Zatacznik nr 2 do SWz
sygnatura znak sprawy: DKw.2232.3.2024.ML

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamodwienia jest realizacja zaméwienia publicznego pn.: ,Sukcesywne dostawy pieczywa, butki tarte oraz maki pszennej do Zaktadu Karnego w
Siedlcach” w nizej wymienionych szacunkowych ilosciach.

Wymagania ogdlne
I. Jakos¢ przyjmowanego surowca musi odpowiada¢ normom handlowym oraz wymaganiom specyfikacji wewnetrznej zamawiajgcego, czyli wiasciwosci srodkow
spozywczych okreslonych jako pozgdane — stan idealny do matych odchylen.
1. Jako$¢ organoleptyczng zywnosci, ktdrej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy produkcji. W przypadku nie spetnienia wymagan surowiec
zostaje zwrdcony do dostawcy a fakt odnotowany w formularzu reklamacyjnym.
lIl. Znakowanie artykutéw spozywczych w jezyku polskim, musi zapewni¢ ich petng identyfikowalnosc.
W przypadku nieodpowiedniego oznakowania oraz srodkdw spozywczych po dacie minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia nastgpi
odmowa przyjecia, odnotowana w formularzu reklamacyjnym.
IV. Materiat opakowaniowy i transportowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig
V. Dostawca musi funkcjonowad zgodnie z aktualnymi wymaganiami prawa zywnosciowego.
VI. Sposéb dostawy oraz dostarczana zywnos¢é musi by¢ zgodna z wszystkimi wymaganiami prawa zywnosciowego:
VI.1. Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustalajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnos$ciowego,
powotujace Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31 z 1.02.2002, str. 1;
Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463), zwane dalej ,,rozporzadzeniem nr 178/2002”
VI.2. Rozporzadzenia (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatéw i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig oraz uchylajgce Dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG;
V1.3 Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. 2020 poz. 2021).
VI. 4 Ustawa z dnia 21.12.2000 r. o jakosci handlowej artykutow rolno-spozywczych (Dz.U. 2021 poz. 630).
V1.5 Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi z dnia 23.12.2014 r. w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkéw spozywczych (Dz.U. 2020 poz.
1149).



PIECZYWO
Dostawa 6 razy w tygodniu od poniedziatku do soboty

Chleb biaty pszenno — zytni krojony - waga 350 g — ilo$¢ 40 000 kg

CHARAKTERYSTYKA

gramatura bochenka — 350 g; sktad - pieczywo pszenne z maki pszennej typ 680 - 750 minimum 65% zawartosci, drozdze, sdl
biata, olej jadalny, woda; pieczywo krojone - grubo$¢ kromki 10 mm (+/- 10%), Skérka scisle potgczona z miekiszem, gtadka lub
lekko chropowata, btyszczaca, o barwie biato-kremowej, rumianej; typowy dla tego rodzaju chleba, aromat swoisty, bez
uszkodzen mechanicznych, bez wgniecen; w ksztatcie symetrycznego bochenka, aromat swoisty, niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Krojony maszynowo. Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 dni od daty dostawy

OPAKOWANIE

opakowany w folie spozywczg perforowang lub opakowanie papierowe, zamykany metkg foliowg z minimalng datg do spozycia,
opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez zanieczyszczen, nieuszkodzony, oznakowanie powinno zawierac: nazwe
dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, mase netto produktu, date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy
spozy¢ do ... miesigc, rok), sktadniki, wartos¢ odzywcza

Chleb zytni razowy krojony- waga 400 g — 2 600 kg

CHARAKTERYSTYKA

gramatura bochenka — 350 g; sktad: pieczywo z maki zytniej razowej minimum 30-40% zawartosci, maka zytnia, maka pszenna,
drozdze, sdl biata, woda; krojony grubosé kromki 10 mm (+/- 10%), Skérka Scisle potaczona z miekiszem, gtadka lub lekko
chropowata, btyszczgca, o barwie od brgzowej do ciemnobrazowej; typowy dla tego rodzaju chleba, dopuszcza sie nieznaczne
pekniecia, bez uszkodzern mechanicznych, aromat swoisty, ksztatt podtuzny lub okragty bochenek, niedopuszczalny smak i
zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Krojony maszynowo. Termin przydatno$ci do spozycia minimum 3 dni od daty
dostawy

OPAKOWANIE

opakowany w folie spozywczg perforowang lub opakowanie papierowe, zamykany metka foliowg z minimalng datg do spozycia,
opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez zanieczyszczen, nieuszkodzony, oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe
dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, mase netto produktu, date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy
spozy¢ do ... miesigc, rok), sktadniki, wartos$¢ odzywcza




Butka tarta - opakowanie do 25kg - 200 kg

CHARAKTERYSTYKA Produkt otrzymany przez rozdrobnienie, zmielenie wysuszonych butek pszennych, drobno mielona, sypka, bez grudek, barwa

naturalna, moze by¢ niejednolita, smak i zapach charakterystyczny dla suszonego pieczywa, Termin przydatnosci do spozycia
minimum 30 dni od daty dostawy

OPAKOWANIE Pakowane w torby papierowe o pojemnosci 5kg lub 25 kg oznakowana, zabezpieczona (materiat opakowaniowy dopuszczony do

kontaktu z zywnoscig, oznakowanie powinno zawieraé: nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, mase netto
produktu, date przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),sktad, warunki przechowywania

Maka pszenna typ 650 - opakowanie do 25kg - 1 500 kg

CHARAKTERYSTYKA konsystencja sucha, sypka, barwa kremowobiata, zapach typowy maczny/bezwonna, bez zanieczyszczen mikrobiologicznych,

Produkt otrzymany otrzymana z oczyszczonego ziarna pszenicy, drobno mielona, sypka, bez grudek, barwa naturalna. Termin
przydatnosci do spozycia minimum 90 dni od daty dostawy

OPAKOWANIE pakowana w worki papierowe o pojemnosci 1kg do max 25kg, (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig,

oznakowanie powinno zawieraé: nazwe dostawcy — producenta, adres, nazwe produktu, mase netto produktu, date przydatnosci
do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),sktad, warunki przechowywania

Dostarczany towar winien by¢ swiezy, z okresami waznosci odpowiednimi dla danego asortymentu, wysokiej jakosci, tj. I-go gatunku, bez wad fizycznych
i jakosciowych.

Dostarczany towar powinien cechowad sie wysokimi walorami smakowymi.

Oferowane artykuty spozywcze muszg spetnia¢ parametry jakosciowe dla danego asortymentu przez PN, spetnia¢c wymogi sanitarno - epidemiologiczne
i zasady systemu HACCP.

Wykonawca gwarantuje i ponosi odpowiedzialno$¢ za to, ze wszystkie produkty, w tym te ktdre zostaty uzyte do produkcji pieczywa, posiadajg aktualne
dopuszczenia do stosowania zgodnie z przeznaczeniem wedtug prawa polskiego.

Dostarczane produkty powinny byé w estetycznych opakowaniach, bez zanieczyszczenn oraz obcych zapachdéw i smakéw, bez fizycznych uszkodzen
dyskwalifikujgcych produkty (tzn. pokruszenie, ubytki, uszkodzone opakowanie).

W przypadku, gdy jakiekolwiek produkty dostarczone do Zamawiajgcego bedg miaty wady lub dane zamdwienie czesciowe nie zostanie zrealizowane w
petnym zakresie, Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia produktéw wolnych od wad i/lub brakujgcych zgodnie ze ztozong przez siebie ofertg, bez
ponoszenia przez Zamawiajcego z tego tytutu jakichkolwiek dodatkowych kosztéw.

W przypadku nie dokonania jego wymiany na towar witasciwy Zamawiajgcy ma prawo dokonania zakupu zamdéwionego towaru w dowolnej jednostce
handlowej. Koszty powstate z tego tytutu obcigzajg Wykonawce.

W przypadku niezgodnosci dostarczanych produktéw z wymogami i opisem Zamawiajgcy odmoéwi odbioru tych produktéw a Wykonawca poniesie
konsekwencje zgodnie z zapisami §6 wzoru umowy — zatgcznik nr 4 do SWZ
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Transport artykutéw

Przedmiot zamdwienia musi by¢ dostarczony odpowiednim, dostosowanym do asortymentu Srodkiem transportu petnigcym wymagania sanitarne,
w opakowaniach gwarantujgcych bezpieczny transport i magazynowanie.

Dostawy realizowane bedg transportem Wykonawcy do siedziby Zamawiajgcego.

Wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamdwienia, w szczegdlnosci transport czy ubezpieczenie pokrywa Wykonawca.

Zamawiajgcemu przystuguje prawo do niezrealizowania petnego przedmiotu umowy. Zamawiajgcy zobowigzuje sie do zrealizowania przedmiotu umowy
w wysokosci minimalnej 70% catkowitej wartosci brutto umowy. llosci asortymentu stanowigcego przedmiot zamdwienia okreslone w formularzu ofertowo —
cenowym sg warto$ciami szacunkowymi, stuzgcymi do prawidtowego skalkulowania ceny oferty, poréwnania ofert oraz wyboru najkorzystniejszej oferty. llosé
zamawianego asortymentu moze ulec zmniejszeniu lub zwiekszeniu w ramach poszczegdlnych pozycji asortymentowych, w zaleznosci od rzeczywistych
potrzeb Zamawiajgcego, ktérych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, z zastrzezeniem, iz Wynagrodzenie Wykonawcy nie bedzie wyzsze niz
okreslone w ofercie. Wykonawcy przystuguje prawo do wynagrodzenia wytgcznie za faktycznie dostarczone ilosci towaru. Ostateczny rozmiar zamdwienia nie
moze stanowic podstaw do zgtaszania roszczen z tytutu niezrealizowanych dostaw albo podstawy do odmowy realizacji dostaw.

Terminy oraz czestotliwos¢ i miejsce dostaw:

Asortyment i wielkos¢ dostawy ustalane beda kazdorazowo w zamodwieniu czesciowym, sktadanym z minimum 24-godzinnym wyprzedzeniem przed
planowang dostawg (nie liczac dni swigtecznych, ustawowo wolnych od pracy i sobot).

Wykonawca bedzie dostarczat przedmiot umowy 6 razy w tygodniu do miejsca dostawy, w ustalonych godzinach od 7:00 do 12:00.

Za dostarczang zywnos$¢ odpowiada Wykonawca do czasu odbioru przedmiotu zaméwienia przez Zamawiajgcego.



