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CZESC OPISOWA
PROJEKTU ARCHITEKTONICZNO - BUDOWLANEGO

1. Rodzaj i kategoria obiektu budowlanego

Przedmiotem niniejszego opracowania jest projekt przebudowy pomieszczen
kuchni w ramach zadania ,Modernizacja stotdwki szkolnej przy Szkole
Podstawowej w Ggsawie”. Budynek objety opracowaniem znajduje sie na dziatce
nr 167, obreb Ggsawa gmina Ggsawa.

Budynek szkolny zakwalifikowany do IX kategorii obiektu budowlanego.

2. Zamierzony sposob uzytkowania oraz program uzytkowy obiektu

Sposob uzytkowania budynku oraz program uzytkowy bez zmian. Zakres prac
obejmuje jedynie kompleksowy remont i przebudowe pomieszczen kuchni wraz z
wymiang wyposazenia w celu usprawnienia przygotowania i wydawania positkow.

3. Uklad przestrzenny oraz forma architektoniczna obiektu budowlanego

Budynek szkolny. Forma architektoniczna obiektu bez zmian.

Projektowane prace nie wprowadzajg zaktocen tadu przestrzennego i dysharmonii
w miejscowym krajobrazie kulturowym i przyrodniczym.

Inwestycja nie wymaga warunkow zabudowy. Wszelkie prace wykonywane bedg
wewnatrz budynku.

Obszar oddziatywania w granicach dziatki nr 167 obr. Ggsawa gmina Ggsawa.

4. Charakterystyczne parametry obiektu budowlanego, dla pomieszczen
objetych opracowaniem

Zestawienie powierzchni oraz charakterystyczne dane liczbowe (wg PN-ISO
9836:1997):

e powierzchnia uzytkowa kuchni istniejgca 53,41 m?
e powierzchnia uzytkowa kuchni projektowana 53,84 m?
e kategoria obiektu IX

Opracowanie obejmuje nastepujgce elementy funkcjonalne:

1.1 — Kuchnia 31,72 m?
1.2 — Zmywalnia 7,28 m?
1.3 — Pom. socjalne / szatnia 8,54 m?
1.4 — Magazyn / komunikacja 6,30 m?
RAZEM POWIERZCHNIA: 53,84 m?

5. Opinia geotechniczna
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Dla przedmiotowej inwestycji nie ma koniecznoéci sporzgdzania opinii
geotechnicznej. Prace sg prowadzone wewnatrz istniejgcego budynku, brak
ingerencji w fundamentowanie obiektu.

6.

Liczba lokali mieszkalnych i uzytkowych

liczba lokali mieszkalnych 0
liczba lokali uzytkowych 0

Liczba lokali mieszkalnych dostepnych dla oséb niepetnosprawnych
Nalezy wykaza¢ dla budynkow mieszkalnych wielorodzinnych, nie dotyczy
przedmiotowego obiektu.

Zapewnienie warunkow do korzystania z obiektu uzytecznosci publiczne;j i
mieszkaniowego budownictwa wielorodzinnego przez osoby
niepetnosprawne, w tym osoby starsze

Nalezy wykazac¢ dla budynkéw mieszkalnych wielorodzinnych bgdz obiektow
uzytecznosci publicznej. Nie dotyczy pomieszczen objetych opracowaniem, pom.
nie sg ogolnodostepne, przeznaczone jedynie dla pracownikow, szkota nie jest
zaktadem pracy chronionej gdzie trzeba dostosowacC miejsca pracy dla osob
niepetnosprawnych.

Parametry techniczne obiektu budowlanego charakteryzujace wplyw
obiektu budowlanego na srodowisko i jego wykorzystanie oraz na zdrowie
ludzi i obiekty sgsiednie

a) Zapotrzebowanie na wode do celédw socjalino - bytowych na
dotychczasowych zasadach z sieci wodociggowej poprzez istniejgce
przytacze. Scieki odprowadzane do sieci kanalizacyjnej istniejgcym
przylaczem na  dotychczasowych  zasadach. Wody opadowe
odprowadzane powierzchniowo na teren witasnej dziatki — bez mian.

b) Dla budynku objetego opracowaniem nie przewiduje sie emisji
zanieczyszczen gazowych (zapachow i pytéw) i zanieczyszczen ptynnych.

c) Podczas uzytkowania budynku produkowane bedg jedynie odpady
komunalne. Odpady state sktadowane bedg w specjalnie do tego celu
przeznaczonym pojemniku i okresowo wywozone na wysypisko. Podczas
eksploatacji nie bedg powstawaty odpady uznawane za szkodliwe.

d) Dla budynku objetego opracowaniem nie przewiduje sie emisji hatasu,
zanieczyszczen gazowych oraz emisji drgan. Podczas uzytkowania obiektu
nie bedzie emitowane szkodliwe promieniowanie jonizujgce i pola
elektromagnetyczne.

e) Charakter, program uzytkowy i wielko§¢ budynku oraz sposob jego
posadowienia — nie wptywa negatywnie na istniejgcy drzewostan,
powierzchnie ziemi, glebe oraz wody powierzchniowe i podziemne.

Niniejszy projekt chroniony jest zgodnie z ustawg o prawie autorskim i prawach pokrewnych z dnia 04-02-1994 r.

Wprowadzanie zmian do niniejszego projektu bez wiedzy i zgody autora projektu jest zabronione.



Biuro Ustug Projektowych i Obstugi Inwestycji DWG

— Marcin Zwierzykowski
Plac Wolnosci 21; 88-400 Znin
tel. 52 552 46 30, 600 500 262 e-mail: biuro@dwg.com.pl

Lo,

10.Analiza technicznych, srodowiskowych i ekonomicznych mozliwosci
realizacji wysoce wydajnych systemow alternatywnych zaopatrzenie w
energie i ciepto

Nie dotyczy zakresu prac przewidzianych w dokumentaciji.
Ogrzewanie istniejgce — bez zmian.

11. Analiza technicznych i ekonomicznych mozliwosci wykorzystania urzadzen,
ktéore  automatycznie reguluja temperature w  poszczegdinych
pomieszczeniach lub w wyznaczonej strefie ogrzewanej

Kuchnia bedzie ogrzewana z istniejgcej kottowni (bez zmian). Projektuje sie
montaz grzejnikow ptytowych. Catosc¢ instalacji sterowana centralnie.

12.Wyposazenie budowlano - instalacyjne zapewniajgce uzytkowanie obiektu
budowlanego zgodnie z przeznaczeniem

Zasilanie w energie elektryczng z istniejgcego przytgcza — bez zmian..
Zasilanie w wode z sieci wodociggowe;j istniejgcym przytgczem — bez zmian.
Odprowadzenie sciekow do sieci kanalizacyjnej istniejgcym przytaczem — bez

Zmian.
Zaopatrzenie w ciepto z wlasnej kottowni — bez zmian.
Wentylacja mechaniczna - w pomieszczeniach bedgcych przedmiotem

opracowania z uwagi na brak mozliwosci zastosowania wentylacji grawitacyjnej
projektuje sie wentylacje mechaniczng zgodnie z projektem technicznym.

Opis projektowanych prac

Zakres prac:

e istniejgca farba olejna lub emulsyjna na scianach i stropach do zeskrobania,

e rozbiorki oktadzin $ciennych i podtogowych z ptytek gress/ceramicznych,

e rozbidrki istniejgcych scian dziatowych (nienosnych),

e poszerzenia istniejgcych otworéw drzwiowych wraz z osadzeniem nowych
nadprozy strunobetonowych,

e wykonanie uzupetnien tynkéw, posadzek w miejscach rozkuc,

e wykonanie oktadzin sufitu systemowych REI120

e demontaz istniejgcych urzgdzen sanitarnych oraz kuchennych wraz z
zakorkowaniem podejsc,

e wykonanie nowych podejs¢ kanalizacyjnych oraz piondéw kanalizacyjnych z
PCV oraz wodnych z rur Pex, wpiecie do istniejgcej instalacji oraz piondw,

e demontaz istniejgcych grzejnikdw wraz z wkuciem rur instalacyjnych c.o. w
przegrody budowane budynku, rury instalacyjne z Pex,

e montaz nowych grzejnikow wraz z gtowicami termostatycznymi z podpieciem
w istniejgcy instalacje,
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e oktadzina podtogi w pomieszczeniach kuchennych z ptytek gresowych
antyposlizgowych,

e wykonanie izolacji wodoodpornej (folia w ptynie) na Scianach i podtodze
miejscu montazu ptytek,

e oktadzina scian w pomieszczeniach kuchennych do wysokosci min. 2,0 m
wykonana z materiatow tatwo zmywalnych (ptytki),

e na Scianach i sufitach powyzej ptytek wykonanie gtadzi gipsowych oraz
malowania z gruntowaniem,

e wymiana istniejgcych parapetow okiennych na parapety z konglomeratu,

e montaz nowych zlewdéw, umywalki, ztgczek do weza, kratek i wpustow
podtogowych, baterii oraz niezbednego osprzetu,

e obudowa pionow kanalizacji sanitarnej oraz c.o. z ptyt gkf w rozwigzaniu
systemowym producenta,

e montaz oscieznic i drzwi do pomieszczen, drzwi z podcieciem wentylacyjnym
zgodnym z obowigzujgcymi przepisami,

e wymiana istniejgcych tgcznikdéw i gniazd instalacji elektrycznej wraz z wymiang
okablowania w obszarze przebudowywanych pomieszczen kuchennych,

e demontaz i montaz nowych lamp oswietleniowych typu LED,

e montaz kanatbw wentylacyjnych typu ,SPIRO” wraz z kratkami
wentylacyjnymi, wentylatorem automatycznym oraz obudowg z ptyt gkf,

e montaz kratek wentylacyjnych,

¢ montaz wyposazenia kuchennego zgodnie z technologig kuchni,

e montaz $ciennych nawiewnikdbw podokiennych w pomieszczeniach
kuchennych dla zapewnienia naptywu powietrza do pomieszczen.

Wymogi materiatowe

Materiaty zastosowane do wykonania robot budowlanych powinny posiadac
oceny higieniczne PZH oraz aprobaty techniczne i Swiadectwa dopuszczenia do
stosowania w budownictwie wydane przez ITB.

13.0chrona przeciwpozarowa

Parametry budynku

Powierzchnia kuchni podlegajgca przebudowie: 53,84 m?
Wysokos¢ catego budynku: ok. 16,0 m.

llo§¢ kondygnacji caty budynek: trzy nadziemne, jedna poziemna
llo§¢ kondygnacji pomieszczenia szkoty: jedna

Parametry wystepujacych substancji palnych
Nie przewiduje sie przechowywania w obrebie budynku substancji
niebezpiecznych pozarowo.

Odlegtos¢ od obiektéw sasiadujgcych
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Budynek zlokalizowany na granicy z dziatkg 167 oraz 279.

Przewidywana gestos¢ obcigzenia ogniowego
Przewidywana gesto$é obcigzenia ogniowego Qd < 500 MJ/m?.

Kategoria zagrozenia ludzi

Projektowana przebudowa pomieszczen kuchni nie zmienia kategorii
pomieszczen ani nie przewiduje zmiany ich sposobu uzytkowania.

Czes¢ budynku objeta opracowanie zakwalifikowana do kategorii zagrozenia ludzi
ZL 1ll. Pozostata cze$¢ budynku stanowi kategorie ZLIII oraz ZLIV.

W budynku nie ma pomieszczen przeznaczonych na jednoczesne przebywanie
ponad 50 osdb.

Zagrozenie wybuchem
Nie przewiduje sie w budynku wystepowania pomieszczen ani stref zagrozenia
wybuchem.

Wymagana klasa odpornosci pozarowej

Jako budynek sredniowysoki ZLIII oraz ZL IV kwalifikuje sie do wymaganej klasy
odpornosci pozarowej budynku ,B”.

Budynek powinien spetniac ponizsze wymagania:

— Gtéwna konstrukcja nosna — R120 — spetnione;

— Stropy — REI60 — strop drewniany — w ramach prowadzonych prac strop
jako element oddzielenia pozarowego nalezy zabezpieczy¢ oktadzing
zapewniajgcg odpornos¢ ogniowg REI 120.

— Sciany zewnetrzne — EI60 — $ciany z cegty petnej — spetnione;

— Sciany wewnetrzne — El 30 —$ciany z cegty petnej - spetnione;

— Przekrycie dachu — RE 30 — poza zakresem opracowania.

Przeciwpozarowy wytgcznik prgdu przy wejsciu do budynku.
Warunki ewakuacji
Przejscia ewakuacyjne ograniczono do 40m i szerokosci 0,9m.

Szerokos¢ wyjs¢ z pomieszczen na drogi ewakuacyjne zaprojektowano o szerokosci
nie mniejszej niz 0,9m w Swietle. Obiekt oznakowac znakami ewakuacyjnymi i ppoz.
Opracowac dla obiektu Instrukcje Bezpieczenstwa Pozarowego.

Wyposazenie w gasnice
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Wyposazenie w gasnice nalezy przyjg¢ wedtug ogdlnych zasad, ze jednostka $rodka
gasniczego o masie 2kg lub 3dcm?® powinna przypada¢ na 100m? powierzchni
budynku.

Zapewnienie zaopatrzenia w wode do zewnetrznego gaszenia pozaru
Hydrant zlokalizowany w odlegtosci 75m od budynku.
Droga pozarowg jest droga gminna dziatka nr 279.

14.Technologia kuchni

14.1 Dane ogo6line

Istniejgca kuchnia jest zlokalizowana na parterze budynku Szkoty. W ramach
modernizacji przewidziano zmiane uktadu pomieszczen, zmiane uktadu
technologicznego urzadzehn oraz prace remontowe. W pomieszczeniach
wykonane zostang wszystkie instalacje: elektryczna, wodno - kanalizacyjna i
wentylacyjna. Do kuchni prowadzg dwa wejscia: dostawa towarow oraz wejscie
od strony stotowki. W ramach prac przewidziano takze wejscie dodatkowe dla
pracownikow do pomieszczenia socjalnego.

14.2 Zestawienie powierzchni
Ponizej przedstawiono zestawienie pomieszczen czesci budynku objetej
opracowaniem.

Ny Przeznaczenie Powierzchnia
pomieszczenia [m?]

1.1 Kuchnia 31,72

1.2 Zmywalnia 7,28

1.3 Pom. gospodarcze / szatnia 8,54

1.4 Magazyn / komunikacja 6,30

Razem 53,84

14.3 Opis pracy kuchni

14.3.1 Dostawa

Kuchnia zaopatrywana bedzie przez dostawcoéw surowcow i potproduktow.
Warzywa i ziemniaki przechowywane na regale w magazynie. Ziemniaki w
workach, warzywa w kontenerach. Produkty przywozone na biezgco: mieso i
produkty "szybkiego psucia" przechowywane w szafie chtodniczej.

14.3.2 Przygotowalnia surowcow
Przygotowanie positkdw odbywa sie przy odpowiednich stanowiskach:
— stanowisko obrébki warzyw $Swiezych i obrébki jaj w pomieszczeniu
magazynowym.
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— stanowisko obrébki miesa wyposazone w stét ze zlewem, pojemnik na
odpadki. Rozdrabnianie miesa w atestowanych rekawiczkach.

— stanowisko rozdrabniania warzyw wyposazone w stét, pojemnik na
odpadki, szatkownice do warzyw.
Uwaga: do porcjowania suréwek bezwzglednie zakazuje sie uzywania
sprzetu do krojenia i rozdrabniania mies.

14.3.3 Obrébka termiczna

W pomieszczeniu kuchni gtéwnej przewidziano blok urzgdzen grzewczych
ztozony z Kkuchenki czteropalnikowej, patelni elektrycznej oraz piecyka
konwekcyjno - parowego.

14.3.4 Wydawanie positkéw
Wydawanie positkow na stanowisku wydawalni zlokalizowanym w poblizu drzwi.

14.3.5 Zmywalnia naczyn stotowych

Brudne naczynia stotowe podawane bedag przez okno podawcze, a nastepnie za
pomocy stolika kelnerskiego przewozone do zmywalni. Zmywalnia wyposazona
jest w zlew z baterig prysznicowg, zmywarke do mycia naczyn i szkfa, zlew
gteboki do zmywania naczyn kuchennych oraz szafe przelotows.

14.3.6 Zaplecze socjalne

Dla pracownikow przewidziano pomieszczenie socjalne wyposazone w szafki na
odziez oraz stoliki i dwa krzesta. W pomieszczeniu tym umieszczono takze szafe
na srodki czystosci. Toaleta dla pracownikow w tym samym budynku oddalona o
mniej niz 75m.

Zatrudnienie i czas pracy:

W obiekcie zatrudnione sg trzy osoby pici zenskiej. Praca w systemie
jednozmianowym.

Pracownicy powinni posiadac:

— aktualne orzeczenia lekarskie do celéw sanitarno - epidemiologicznych
okreslone w przepisach o chorobach zakaznych i zakazeniach - dla os6b
biorgcych udziat w procesie produkcji lub obrocie zywnoscig

— kwalifikacje w zakresie przestrzegania zasad higieny odpowiednie do
wykonywanej pracy przy produkcji i dystrybucji zywnosci do pracy na
danym stanowisku

14.4 Zestawienie urzadzen

Istniejgce/ Rozmiar Media
Nr Nazwa 1 llos¢ woda |kanaliz| Moc]|
Nowe [cm] )
acja kW]
Kuchnia
1.1 | Szafka z umywalkg Nowa 1 60x60x85 X X
1.2 | Kuchnia gazowa 4-palnikowa Istniejgca 1 90x90x70
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1.3 | Patelnia elektryczna uchylna Nowy 1 70x78x85 6,3
1.4 | Piec konwekcyjno — parowy Nowy 1 73x78x70 X 7,8
sterowany elektronicznie wraz z
podstawg
1.5 | Uzdatniacz automatyczny do wody Nowy 1 20x38x48 X 0,02
1.6 | Okap przyscienny trapezowy Nowy 1 290x100x4
5
1.7 | Stot bez tylnego rantu z blokiem Nowy 1 130x70x85
szuflad (P)
1.8 | Stét bez tylnego rantu z blokiem Nowa 1 130x70x85
szuflad (L)
1.9 | Podstawa pod garnki Nowa 2 40x40x45
1.1 | Stét ze zlewem 1-komorowym z Nowy 1 100x70x85 X
0 potkg wraz z baterig gastronomiczng
tokciowa
1.1 | Stot przyscienny istniejgcy Istniejgcy 1 90x90x85
1
1.1 | Szatkownica do warzyw Nowa 1 24x54x45 0,55
2
1.1 | Regat magazynowy 4 pétkowy na Nowy 1 80x40x180
3 termosy
1.1 | Szafa chtodnicza na kétkach Nowa 1 74x83x201 0,215
4
1.1 | Szafa mroznicza na kétkach Nowa 1 74x83x201 0,48
5
1.1 | Wozek kelnerski 3 pétkowy Nowa 1 85x53x94
6
1.1 | Wobzek do transportu pojemnikéw z Nowy 1 38x55x93
7 blatem roboczym
Zmywalnia
2.1 | Zlew dwukomorowy z potkg Nowy 1 70x100 X
2.2 | Zmywarka Istniejgca 1 60x60x67 X 2,77
2.3 | Uzdatniacz automatyczny do wody Nowy 1 20x38x48 X 0,02
2.4 | Basen 1-komorowy gteboki do mycia Nowy 1 80x70x85 X
naczyn kuchennych
2.5 | Szafa przelotowa Nowa 1 100x60x20
0
2.6 | Regat ociekowy skrecany Nowy 1 80x50x180
Pom. socjalne / szatnia
3.1 | Szafka BHP podwdjna 1 drzwiowa Nowa 3 40x45x170
3.2 | Stolikii 3 krzesta Nowe 1kp
I
3.3 | Szafa na srodki czystosci Nowa 1 100x60x18
0
3.4 | Blat ze zlewem, pod blatem miejsce Nowy 1 170x60 X
na pralke kpl
3.5 | Pralka Istniejgca 1 60x60x85 X 2,00
Magazyn / Komunikacja
4.1 | Regat magazynowy 4potkowy Nowy 2 100x60x18
00
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4.2 | Lampa owadobdjcza Nowa 1 65x9,5x32 0,04
4.3 | Zlewozmywak dwukomorowy z pétkg Nowy 1 100x70x85 X X
4.4 | Stot z miejscem na pojemnik na Nowy 1 100x70x85

odpadki

14.5 Wytyczne dla branz projektowych
Wytyczne architektoniczno - budowlane
Sciany i sufity:

— Sciany i sufity wszystkich pomieszczen powinny miec gtadkg powierzchnie

— $ciany kuchni, obieralni, zmywalni powinny by¢ wytozone glazurg do
wysokosci 2,0m.

— korytarze powinny by¢ pokryte powierzchnig tatwo zmywalng do wysokosci
minimum 1,5m

— narozniki $cian i stupéw powinny by¢ zabezpieczone przed obttukiwaniem

Podtogi:

— posadzki w pomieszczeniach powinny by¢ tatwozmywalne, nienasigkliwe,
odporne na Scieranie, antystatyczne i przeciwposlizgowe

— w pomieszczeniach w ktérych znajdujg sie kratki Sciekowe posadzke
nalezy wykonac ze spadkiem w kierunku kratek

Stolarka:

— drzwi powinny by¢ gtadkie, odporne na wilgo¢ i przystosowane do
zmywania woda,

— drzwi winny by¢ od dotu zabezpieczone przed gryzoniami stalowg ostong
do wys. 300mm

— okna powinny by¢ tatwo dostepne, otwierane do wewnatrz a w
pomieszczeniach produkcyjnych zabezpieczone siatkg przed owadami

Wytyczne instalacji wod. - kan.

— woda w obiekcie zuzywana bedzie do celéw technologicznych,
porzadkowych i sanitarnych. Woda powinna odpowiada¢ warunkom
okreslonym w Rozporzgdzeniu Ministra Zdrowia w sprawie jakosci wody
przeznaczonej do spozycia przez ludzi

— woda doprowadzona jest z istniejgcego przytgcza;

— $cieki odprowadzone sg do istniejgcej sieci kanalizacyjnej;

— Scieki technologiczne przed odprowadzeniem do sieci powinny przej$¢
przez separator ttuszczow

Wytyczne dla instalacji elektrycznej

— wszystkie pomieszczenia zaplecza kuchennego powinny mieé¢ tak
umieszczone punkty oswietleniowo - elektryczne (ogdlne i miejscowe)
zeby miejsca pracy nie byty zaciemnione

— doswietlenie sztuczne stanowisk pracy w pomieszczeniach kuchennych
winno posiada¢ odpowiednie natezenie zgodnie z PN
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— usytuowanie gniazd instalacji jedno i tréjffazowej oraz doprowadzenie
zasilania bezposrednio do wszystkich urzadzen technologicznych
wykonac zgodnie z wytycznymi okreslonymi w DTR urzadzen

— w pomieszczeniach kuchennych instalacja elektryczna powinna by¢
hermetyczna

— dla urzadzen gastronomicznych nalezy przewidzie¢ osobne centralnie
zgrupowane wytgczniki zasilania

15.UWAGI:

wszystkie roboty budowlane i instalacyjne wykonac¢ pod Scistym nadzorem
technicznym, zgodnie z Polskimi Normami i obowigzujgcymi przepisami
budowlanymi oraz zgodnie ze sztukg budowlang,

budowe realizowaé zgodnie z projektem, wszelkie istotne zmiany bez zgody
projektanta mogg spowodowaé wstrzymanie prac na budowie,

wszystkie materiaty konstrukcyjne oraz wykonczeniowe muszg posiadac
dopuszczenia do stosowania w budownictwie oraz aprobaty techniczne,
wszystkie roboty budowlano-montazowe, a takze odbior robét nalezy wykonac
zgodnie z ,Warunkami Technicznymi Wykonania i Odbioru Robét Budowlano-
Montazowych” oraz pod nadzorem os6b do tego uprawnionych,

przed przystgpieniem do robo6t nalezy zapoznac sie ze stanem elementow
wczesniej wykonanych oraz poréwna¢ wyniki pomiarow z wymiarami
projektowanymi,

nosnos¢ poprzednio wykonywanych elementow powinna osiggng¢ wartosc¢
odpowiednig dla przeniesienia obcigzen montazowych,

roboty budowlane nalezy prowadzi¢ tak aby zapewniona byta statecznosc¢
konstrukgji i jej elementow w kazdej fazie montazu bez wzgledu na istniejgce
warunki atmosferyczne m.in. za pomocg stezen statych i montazowych,

ze wzgledu na wrazliwos¢ gruntéw na zamakanie i przemarzanie nalezy w
trakcie prowadzenia robot ziemnych i fundamentowych zachowac szczegdlng
ostroznosc¢ i starannosc,

wszelkie odstepstwa od projektu nalezy konsultowac z projektantem.
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