Zatacznik nr 1.1 do SWZ

Opis przedmiotu zamowienia — Zakup ryb Swiezych, mrozonych,
solonych, wedzonych — cz. 1

Poz. 1 Atrament z matwy
Tusz z katamarnicy uzywany do barwienia potraw i nadawania im charakterystycznego czarnego

koloru.

Sktad: atrament z matwy, woda i zageszczacz.

Alergeny: zawiera migczaki oraz moze zawierac sladowe ilosci skorupiakow, ryb, mleka i selera.
Opakowania — szklane stoiczki 80 — 100 g.

Oznakowanie pudla powinno zawieraé:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

¢) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 2 Dorsz mrozony filet kl. I
Filety cate bez skory, luzem bez obcych zanieczyszczen, masa jednego fileta nie mniej niz 400g, ilos¢

glazury nie wigcej niz 5%

Wymagania kwalifikacyjne — barwa mig¢sa — tkanka migsna jasna,

Cechy dyskwalifikujace — filety czgsciowo lub w catosci rozmrozone, filety z uszkodzong glazurg
ochronna,

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pudtach kartonowych od
5do 12 kg,

Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 3 Filet z Labraksa — Okon morski
Filety cale, luzem bez obcych zanieczyszczen, masa jednego fileta nie mniej niz 180 g.

Cechy dyskwalifikujace — filety czeSciowo lub w catosci rozmrozone, filety z uszkodzong glazura
ochronnag,

Opakowania — wszystkie obje¢te zamoéwieniem produkty dostarczane bedg w pudtach kartonowych od
5do 12 kg,

Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

¢) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00
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Poz. 4 Filet z Mietusa ze skérg

Filet z migtusa — ryba ktorej migso jest delikatne, prawie biate i charakteryzuja si¢ jedrng migkka
teksturg. Filety cale, luzem bez obcych zanieczyszczen, masa jednego fileta nie mniej niz 180 g
Wymagania kwalifikacyjne — barwa mig¢sa — tkanka migsna jasna,

Cechy dyskwalifikujace — filety czesciowo lub w catosci rozmrozone, filety z uszkodzong glazura
ochronna,

Opakowania — wszystkie obje¢te zamoéwieniem produkty dostarczane bedg w pudtach kartonowych od
5do 12 kg,

Oznakowanie pudla powinno zawieraé:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

¢) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 5 Filet z Mintaja mrozony bez skory

Filety cale, luzem bez obcych zanieczyszczen, masa jednego fileta nie mniej niz 180 g, ilo§¢ glazury
nie wigcej niz 5%

Wymagania kwalifikacyjne — barwa mig¢sa — tkanka migsna jasna,

Cechy dyskwalifikujace — filety czeSciowo lub w catosci rozmrozone, filety z uszkodzong glazura
ochronnag,

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pudtach kartonowych od
5do 12 kg,

Oznakowanie pudla powinno zawieraé:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg¢ netto produktu,

d) date — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

¢) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 6 Filet z Morszczuka mrozony bez skéry kl. 1

Filety cate, luzem bez obcych zanieczyszczen, masa jednego fileta nie mniej niz 220 g, ilo$¢ glazury
nie wigcej niz 5%

Wymagania kwalifikacyjne — barwa mig¢sa — tkanka mi¢sna jasna,

Cechy dyskwalifikujace — filety czgsciowo lub w calosci rozmrozone, filety z uszkodzong glazura
ochronnag,

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pudtach kartonowych od
5do 12 kg,

Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00
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Poz. 7 Filet z Sandacza ze skoéra

Filety cate, luzem bez obcych zanieczyszczen, masa jednego fileta nie mniej niz 180 g, ilo$¢ glazury
nie wigcej niz 5%

Cechy dyskwalifikujace — filety czeSciowo lub w catos$ci rozmrozone, filety z uszkodzong glazurg
ochronna,

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pudtach kartonowych od
5do 12 kg,

Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 8 Halibut

Ryba z gatunkow flagdrowatych. Filety cate, luzem, bez obcych zanieczyszczen, masa jednego fileta
nie mniej niz 180 g, ilo§¢ glazury nie wigcej niz 5%

Cechy dyskwalifikujace — filety czeSciowo lub w catos$ci rozmrozone, filety z uszkodzong glazurg
ochronna,

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pudtach kartonowych od
5do 12 kg,

Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 9 Karmazyn filet mrozony ki. 1
Filety cate, luzem , bez obcych zanieczyszczen, ilo$¢ glazury nie wiecej niz 5%
Wymagania kwalifikacyjne — barwa mig¢sa — tkanka migsna jasna,

Cechy dyskwalifikujace — filety czgsciowo lub w calosci rozmrozone, filety z uszkodzona glazura
ochronnag,

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pudtach kartonowych od
5do 12 kg,

Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

¢) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 10 Karmazyn tusza bez gléw mrozony kl. 1
Tusze cate bez gtow, luzem, bez obcych zanieczyszczen, ilos¢ glazury nie wigcej niz 5%
Wymagania kwalifikacyjne — barwa mig¢sa — tkanka migsna jasna,
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Cechy dyskwalifikujace — filety czgsciowo lub w calosci rozmrozone, filety z uszkodzong glazurg
ochronna,

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pudtach kartonowych od
5do 12 kg,

Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 11 Karp $wiezy tusza patroszony bez glowy
Tusze $rednie — S, powyzej 1 kg do 2,4 kg, klasy E,
Wymagania kwalifikacyjne — skora i wyglad — polyskujaca, opalizujaca, o naturalnym zabarwieniu,

czysta; §luz — ryby pokryte cienka warstwa naturalnego, przezroczystego $luzu; uszkodzenia — bez
uszkodzen, dopuszcza si¢ do 10% sztuk ryb z niewielkimi uszkodzeniami skory, ptetw, bez uszkodzen
tkanki migsnej; zapach 1 smak — charakterystyczny dla danego gatunku; barwa migsa —
charakterystyczna dla danego gatunku,

Cechy dyskwalifikujace — ryby z oznakami szaty godowej oraz ryby ciekngce, odwodnienie tkanki
migsnej na powierzchni objawiajace si¢ biatymi plamami lub odwodnienie skory objawiajace si¢
zmatowieniem i utratg elastycznosci, skora odbarwiona, pasozyty,

Opakowania — wszystkie objete zamoéwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) wylozonych
rozdrobnionym lodem naturalnym.

Oznakowanie pojemnika powinno zawieraé:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 12 Kawior czerwony czarny

Produkt pasteryzowany.

Opakowanie od 0,10 do 0,25 kg,

Kawior czarny: ikra gromadnika (Mallotus villosus) 90%, barwniki, sol, stabilizatory, substancja
konserwujaca kwas.

Kawior czerwony — kawior z tososia — ikra tososia (Oncorhynchus keta) 95%, sol
Oznakowanie pojemnika powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

¢) warunki przechowywania,
Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00
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Poz. 13 Krewetki koktajlowe duze
Krewetki (min 80%) (skorupiaki), woda, regulator kwasowosci (kwas cytrynowy), sol

Opakowanie — od 0,25 do 0,5 kg

Oznakowanie pojemnika powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

¢) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 14 Krewetki mini

Krewetki mini — bogate w biatko, niskokaloryczne, zawierajg zdrowe thuszcze Omega -3
Opakowanie — od 0,25 do 0,5 kg

Oznakowanie pojemnika powinno zawieraé:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

¢) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 15 Loso$ $wiezy
Loso$ atlantycki (Salmo salar), ryba cata, wypatroszona, §wieza, bez glowy

Oznakowanie pojemnika powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg¢ netto produktu,

d) date — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

¢) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 16 Losos filet Swiezy Kkl. 1

Loso$ atlantycki (Salmo salar), filety z tososia ze skora cate, luzem, bez obcych zanieczyszczen,
Wymagania kwalifikacyjne — barwa migsa — rozowe, wielko$¢ tuszki od 1 do 1,5 kg
Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 17 Loso$ wedzony filet

Loso$ atlantycki (Salmo salar), filet z wedzonego tososia w opak od 200 do 250g
Oznakowanie pojemnika powinno zawieraé:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,
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¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 18 Makrela wedzona tusza kl. I bez glowy (wedzona na cieplo)

makrela, sol

Cechy dyskwalifikujace — zaplesnienia na powierzchni, uszkodzenia mechaniczne, zanieczyszczenia
lub uszkodzenia przez szkodniki, smak i zapach zjelczaty, gorzki, plesni, gnilny, obcy, tekstura tkanki

migsnej mazista,

Opakowania — pudto kartonowe od 5 do 10 kg, wylozone papierem pergaminowym, tusze utozone w
kartonie réwnolegle

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 19 Miruna filet mrozony kl. 1
Filety cate, luzem, bez obcych zanieczyszczen, masa jednego fileta nie mniej niz 180g, ilo$¢ glazury

nie wigcej niz 5%

Wymagania kwalifikacyjne — barwa mig¢sa — tkanka migsna jasna,

Cechy dyskwalifikujace — filety czgsciowo lub w calosci rozmrozone, filety z uszkodzong glazurg
ochronna,

Opakowania — wszystkie obje¢te zamoéwieniem produkty dostarczane bedg w pudtach kartonowych od
5do 12 kg,

Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 20 O$Smiorniczki baby gotowane

Opakowanie — od 0,25 do 0,5 kg

Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 21 Paluszki krabowe
Opakowanie — od 0,25 do 0,5 kg
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Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 22 Pstrag Swiezy z glowa
Cata ryba $§wieza patroszona, waga 1 szt. okoto 0,25-0,35 kg

Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 23 Pstrag wedzony filet

Filety z pstraga we¢dzone

Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 24 Raki gotowane cale
Opakowanie — od 0,5 do 1 kg
Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00

Poz. 25 Sola

Cala ryba, Swieza patroszona, oczyszczona, waga 1 szt. okoto 1,2-1,5 kg

Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00
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Poz. 26 Szczupak $wiezy caly
Cala ryba, Swieza patroszona, oczyszczona, waga 1 szt. okoto 1,2-1,5 kg

Oznakowanie pudla powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 1 x w tygodniu godz. dostaw do magazynu Odbiorcy od 8.00 do 11.00



