Zalacznik Nr 1 B do SIWZ

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia.

Usluga zywienia pacjentow.

Opis przedmiotu zamodwienia.

1.

2.

3.2.

3.3.

Przedmiotem zamoéwienia jest usluga w zakresie calodziennego zywienia ($niadanie, obiad,

kolacja, przekaska) pacjentow Wojewodzkiego Szpitala Specjalistycznego nr 4 w Bytomiu.
Planowany termin rozpoczecia ustugi: sierpien 2020 roku.

a.

b.

Zakres Swiadczenia ushugi obejmuje:
przygotowywanie, gotowanie positkéw wg norm 1 zasad zywienia przypisanym placowkom stuzby
zdrowia z uwzglednieniem diet, $cisle wg potrzeb Zamawiajacego, wedtug systemu HACCP.
dostarczanie gotowych positkéw do siedziby Zamawiajgcego.
podawanie positkow do 16zka pacjenta.
Szczegoélowe zasady Swiadczenia ushugi:

Wymagania stawiane Wykonawcy:

Positki przygotowywane dla pacjentéw powinny by¢ sporzadzane zgodnie z normami Instytutu
zywnosci 1 zywienia w nastepujacej sekwencji dekadowej (10 dni):
- jeden positek: ryba smazona lub w sosie greckim
- jeden positek bezmigsny,
trzy positki migsne,
pig¢ positkow potmigsnych,
w tym w $wieta i niedziele positek migsny.
Positki dla pacjentéw w Oddziatach: Hemodializy, Dziennym Oddziale Terapii Nerwic
ograniczone beda do przekaski w postaci kanapki, drozdzoéwki lub paczka z herbata wydawanej raz
dziennie i nie beda wliczane do ilosci osobodni.
Positek regeneracyjny przeznaczony dla pracownikoéw gospodarczych szpitala bedzie si¢ sktadat
z zupy i drugiego dania. Wydawany jest on w czasie od pierwszego listopada do konca marca.

Wykonawca ma dostarczy¢ positki wlasnym transportem, ktérego koszt ma by¢ wliczony
w ceng oferty. Jezeli Wykonawca nie dostarczy positkow do punktu zdawczo — odbiorczego
(pomieszczen wydzierzawianych Wykonawcy, jako niezbgdnych do §wiadczenia kompleksowej
ustugi), o okre$lonej godzinie — 15 minut przed ustalong godzing wydawania positkoéw pacjentom,
Zamawiajacy ma prawo zamoOwi¢ positki w trybie pilnym u innego dostawcy na koszt
Wykonawcy. Positki zamawiane beda na minimum jedng dob¢ pelnego wyzywienia aktualnej
liczby pacjentow Szpitala.

Pory wydawania positkow:

Positki bedg wydawane w nast¢pujacych godzinach:
Sniadanie: 8 do 9%
Obiad: 12 do 13*
Kolacja: 16’ do 18

Ewidencjonowanie chorych do zywienia odbywaé si¢ bedzie dwukrotnie, rano do godz. 9%
(raport obiadowy) plus korekty telefoniczne do Wykonawcy uwzgledniajace zmiany w ruchu
chorych do obiadu oraz drugi raport do godz. 13*° (kolacyjno — $niadaniowy). Wszelkie zmiany w
ruchu chorych w godzinach popotudniowych bedg zglaszane telefonicznie.

Warunki przygotowywania i podawania positkow.

Warunki przechowywania positkéw, transport oraz sposdb przygotowania pozywienia musza
spetnia¢ wszelkie wymogi sanitarno — epidemiologiczne.

Temperatura dostarczanych positkow powinna wynosi¢:

- zupa: min. +75°C

- drugie danie: min. +63°C



- gorace napoje: min. +80°C

- dania zimne, suréwki i satatki: 0 - 11°C
Podane parametry sg wskazaniem dla positku na talerzu chorego.

Wraz z positkami Wykonawca dostarczy niezbedng ilo$¢ kompletnej zastawy stolowej
1 sztuécow do obstugi okoto 430 pacjentow. W sklad zastawy stotowej wchodzg: talerz do zupy,
talerz do drugiego dania, talerz deserowy oraz kubek. Elementy zastawy stolowej muszg by¢
wykonane z porcelany lub rOwnowaznego materiatu — nie moga by¢ wykonane z tworzywa
sztucznego. Wykonawca zapewni przez caly czas trwania umowy jednakowa zastawe stotowa.
Sztu¢ce musza by¢ wykonane ze stali nierdzewnej. Oznakowanie naczyn musi w Sposob
jednoznaczny okres$la¢ wilasciciela zastawy; nie moze jednak powodowa¢ obnizenia warto$ci
estetycznej. Pacjent nie moze otrzymywaé positku na zastawie, ktora jest wyszczerbiona,
potluczona lub brudna. Zamawiajacy nie dopuszcza podawania pacjentom positkdw na zastawie
jednorazowej, z wylaczeniem szczegolnych przypadkow kazdorazowo zglaszanych przez
Zamawiajacego (np. salmonella lub inne zdarzenia/sytuacje wynikajace z zaistniatych warunkow
sanitarno - epidemiologicznych) oraz w zakresie kubkow do picia dla pacjentow OIOM.
Zamawiajacy nie dopuszcza mycia zastawy stolowej na terenie oddzialow szpitalnych.
Wykonawca zobowigzany jest do odbioru odpadkéw pokonsumpcyjnych w ciggu 12-tu godzin od
ich powstania.

Zamawiajacy informuje, ze dysponuje 1 na wniosek Wykonawcy przekaze w odptlatng
dzierzaweg, pomieszczenia Centralnej zmywalni naczyn stolowych. Zamawiajacy nie dysponuje
urzagdzeniem zmywajacym (zmywarkg), jednocze$nie dopuszcza wyposazenie Centralnej
zmywalni naczyn stotowych w urzadzenie zmywajace przez Wykonawce. Pomieszczenie
Centralnej zmywalni naczyn jest wyposazone w olicznikowane przytacze cieptej 1 zimnej wody,
instalacje kanalizacyjng, oraz przylacze elektryczne 230V/400V rowniez wyposazone w licznik.
Rozliczenie zuzycia mediow bedzie odbywato si¢ wedtug wskazan licznikéw pomnozonych przez
aktualne stawki, jakie obowigzuja Szpital. W Centralnej zmywalni naczyn odbywacé si¢ moze
proces mycia
1 dezynfekcji zastawy stotowej, z zapewnieniem odpowiednich $rodkéw transportu brudnej
1 czystej zastawy.

Wykonawca do oferty przedstawi oSwiadczenie o posiadaniu wymaganych prawem
atestow i dopuszczen do uzytkowania dla sprzetu i1 urzadzen wykorzystywanych w zakresie
$wiadczonej ustugi (Zatacznik Nr 1 do SIWZ — pkt. 5).

Zamawiajacy dysponuje pomieszczeniami, ktore przekaze w odptatng dzierzawe na czas
$wiadczenia ustugi. Pomieszczenia te znajduja si¢ w budynku K.

W przypadku odptatnego wydzierzawienia Wykonawcy, na jego wniosek, proponowanych
pomieszczen kuchni o pow. 301,34 m” ustala si¢ czynsz 10,00 zI (netto) za 1 m* miesi¢cznie +
ryczalt 400,00 zl. (netto) za wyposazenie okreslone w Zalaczniku Nr 12 do SIWZ. Powyzsza
oplata czynszowa bedzie raz w roku rewaloryzowana w oparciu o wskaznik cen, towarow i ushug
oglaszany przez Prezesa GUS. Pierwsza rewaloryzacja bedzie miata miejsce po uptywie
6 miesi¢cy od daty zawarcia umowy.

Gdy Wykonawca nie ztozy wniosku o dzierzawe pomieszczen kuchni szpitalnej jako punkt
zdawczo — odbiorczy bedzie traktowany ,Hall ekspedycyjny”, oznaczony nr 6 na planie
sytuacyjnym (Zatacznik Nr 12.1 do SIWZ) i zostanie on udostgpniony Wykonawcy nieodptatnie.

Wykonawca zobowigzany jest do pelnej dystrybucji positkéw do 16zka pacjenta. Wyklucza
to ingerencj¢ osOb trzecich w fazie dostarczania positkdw, np.: rozdawanie positkow przez
personel pielegniarski. Personel pielggniarski zobowigzany bedzie jedynie do takiego uczestnictwa
w rozdawaniu positkow, w trakcie ktorego przekazywac bedzie informacje o nazwisku pacjenta
1 zaleconej mu przez lekarza diecie. Wyjatkiem beda szczego6lne przypadki kazdorazowo zglaszane
przez Zamawiajacego (np. salmonella lub inne zdarzenia/sytuacje wynikajace z zaistniatych
warunkow sanitarno - epidemiologicznych). W takim przypadku pracownicy Wykonawcy
wykonujacy czynnos$ci dystrybucji dostarczg positki na zastawie jednorazowej do drzwi Oddziatu 1
tam przekaza je personelowi medycznemu. Wykonawca zabezpieczy pracownikow kuchni i
dystrybucji w odpowiednig ilo$¢ odziezy ochronnej, jak 1 roboczej. Pracownik powinien posiadaé
identyfikator z nazwiskiem i imieniem oraz logo firmy; odziez powinna by¢ kompletna i czysta.




3.4.

3.5.

Kazdy pracownik $wiadczacy ustuge musi posiada¢ aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne,
jak rdwniez aktualne przeszkolenie w zakresie §wiadczonej ustugi. Wykonawca zobowigzany jest
do odsunigcia od obstugi pracownika nieposiadajagcego aktualnych badan.

Wykonawca zobowiazany jest do zapewnienia positkoéw regeneracyjnych dla uprawnionych
pracownikow szpitala w miesigcach podanych przez Zamawiajacego, tj. od listopada do marca.

Kontrola swiadczonej ustugi:
Wydawanie positkow odbywaé si¢ bedzie z uwzglednieniem wymogow systemu HACCP oraz
podjeciem odpowiedzialnos$ci za ich przestrzeganie.
Nadzor nad jakoscia, iloscig positkdw i1 przestrzeganiem obowigzujacych norm i uzgodnien oraz
realizacjg postanowien zawartych w umowie, stanowi¢ beda Dietetyk Szpitala oraz Pielegniarki
Oddziatowe.

Nomenklatura diet:

- dieta podstawowa,

- dieta wrzodowa,

- dieta watrobowa,

- dieta trzustkowa,

- dieta p/miazdzycowa,

- dieta cukrzycowa,

- dieta b/glutenowa,

- dieta wegetarianska, weganska,

- dieta p/dnie moczanowe;j,

- dieta b/solna,

- dieta eliminacyjna,

- dieta ptynna wzmocniona,

- dieta papkowata,

- dieta mleczna,

- dieta Karella,

- dieta kleikowa,
- dieta kisielowa.

Cena uslugi.

a. Szacunkowa calkowita ilo$¢ osobodni zostata wyliczona z ostatnich 12-tu miesiecy, tj. od

1 kwietnia 2019 roku do 30 marca 2020 roku. Zamawiajacy o$§wiadcza, ze ilo$¢ 16zek w WSzS nr
4 w Bytomiu wynosi 528. Zamawiajacy o$wiadcza, iz nie ponosi odpowiedzialnosci za liczbe
hospitalizowanych pacjentow, ktéra jest zmienna. Wykonawca w toku realizacji zamowienia
publicznego bedzie mogt zada¢ wynagrodzenia w wysoko$ci okreslonej w umowie, z tytutu
faktycznie wykonywanej ustugi na podstawie zatwierdzonego przez Zamawiajacego protokotu
odbioru ustugi we wskazanym okresie rozliczeniowym.

Rozliczanie ustugi z ilosci osobodni bgdzie sporzadzane co miesigc wg schematu: $niadanie +
obiad + kolacja dzielone przez trzy. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo sporzadzania jadlospisow
z uwzglednieniem pory positkow 1 sezonowos$ci, z jednoczesnym ujednoliceniem Zzywienia
do trzech positkow gldéwnych ($niadanie, obiad, kolacja) oraz dostosowaniem jadlospisu na positki
migsne, pélmigsne i jarskie.

Szacunkowa ilo$¢ osobodni w poszczegdlnych dietach w skali 24 miesiecy:

Diety: podstawowa, wrzodowa, watrobowa, trzustkowa,

p/miazdzycowa, p/cukrzycowa, bezglutenowa, wegetarianska, 194 008 osobodni

eliminacyjna, p/dnie moczanowej, bezsolna, papkowata, ptynna.

Diety: mleczna, Karella i kleikowa, kisiel 2 070 osobodni

PI‘ZGkQSki. 39 580 szt.

Posilek regeneracyjny. 974 s2t./10 m-cy
Diety:

podstawowa, wrzodowa, watrobowa, trzustkowa, p/miazdzycowa, p/cukrzycowa, b/glutenowa,
wegetarianska, p/dnie moczanowej, b/solna, eliminacyjna; przyktadowy jadtospis dekadowy
zawiera Zalacznik Nr 11 do SIWZ.



e. Dieta ptynna wzmocniona:

Sniadanie: zupa mleczna + zottko + herbata (500 ml)

Obiad: zupa lekkostrawna + migso + §mietana (500 ml)+herbata

Kolacja: zupa lekkostrawna + migso + $mietana (500 ml)+herbata

Dieta papkowata: tak jak dieta ptynna wzmocniona (konsystencja gesta)

Dieta mleczna: 3 x dziennie (po 500 ml) zupa mleczna + herbata

Dieta Karella: 3 x dziennie zimne mleko (po 500 ml)

Dieta kleikowa: 3 x dziennie (po 500 ml) grysik lub ryz na wodzie + sucharek (30 g) + herbata
Dieta kisielowa: 3 x dziennie (po 500 ml)

Przekaska: butka + masto + wedlina lub ser topiony, ser zoity lub pasztet migsny lub drozdzéwka
lub paczek + herbata — 1 szt.

. Positek regeneracyjny: zupa + wkladka migsna + pieczywo.

T s

Zamawiajacy nie okresla w opisie przedmiotu zamdéwienia wymagania zatrudnienia na umowe o prace
(art. 29, ust. 3 a) Ustawy Prawo Zamoéwien Publicznych (Dz. U z 2019 r., poz. 1843 z p6zn. zm.)).



