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ROZDZIAL 1 Nazwa oraz adres Zamawiajacego, numer telefonu, adres poczty

elektronicznej oraz strony internetowej prowadzonego postepowania;

Nazwa: AKADEMIA WOJSK LADOWYCH

imienia generata Tadeusza Kosciuszki
reprezentowana przez Rektora — Komendanta

Adres: ul. Czajkowskiego 109, 51-147 Wroclaw

NIP: 896-10-00-117

REGON: 930388062

Adres poczty elektronicznej: Kontakt poprzez platforme zakupowa, pod adresem wskazanym

ponizej oraz na zasadach okreslonych w rozdziale XI SWZ

Adres strony internetowe;j: https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings
prowadzonego postepowania

SWZ w formie elektronicznej dostgpna na platformie zakupowej Zamawiajacego
https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings

ROZDZIAL 11 Adres strony internetowej, na ktorej udostepniane beda zmiany i wyjasnienia

tresci SWZ oraz inne dokumenty zaméwienia bezposrednio zwigzane
z postepowaniem o udzielenie zamodwienia;

Platforma zakupowa - https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings

ROZDZIAL III | Tryb udzielenia zaméwienia;

Postepowanie prowadzone jest w trybie przetargu nicograniczonego na podstawie art. 132 PZP
oraz aktoéw wykonawczych do niej, o warto$ci zaméwienia rownej progowi unijnemu lub wigkszej.
W sprawach nieuregulowanych PZP zastosowanie majg przepisy Kodeksu cywilnego.
Zamawiajacy, zgodnie z art. 139 PZP, przewiduje odwrocong kolejnos¢ czynnosci, tj. moze
najpierw dokona¢ badania i oceny ofert, a nastepnie dokona¢ kwalifikacji podmiotowe;j
Wykonawcy, ktorego oferta zostata najwyzej oceniona, w zakresie braku podstaw wykluczenia
oraz spetniania warunkow udziatu w postepowaniu.

ROZDZIAL IV | Opis przedmiotu zamdwienia;

Nazwa 1 kody Wspdlnego Stownika Zamoéowien: 15500000-3 — produkty mleczarskie.
Przedmiotem zamowienia jest zakup wraz z dostawg artykutow mleczarskich i mleka okre$lonych
w szczegotowym opisie przedmiotu zamowienia.

Zakres dostawy 1 wymagane parametry przedmiotu zaméwienia okreslono w szczegdétowym opisie
przedmiotu zamowienia, ktory stanowi zatacznik do niniejszej SWZ.

Wykonawca zobowigzany jest do zlozenia oferty, ktorej tre$¢ pozwoli Zamawiajgcemu na jej
zweryfikowanie pod wzglgdem jej zgodnosci z trescig specyfikacji warunkow zamowienia. Tre§¢
oferty Wykonawcy musi odpowiadac tresci SWZ.

Wykonawca zobowigzany jest do zlozenia oferty, ktorej tre$¢ pozwoli Zamawiajagcemu na jej
zweryfikowanie pod wzglgdem jej zgodnosci z trescig specyfikacji warunkow zamowienia. Tre§¢
oferty Wykonawcy musi odpowiadac tresci SWZ.
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ROZDZIAL V Informacja o przedmiotowych srodkach dowodowych; |

1. W celu potwierdzenia zgodnosci oferowanych dostaw z wymaganiami okreslonymi w opisie
przedmiotu zamowienia, zamawiajacy zada zlozenia wraz z oferta:
dokumentu potwierdzajacego wdrozenie i stosowanie systemu HACCP w formie zaswiadczenia
lub dokumentu réwnowaznego, wydanego przez Panstwowa Inspekcje Sanitarng lub Inspekcje
Weterynaryjna, o obje¢ciu nadzorem funkcjonowania wdrozonego systemu HACCP (podstawa
prawna zadania dokumentu: art. 59 i 73 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia, t. j. Dz. U. 22020 r., poz. 2021 ze zm.).

2. Jezeli Wykonawca nie ztozy przedmiotowych $rodkow dowodowych lub ztoZzone przedmiotowe
srodki dowodowe beda niekompletne, Zamawiajacy wezwie do ich ztozenia lub uzupekienia

W wyznaczonym terminie.

3. Zamawiajagcy moze zada¢ od Wykonawcoéw wyjasnien dotyczacych treSci przedmiotowych
srodkow dowodowych (art. 107 ust. 4 PZP).

ROZDZIAL VI ‘ Termin wykonania zamdwienia;

Termin realizacji zamowienia: od dnia podpisania umowy, jednak nie wczeSniej niz od dnia
1 stycznia 2023 r. do dnia 31.12.2023 r.

ROZDZIAL VII | Podstawy wykluczenia, o ktorych mowa w art. 108 i 109 PZP;

1. Zamawiajacy wykluczy z postgpowania o udzielenie zamowienia, na podstawie art. 108 ust. 1 PZP,
Wykonawce:
1) bedacego osobg fizyczng, ktdrego prawomocnie skazano za przestgpstwo:

a)

b)
©)

d)

2

h)

udziatu w zorganizowanej grupie przestepczej albo zwigzku majgcym na celu popehienie
przestepstwa lub przestepstwa skarbowego, o ktorym mowa w art. 258 KK,

handlu ludZmi, o ktérym mowa w art. 189a KK,

o ktorym mowa w art. 228-230a, art. 250a KK, w art. 46 — 48 ustawy z dnia 25 czerwca
2010 r. o sporcie (Dz. U. 22020 r., poz. 1133 ze zm.) lub w art. 54 ust. 1-4 ustawy z dnia
12 maja 2011 r. o refundacji lekow, srodkéw spozywczych specjalnego przeznaczenia
zywieniowego oraz wyrobéw medycznych (Dz. U. z 2022 r., poz. 463 ze zm.),
finansowania przestgpstwa o charakterze terrorystycznym, o ktorym mowa w art. 165a
KK, lub przestepstwa udaremniania lub utrudniania stwierdzenia przestepnego
pochodzenia pieniedzy lub ukrywania ich pochodzenia, o ktorym mowa w art. 299 KK,
o charakterze terrorystycznym, o ktorym mowa w art. 115 § 20 KK, lub majace na celu
popehienie tego przestepstwa,

powierzenia wykonywania pracy maloletniemu cudzoziemcowi, o ktorym mowa w art. 9
ust. 2 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy
cudzoziemcom przebywajacym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej (Dz. U. z 2021 r., poz. 1745),

przeciwko obrotowi gospodarczemu, o ktérych mowa w art. 296-307 KK, przestepstwo
oszustwa, o ktorym mowa w art. 286 KK, przestepstwo przeciwko wiarygodnosci
dokumentow, o ktéorych mowa w art. 270-277d KK, lub przestgpstwo skarbowe,

0 ktérym mowa w art. 9 ust. 113 Iub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach
powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywajacym wbrew przepisom na
terytorium Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. z 2021 r., poz. 1745) — lub za odpowiedni
czyn zabroniony okre$lony w przepisach prawa obcego;
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2)

3)

4)
5)

6)

jezeli urzedujacego cztonka jego organu zarzadzajacego lub nadzorczego, wspdlnika spotki
w spotce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spotce komandytowej lub
komandytowo-akcyjnej lub prokurenta prawomocnie skazano za przestgpstwo, o ktorym
mowa w pkt 1;

wobec ktérego wydano prawomocny wyrok sadu lub ostateczng decyzje administracyjng
o zaleganiu z uiszczeniem podatkow, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne lub
zdrowotne, chyba ze Wykonawca odpowiednio przed uptywem terminu do sktadania
wnioskow o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu albo przed uptywem terminu sktadania
ofert dokonat ptatno$ci naleznych podatkéw, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne lub
zdrowotne wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawarl wigzace porozumienie w sprawie
splaty tych naleznosci;

wobec ktdrego orzeczono zakaz ubiegania si¢ 0 zamoéwienia publiczne;

jezeli zamawiajacy moze stwierdzi¢, na podstawie wiarygodnych przestanek, ze Wykonawca
zawart z innymi Wykonawcami porozumienie majace na celu zaklocenie konkurencji,
w szczegolnosci, jezeli nalezac do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16
lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentow (Dz. U. z 2021 r., poz. 275 ze zm.),
ztozyli odrgbne oferty, oferty czesciowe Iub wnioski o dopuszczenie do udziatu
w postepowaniu, chyba Zze wykazg, ze przygotowali te oferty lub wnioski niezaleznie od
siebie;

jezeli, w przypadkach, o ktorych mowa w art. 85 ust. 1 PZP, doszto do zakldcenia konkurencji
wynikajacego z wezesniejszego zaangazowania tego Wykonawcy lub podmiotu, ktory nalezy
z Wykonawcg do tej samej grupy kapitalowej w rozumieniu ustawy z 16 lutego 2007 r.
o ochronie konkurencji i konsumentéw (Dz. U. z 2021 r., poz. 275 ze zm.) moze by¢
wyeliminowane w inny sposob niz przez wykluczenie Wykonawcy z udziatu w postgpowaniu
o udzielenie zamowienia.

2. Zamawiajacy nie przewiduje wykluczenia Wykonawcy na podstawie art. 109 ustawy PZP.

3. Jezeli Wykonawca polega na zdolnosciach lub sytuacji podmiotow udostgpniajacych zasoby
Zamawiajacy zbada, czy nie zachodzg wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia, ktdre zostaty
przewidziane wzgledem Wykonawcy.

4. W przypadku wspdlnego ubiegania si¢ Wykonawcow o udzielenie zamdwienia Zamawiajacy bada,

czy nie zachodzg podstawy wykluczenia wobec kazdego z tych Wykonawcow.

5. Wykonawca moze zosta¢ wykluczony na kazdym etapie postgpowania o udzielenie zamowienia.
6. Wykonawca nie podlega wykluczeniu w okoliczno$ciach okreslonych w art. 108 ust. 1 pkt 1,215

lub art. 109 ust. 1 pkt 2-5 i 7-10 PZP, jezeli udowodni Zamawiajacemu, ze spetnit facznie
nastepujace przestanki:

1)

2)

3)

naprawil lub zobowigzal si¢ do naprawienia szkody wyrzadzone] przestgpstwem,

wykroczeniem lub swoim nieprawidlowym postepowaniem, w tym poprzez zado§¢uczynienie

pieni¢zne;

wyczerpujaco wyjasnit fakty i okolicznosci zwigzane z przestgpstwem, wykroczeniem lub

swoim nieprawidtowym postepowaniem oraz spowodowanymi przez nie szkodami, aktywnie

wspolpracujgc odpowiednio z wlasciwymi organami, w tym organami S$cigania, lub

Zamawiajacym,;

podjat konkretne $rodki techniczne, organizacyjne i kadrowe, odpowiednie dla zapobiegania

dalszym  przestgpstwom, wykroczeniom lub  nieprawidlowemu  postepowaniu,

w szczegolnosci:

a) zerwal wszelkie powigzania z osobami lub podmiotami odpowiedzialnymi za
nieprawidlowe postgpowanie Wykonawcy,

b) zreorganizowat personel,



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajgcego WNP/651/PN/2022

c) wdrozyt system sprawozdawczosci i kontroli,
d) utworzyl struktury audytu wewnetrznego do monitorowania przestrzegania przepisow,
wewngtrznych regulacji lub standardow,
e) wprowadzit wewngtrzne regulacje dotyczace odpowiedzialnos$ci i odszkodowan za
nieprzestrzeganie przepisdOw, wewnetrznych regulacji lub standardow.
Zamawiajacy ocenia, czy podjete przez Wykonawce czynnosci, o ktérych mowa w ust. 6, sg
wystarczajgce do wykazania jego rzetelnosci, uwzgledniajac wage 1 szczegolne okolicznosci czynu
Wykonawcy. Jezeli podjete przez Wykonawce czynnosci, o ktorych mowa w ust. 6, nie sg
wystarczajace do wykazania jego rzetelnosci, Zamawiajacy wyklucza Wykonawce.
O udzielenie zaméwienia mogq si¢ ubiegaé¢ Wykonawcy, ktérzy nie podlegaja wykluczeniu na
podstawie art. 7 ust 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegdlnych rozwigzaniach
w zakresie przeciwdzialania wspieraniu agresji na Ukraine oraz sluzacych ochronie
bezpieczenstwa narodowego (Dz. U. z 2022 r., poz. 835).
O udzielenie zamo6wienia moga si¢ ubiega¢ Wykonawcy, ktorzy nie podlegaja wykluczeniu
z postepowania na podstawie art. 5k rozporzadzenia Rady (UE) nr 883/2014 z dnia 31 lipca
2014 r. dotyczacego Srodkow ograniczajacych w zwiazku z dzialaniami destabilizujgcymi
sytuacje na Ukrainie.

‘ ROZDZIAL VIII Informacje o warunkach udzialu w postepowaniu;

1.

O udzielenie zamoéwienia mogg ubiegaé si¢ Wykonawcy, ktorzy:

1) nie podlegaja wykluczeniu;

2) spelniaja warunki udzialu w postgpowaniu okre$lone przez Zamawiajacego w ogloszeniu
0 zamoOwieniu i niniejszej SWZ.

Zamawiajacy wymaga wykazania przez Wykonawce spelnienia warunku okreslonego w art. 112

ust. 2 PZP dotyczacego:

1) zdolnosci do wystgpowania w obrocie gospodarczym — Zamawiajacy nie wyznacza
szczegolowego warunku w tym zakresie;

2) uprawnien do prowadzenia okre$lonej dziatalnosci gospodarczej lub zawodowej —
Wykonawca spelni warunek jezeli wykaze, ze posiada aktualng decyzj¢ administracyjng
wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w sprawie zatwierdzania, warunkowego
zatwierdzania, przedluzania warunkowego zatwierdzania zaktadow, ktore produkujg Iub
wprowadzaja do obrotu Zywno$¢ pochodzenia nie zwierzgcego lub wprowadzaja do obrotu
produkty pochodzenia zwierzgcego, nie objete urzedowg kontrola organow Inspekcji
Weterynaryjnej (podstawa prawna zadania dokumentu (t. j. Dz. U. 2020 poz. 2021 ze zm.);

3) sytuacji ekonomicznej lub finansowej — Zamawiajacy nie wyznacza szczegoélowego
warunku w tym zakresie;

4) zdolnosci technicznej lub zawodowej
Wykonawca spetni warunek, jezeli wykaze, Zze nalezycie zrealizowal, a w przypadku
swiadczen okresowych lub cigglych rowniez realizuje, w okresie ostatnich 3 lat, a jezeli okres
prowadzenia dziatalnosci jest krotszy — w tym okresie:

— co najmniej 1 dostawe, ktérej przedmiotem byly dostawy nabialu i przetwordw
mlecznych o warto$ci minimum 800 000,00 zi lub dostawy nabialu i przetworow
mlecznych o tgcznej wartosci 800 000,00 zl, zrealizowane w maksymalnie 3 dostawach
- dotyczy 1 cze$ci zaméwienia,

— co najmniej 1 dostawe, ktorej przedmiotem byly dostawy mleka o warto$ci minimum
200 000,00 zt lub dostawy mleka o lgcznej wartosci 200 000,00 zi, zrealizowane
w maksymalnie 2 dostawach — dotyczy 2 cze$ci zamdowienia.
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Poprzez dostawe, Zamawiajacy rozumie jedna umowe (kontrakt). W przypadku dostaw
wykonywanych warto$¢ zrealizowanego zaméwienia na dzien skladania ofert nie
powinna by¢ mniejsza niz okreslona powyzej.

3. Wykonawca moze w celu potwierdzenia spelniania warunkéow udzialu w postgpowaniu,
w stosownych sytuacjach polega¢ na zdolnosciach technicznych lub zawodowych lub sytuacji
finansowej lub ekonomicznej podmiotéw udostgpniajacych zasoby, niezaleznie od charakteru
prawnego taczacych go z nimi stosunkdéw prawnych.

4. W odniesieniu do warunkow dotyczacych wyksztatcenia, kwalifikacji zawodowych lub
doswiadczenia Wykonawcy moga polegac¢ na zdolnosciach podmiotow udostepniajacych zasoby,
jesli podmioty te wykonajg roboty budowlane lub ustugi, do realizacji ktorych te zdolnosci sg
wymagane.

5. Wykonawca, ktéry polega na zdolno$ciach lub sytuacji podmiotow udostepniajacych zasoby,
sklada wraz z oferta, zobowiazanie podmiotu udostgpniajacego zasoby do oddania mu do
dyspozycji niezbgdnych zasobow na potrzeby realizacji danego zamowienia lub inny podmiotowy
srodek dowodowy potwierdzajacy, ze Wykonawca, realizujagc zamowienie, bedzie dysponowat
niezbednymi zasobami tych podmiotéw. Zobowigzanie podmiotu udostepniajgcego zasoby ma
potwierdzaé, ze stosunek taczacy Wykonawce z podmiotami udostepniajacymi zasoby gwarantuje
rzeczywisty dostep do tych zasobow oraz okresla w szczegdlnosci:

1) zakres dostepnych Wykonawcy zasobow podmiotu udostepniajacego zasoby;

2) sposob i okres udostgpnienia Wykonawcy i wykorzystania przez niego zasobdéw podmiotu
udostepniajacego te zasoby przy wykonywaniu zamowienia;

3) czy i w jakim zakresie podmiot udostepniajgcy zasoby, na zdolnosciach ktorego Wykonawca
polega w odniesieniu do warunkow udzialu w postgpowaniu dotyczacych wyksztalcenia,
kwalifikacji zawodowych lub do§wiadczenia, zrealizuje roboty budowlane Iub ustugi, ktorych
wskazane zdolnosci dotycza.

6. W odniesieniu do warunkéw dotyczacych wyksztatcenia, kwalifikacji zawodowych lub
doswiadczenia Wykonawcy wspolnie ubiegajacy sie o udzielenie zaméwienia moga polegac na
zdolnos$ciach tych z Wykonawcow, ktorzy wykonaja roboty budowlane lub ustugi, do realizacji
ktorych te zdolnosci sa wymagane. W takim przypadku Wykonawcy wspolnie ubiegajacy si¢
o udzieleniec zamoéwienia dolaczaja do oferty oswiadczenie, z ktorego wynika, ktore roboty
budowlane lub ustugi wykonaja poszczegolni Wykonawcy (art. 117 ust. 4 PZP).

ROZDZIAL IX Wykaz podmiotowych $rodkéw dowodowych;

1. Zamawiajacy wezwie Wykonawce, ktorego oferta zostala najwyzej oceniona, do zlozenia
W Wyznaczonym terminie, nie krotszym niz 10 dni od dnia wezwania, aktualnych na dzien ztoZzenia
nastepujacych podmiotowych srodkéw dowodowych potwierdzajacych:

1) spetianie warunkoéw udziatu w postepowaniu:

a) aktualnej decyzji administracyjnej wilasciwego organu Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej w sprawie zatwierdzania, warunkowego zatwierdzania, przedtuzania
warunkowego zatwierdzania zaktadow, ktore produkuja lub wprowadzaja do obrotu
zywno$¢ pochodzenia niezwierzgcego lub wprowadzajg do obrotu produkty pochodzenia
zwierzecego, nieobjete urzedowa kontrolg organow Inspekcji Weterynaryjnej (podstawa
prawna zadania dokumentu: ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia, Dz. U. z 2020 r., poz. 2021 ze zm.);

b) wykazu wykonanych dostaw, a w przypadku §wiadczen powtarzajacych si¢ lub cigglych
rowniez wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat, a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krotszy — w tym okresie, wraz z podaniem ich wartosci, przedmiotu, dat
wykonania i podmiotow, na rzecz ktorych ustugi zostaty wykonane lub sa wykonywane,

6
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oraz zalaczeniem dowodow okreslajacych, czy te dostawy zostaly wykonane lub sa
wykonywane nalezycie, przy czym dowodami, o ktérych mowa, sg referencje bagdz inne
dokumenty sporzadzone przez podmiot, na rzecz ktérego ustugi zostaly wykonane,
a w przypadku $wiadczen powtarzajacych si¢ lub cigglych sg wykonywane, a jezeli
Wykonawca z przyczyn niezaleznych od niego nie jest w stanie uzyska¢ tych
dokumentow — o$wiadczenie Wykonawcy; w przypadku $wiadczen powtarzajacych si¢
lub ciagglych nadal wykonywanych referencje badz inne dokumenty potwierdzajace ich
nalezyte wykonywanie powinny by¢ wystawione w okresie ostatnich 3 miesigcy; wzor
wykazu stanowi zalacznik nr 5 do SWZ.
2) brak podstaw wykluczenia:
a) informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie:
— art. 108 ust. 1 pkt 112 PZP,
— art. 108 ust. 1 pkt 4 PZP, dotyczacej orzeczenia zakazu ubiegania si¢ 0 zamowienie
publiczne tytutem $rodka karnego,
sporzadzonej nie wczesniej niz 6 miesigey przed jej zlozeniem;
b) os$wiadczenia Wykonawcy w zakresie art. 108 ust. 1 pkt 5 PZP, o braku przynaleznos$ci
do tej samej grupy kapitalowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie
konkurencji i konsumentow (Dz. U. z 2021 r., poz. 275 ze zm.), z innym Wykonawca,
ktory zlozyt odrgbng oferte, oferte czeSciowa lub wniosek o dopuszczenie do udziatu
w postgpowaniu, albo o$wiadczenia o przynaleznosci do tej samej grupy kapitalowej
wraz z dokumentami lub informacjami potwierdzajgcymi przygotowanie oferty, oferty
czgsciowej lub wniosku o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu niezaleznie od
innego Wykonawcy nalezacego do tej samej grupy kapitatowej;
¢) oswiadczenia Wykonawcy o aktualno$ci informacji zawartych w o$wiadczeniu, o ktérym
mowa w art. 125 ust. 1 PZP, w zakresie podstaw wykluczenia z postgpowania
wskazanych przez Zamawiajacego, o ktorych mowa w:
— art. 108 ust. 1 pkt 3 PZP,
— art. 108 ust. 1 pkt 4 PZP, dotyczacych orzeczenia zakazu ubiegania si¢
0 zamowienie publiczne tytutem Srodka zapobiegawczego,
— art. 108 ust. 1 pkt 5 PZP, dotyczacych zawarcia z innymi Wykonawcami
porozumienia majgcego na celu zaktocenie konkurencji,
— art. 108 ust. 1 pkt 6 PZP,
2. W przypadku Wykonawcow wspolnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamowienia podmiotowe
srodki dowodowe, wymienione w ust. 1 pkt 2 (tj. na potwierdzenie braku podstaw wykluczenia),
sktada kazdy z Wykonawcow wystepujacych wspdlnie.
3. W przypadku podmiotu, na ktérego zdolno$ciach lub sytuacji Wykonawca polega na zasadach art.
118 PZP, Wykonawca sktada podmiotowe $rodki dowodowe, wymienione w ust. 1 pkt 2 (tj. na
potwierdzenie braku podstaw wykluczenia), w odniesieniu do kazdego z tych podmiotow.
4. Zamawiajacy nie wezwie Wykonawcy do zlozenia podmiotowych srodkow dowodowych, jezeli:
1) moze je uzyskaé¢ za pomocg bezptatnych i ogolnodostepnych baz danych, w szczegolnosci
rejestrow publicznych w rozumieniu ustawy z 17.2.2005 r. o informatyzacji dziatalnosci
podmiotow realizujgcych zadania publiczne, o ile Wykonawca wskazal w o$wiadczeniu,
o ktérym mowa w art. 125 ust. 1 PZP, dane umozliwiajace dostep do tych srodkow;

2) podmiotowym $rodkiem dowodowym jest oswiadczenie, ktorego tres¢ odpowiada zakresowi
o$wiadczenia, o ktorym mowa w art. 125 ust. 1 PZP.

5. Wykonawca nie jest zobowigzany do zlozenia podmiotowych srodkow dowodowych, ktore
Zamawiajacy posiada, jezeli Wykonawca wskaze te $rodki oraz potwierdzi ich prawidlowos¢
i aktualnos¢.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Jezeli zachodza uzasadnione podstawy do uznania, ze zlozone uprzednio podmiotowe $rodki
dowodowe nie sg juz aktualne, Zamawiajgcy moze w kazdym czasie wezwa¢ Wykonawce lub
Wykonawcow do ztozenia wszystkich lub niektorych podmiotowych srodkéw dowodowych,
aktualnych na dzien ich ztozenia.

Jezeli Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza granicami Rzeczypospolite]

Polskiej, zamiast:

1) informacji z Krajowego Rejestru Karnego, o ktorej mowa w rozdz. IX ust. 1 pkt 2 lit a) - sktada
informacje¢ z odpowiedniego rejestru, takiego jak rejestr sadowy, albo, w przypadku braku
takiego rejestru, inny réwnowazny dokument wydany przez wilasciwy organ sadowy lub
administracyjny kraju, w ktorym Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania,
w zakresie, o ktorym mowa w rozdz. IX ust. 1 pkt 2 lit. a;

Dokument, o ktérym mowa w ust. 7 pkt 1, powinien by¢ wystawiony nie wczesniej niz 6 miesiecy

przed jego ztozeniem. Dokumenty, o ktorych mowa w ust. 7 pkt 2, powinny by¢ wystawione nie

wczesniej niz 3 miesigce przed ich ztozeniem.

Do podmiotoéw udost¢pniajacych zasoby na zasadach art. 118 ustawy PZP, majacych siedzibg lub

miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, postanowienia ust. 7 i 8 stosuje

si¢ odpowiednio.

W celu potwierdzenia, ze osoba dzialajgca w imieniu Wykonawcy jest umocowana do jego

reprezentowania, zamawiajagcy moze zada¢ od Wykonawcy odpisu lub informacji z Krajowego

Rejestru Sagdowego, Centralnej Ewidencji 1 Informacji o Dziatalno$ci Gospodarczej lub innego

wlasciwego rejestru.

Wykonawca nie jest zobowigzany do zlozenia dokumentow, o ktorych mowa w ust. 10, jezeli

Zamawiajacy moze je uzyska¢ za pomocg bezptatnych i ogolnodostepnych baz danych, o ile

Wykonawca wskazat dane umozliwiajace dostep do tych dokumentow.

Jezeli w imieniu Wykonawcy dziata osoba, ktorej umocowanie do jego reprezentowania nie wynika

z dokumentéw, o ktérych mowa w ust. 10, Zamawiajacy moze zadaé od Wykonawcy

pelnomocnictwa lub innego dokumentu potwierdzajgcego umocowanie do reprezentowania

Wykonawcy.

Przepis ust. 12 stosuje si¢ odpowiednio do osoby dzialajacej w imieniu Wykonawcow wspolnie

ubiegajacych si¢ o udzielenie zamdwienia publicznego.

Przepisy ust. 10-12 stosuje si¢ odpowiednio do osoby dzialajacej w imieniu podmiotu

udostepniajacego zasoby na zasadach okreslonych w art. 118 PZP lub podwykonawcy niebedacego

podmiotem udostepniajagcym zasoby na takich zasadach.

W przypadku wskazania przez Wykonawce dostgpnosci podmiotowych srodkow dowodowych lub

dokumentow, o ktorych mowa w wust. 10, pod okre§lonymi adresami internetowymi

ogo6lnodostepnych i bezplatnych baz danych, Zamawiajagcy moze zada¢ od Wykonawcy
przedstawienia tlumaczenia na jezyk polski pobranych samodzielnie przez Zamawiajacego
podmiotowych srodkéw dowodowych lub dokumentow.

Podmiotowe $rodki dowodowe oraz inne dokumenty lub os$wiadczenia nalezy przekazaé

Zamawiajacemu przy uzyciu Ssrodkow komunikacji elektronicznej dopuszczonych w SWZ,

w zakresie 1 sposob okreslony w przepisach rozporzadzenia wydanego na podstawie art. 70 PZP.

Podmiotowe s$rodki dowodowe sporzadzone w jezyku obcym musza by¢ zlozone wraz

z thumaczeniem na jezyk polski.

ROZDZIAL X Forma i posta¢ skladanych o$wiadczen i dokumentoéw oraz oferty;

1.

Podmiotowe $rodki dowodowe oraz inne dokumenty lub o$wiadczenia, o ktérych mowa
w rozporzadzeniu Ministra Rozwoju z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie podmiotowych $rodkow
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dowodowych oraz innych dokumentéw lub oswiadczen, jakich moze zada¢ zamawiajacy od
Wykonawey (Dz. U. z 2020 r., poz. 2415), sktada si¢ w formie elektronicznej lub w formie
dokumentowej, w zakresie i w sposob okreslony w przepisach wykonawczych wydanych na
podstawie art. 70 PZP, tj. rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 30 grudnia 2020 r.
w sprawie sposobu sporzadzania i przekazywania informacji oraz wymagan technicznych dla
dokumentow elektronicznych oraz $rodkéw komunikacji elektronicznej w postgpowaniu
o udzielenie zamoéwienia publicznego lub konkursie (Dz. U. z 2020 r., poz. 2452) - dalej jako
»rozporzadzenie”.

2. Oferty, oswiadczenia, o ktérych mowa w art. 125 ust. 1 PZP, podmiotowe $rodki dowodowe, w tym
oswiadczenie, o ktorym mowa w art. 117 ust. 4 PZP, oraz zobowigzanie podmiotu
udostgpniajacego zasoby, o ktorym mowa w art. 118 ust. 3 PZP, zwane dalej ,,zobowigzaniem
podmiotu udostepniajacego zasoby”, przedmiotowe srodki dowodowe, pelnomocnictwo,
sporzadza si¢ w postaci elektronicznej, w formatach danych okreslonych w przepisach wydanych
na podstawie art. 18 ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji dzialalnosci podmiotow
realizujgcych zadania publiczne (Dz. U. z 2020 r., poz. 346 ze zm.), z zastrzezeniem formatow,
o ktorych mowa w art. 66 ust. 1 PZP, z uwzglednieniem rodzaju przekazywanych danych.

3. Informacje, o$wiadczenia lub dokumenty, inne niz okreSlone w § 2 ust. 1 rozporzadzenia,
przekazywane w postepowaniu, sporzadza si¢ w postaci elektronicznej, w formatach danych
okreslonych w przepisach wydanych na podstawie art. 18 ustawy z dnia 17 lutego 2005 r.
o informatyzacji dziatalno$ci podmiotdéw realizujgcych zadania publiczne (Dz. U. z 2020 r., poz.
346 ze zm.) lub jako tekst wpisany bezposrednio do wiadomosci przekazywanej przy uzyciu
srodkow komunikacji elektronicznej, o ktorych mowa w § 3 ust. 1 rozporzadzenia.

4. W przypadku gdy dokumenty elektroniczne w postegpowaniu, przekazywane przy uzyciu srodkow
komunikacji elektronicznej, zawieraja informacje stanowigce tajemnic¢ przedsigbiorstwa
W rozumieniu przepiséw ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji
(Dz. U. 22022 1., poz. 1233 ze zm.), Wykonawca, w celu utrzymania w poufnosci tych informacji,
przekazuje je w wydzielonym i odpowiednio oznaczonym pliku.

5. Podmiotowe $rodki dowodowe, przedmiotowe $rodki dowodowe oraz inne dokumenty lub
o$wiadczenia, sporzadzone w jezyku obcym przekazuje si¢ wraz z thumaczeniem na jezyk polski.
Ttumaczenie nie jest wymagane, jezeli Zamawiajacy wyrazit zgode w przypadkach, o ktorych
mowa w art. 20 ust. 3 PZP.

6. W przypadku, gdy podmiotowe $rodki dowodowe, przedmiotowe $rodki dowodowe, inne
dokumenty, lub dokumenty potwierdzajace umocowanie do reprezentowania odpowiednio
Wykonawcy, Wykonawcow wspoélnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamowienia publicznego,
podmiotu udost¢pniajagcego zasoby na zasadach okre$lonych w art. 118 PZP lub podwykonawcy
niebedgcego podmiotem udostepniajgcym zasoby na takich zasadach, zwane dalej ,,dokumentami
potwierdzajacymi umocowanie do reprezentowania”, zostaly wystawione przez upowaznione
podmioty inne niz Wykonawca, Wykonawca wspolnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zamodwienia,
podmiot udostepniajacy zasoby lub podwykonawca, zwane dalej ,,upowaznionymi podmiotami”,
jako dokument elektroniczny, przekazuje si¢ ten dokument.

7. W przypadku, gdy podmiotowe $rodki dowodowe, przedmiotowe $rodki dowodowe, inne
dokumenty, lub dokumenty potwierdzajace umocowanie do reprezentowania, zostaly wystawione
przez upowaznione podmioty jako dokument w postaci papierowej, przekazuje si¢ cyfrowe
odwzorowanie tego dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym,
poswiadczajace zgodnos¢ cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej.

8. Zgodnie z § 6 ust. 3 rozporzadzenia poswiadczenia zgodno$ci cyfrowego odwzorowania
z dokumentem w postaci papierowej, o ktorym mowa w § 6 ust. 2 rozporzadzenia, dokonuje
w przypadku:
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

1) podmiotowych $rodkéw dowodowych oraz dokumentéw potwierdzajacych umocowanie do
reprezentowania — odpowiednio Wykonawca, Wykonawca wspolnie ubiegajacy si¢
o udzielenie zamowienia, podmiot udostgpniajacy zasoby lub podwykonawca, w zakresie
podmiotowych srodkow dowodowych lub dokumentéw potwierdzajacych umocowanie do
reprezentowania, ktore kazdego z nich dotycza;

2) przedmiotowych srodkéw dowodowych — odpowiednio Wykonawca lub Wykonawca
wspolnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zamoéwienia;

3) innych dokumentéw, w tym dokumentow, o ktorych mowa w art. 94 ust. 2 PZP — odpowiednio
Wykonawca lub Wykonawca wspolnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zamoéwienia, w zakresie
dokumentow, ktére kazdego z nich dotycza.

Poswiadczenia zgodnosci cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowe;,
o ktorym mowa w § 6 ust. 2 rozporzgdzenia, moze dokonac rowniez notariusz.
Przez cyfrowe odwzorowanie, o ktérym mowa w rozporzadzeniu, nalezy rozumie¢ dokument
elektroniczny bedacy kopia elektroniczng treSci zapisanej w postaci papierowej, umozliwiajacy
zapoznanie si¢ z tg trescig i1 jej zrozumienie, bez koniecznosci bezposredniego dostepu do
oryginatu.
Podmiotowe $rodki dowodowe, w tym o$wiadczenie, o ktorym mowa w art. 117 ust. 4 ustawy, oraz
zobowigzanie podmiotu udost¢pniajacego zasoby, przedmiotowe S$rodki dowodowe,
niewystawione przez upowaznione podmioty, oraz petnomocnictwo przekazuje si¢ w postaci
elektronicznej i opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym.
W przypadku, gdy podmiotowe $rodki dowodowe, w tym o$wiadczenie, o ktorym mowa w art. 117
ust. 4 ustawy, oraz zobowigzanie podmiotu udost¢pniajacego zasoby, przedmiotowe Srodki
dowodowe, niewystawione przez upowaznione podmioty Iub pelnomocnictwo, zostaty
sporzadzone jako dokument w postaci papierowej i opatrzone wlasnorgcznym podpisem,
przekazuje si¢ cyfrowe odwzorowanie tego dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem
elektronicznym, poswiadczajacym zgodno$¢ cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci
papierowe;.

Zgodnie z § 7 ust. 3 rozporzadzenia po$wiadczenia zgodno$ci cyfrowego odwzorowania

z dokumentem w postaci papierowej, o ktorym mowa w ust. 2, dokonuje w przypadku:

1) podmiotowych srodkow dowodowych — odpowiednio Wykonawca, Wykonawca wspolnie
ubiegajacy si¢ o udzielenie zamowienia, podmiot udostepniajacy zasoby lub podwykonawca,
w zakresie podmiotowych srodkow dowodowych, ktore kazdego z nich dotycza;

2) przedmiotowego $rodka dowodowego, oswiadczenia, o ktorym mowa w art. 117 ust. 4 PZP, Iub
zobowigzania podmiotu udostgpniajacego zasoby — odpowiednio Wykonawca lub Wykonawca
wspolnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zamoéwienia;

3) pelnomocnictwa — mocodaweca.

Poswiadczenia zgodnosci cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowe;,

o ktorym mowa w § 7 ust. 2 rozporzgdzenia, moze dokonac rowniez notariusz.

W przypadku przekazywania w postgpowaniu dokumentu elektronicznego w formacie poddajagcym

dane kompresji, opatrzenie pliku zawierajacego skompresowane dokumenty kwalifikowanym

podpisem elektronicznym, jest rownoznaczne z opatrzeniem wszystkich dokumentow zawartych

w tym pliku kwalifikowanym podpisem elektronicznym.

W przypadku, gdy podmiotowe $rodki dowodowe, przedmiotowe srodki dowodowe lub inne

dokumenty, dokumenty potwierdzajace umocowanie do reprezentowania, zostaly wystawione

przez upowaznione podmioty jako dokument elektroniczny, przekazuje si¢ uwierzytelniony
wydruk wizualizacji tre$ci tego dokumentu.

Uwierzytelniony wydruk, o ktorym mowa w § 9 ust. 5 rozporzadzenia, zawiera w szczego6lnosci

identyfikator dokumentu lub dat¢ wydruku, a takze wlasnorgczny podpis odpowiednio
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18.

19.

Wykonawcy, Wykonawcy wspdlnie ubiegajacego si¢ o udzielenie zamowienia, podmiotu
udostepniajgcego zasoby lub podwykonawcy, potwierdzajacy zgodno$¢ wydruku z trescig
dokumentu elektronicznego.

Zamawiajacy moze zadaé przedstawienia oryginatu lub notarialnie po§wiadczonej kopii, wytacznie

wtedy, gdy zlozona kopia jest nieczytelna lub budzi watpliwosci co do jej prawdziwosci.

Zgodnie z § 10 rozporzadzenia dokumenty elektroniczne w postgpowaniu musza spetniac tgcznie

nastepujace wymagania:

1) muszag by¢ utrwalone w sposob umozliwiajacy ich wielokrotne odczytanie, zapisanie
i powielenie, a takze przekazanie przy uzyciu $rodkow komunikacji elektronicznej lub na
informatycznym no$niku danych;

2) muszag umozliwia¢ prezentacj¢ tresci w postaci elektronicznej, w szczegoélnosci przez
wyswietlenie tej tresci na monitorze ekranowym;

3) musza umozliwiaC prezentacj¢ tresci w postaci papierowej, w szczegdlnosci za pomoca
wydruku;

4) muszg zawiera¢ dane w ukladzie niepozostawiajgcym watpliwosci co do tresci i kontekstu
zapisanych informacji.

ROZDZIAL XI Informacja o Srodkach komunikacji elektronicznej, przy uzyciu ktérych

Zamawiajacy bedzie komunikowal si¢ z Wykonawcami, oraz informacje
o wymaganiach technicznych i organizacyjnych sporzadzania, wysylania
i odbierania korespondencji elektronicznej;

Komunikacja pomigdzy Zamawiajacym a Wykonawcami odbywa si¢ elektronicznie za
posrednictwem platformy zakupowej dostepnej pod adresem:
https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings i formularza ,, Wyslij wiadomos¢” dostepnego na
stronie wskazanej powyzej, dotyczacej przedmiotowego postepowania. W sytuacjach awaryjnych,
np. w przypadku braku dziatania platformy zakupowej, Zamawiajacy moze rowniez komunikowaé
si¢ z Wykonawcami za pomocg poczty elektroniczne;j.

Zamawiajacy bedzie przekazywal Wykonawcom informacje w formie elektronicznej za
posrednictwem platformy zakupowej. Informacje dotyczace w szczegodlnosci odpowiedzi na
pytania, zmiany specyfikacji, zmiany terminu skladania i otwarcia ofert Zamawiajacy bedzie
zamieszczal na platformie zakupowej w sekcji ,,Komunikaty”. Korespondencja, ktorej zgodnie
z obowigzujacymi przepisami adresatem jest konkretny Wykonawca, bedzie przekazywana
w formie elektronicznej za posrednictwem platformy zakupowej do konkretnego Wykonawcy.
Wykonawca ma obowiazek sprawdzania komunikatow i wiadomosci bezposrednio na platformie
zakupowej przestanych przez Zamawiajacego, gdyz system powiadomien moze ulec awarii lub
powiadomienie moze trafi¢ do folderu SPAM.

Ztozenie oferty mozliwe jest przez Wykonawcow, ktdrzy posiadajg konto na Platformie zakupowe;j
oraz przez Wykonawcoéw nie posiadajacych konta na Platformie zakupowej. W celu zatozenia
konta na Platformie zakupowej nalezy wybra¢ zaktadke ,,Zaloguj si¢”. W kolejnym kroku nalezy
wybra¢ ,,Zat6z konto”, a nastgpnic wypelni¢ formularze i postgpowaé zgodnie
z poleceniami wySwietlajagcymi si¢ na ekranie monitora. W przypadku Wykonawcow
niezalogowanych w celu ztozenia oferty niezbgdne jest podanie adresu e-mail, na ktory wystane
bedzie potwierdzenie ztozZenia oferty, NIP oraz nazwy firmy i nieobowigzkowo numeru telefonu.
Ztozenie oferty oraz dokumentow i o$wiadczen na platformie zakupowej w trakcie toczacego si¢
postepowania wymaga od Wykonawcy posiadania kwalifikowanego podpisu elektronicznego
wystawionego przez dostawce kwalifikowanej ustugi zaufania, bedacego podmiotem $wiadczgcym
ustugi certyfikacyjne — podpis elektroniczny spetniajagcy wymogi bezpieczenstwa okreslone w
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10.

11.

12.
13.

ustawie z dnia 5 wrze$nia 2016 r. o ustugach zaufania oraz certyfikacji elektronicznej (Dz. U.

z 2021 r., poz. 1797).

Wykonawca sktada ofertg, ktora w przypadku prawidlowego ztozenia zostaje automatycznie

zaszyfrowana przez system. Nie jest mozliwe zapoznanie si¢ z tre§cig oferty przed uptywem

terminu otwarcia ofert.

Zamawiajacy, zgodnie z § 11 ust. 3 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 30 grudnia 2020 1.

w sprawie sposobu sporzadzania i przekazywania informacji oraz wymagan technicznych dla

dokumentow elektronicznych oraz $rodkéw komunikacji elektronicznej w postgpowaniu

0 udzielenie zamowienia publicznego lub konkursie (Dz.U. 22020 r., poz. 2452) okres$la niezbedne

wymagania sprzgtowo - aplikacyjne umozliwiajgce prace na platformie zakupowej, tj.:

1) staty dostep do sieci Internet o gwarantowanej przepustowosci nie mniejszej niz 512 kb/s,

2) komputer klasy PC lub MAC o nastepujacej konfiguracji: pami¢¢ min. 2 GB Ram, procesor
Intel IV 2 GHZ lub jego nowsza wersja, jeden z systemow operacyjnych - MS Windows 7, Mac
Os x 10 4, Linux, lub ich nowsze wersje,

3) zainstalowana dowolna przegladarka internetowa, w przypadku Internet Explorer minimalnie
wersja 10 0.,

4) wlaczona obstuga JavaScript,

5) zainstalowany program Adobe Acrobat Reader lub inny obstugujacy format plikow .pdf,

6) platforma zakupowa dziata wedtug standardu przyjetego w komunikacji sieciowej - kodowanie
UTFS,

7) oznaczenie czasu odbioru danych przez platform¢ zakupowa stanowi datg¢ oraz doktadny czas
(hh:mm:ss) generowany wg czasu lokalnego serwera synchronizowanego z zegarem Gtownego
Urzedu Miar.

Zamawiajacy dopuszcza nastgpujace formaty przesylanych danych - image/bmp, image/x-
windows-bmp, application/msword, application/drafting, image/gif, application/x-compressed,
application/x-gzip, multipart/x-gzip, image/jpeg, image/pjpeg, application/x-latex, application/pdf,
image/pict, 1image/png, application/mspowerpoint, application/postscript, application/rtf,
application/x-rtf, text/richtext, image/tiff, image/x-tiff, application/mswrite, application/excel,
application/x-excel, application/vnd.ms-excel, application/x-msexcel, application/vnd.ms-excel,
text/xml, application/x-zip-compressed, application/zip, application/vnd.ms-office, image/x-ms-
bmp, video/x-msvideo, audio/x-ms-wma, application/vnd.oasis.opendocument.spreadsheet,
application/acad, application/x- acad, application/autocad_dwg, image/x-dwg, application/dwg,
application/x-dwg, application/x-autocad, image/vnd.dwg, drawing/dwg.

Wykonawca, przystepujac do niniejszego postgpowania o udzielenie zamdwienia publicznego:

1) akceptuje warunki Kkorzystania z platformy zakupowej okreslonej w regulaminie
zamieszczonym na stronie internetowej pod adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/awl

w zakladce ,,Regulamin” oraz uznaje go za wiazacy,
2) zapoznat i stosuje si¢ do instrukcji sktadania ofert/wnioskow.
Zamawiajacy informuje, zZe instrukcje korzystania z platformy zakupowej dotyczace
w szczegolnosci logowania, sktadania wnioskéw o wyjasnienie tresSci SWZ, sktadania ofert oraz
innych czynno$ci podejmowanych w niniejszym postgpowaniu przy uzyciu platformazakupowa.pl
znajduja si¢ w zaktadce ,[nstrukcje dla Wykonawcow” na stronie internetowej pod adresem:
https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje.

Zamawiajacy nie przewiduje sposobu komunikowania si¢ z Wykonawcami w inny sposob niz przy
uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej, wskazanych w SWZ.

Korzystanie z platformy zakupowej przez Wykonawcg jest bezplatne.

Zamawiajacy rekomenduje wykorzystanie formatow: .pdf .doc xIs .jpg (.jpeg) ze szczegélnym
wskazaniem na .pdf.

12



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajgcego WNP/651/PN/2022

14. W celu ewentualnej kompresji danych Zamawiajacy rekomenduje wykorzystanie jednego
z formatow:

1) .zip

2) .72

15. Wsrod formatéw powszechnych a NIEWYSTEPUJACYCH w rozporzadzeniu wystepujg: .rar,
.gif, .bmp, .numbers, .pages. Dokumenty zlozone w takich plikach zostang uznane za zlozone
nieskutecznie.

16. Ze wzglgdu na niskie ryzyko naruszenia integralnosci pliku oraz tatwiejszg weryfikacje podpisu,
Zamawiajacy zaleca, w miar¢ mozliwosci, przekonwertowanie plikow sktadajacych si¢ na oferte
na format .pdf i opatrzenie ich podpisem kwalifikowanym PAdES.

17. Pliki w innych formatach niz PDF zaleca si¢ opatrzy¢ zewnetrznym podpisem XAdES.
Wykonawca powinien pamigta¢, aby plik z podpisem przekazywaé tacznie z dokumentem
podpisywanym.

18. Zamawiajacy zaleca, aby Wykonawca z odpowiednim wyprzedzeniem przetestowat mozliwosé
prawidlowego wykorzystania wybranej metody podpisania plikow oferty.

19. Osobg sktadajgca oferte¢ powinna by¢ osoba kontaktowa podawana w dokumentacji.

20. Oferte nalezy przygotowac z nalezyta staranno$ciag dla podmiotu ubiegajacego si¢ o udzielenie
zamowienia publicznego 1 zachowaniem odpowiedniego odstepu czasu do zakonczenia
przyjmowania ofert/wnioskow. Sugerujemy zlozenie oferty na 24 godziny przed terminem
sktadania ofert/wnioskow.

21. Podczas podpisywania plikow zaleca si¢ stosowanie algorytmu skrotu SHA2 zamiast SHAI.

22. Jesli Wykonawca pakuje dokumenty, np. w plik ZIP, zalecamy wczesniejsze podpisanie kazdego
ze skompresowanych plikow.

23. Zamawiajgcy rekomenduje wykorzystanie podpisu z kwalifikowanym znacznikiem czasu.

24. Zamawiajacy zaleca, aby nie wprowadzaé¢ jakichkolwiek zmian w plikach po podpisaniu ich
podpisem kwalifikowanym. Moze to skutkowa¢ naruszeniem integralnosci plikow, co rownowazne
bedzie z koniecznosciag odrzucenia oferty w postepowaniu.

ROZDZIAL XII Informacja o sposobie komunikowania si¢ Zamawiajacego

z Wykonawcami w inny sposéb niz przy uzyciu srodkéw komunikacji
elektronicznej w przypadku zaistnienia jednej z sytuacji okreslonych
w art. 65 ust. 1, art. 66 i art. 69 PZP;

Zamawiajacy nie przewiduje innego sposobu komunikowania si¢ z Wykonawcami, niz okreslony

w rozdziale XI.

‘ ROZDZIAL XIII Osoby uprawnione do komunikowania si¢ z Wykonawcami;

1.

Osoba uprawniong do kontaktowania sie z Wykonawcami jest: p. Joanna CHODZINSKA-
STRACZAK, tel.: 261 658 062, e-mail: kontakt poprzez platforme zakupowa.

Zgodnie z art. 20 ust. 1 PZP postgpowanie o udzielenie zamowienia, z zastrzezeniem wyjatkow
przewidzianych w PZP, prowadzi si¢ pisemnie.

Komunikacja, w tym sktadanie ofert, wymiana informacji oraz przekazywanie dokumentow lub
o$wiadczen migdzy zamawiajagcym a Wykonawca, z uwzglednieniem wyjatkow okre§lonych
w PZP, odbywa si¢ przy uzyciu srodkéw komunikacji elektroniczne;j.

Komunikacja ustna dopuszczalna jest w odniesieniu do informacji, ktéore nie sg istotne,
w szczegolnosci nie dotyczg ogloszenia o zamowieniu lub SWZ, a takze ofert.
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ROZDZIAL X1V Termin zwiazania oferta; |

Wykonawca jest zwigzany oferta 90 dni od uptywu terminu sktadania ofert, tj. do dni 05.02.2023 r.,
przy czym pierwszym dniem zwigzania oferta jest dzien, w ktorym uplywa termin sktadania ofert.
W przypadku gdy wybdr najkorzystniejszej oferty nie nastgpi przed uptywem terminu zwigzania
ofertg okreslonego w SWZ, Zamawiajacy przed uplywem terminu zwigzania oferta zwraca si¢
jednokrotnie do Wykonawcoéw o wyrazenie zgody na przedtuzenie tego terminu o wskazywany
przez niego okres, nie dluzszy niz 60 dni.

Przedtuzenie terminu zwigzania oferta, o ktérym mowa w ust. 2, wymaga zlozenia przez
Wykonawce pisemnego oswiadczenia o wyrazeniu zgody na przedtuzenie terminu zwigzania
oferta.

ROZDZIAL XV Opis sposobu przygotowania oferty;

1. Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim, w postaci elektronicznej opatrzonej
kwalifikowanym podpisem elektronicznym, w ogdlnie dostepnych formatach danych,
w szczegolnosci w formatach: .txt, .rtf, .pdf, .doc, .docx, .odt. Do przygotowania oferty zaleca si¢
skorzystanie z Formularza oferty, stanowigcego zatacznik nr A do SWZ. W przypadku, gdy
Wykonaweca nie korzysta z przygotowanego przez Zamawiajgcego wzoru formularza oferty, oferta
powinna zawiera¢ wszystkie informacje wymagane we wzorze.

2. Wykonawca dotgcza do oferty o§wiadczenie, o ktorym mowa w art. 125 ust. 1 PZP, na formularzu
JEDZ w zakresie wskazanym przez Zamawiajacego. Oswiadczenie stanowi dowod potwierdzajgcy
brak podstaw wykluczenia, spelnianie warunkoéw udziatu w postepowaniu na dzien sktadania ofert,
tymczasowo zastepujacy wymagane przez Zamawiajgcego podmiotowe $rodki dowodowe.
W czesci IV JEDZ — Kryteria kwalifikacji Wykonawca moze ograniczy¢ si¢ do wypetnienia sekcji
a formularza i nie musi wypekia¢ pozostalych sekcji (A-D) w czgéci IV. Wzor o$wiadczenia
stanowi zalgcznik nr 1 do SWZ.

3. W przypadku wspolnego ubiegania si¢ o0 zaméwienie przez Wykonawcow oswiadczenie, o ktorym
mowa w ust. 2, sklada kazdy z Wykonawcow. Oswiadczenia te potwierdzajg brak podstaw
wykluczenia oraz spelnianie warunkow udzialu w postgpowaniu w zakresie, w jakim kazdy
z Wykonawcow wykazuje spelnianie warunkow udziatu w postepowaniu.

4. W przypadku polegania przez Wykonawce na zdolnosciach lub sytuacji podmiotéw
udostepniajacych zasoby, Wykonawca przedstawia, wraz z o$wiadczeniem, o ktorym mowa w ust.
2, takze oswiadczenie podmiotu udostepniajgcego zasoby, potwierdzajagce brak podstaw
wykluczenia tego podmiotu oraz odpowiednio spetnianie warunkéw udzialu w postgpowaniu
w zakresie, w jakim Wykonawca powoluje si¢ na jego zasoby.

5. Os$wiadczenia, o ktorych mowa w ust. 2—4, sktada si¢ wraz z ofertg, pod rygorem niewaznosci,
w formie elektronicznej (tj. w postaci elektronicznej opatrzonej kwalifikowanym podpisem
elektronicznym).

6. Oferta wraz z zatgcznikami powinna by¢ podpisana przez osobg upowazniong/osoby upowaznione
do reprezentowania Wykonawcy.

7. Jezeli w imieniu Wykonawcy dziata osoba, ktorej umocowanie do jego reprezentowania nie wynika
z dokumentow rejestrowych (KRS, CEiDG lub innego wlasciwego rejestru), Wykonawca dotgcza
do oferty pelnomocnictwo.

8. W przypadku Wykonawcow ubiegajacych si¢ wspolnie o udzielenie zaméwienia do oferty nalezy
zatgczy¢ pelnomocnictwo dla pelnomocnika do reprezentowania ich w postepowaniu o udzielenie
zamowienia albo do reprezentowania w postgpowaniu i zawarcia Umowy w sprawie zamowienia
publicznego.
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Zawartos$¢ oferty — oferta musi zawiera¢ nastepujace oSwiadczenia i dokumenty:

1) wypehiony formularz ofertowy z zestawieniem asortymentowo-wartosciowym, sporzadzony
z wykorzystaniem wzoru stanowigcego zatacznik A do SWZ;

2) oswiadczenia JEDZ, o ktorych mowa w ust. 2-4;

3) oswiadczenia z art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegdlnych rozwigzaniach
w zakresie przeciwdzialania wspieraniu agresji na Ukraing oraz stuzacych ochronie
bezpieczenstwa narodowego oraz art. 5k rozporzadzenia UE nr 833/2014 z dnia 31 lipca 2014 r.
dotyczacego srodkoéw ograniczajacych w zwigzku z dziataniami Rosji destabilizujacymi
sytuacje na Ukrainie;

4) jezeli dotyczy pelnomocnictwo osoby lub o0sob podpisujacych oferte, jezeli nie wynika to
bezposrednio z dokumentu stwierdzajacego status prawny Wykonawcy (odpisu z wlasciwego
rejestru);

5) jeieli dotyczy pelnomocnictwo do reprezentowania Wykonawcdw wspolnie ubiegajgcych sie
o zamdOwienie zgodnie z ustawg PZP;

6) jezeli dotyczy przedmiotowe $rodki dowodowe;

7) jezeli dotyczy zobowigzanie podmiotu udostepniajacego zasoby, o ktorym mowa w art. 118
ust. 3 ustawy PZP;

8) jeieli dotyczy oswiadczenie Wykonawcow wspdlnie ubiegajacych si¢ o udzielenie
zamoOwienia w zakresie okreslonym w art. 117 ust. 4 ustawy PZP.

‘ ROZDZIAL XVI Sposob oraz termin skladania ofert;

1.

Wykonawca sktada oferte wraz z zatgcznikami za posrednictwem platformy zakupowej dostepne;j
pod adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.

Po wypetnieniu formularza sktadania oferty lub wniosku i dotgczenia wszystkich wymaganych
zatgcznikdw nalezy klikng¢ przycisk ,,Przejdz do podsumowania”.

Za date zlozenia oferty przyjmuje si¢ date jej przekazania w systemie (platformie) w drugim kroku
sktadania oferty poprzez kliknigcie przycisku ,,Z£6z oferte” i wySwietlenie si¢ komunikatu, ze oferta
zostata zaszyfrowana i ztozona.

Celem prawidlowego zlozenia oferty Zamawiajacy zaleca postgpowanie zgodne z instrukcjg
sktadania oferty dla Wykonawcy, zamieszczong na stronie internetowej, o ktorej mowa w rozdziale
XTI ust. 10 SWZ, dotyczaca przedmiotowego postepowania.

Wykonawcy ponoszag wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty, w tym
koszty poniesione z tytutu nabycia kwalifikowanego podpisu elektronicznego.

Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialno$ci za ztozenie oferty w sposob niezgodny z instrukcja
korzystania z platformy zakupowej, w szczegdlnosci za sytuacje¢, gdy Zamawiajacy zapozna si¢
z trescig oferty przed uptywem terminu sktadania ofert (np. zlozenie oferty w zaktadce ,,Wyslij
wiadomos¢ do Zamawiajgcego™). Taka oferta zostanie uznana przez Zamawiajacego za oferte
handlowa i nie bedzie brana pod uwage w przedmiotowym postepowaniu, poniewaz nie zostat
spetniony obowigzek narzucony w art. 221 ustawy PZP.

Tres$¢ oferty musi odpowiadac tresci SWZ.

Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte. Ztozenie wigkszej liczby ofert lub oferte wariantowg
spowoduje odrzucenie wszystkich ztozonych ofert.

Umieszczenie informacji stanowigcych tajemnice przedsigbiorstwa wraz z oferta, a nic w miejscu
przewidzianym na platformie zakupowej, oznacza¢ bgdzie, ze wszystkie informacje sg jawne bez
zastrzezen.
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10.

11.
12.

13.

14.

Termin sktadania ofert uptywa w dniu 08.11.2022 r., o godz. 11:00. Decyduje data oraz doktadny
czas (hh:mm:ss) generowany wg czasu lokalnego serwera synchronizowanego zegarem Glownego
Urzedu Miar.

Oferta ztoZzona po terminie zostanie odrzucona na podstawie art. 226 ust. 1 pkt 1 PZP.
Wykonawca za posrednictwem platformazakupowa.pl moze przed uptywem terminu do sktadania

ofert zmieni¢ lub wycofac¢ oferte. Sposob dokonywania zmiany lub wycofania oferty zamieszczono
A4 instrukcji zamieszczonej na stronie internetowej pod adresem:
https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcije

Po uptywie terminu sktadania ofert Wykonawca nie moze skutecznie dokona¢ zmiany ani wycofa¢
ztozonej oferty.

Maksymalny rozmiar jednego pliku przesylanego za posrednictwem dedykowanych formularzy
do: zlozenia, zmiany, wycofania oferty wynosi 150 MB natomiast przy komunikacji wielko$¢ pliku
to maksymalnie 500 MB.

ROZDZIAL XVII Termin otwarcia ofert;

Otwarcie ofert nastgpi niezwlocznie po uptywie terminu sktadania ofert, tj. w dniu 08.11.2022 r.

godz. 11:30. Otwarcie ofert dokonywane jest przez odszyfrowanie i otwarcie ofert.

Zamawiajacy, najpozniej przed otwarciem ofert, udostgpni na stronie internetowej prowadzonego

postepowania informacje o kwocie, jaka zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia.

Jezeli otwarcie ofert nastepuje przy uzyciu systemu teleinformatycznego, w przypadku awarii tego

systemu, ktora powoduje brak mozliwosci otwarcia ofert w terminie okreSlonym przez

zamawiajgcego, otwarcie ofert nastgpi niezwlocznie po usunigciu awarii. Zamawiajacy

poinformuje o zmianie terminu otwarcia ofert na stronie internetowej prowadzonego postgpowania.

Otwarcie ofert jest niejawne. Zgodnie z postanowieniami PZP, Zamawiajacy nie ma obowigzku

przeprowadzania jawnej sesji otwarcia ofert z udziatem Wykonawcow lub transmitowania sesji

otwarcia za posrednictwem elektronicznych narzedzi do przekazu wideo on-line.

Niezwlocznie po otwarciu ofert Zamawiajacy udostepni na stronie internetowej prowadzonego

postepowania informacje o:

1) nazwach albo imionach i nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach prowadzonej dziatalnosci
gospodarczej albo miejscach zamieszkania Wykonawcow, ktorych oferty zostaty otwarte;

2) cenach lub kosztach zawartych w ofertach.

Informacja zostanie opublikowana na stronie post¢powania na platformie zakupowej w sekcji

,.,Komunikaty”.

| ROZDZIAL XVIII | Sposéb obliczenia ceny;

Cena oferty musi uwzgledniaé¢ wszystkie zobowigzania wynikajgce z umowy, tj. wszystkie koszty
i sktadniki zwigzane z wykonaniem zamowienia oraz warunkami SWZ i uwzglednia¢ caty zakres
przedmiotu zamowienia (w tym podatki i narzuty). Cena oferty, musi by¢ podana w PLN cyfrowo
i stownie, z wyodrgbnieniem naleznego podatku VAT - jezeli wystepuje. Nieuwzglednienie
w zlozonej ofercie chociazby jednej pozycji zestawienia asortymentowo — warto§ciowego
spowoduje odrzucenie oferty jako niezgodnej z SWZ.

Cena oferty musi uwzglednia¢ obowigzujaca stawke podatku VAT zgodnie z ustawa z dnia 11
marca 2004 r. o podatku od towardéw i ustug (Dz. U. z 2022, poz. 931 t.j.) —w obliczeniu ceny nie
obowiazuje tarcza antyinflacyjna.
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3. Ceng nalezy okresli¢ z dokladnoscia do dwodch miejsc po przecinku na kazdym etapie jej
wyliczenia. Kwoty wykazane w ofercie zaokragla si¢ do pelnych groszy, przy czym koncowki
ponizej 0,5 grosza pomija si¢, a koncowki 0,5 grosza i wyzsze zaokragla si¢ do 1 grosza.

4. Cena ustalona przez Wykonawce zostanie ustalona na okres wazno$ci umowy 1 nie bedzie
podlegala zmianom, za wyjatkiem sytuacji przewidzianych w istotnych postanowieniach tresci
umowy oraz postanowieniami ustawy PZP.

5.  Sposéb obliczenia ceny zostal okre$lony w formularzu ofertowym — Zalgczniku - zestawienie
asortymentowo — wartosciowe. W celu utatwienia Wykonawcy dokonania obliczen, w edytowalne;j
wersji zestawienia asortymentowo — warto§ciowego (zapisanego jako Arkusz programu Microsoft
Office Excel 97-2003), Zamawiajacy sformatowal komorki oraz wprowadzil formuly
matematyczne.

6. Cen¢ za wykonanie przedmiotu zamoéwienia - zadan nalezy wyliczy¢ w ,,Zestawieniu
asortymentowo - wartosciowym” (zarowno zamoéwienie podstawowe, jak i zamowienie
opcjonalne) i tak obliczong ceng przenies¢ do ,,Formularza ofertowego” stanowigcych zataczniki
do niniejszej SWZ.

7. Jezeli cena nie zostanie obliczona w powyZszy sposob, Zamawiajacy przyjmie, ze prawidlowo
podano cen¢ jednostkowa netto 1 poprawi pozostate wartosci cenowe zgodnie ze sposobem
obliczenia ceny.

8. Zamawiajacy zastrzega, aby zadna cena z pozycji zestawienia asortymentowo — warto$ciowego nie
zostata okreslona wartoscig 0,00 zt. Brak wyceny asortymentu lub warto$¢ 0,00 zt skutkowaé
bedzie odrzuceniem oferty.

9. Cena oferty brutto bedzie stanowita maksymalng warto$¢ umowy.

10. Wykonawca moze poda¢ tylko jedng ceng za wykonanie przedmiotu zamdwienia (tj. jedng ceng
zardwno za zamowienie podstawowe, jak i zamowienie opcjonalne w odniesieniu do kazdej pozycji
asortymentowej). Oferty z cenami wariantowymi zostang odrzucone.

ROZDZIAL XIX Opis kryteriow oceny ofert wraz z podaniem wag tych kryteriow oceny
ofert;

1. Oferty zostang poddane ocenie w oparciu o nastepujace kryteria i ich znaczenie:

Znaczenie procentowe | Maksymalna ilo§¢ punktéow jakie moze

Lp. | Kryterium kryterium; otrzymac oferta za dane kryterium,;

1) | Cena brutto (C) 100% 100 punktow

Zasady oceny kryterium ,.Cena brutto” (C) 100% — bedzie rozpatrywane na podstawie ceny brutto
zamoOwienia podstawowego, podanej przez Wykonawce na formularzu oferty.

W przypadku kryterium ,,Cena brutto” oferta otrzyma zaokraglong do dwoch miejsc po przecinku liczbg
punktow, wynikajacg z dziatania:

C min

1

Pi (C) = « Max (C);

gdzie:

Pi (C) liczba punktow, jakie otrzyma oferta ,,i”” za kryterium ,,Cena brutto”;

Cmin najnizsza cena sposrod wszystkich nieodrzuconych ofert;

Ci cena oferty ,,i”;
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Max (C) ' maksymalna liczba punktéw, jakie moze otrzymac¢ oferta za kryterium ,,Cena brutto”;

2. Zamawiajacy za najkorzystniejsza uzna oferte, ktora uzyska najwigksza liczbe punktow.

3. Jezeli nie bedzie mozliwe dokonanie wyboru oferty w sposob, o ktorym mowa w ust. 2,
Zamawiajacy wezwie Wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty, do ztozenia w terminie okreslonym
przez Zamawiajacego ofert dodatkowych zawierajacych nowa ceng lub koszt.

ROZDZIAL XX Informacje o formalnos$ciach, jakie musza zostaé¢ dopelnione po wyborze
oferty w celu zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego;

1. Zamawiajacy zawrze umowe¢ w sprawie zamowienia publicznego w terminie nie krotszym niz 10
dni od dnia przestania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty przy uzyciu $rodkow
komunikacji elektronicznej (poprzez platforme¢ zakupowsg), z zastrzezeniem wyjatkéw okreslonych
w PZP.

2. Zawiadomienie Wykonawcy o wyborze jego oferty bedzie jednoczes$nie zaproszeniem do zawarcia
umowy.

3. Przed podpisaniem umowy wybrany Wykonawca przekaze zamawiajgcemu informacje niezb¢dne
do wpisania do tresci umowy (np. imiona i nazwiska upowaznionych osob, ktore beda
reprezentowa¢ Wykonawce przy podpisaniu umowy).

4. Jezeli zostanie wybrana oferta Wykonawcow wspolnie ubiegajgcych si¢ o udzielenie zamowienia,
Zamawiajacy moze zada¢ przed zawarciem umowy w sprawie zamdOwienia publicznego kopii
umowy regulujacej wspolprace tych Wykonawcow zawierajgca co najmniej nastepujgce elementy:
1) okres$lenie celu gospodarczego,

2) oznaczenie czasu trwania konsorcjum obejmujacego okres realizacji przedmiotu zamowienia,
gwarancji 1 r¢kojmi,

3) wykluczenie mozliwosci wypowiedzenia umowy konsorcjum przez ktoregokolwiek z jego
czlonkow do czasu wykonania zamdwienia oraz uptywu czasu gwarancji i r¢kojmi.

5. W przypadku, gdy Wykonawca, ktérego oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza, uchyla si¢
od zawarcia umowy Ww sprawie zamoOwienia publicznego lub nie wnosi wymaganego
zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy, Zamawiajacy moze dokona¢ ponownego badania
i oceny ofert sposréd ofert pozostalych w postgpowaniu Wykonawcoéw oraz wybraé
najkorzystniejszg oferte albo uniewaznié¢ post¢gpowanie.

6. W przypadku pracownikow Wykonawcy cudzoziemcodw ich wstep na teren AWL — niezaleznie od

okresu — mozliwy bedzie po otrzymaniu przez AWL pozytywnej odpowiedzi na stosowne
zapytanie do uprawnionego organu, ktore rozpatrywane jest w terminie 21 dni od jego wystania po
uprzednim otrzymaniu przez Zamawiajacego od Wykonawcy wnioskow z danymi ww. osob
takimi, jak: imi¢, nazwisko, data i miejsce urodzenia, nr dokumentu tozsamosci i jego kserokopia,
obywatelstwo, a w przypadku obywateli spoza Unii Europejskiej dodatkowo nr waznej karty
pobytu lub wizy wraz z ich kserokopia.
Podstawa: decyzja Nr Z-4/MON Ministra Obrony Narodowej z dnia 19 listopada 2012 r. w sprawie
organizacji systemu przepustkowego w resorcie obrony narodowej (dokument niejawny) i decyzja
nr 107/MON z dnia 18 sierpnia 2021 r. w sprawie organizowania wspotpracy mi¢dzynarodowe;j
w resorcie obrony narodowej (Dz. Urz. MON, poz. 177).

7. Wykonawca jest zobowigzany przez caly okres obowigzywania umowy posiadaé polise
ubezpieczeniowa od odpowiedzialnosci cywilnej (delikt + kontrakt + produkt) z rozszerzonym
zakresem ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej ubezpieczonego za szkody osobowe lub
rzeczowe wyrzadzone przez produkty dostarczone przez Wykonawce; suma ubezpieczenia
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700 000,00 zt dla czeSci I zamowienia i 170 000,00 zt dla czeSci II zamdéwienia. W przypadku
realizowania przez Wykonawce wszystkich czeSci zamdwienia, tgczna suma gwarancyjna
ubezpieczenia OC powinna wynosi¢ min. 8§70 000.00 zi.

Scan lub potwierdzong za zgodno$¢ z oryginalem przez ubezpieczyciela kopie polisy OC,

o ktorej mowa powyzej, Wykonawca zobligowany jest przesla¢ Zamawiajacemu przed
podpisaniem umowy pod rygorem uchylenia sie od jej zawarcia.

ROZDZIAL XXI Projektowane postanowienia umowy w sprawie zaméwienia
publicznego, ktére zostang wprowadzone do umowy w sprawie
zamoOwienia publicznego;

1. Projektowane postanowienia umowy w sprawie zamoOwienia publicznego, ktore zostang
wprowadzone do tresci umowy, zostaly okreslone w zatgczniku nr B do SWZ.

2. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ dokonania zamian w umowie na zasadach okreslonych
w projekcie umowy stanowigcym zatgcznik nr B do SWZ (integralna cz¢$¢ SWZ).

ROZDZIAL XXII Opis czeSci zamowienia, jezeli Zamawiajacy dopuszcza skladania ofert
czeSciowych;

1. Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert czgsciowych w odniesieniu do 2 (dwdch) czesci
zamowienia.

2. Zamawiajacy podzielit postgpowanie na 2 czesci:
Cze$¢ 1 — zakup wraz z dostawa artykuléw mleczarskich;
Czesé 11 — zakup wraz z dostawg mleka.

ROZDZIAL XXIII Liczba cze$ci zamowienia, na ktora Wykonawca moze ztozy¢ oferte, lub
maksymalna liczbe cze$ci, na ktore zamoéwienie moze zosta¢ udzielone
temu samemu Wykonawcy, oraz Kkryteria lub zasady, majace
zastosowanie do ustalenia, ktore czeSci zamowienia zostang udzielone
jednemu Wykonawcy, w przypadku wyboru jego oferty w wiekszej niz
maksymalna liczbie czeSci;

Wykonawca moze zlozy¢ oferte na dowolng liczbe czgsci.

ROZDZIAL XXIV | Wymagania dotyczace wadium;

1. Zamawiajacy zada wniesienia wadium w kwocie 50 000,00 zt (stownie: pigcédziesigt tysiecy
ztotych 00/100), w tym na:
e cze$¢ 1—40 000,00 zi,
e cze$¢ I1-10 000,00 z1.
2. Zgodnie z art. 97 ust. 7 pkt 1-4 ustawy PZP wadium moze by¢ wnoszone wedlug wyboru
Wykonawcy w jednej lub kilku nastepujacych formach:
1) pienigdzu;
2) gwarancjach bankowych;
3) gwarancjach ubezpieczeniowych;
4) poreczeniach udzielanych przez podmioty, o ktérych mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy
z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsigbiorczosci (Dz. U.
72020 r., poz. 299 ze zm.).
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10.

Wadium wnoszone w pieniagdzu wptaca si¢ przelewem na rachunek bankowy Zamawiajacego
w PKO Banku Polskim S. A. z siedziba w Warszawie nr: 52 1020 5226 0000 6602 0477 4255
z dopiskiem: wadium w postepowaniu WNP/651/PN/2022. Wniesienie wadium w pienigdzu
przelewem na rachunek bankowy wskazany przez Zamawiajagcego bedzie skuteczne z chwilg
uznania tego rachunku bankowego kwotg wadium (jezeli wptyw $rodkow pienigznych na rachunek
bankowy wskazany przez Zamawiajacego nastapi przed uplywem terminu sktadania ofert).

Jezeli wadium jest wnoszone w formie gwarancji lub porgczenia, o ktérych mowa w art. 97 ust. 7

pkt 2-4 PZP, Wykonawca przekazuje Zamawiajgcemu oryginal gwarancji lub porgczenia w postaci

elektroniczne;.

W przypadku wadium wniesionego w pienigdzu albo w formie gwarancji i porgczen, o ktorych

mowa w art. 97 ust. 7 pkt 2-4 PZP, z tresci dokumentow potwierdzajacych fakt jego uiszczenia

musi wynikaé, ze wadium zabezpiecza ofert¢ Wykonawcy ztozong w postepowaniu o udzielenie
zamoOwienia publicznego - oznaczenie sprawy: WNP/651/PN/2022.

Za zgoda Zamawiajacego Wykonawca moze dokona¢ zmiany formy wadium na jedng lub kilka

form, o ktorych mowa w art. 97 ust. 7 pkt 2-4 PZP. Zmiana formy wadium musi by¢ dokonana
z zachowaniem cigglo$ci zabezpieczenia oferty kwotg wadium.
Zgodnie z art. 98 ust. 6 PZP Zamawiajacy zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, a w przypadku
wadium wniesionego w formie gwarancji lub poreczenia, o ktorych mowa w art. 97 ust. 7 pkt 2-4
PZP, wystepuje odpowiednio do gwaranta lub porgczyciela z zagdaniem zaptaty wadium, jezeli:
1)  Wykonawca w odpowiedzi na wezwanie, o ktorym mowa w art. 107 ust. 2 lub art. 128 ust. 1
PZP, z przyczyn lezacych po jego stronie, nie ztozyl podmiotowych srodkow dowodowych
lub  przedmiotowych  $rodkow  dowodowych,  potwierdzajagcych  okolicznosci,
o ktorych mowa w art. 57 lub art. 106 ust. 1 PZP, o$wiadczenia, o ktorym mowa
w art. 125 ust. 1 PZP, innych dokumentow lub oswiadczen lub nie wyrazil zgody na
poprawienie omytki, o ktorej mowa w art. 223 ust. 2 pkt 3 PZP, co spowodowalo brak
mozliwosci wybrania oferty ztozonej przez Wykonawce jako najkorzystniejsze;j;
2) Wykonawca, ktorego oferta zostala wybrana:

a) odméwil podpisania umowy w sprawie zamoOwienia publicznego na warunkach

okreslonych w ofercie,

b) nie wnidst wymaganego zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy;
3) zawarcie umowy w sprawie zamowienia publicznego stalo si¢ niemozliwe z przyczyn

lezacych po stronie Wykonawcy, ktorego oferta zostata wybrana.
Z treSci gwarancji i porgczen, o ktérych mowa w art. 97 ust. 7 pkt 2-4 PZP, musi wynika¢
bezwarunkowe, nieodwolalne i na pierwsze pisemne zadanie Zamawiajacego, zobowigzanie
gwaranta lub poreczyciela do zaplaty na rzecz Zamawiajgcego kwoty okreslonej w gwarancji lub
poreczeniu w okoliczno$ciach, o ktorych mowa w art. 98 ust. 6 PZP.
Gwarancje 1 porgczenia, o ktorych mowa w art. 97 ust. 7 pkt 2-4 PZP podlega¢ musza prawu
polskiemu. Wszystkie spory dotyczace gwarancji i porgczen, o ktorych mowa w art. 97 ust. 7 pkt
2-4 PZP, beda rozstrzygane zgodnie z prawem polskim przez sady polskie.
W przypadku, gdy Wykonawca wnosi wadium w formie gwarancji lub porgczen, o ktorych mowa
w art. 97 ust. 7 pkt 2-4 PZP w jezyku innym niz j¢zyk polski, dokument gwarancji lub por¢czenia
nalezy zlozy¢ wraz z tlumaczeniem na jezyk polski. Gwarancje i porgczenia podlega¢ musza
prawu polskiemu, a wszystkie spory odnosnie gwarancji porgczen bgda rozstrzygane zgodnie
z prawem polskim i poddane jurysdykcji sadu wiasciwego dla siedziby Zamawiajacego.
Wadium zlozone w formie gwarancji lub porgczenia, o ktorych mowa w art. 97 ust. 7 pkt. 2-4
PZP, nie moze zawiera¢ w swej tresci ponizszych warunkoéow:
1) aby Zadanie wyplaty bylo przekazywane Gwarantowi za posrednictwem banku

prowadzacego rachunek Beneficjenta gwarancji (Zamawiajacego),
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11.

12.

2) aby zadnie wyplaty zawieralo potwierdzenie banku prowadzacego rachunek
Zamawiajacego, Ze podpisy zloZone na Zadaniu wyplaty naleza do os6b upowaznionych
do skladania o§wiadczen woli w imieniu Zamawiajacego.

W przypadku wniesienia wadium w pienigdzu Wykonawca moze wyrazi¢ zgodg na zaliczenie

kwoty wadium na poczet zabezpieczenia.

Na podstawie art. 450 ust. 4 PZP w przypadku wniesienia wadium w pienigdzu Wykonawca moze

wyrazi¢ zgode na zaliczenie kwoty wadium na poczet zabezpieczenia.

ROZDZIAL XXV Informacje dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy;

Zabezpieczenie ustala si¢ w wysokosci 5% ceny catkowitej podanej w ofercie.

Zgodnie z art. 450 ust. 1 ustawy PZP, zabezpieczenie moze by¢ wnoszone, wedlug wyboru

Wykonawcy, w jednej lub w kilku nastepujacych formach:

1) pienigdzu;

2) poreczeniach bankowych lub poreczeniach spotdzielczej kasy oszczgdnosciowo-kredytowe;,
Z tym ze zobowigzanie kasy jest zawsze zobowigzaniem pieni¢znym;

3) gwarancjach bankowych;

4) gwarancjach ubezpieczeniowych;

5) porgczeniach udzielanych przez podmioty, o ktorych mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy
z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsigbiorczosci.

Zamawiajacy nie wyraza zgody na wniesienie zabezpieczenia w formach okreslonych w art. 450

ust. 2 PZP:

1) w wekslach z porgczeniem wekslowym banku lub spoldzielczej kasy oszczednosciowo-
kredytowe;;

2) przez ustanowienie zastawu na papierach wartosciowych emitowanych przez Skarb Panstwa
lub jednostke samorzadu terytorialnego;

3) przez ustanowienie zastawu rejestrowego na zasadach okre$lonych w ustawie z dnia 6
grudnia 1996 r. o zastawie rejestrowym i rejestrze zastawow.

Zabezpieczenie wnoszone w pienigdzu Wykonawca wptaca przelewem na rachunek bankowy

Zamawiajacego w PKO Banku Polskim S. A. z siedziba w Warszawie nr: 52 1020 5226 0000

6602 0477 4255 z dopiskiem: zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy w postepowaniu

WNP/651/PN/2022. Wniesienie zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy w pienigdzu

przelewem na rachunek bankowy wskazany przez zamawiajacego bedzie skuteczne z chwilg

uznania tego rachunku bankowego kwota zabezpieczenia (wptyw $rodkow pieni¢znych na

rachunek bankowy wskazany przez Zamawiajacego musi nastgpi¢ przed podpisaniem umowy

W sprawie zamowienia publicznego).

W przypadku wniesienia wadium w pieniadzu Wykonawca moze wyrazi¢ zgode na zaliczenie

kwoty wadium na poczet zabezpieczenia.

Jezeli zabezpieczenie wniesiono w pienigdzu, zamawiajacy przechowuje je na oprocentowanym

rachunku bankowym. Zamawiajacy zwraca zabezpieczenie wniesione w pienigdzu z odsetkami

wynikajgcymi z umowy rachunku bankowego, na ktorym bylo ono przechowywane,

pomniejszone o koszt prowadzenia tego rachunku oraz prowizji bankowej za przelew pieni¢dzy

na rachunek bankowy Wykonawcy.

Zamawiajacy zwraca zabezpieczenie w terminie 30 dni od dnia wykonania zamowienia i uznania

przez zamawiajacego za nalezycie wykonane.

Zamawiajacy moze pozostawi¢ na zabezpieczenie roszczen z tytulu rekojmi za wady lub

gwarancji kwote 30% zabezpieczenia.
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10.

11.

12.

13.

Kwota, o ktérej mowa w ust. 8, jest zwracana nie pozniej niz w 15. dniu po uptywie okresu

rekojmi za wady lub gwarancji.

Z zastrzezeniem ust. 8, z tre$ci gwarancji i porgczen, o ktérych mowa w art. 450 ust. 1 PZP musi

wynika¢ bezwarunkowe, nicodwolalne i na pierwsze pisemne zadanie zamawiajacego

(beneficjenta), zobowigzanie gwaranta lub poreczyciela do zaptaty na rzecz zamawiajgcego

kwoty stanowigcej 5% ceny catkowitej podanej w ofercie, z tytulu niewykonania lub

nienalezytego wykonania umowy w sprawie zamowienia publicznego przez Wykonawce

(zobowigzanego).

W trakcie realizacji umowy Wykonawca moze dokona¢ zmiany formy zabezpieczenia na jedng

lub kilka form, o ktorych mowa w art. 450 ust. 1 PZP.

Zmiana formy zabezpieczenia jest dokonywana z zachowaniem cigglo$ci zabezpieczenia i bez

zmnigjszenia jego wysokosSci.

Zabezpieczenie ztozone w formie gwarancji lub porgczenia, nie moze zawiera¢ w swej tresci

ponizszych warunkow:

1) aby zadanie wyplaty bylo przekazywane Gwarantowi za poSrednictwem banku
prowadzacego rachunek Beneficjenta gwarancji (Zamawiajacego),

2) aby zadnie wyplaty zawieralo potwierdzenie banku prowadzacego rachunek
Zamawiajacego, Ze podpisy zloZone na Zadaniu wyplaty naleza do os6b upowaznionych
do skladania o§wiadczen woli w imieniu Zamawiajacego.

ROZDZIAL XXVI Informacje dotyczace ofert wariantowych oraz informacje o sposobie

przedstawiania ofert wariantowych oraz minimalne warunki, jakim
musza odpowiada¢ oferty wariantowe;

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych.

ROZDZIAL XXVII | Maksymalna liczba Wykonawcow, z ktérymi Zamawiajacy zawrze

umowe ramowa;

Zamawiajacy nie przewiduje zawarcia umowy ramowe;.

ROZDZIAL XXVIII | Informacja o przewidywanych zaméwieniach, o ktéorych mowa w art.

214 ust. 1 pkt 7 PZP;

Zamawiajacy nie przewiduje udzielania zamowien, o ktérych mowa w art. 214 ust. pkt 7 PZP.

ROZDZIAL XXIX Informacje dotyczace przeprowadzenia przez Wykonawce wizji lokalnej

lub sprawdzenia przez niego dokumentéw niezbednych do realizacji
zamoOwienia, o ktorych mowa w art. 131 ust. 2 PZP;

Nie dotyczy.

ROZDZIAL XXX Informacje dotyczace walut obcych, w jakich mogg by¢ prowadzone

rozliczenia miedzy Zamawiajacym a Wykonawca;

1.
2.

Zamawiajacy nie przewiduje mozliwo$ci prowadzenia rozliczen w walutach obcych.
Rozliczenia miedzy Zamawiajgcym a Wykonawcg bedg prowadzone w ztotych polskich (PLN).
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3.

Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci udzielenia zaliczek na poczet wykonania zamowienia.

ROZDZIAL XXXI Informacja o przewidywanym wyborze najkorzystniejszej oferty

z zastosowaniem aukcji elektronicznej wraz z informacjami, o ktorych
mowa w art. 230 PZP;

Zamawiajacy nie przewiduje aukcji elektroniczne;j.

ROZDZIAL XXXII | Informacja o dotyczace zwrotu kosztow udzialu w postepowaniu;

Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztow udziatu w postegpowaniu, z zastrzezeniem art. 261 PZP.

ROZDZIAL XXXIII | Wymagania w zakresie zatrudnienia na podstawie stosunku pracy,

w okolicznosciach, o ktorych mowa w art. 95 PZP;

Zamawiajacy nie przewiduje wymagan w zakresie zatrudnienia osob, o ktorych mowa w art. 96 ust. 2
pkt. 2 PZP.

ROZDZIAL XXXIV | Wymagania w zakresie zatrudnienia oséb, o ktéorych mowa w art. 96 ust.

2 pkt 2 PZP;

Zamawiajacy nie przewiduje wymagan w zakresie zatrudnienia osob, o ktorych mowa w art. 96 ust. 2
pkt 2 PZP.

ROZDZIAL XXXV | Informacje o zastrzezeniu mozliwosci ubiegania sie o udzielenie

zamOwienia wylacznie przez Wykonawcow, o ktorych mowa w art. 94
PZP;

Zamawiajacy nie zastrzega mozliwosci ubiegania si¢ o udzielenie zamowienia wylacznie
Wykonawcow, o ktorych mowa w art. 94 PZP.

ROZDZIAL XXXVI | Informacje o obowiazku osobistego wykonania przez Wykonawce

kluczowych zadan;

Zamawiajacy nie zastrzega obowigzku osobistego wykonania przez Wykonawce kluczowych
zadan.

Zamawiajacy dopuszcza powierzenie wykonania czesci zamowienia podwykonawcy.
Zamawiajacy zada wskazania przez Wykonawce czesci zamowienia, ktorych wykonanie zamierza
powierzy¢ podwykonawcy, i podania przez Wykonawce firm podwykonawcow. Jezeli zmiana albo
rezygnacja z podwykonawcy dotyczy podmiotu, na ktérego zasoby Wykonawca powotywat si¢, na
zasadach okreslonych w art. 118 PZP, w celu wykazania spelniania warunkow udziatu
w postepowaniu Wykonawca jest obowigzany wykaza¢ Zamawiajacemu, ze proponowany inny
podwykonawca lub Wykonawca samodzielnie spelnia je w stopniu nie mniejszym niz
podwykonawca, na ktorego zasoby Wykonawca powotywal si¢ w trakcie postepowania
0 udzielenie zamo6wienia.
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ROZDZIAL XXXVII | Wymagania w zakresie skladania ofert w postaci katalogow
elektronicznych lub dolaczenia katalogow elektronicznych do oferty
w sytuacji okreslonej w art. 93 ustawy PZP;

Zamawiajacy nie wymaga ztozenia oferty w postaci katalogu elektronicznego.

ROZDZIAL XXXVIII | Pouczenie o Srodkach ochrony prawnej przystugujacych Wykonawcy;

1. Wykonawcy oraz innemu podmiotowi, jezeli ma lub mial interes w uzyskaniu zamowienia oraz
ponidst lub moze ponies¢ szkode w wyniku naruszenia przez zamawiajagcego przepisOw ustawy,
przystuguja srodki ochrony prawnej okreslone w dziale IX PZP.

2. Odwotanie przystuguje na:

1) niezgodng z przepisami ustawy czynno$¢ Zamawiajacego, podjeta w postgpowaniu
o udzielenie zamo6wienia, w tym na projektowane postanowienie umowy;

2) zaniechanie czynnosci w postepowaniu o udzielenie zaméwienia, do ktorej Zamawiajgcy byt
obowigzany na podstawie ustawy;

3) zaniechanie przeprowadzenia postgpowania o udzielenie zamowienia na podstawie ustawy,
mimo ze Zamawiajgcy byt do tego obowigzany.

3. Odwotanie wnosi si¢ do Prezesa KIO. Odwotujacy przekazuje Zamawiajagcemu odwotanie
whniesione w formie elektronicznej lub w postaci elektronicznej, albo kopi¢ tego odwotania, jezeli
zostalo ono wniesione w formie pisemnej, przed uptywem terminu do wniesienia odwotania
w taki sposob, aby mogt on zapoznac si¢ z jego trescig przed uplywem tego terminu. Domniemywa
si¢, ze Zamawiajagcy mogt zapoznaé si¢ z tre$cig odwotania przed uplywem terminu do jego
whniesienia, jezeli przekazanie odpowiednio odwotania albo jego kopii nastapito przed uptywem
terminu do jego wniesienia przy uzyciu srodkow komunikacji elektroniczne;j.

4. Odwotanie wnosi si¢ w terminie:

1) 10 dni od dnia przekazania informacji o czynno$ci Zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego
whniesienia, jezeli informacja zostala przekazana przy uzyciu $rodkéw komunikacji
elektronicznej;

2) 15 dni od dnia przekazania informacji o czynno$ci Zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego
wniesienia, jezeli informacja zostala przekazana w sposob inny niz okreslony w pkt 1.

5. Odwotanie wobec treSci ogloszenia wszczynajgcego postgpowanie o udzielenie zamoéwienia lub
wobec tresci dokumentéw zamowienia wnosi si¢ w terminie 10 dni od dnia publikacji ogloszenia
w Dzienniku Urzedowym UE lub zamieszczenia dokumentéw zamdwienia na stronie internetowe;j.

6. Odwotanie w przypadkach innych niz okreslone w ust. 4 i 5 wnosi si¢ w terminie 10 dni od dnia,
w ktorym powzigto lub przy zachowaniu nalezytej starannos$ci mozna byto powziag¢ wiadomosé
0 okolicznosciach stanowigcych podstawe jego wniesienia.

7. Na orzeczenie KIO oraz postanowienie Prezesa KIO stronom oraz uczestnikom postgpowania
odwotawczego przystuguje skarga do Sadu Okregowego w Warszawie — sadu zamowien
publicznych.

ROZDZIAL XXXIX Klauzula informacyjna dotyczaca przetwarzania danych osobowych;

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27
kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0sob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych
i w sprawie swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogodlne
rozporzadzenie o ochronie danych, Dz. Urz. UE L 119 z dnia 4 maja 2016 r., str. 1, powolywane dalej
jako: ,,RODQ”), informujg, ze:
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10.
11.

12.

Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Akademia Wojsk Ladowych we Wroctawiu,
ul. Czajkowskiego 109, 51-147 Wroclaw, tel.: 261 658 134; e-mail: kancelaria@awl.edu.pl.

W sprawach zwigzanych z Pani/Pana danymi osobowymi prosz¢ kontaktowac si¢ z Inspektorem
Ochrony Danych (IOD): e-mail: kancelaria@awl.edu.pl .

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda w celu przeprowadzenia postgpowania i udzieleniu
zamowienia, prowadzenia dokumentacji ksiegowo-podatkowej, archiwizacji danych, dochodzenia
roszczen lub obrony przed roszczeniami.

Podstawa przetwarzania danych osobowych jest:

1) ustawa z dnia 11 wrze$nia 2019 r. — Prawo zamoéwien publicznych;

2) ustawa z dnia 27 sierpnia 2009 r. o finansach publicznych;

3) ustawa z dnia 14 lipca 1983 r. 0 narodowym zasobie archiwalnym i archiwach;

4) art. 6 pkt 1 lit. ¢ RODO — przetwarzanie jest niezbg¢dne do wypelienia obowiazku prawnego
cigzacego na administratorze.

Odbiorca lub kategorie odbiorcéw: podmioty upowaznione na podstawie zawartych umow
powierzenia oraz uprawnione na mocy obowigzujacych przepisow prawa, w szczegdlnosci osoby
lub podmioty, ktorym zostanie udostgpniona dokumentacja postgpowania na podstawie art. 18 oraz
art. 74—76 PZP. Zasada jawno$ci ma zastosowanie do wszystkich danych osobowych, z wyjatkiem
danych, o ktorych mowa w art. 9 ust. 1 RODO (szczeg6lna kategoria danych).
Pani/Pana dane osobowe beda przetwarzane przez okres niezbgdny do realizacji celu przetwarzania
oraz przez okres wynikajacy z przepisow w sprawie instrukcji kancelaryjnej, jednolitych
rzeczowych wykazow akt oraz instrukcji w sprawie organizacji i zakresu dzialania archiwow
zaktadowych, w szczegolnosci zgodnie z art. 78 ust. 114 PZP przez okres 4 lat od dnia zakonczenia
postepowania o udzielenie zamowienia, a jezeli okres obowigzywania umowy w sprawie
zamowienia publicznego przekracza 4 lata — przez caly okres obowigzywania umowy.

Posiada Pani/Pan prawo:

1) Zadania dostgpu do danych; w przypadku, gdy wykonanie tego obowigzku, wymagatoby
niewspolmiernie duzego wysitku, Zamawiajacy moze, zgodnie z art. 75 PZP, zada¢ od osoby,
ktérej dane dotycza, wskazania dodatkowych informacji majgcych na celu sprecyzowanie
nazwy lub daty zakonczonego postgpowania o udzielenie zamowienia;

2) zadania sprostowania lub uzupehienia danych osobowych; zgodnie z art. 76 PZP wykonanie
tego obowigzku nie moze naruszaé¢ integralnosci protokotu postepowania oraz jego
zatacznikow;

3) usunigcia danych w przypadku, gdy dane osobowe nie sg juz niezb¢dne do celow, w ktorych
zostaly zebrane, lub w inny sposob przetwarzane;

4) zadania ograniczenia przetwarzania danych osobowych; zgodnie z art. 74 ust. 3 PZP
wykonanie tego obowigzku nie ogranicza przetwarzania danych osobowych do czasu
zakonczenia postgpowania o udzielenie zamowienia.

Przystuguje Pani/Pan prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego, tj. Urzedu Ochrony Danych

Osobowych, ul. Stawki 2, 00-913 Warszawa.

Pani/Pana dane osobowe nie bedg poddawane zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji,

w tym rowniez profilowaniu.

Pani/Pana dane osobowe nie bedg przekazywane do panstw trzecich.

Podanie danych osobowych jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach PZP,

zwigzanych z udzialem w postgpowaniu o udzielenie zamoéwienia; konsekwencje niepodania

okreslonych danych wynikajg z przepiséw PZP.

Jednocze$nie Zamawiajagcy przypomina o cigzacym na Pani/Panu obowigzku informacyjnym

wynikajagcym z art. 14 RODO wzgledem o0so6b fizycznych, ktorych dane przekazane zostang
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Zamawiajacemu w zwigzku z prowadzonym postgpowaniem i ktoére Zamawiajacy posrednio
pozyska od Wykonawcy biorgcego udzial w postgpowaniu, chyba ze ma zastosowanie co najmnie;j
jedno z wylaczen, o ktérych mowa w art. 14 ust. 5 RODO.

Dnia: 04.10.2022 r
OPRACOWALA: Joanna Chodzinska-Straczak

26



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajgcego WNP/651/PN/2022

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

ARTYKULY MLECZARSKIE
CZESC 1

Poz. 1 Deser jogurt truskawka panna cotta

Jogurt $Smietankowy o smaku panna cotta z truskawkami (minimum 6,3% owocow)

Sktad: mleko, $mietanka, syrop glukozowo-fruktozowy, truskawki, cukier, zmielona laska wanilii,
koncentrat soku z burakéw czerwonych, aromat, zywe kultury bakterii.

Opakowanie jednostkowe 140-160g

Przecigtna warto$¢ odzywcza w 100g, kalorie 565 kJ/135 kceal, biatko 2,5g, weglowodany 14,3g, thuszcz
7,5¢

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszezu,
przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 2 Deser mleczny — rézne smaki

czekoladowy z sosem o smaku czekoladowo-rumowym 125-150g

Wymagania klasyfikacyjne — deser [mleko pasteryzowane, Smictanka pasteryzowana, cukier, skrobie
modyfikowane kukurydziane, kakao, mleczna czekolada w proszku ok 1,3% (cukier, kakao, mleko
w proszku, masto kakaowe), odtluszczone mleko w proszku, substancja zageszczajaca], sos min. 12%
(woda, syrop glukozowo-fruktozowy, cukier, mleko zageszczone, kakao o obnizonej zawartosci
thuszczu, widrki czekoladowe min 0,5%, skrobia modyfikowana kukurydziana, stabilizator: maczka
chleba §wigtojanskiego, aromaty)

kawowy z sosem karmelowym 125-150g

Wymagania klasyfikacyjne — deser (mleko pasteryzowane, Smietanka pasteryzowana, cukier, skrobia
modyfikowana, odttuszczone mleko w proszku, syrop karmelowy, ekstrakt kawy Arabica ok 0,3%,
kakao w proszku, aromat, sol, substancja zageszczajaca: karagen; stabilizatory: weglany sodu,
cytryniany sodu), sos min. 12% [woda, syrop glukozowo-fruktozowy, odtluszczone stodzone mleko
zaggszezone (odtluszczone mleko, cukier), syrop karmelowy min. 1%, masto, skrobia modyfikowana,
tluszcz mleczny, aromaty, odtluszczone mleko w proszku, regulator kwasowosci: cytryniany sodu,
emulgator: E 471; stabilizator: karagen; sol, kwas: kwas mlekowy]

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy
zawartosci wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Opakowania jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnos$cig), opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 1 do 5 kg,

Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,
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¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawartos$¢ ttuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 3 Deser mleczny kaszka manna

Kaszka manna na mleku o smaku czekoladowym — mleko pelne (min. 65%), Smietanka (min. 15%),
kaszka manna z pszenicy (min. 7%), cukier, czekolada mleczna (min. 1%), kakao w proszku (min.
0,5%), skrobia modyfikowana, aromat naturalny

Opakowania jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywno$cig) od 125 do 145¢g

Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 4 Deser mleczny kaszka manna

Kaszka manna na mleku z sosem z owocéw lesnych.

Skladniki — mleko pelne, sos z owocow lesnych min. 20% (owoce min. 10% (np. wisnie, czarna
porzeczka, malina, czerwona porzeczka sok jezynowy), substancja zageszczajaca: modyfikowana
skrobia kukurydziana, karagen, guma ksantanowa), Smietanka, cukier, kaszka manna z pszenicy (min.
6%)

Kaszka manna na mleku z sosem z truskawek (min. 20%).

Skladniki — mleko (min. 59%), truskawki (min. 16%), cukier, $mietanka, kaszka manna z pszenicy
(min. 6%), sok z cytryny z koncentratu, substancja zageszczajaca: pektyny, regulator kwasowosci:
cytryniany wapnia

Opakowania jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywno$cig) od 125 do 145¢g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 5 Deser rozne smaki z orzechami
Deser mleczny z czekolada 1 orzechami
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Skladniki — mleko (min. 49%), $mietanka, cukier, skrobia modyfikowana, kakao w proszku o obnizonej
zawartos$ci thuszczu (min. 0,8%), zmielone orzechy laskowe (min. 0,5%), czekolada w proszku (min.
0,5%), substancje zaggszczajace: karagen, maczka chleba §wigtojanskiego, wapn, aromat, nie zawiera
glutenu.

Opakowanie jednostkowe — od 140 do 160g

Wartos¢ odzywcza produktu w przeliczeniu na 100g: thuszcz 12-15g: w tym kwasy ttuszczowe nasycone
7-9g, weglowodany 14-16g, w tym cukry 12-15g, biatko 2-4g, s6l1 0,1-0,3g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 6 Deser z bita Smietanka

Skladniki — mleko min 50%, $mietanka min 10%, serwatka odtworzona, cukier, skrobia modyfikowana
kukurydziana, zelatyna wieprzowa, substancje zageszczajgce: karagen, guma tara; regulator
kwasowosci, barwniki, aromat, (kakao, czekolada)

Rézne smaki — np. czekoladowy, waniliowy, karmelowy, cappuccino, $mietankowy

Opakowanie jednostkowe od 160 do 180g

Wartos¢ odzywcza: w przeliczeniu na 100g, warto$¢ energetyczna ok. 394 kJ/93 kcal, thuszcz 2,0-3,0g,
weglowodany 14,8-15,6g, biatko 2,0-3,0g, sol 0,08-0,1g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 7 Jogurt balkanski
Skladniki — mleko pelne, $mietanka, mleko w proszku, biatka mleka, zywe kultury bakterii jogurtowych

Opakowanie od 330 do 350g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 8 Jogurt grecki
Naturalny jogurt grecki o kremowej konsystencji

Skladniki — mleko, $mietanka Zzywe kultury bakterii jogurtowych (Streptococcus thermophilus
i Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus) oraz L. acidophilus i Bifidobacterium lactis
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Wartosci odzywcze: sktadnik pokarmowy 100g jogurtu: tlhuszcz 6,5-8g, w tym kwasy tluszczowe
nasycone 3,5-5g, weglowodany 4-5,5g, w tym cukry 4-5,5g, biatko 3-4,5¢g, s61 0,1-0,2¢g

Opakowanie jednostkowe 120-250g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) zawarto$¢ ttuszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 9 Jogurt kozi r6zne smaki

Jogurt kozi 0 smaku truskawkowym

mleko kozie pasteryzowane, wsad truskawkowy do 15% (cukier, truskawki, truskawka- z soku
zageszczonego, syrop glukozowo-fruktozowy, woda, skrobia ryzowa, substancja zageszczajgca-
pektyna, regulator kwasowosci — cyrtynian wapnia, barwnik — karmina), cukier, zagestnik (biatka mleka
koziego, zelatyna wieprzowa), zywe kultury bakterii

Jogurt kozi o smaku brzoskwiniowym

mleko kozie pasteryzowane, wsad brzoskwiniowy do 15% (cukier, brzoskwinie, woda, skrobia ryzowa,
substancja zagegszczajaca- pektyna, guma guar, regulatory kwasowosci- kwas cytrynowy, cytrynian
wapnia, barwnik- karoten), cukier, zagestnik (biatka mleka koziego, zelatyna wieprzowa), zywe kultury
bakterii

Jogurt kozi 0 smaku jagodowym

mleko kozie pasteryzowane, wsad jagodowy do 15% (cukier, owoce: jagody, syrop glukozowo-
fruktozowy, woda, skrobia ryzowa, barwniki: koncentrat z marchwi, winogron, aronii, koncentrat soku
z buraka ¢wiklowego, substancja zageszczajaca: pektyna, regulatory kwasowosci: cytrynian sodu,
cytrynian wapnia), cukier, substancja zageszczajaca (skrobia ryzowa, zelatyna wieprzowa, biatka mleka
koziego), zywe kultury bakterii

Opakowanie jednostkowe od 120 do 150g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f.) zawartos$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 10 Jogurt naturalny 1,5% - 3.5% tluszczu 0,125-0.5 kg typu Jogobella

Wymagania klasyfikacyjne — struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, bez grudek, lekko luzna,
barwa naturalna, jednolita w calej masie, smak i zapach — czysty, tagodny, lekko kwasny, zawartos¢
thuszczu nie mniej niz 1,5 % - 3,5%, zawartos¢ metali zgodna z powolywang PN, jogurt pakowany
w pojemniki z tworzyw sztucznych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig)
Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy
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zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania jogurtow,
ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego od 125 do 500g,

Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe lub zgrzewa termokurczliwa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) zawarto$¢ ttuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 11 Jogurt owocowy 2 % - 3.5% tluszczu 0,125 — 0,2 kg typu Jogobella

Skladniki — mleko, owoce uzyte do produkcji min 6%, sok z owocoéw uzytych do produkcji min 0,5%),
mleko zageszczone odtluszczone, syrop glukozowo-fruktozowy, cukier, , aromat, zywe kultury
bakterii.

Struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, bez grudek, lekko luzna, z widocznymi kawatkami
owocow uzytych do produkcji, barwa naturalna, charakterystyczna dla uzytych owocdéw, jednolita w
catej masie, smak i zapach — czysty, tagodny, stodko - kwasny, smakowo wiasciwy dla owocow
bedacych sktadnikiem jogurtu, zawarto$¢ tluszczu nie mniej niz 2% - 3,5%, jogurt pakowany
w pojemniki z tworzyw sztucznych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cig)
Rézne smaki — truskawkowy , brzoskwiniowy, jagodowy, wisniowy, owoce lesne, bananowy,
pieczonego jabtka

Dopuszczalne tolerancje — dopuszcza si¢ nieznaczny posmak pasteryzacji,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos$¢ thuszczu, przekroczenie normy
zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcoéw i z grupy coli, brak oznakowania jogurtow,
ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego od 125 do 200g,

Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe lub zgrzewa termokurczliwa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) zawarto$¢ ttuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 12 Kefir 1.5% - 2.5% thuszczu 0,125 — 0,5 kg

Wymagania klasyfikacyjne — struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, bez trwatych grudek,
lekko luzna, barwa naturalna, biata, jednolita w calej masie, smak i zapach — czysty, tagodny, lekko
kwasny, mleczny, zawarto$¢ thuszczu nie mniej niz 1, 5% - 2, 5%, zawarto§¢ metali zgodna
z powotywang PN, kefir pakowany w pojemniki z tworzyw sztucznych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoS$cig)

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, trwale
rozwarstwienie serwatki, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, zanieczyszczenia mechaniczne, obecnos¢ bakterii
gronkowcoOw 1 z grupy coli, brak oznakowania kefirow, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
Opakowanie jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego od 125 do 500g,

Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe lub zgrzewa termokurczliwa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,
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¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) zawarto$¢ ttuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 13 Margaryna roslinna op. 200-250g

thuszcz do smazenia, bez zawartosci srodkow konserwujacych.

Skladniki — oleje roslinne (palmowy, rzepakowy, stonecznikowy, w zmiennych proporcjach), bez
substancji konserwujacych

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Wartos$ci odzywcze - sktadnik pokarmowy 100g produktu: energia 3700 kJ/900 kcal, ttuszcz 100g,
w tym kwasy nasycone 57g, weglowodany <0,5g, w tym cukry <0,5g, biatko <0,5g, s61 <0,013g
Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 14 Maslo ekstra 0,2 — 0,25 kg:

Wymagania klasyfikacyjne — wyglad — kostka starannie uformowana, powierzchnia gtadka sucha,
barwa jednolita, konsystencja — jednolita, zwarta, smarowna, smak czysty lekko kwasny, mlekowy,
zawarto$¢ wody nie wyzsza niz 16%, zawarto$¢ thuszczu nie mniej niz 82%,

Cechy dyskwalifikujgce — zdeformowane kostki, roztopione, ze sladami kilkukrotnego schtadzania,
barwa niejednolita, rozwarstwienia, obce posmaki, zapachy, krople wody na powierzchni i wewnatrz
bryltek, objawy psucia, zjelczenia, zaple$nienia, obnizona zawarto$¢ thuszczu, zwigkszona zawartosé
wody, soli, obecnos¢ bakterii salmonelli, opakowania uszkodzone, nie oznakowane, zabrudzone,
niedopuszczone do pakowania

Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kostka 200-250g

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 10 do 20 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 15 Maslo porcjowane 15¢g

Wymagania klasyfikacyjne — wyglad — kostka lub pudetko plast., powierzchnia gtadka sucha, barwa
jednolita, konsystencja — jednolita, zwarta, smarowna, smak czysty lekko kwasny, mlekowy, zawarto$¢
wody nie wyzsza niz 16%, zawarto$¢ thuszczu nie mniej niz 82%

Cechy dyskwalifikujgce — zdeformowane kostki, roztopione, ze sladami kilkukrotnego schtadzania,
barwa niejednolita, rozwarstwienia, obce posmaki, zapachy, krople wody na powierzchni i wewnatrz
bryltek, objawy psucia, zjelczenia, zaple$nienia, obnizona zawarto$¢ thuszczu, zwigkszona zawartosé
wody, soli, obecnos¢ bakterii salmonelli, opakowania uszkodzone, nie oznakowane, zabrudzone,
niedopuszczone do pakowania

Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kostka lub pudetko plast. 15g
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opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 10 do 20 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 16 Maslo klarowane

Masto przeznaczone do smazenia, pieczenia, do zup i sosoéw,

Skladniki — zawarto$¢ thuszczu mlecznego 95-99,8%.

Opakowanie jednostkowe 250-500g

Wartosci odzywcze — sktadnik pokarmowy w 100g — wartos¢ energetyczna 3693 kJ/898 kcal, thuszcz
99,8g, w tym kwasy nasycone 65,0g, weglowodany 0,1g, w tym cukry 0,1g, biatko 0,1g, s61 0,0g
Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 17 Mleko skondensowane karton 200-500 ml

Mieko zageszczone niestodzone 4% light wykonane z mleka krowiego, poddane pasteryzacji. Produkt
ma zawiera¢ ok 4% thuszczu oraz ok 20% suchej masy beztluszczowej, przeznaczone jest do zabielenia
kawy czy herbaty

Opakowanie — karton od 200 do 500 ml

Skladniki —mleko, stabilizatory — fosforany sodu i cytryniany sodu

Warto$ci odzywcze — sktadnik pokarmowy w 100g — wartos¢ energetyczna 439 kJ/104 kcal, tluszcz
4,0g, w tym kwasy tluszczowe nasycone 2,8g, weglowodany 10g, w tym cukry 10g, biatko 7,1g, sol
0,30g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszezu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 18 Mleko w proszku pelne Kkl. 1

Wymagania klasyfikacyjne — wyglad — sypki proszek, jednolity, drobno rozpylony, barwy bialo -
kremowej — jednolitej, o zapachu charakterystycznym dla mleka pasteryzowanego bez posmakow
i zapachow obcych, zawartos¢ wody — nie wigcej niz 4%, zawartos¢ thuszczu — nie mniej niz 26%, mleko
pakowane w opakowania zgodne z PN — 89/0 - 79021

Cechy dyskwalifikujace — niedopuszczalna zawartos$¢ bakterii z grupy: coli, gronkowcow, enterokoki,
salmonella, zanieczyszczenia antybiotykami i innymi substancjami hamujgcymi, zanieczyszczenia
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mechaniczne, nalot plesni, oznaki psucia, zjetczenia, trwale zbrylenia, zmiana koloru, obce zapachy
i posmaki, uszkodzenia mechaniczne opakowan, ich zanieczyszczenia, brak oznakowania, termin
przydatno$ci do spozycia krotszy niz 4 miesigce od daty dostarczenia do magazynu

Opakowanie:

opakowanie jednostkowe — torby z folii polietylenowej bezbarwnej, torby z jednorodnej folii
polietylenowej barwionej, torba z folii aluminiowej laminowanej od 400 do 1000g,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg lub worek papierowy z wktadka parafinowang
20 do 30 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 19 Napéj turecki

Nap6j turecki ktory nadaje si¢ do bezposredniego spozycia. Wykorzystywany réwniez do
przygotowania réznego rodzaju koktajli, deserow czy soséw. Przygotowywany jest na bazie mleka
fermentowanego. Zawiera zywe kultury bakterii jogurtowych o kwasnostonym smaku.

Wartos$ci odzywcze — sktadnik pokarmowy w 100g produktu: warto$¢ energetyczna 142 kJ (34 kcal),
thuszcz 1,5g, w tym kwasy tluszczowe nasycone 1,1g, weglowodany 3,0g, w tym cukry 3,0g, biatko
2,1g, sol 0,76g

Skladniki — mleko, woda, pektyny-zagestnik, sol kuchenna, kwas mlekowy, kultury bakterii
jogurtowych

Opakowanie jednostkowe 180-200g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 20 Piramidka z koziego mleka L.a Cabernete

Piramidka z koziego mleka La Cabrette delikatny, $wiezy smak o kremowej konsystencji. Twarozek
z koziego mleka zawierajacy biatko, wapn, fosfor, potas oraz witaminy (A1, B1, B2, C, PP).

Wartosci odzywcze — sktadnik pokarmowy w 100g: biatko 11.0, weglowodany 3.0, thuszcze 12.0,
Skladniki — mleko kozie pasteryzowane, s6l, enzymy, podpuszczka

Opakowanie jednostkowe od 140 do 160g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00
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Poz. 21 Rolada z sera koziego z pieprzem
Skladniki — ser twarogowy, pelnotlusty z mleka koziego min. 76% (mleko kozie pasteryzowane,

bakterie mleczarskie, podpuszczka), masto kozie, blonnik bambusowy, skrobia natywna ziemniaczana,
sol, przyprawy do 2%, sktad ostonki z przyprawami: przyprawa suszona - pieprz czarny

Opakowanie jednostkowe od 190 do 210 g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszezu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 22 RyZ na mleku — rézne smaki

Skladniki — mleko, sos (woda, cukier, syrop glukozowo fruktoz owy, jaja, mleko pelne w proszku,
skrobia modyfikowana, barwni, aromat zalezne od smaku sosu) ryz min 8%, $mietanka min 7%, cukier,
mleko w proszku, jaja w proszku, substancje zageszczajace, sol, aromat

R&zne smaki: waniliowy, truskawka, malina, czekolada, wisnia, karmel, cynamon, choco wisnia
Opakowanie jednostkowe 180-190 g

Warto$¢ odzywcza w przeliczeniu na 100 g: warto$¢ energetyczna ok. 538 kJ/128 kcal, thuszcz 3,0-4,0
g, weglowodany 19,8-21,6 g, biatko 3,0-4,0 g, sol 0,2-0,3

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 23 Ser typu Almette op. (4x30 g) -120 g — r6zne smaki

Serek twarogowy dostepny w wielu wariantach smakowych w opakowaniach po 30 g, sktadniki
produktu zalezne od smaku.

Sktadniki — ser twarogowy, jogurt naturalny (18,5%), odtluszczone mleko w proszku, masto, sol,
naturalny aromat (zawiera mleko), regulator kwasowos$ci: kwas cytrynowy

Sktadniki — ser twarogowy, odtluszczone mleko w proszku, cebula, sol, czosnek, regulator kwasowosci:
kwas cytrynowy, ziota (0,1%), naturalne aromaty

Wartos¢ odzywcza w przeliczeniu na 100 g: wartos¢ energetyczna 1023 kJ/247 kcal, thuszez 23 g,
w tym kwasy tluszczowe nasycone 16 g, weglowodany 4,2 g, w tym cukry 2,8 g, bialko 5,9 g, s61 0,92
g

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito§¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,
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¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 24 Ser bialy Halloumi

Halloumi to rodzaj sera solankowego pottwardego pochodzenia greckiego, wytwarzany z surowego
mleka owczego i koziego, z dodatkiem krowiego. Ser o potkolistym ksztatcie i wadze 220 — 270 gram
lub pocigty na prostokatne kostki o wadze 200g. Widknisty, lekko stodki, mleczny smak, nadajacy si¢
do gotowania.

Wartosci odzywcze: max. 46% wody, min. 43% ttuszczu, 22% biatka, okoto 3% soli.

Sktadniki — mleko pasteryzowane krowie, owcze i kozie, s6l, mi¢ta, podpuszczka mikrobiologiczna.
Opakowanie jednostkowe 250 g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 25 Ser bialy miekki $niadaniowy

Bialy ser migkki, w delikatnej zalewie solankowej. Zawarto$¢ tluszczu 60%. Wyprodukowany
z pasteryzowanego mleka krowiego na bazie receptury tureckiej. Doskonaty na $niadanie, do kanapek,
do satatek i gotowania.

Opakowanie jednostkowe 690-720 g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 26 Ser biraghi gorgonzola
Ser Gorgonzola migkki serek plesniowy z pasteryzowanego mleka krowiego. Ser charakteryzuje si¢

nieco gorzkawym smakiem,

Skladniki — mleko krowie pasteryzowane, podpuszczka, sol, kultury bakterii

Opakowanie jednostkowe 90-100 g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,
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d) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania,
Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 27 Ser edamski pelnotlusty ki. I

Wymagania klasyfikacyjne — ksztalt - kulisty lub blokowy, skorka gtadka, pokryta parafing (lub folig)
scisle przylegajaca do skorki, miazsz elastyczny, jednolity w calym serze, o masie 2 lub 5 kg w blokach,
kuliste — 2 kg, barwa naturalna, w serach barwionych jasnozoétta, jednolita w catej masie, smak i zapach
— delikatny, fagodny, lekko orzechowy, aromatyczny

Wartos¢ odzywcza w przeliczeniu na 100 g: zawartos$¢ thuszczu w 100 g produktu nie mniej niz 23-25
g, zawarto$¢ biatka w 100 g produktu nie mniej niz 21-23 g, minimalny okres dojrzewania sera dla sera
wielkos$ci 2 kg, —5 tygodni,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody i soli, brak oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia, zanizona zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kostka lub blok cylindryczny od 1,5 do 5 kg,

opakowanie zbiorcze — pojemnik plastikowy (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywnoscig),

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 28 Ser edamski plastry pakowany

Ser Edamski w plastrach dojrzewajacy.

Skladniki — mleko pasteryzowane, sol, stabilizator (chlorek wapnia), substancja konserwujaca (lizozym
(z bialka jaja kurzego)), kultury bakterii, podpuszczka, barwnik (karoteny)

Wartos¢ energetyczna 100 g: 1389 kJ / 334 kcal

Opakowanie 150 g ma zawiera¢ 8 sugerowanych porcji produktu. Pakowany w atmosferze ochronne;.
Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszezu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 29 Ser farmerski dojrzewajacy kozi

Ser kozi podpuszczkowy twardy dojrzewajacy. Wyprodukowany z 10 — 12 litréw ekologicznego mleka
na 1 kg. Przygotowany w formie kregu o wadze od. 3 — 6 kg. Konsystencja gtadka, lekko twarda. Kolor
delikatnie kremowy, lekko dziurkowany. Smak lekko stony.
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Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawartos$¢ ttuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 30 Ser typu feta op. 270-290¢g

Ser migkki solankowy — pétthusty

Sktadniki — mleko, sol, regulator kwasowosci E 575

Warto$¢ odzywcza na w 100 g: thuszcz 18,0 g, w tym kwasy nasycone 11,0 g, weglowodany 4,0 g,
w tym cukry 4,0 g, biatko 10,0 g, sol 3,0 g, wapn 280 mg — 35%

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszezu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 31 Ser gouda pelnotlusty Kkl. 1

Ser Gouda — podpuszczkowy, dojrzewajacy, thusty.

Wymagania Kklasyfikacyjne — ksztalt: ptaski cylinder lub blok o bokach lekko wypuktych
i krawegdziach lekko zaokraglonych, skorka gladka, mocna, pokryta parafing (lub folig) Scisle
przylegajaca do skorki, oczka nieliczne okragle lub owalne, migzsz migkki, elastyczny, jednolity
w calym serze, o masie okoto 9 kg, w blokach, cylindryczne 8 — 12 kg, barwa naturalna, w serach
barwionych zolta, jednolita w caltej masie, smak i zapach — delikatny, tagodny, lekko orzechowy,
aromatyczny

Warto$¢ odzywcza na w 100g — zawarto$¢ ttuszczu w 100 g produktu nie mniej niz 25 — 27g, zawartos¢
biatka w 100g produktu nie mniej niz 28 — 30g. Minimalny okres dojrzewania sera — 6 tygodni

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody i1 soli, brak oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia, zanizona zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kostka lub blok cylindryczny od 1,5 do 5 kg,

opakowanie zbiorcze — pojemnik plastikowy (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywno$cig)

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,
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d) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 32 Ser korycinski
Odmiana sera podpuszczkowego produkowana z niepasteryzowanego mleka krowiego w tradycyjne;j

technologii lub produkowane z dodatkami przypraw i ziol, a takze czosnku. Ser formowany jest
w sptaszczong kule o $rednicy okoto trzydziestu centymetrow.

Ser korycinski podpuszczkowego z niepasteryzowanego mleka krowiego. Ser o kremowo zoltej barwie
1 tagodnym, $§mietankowym smaku.

Moze wystepowaé dodatek ziot typu kminek, bazylia, oregano, ziola prowansalskie, lubczyk lub
czubrica.

Wielkos¢ od 2,5 do 5 kg.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 33 Ser Kozi §mietankowy

Skladniki — ser twarogowy pelottusty z mleka koziego (podpuszczka, bakterie mleczarskie, mleko
kozie pasteryzowane), masto kozie, substancja zaggszczajaca (btonnik pszenny, skrobia modyfikowana
kukurydziana), s6l

Opakowanie jednostkowe — 120-135 g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawartos$¢ ttuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 34 Ser Kozi twardy w plastrach

Ser kozi jest doskonatym zroédlem witamin, w tym przede wszystkim witaminy A, dzigki temu, oprocz
tego, ze posiada ogromne walory smakowe, znakomicie wpltywa takze na stan zdrowia. Jego
charakterystyczng cechg jest do$¢ stonawy i jednoczesnie wyrazisty smak, zdecydowanie wyrdzniajacy
na tle potraw, ktorym towarzyszy.

Skladniki — mleko kozie pasteryzowane, sol, stabilizator: chlorek wapnia, czyste kultury mleczarskie,
podpuszczka
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Opakowanie jednostkowe —90-110 g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkgcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) dat¢ zatadowania do transportu.

g) zawartos$¢ ttuszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 35 Ser krolewski pelnotlusty Kkl. 1

Wymagania klasyfikacyjne — ser typu szwajcarsko — holenderskiego, blok o bokach lekko wypuktych
i krawedziach lekko zaokraglonych, skorka gladka, mocna, pokryta parafing (lub folig) $cisle
przylegajaca do skorki, oczka okragte lub owalne, migzsz migkki, elastyczny, jednolity w catym serze,
o masie okoto 3-4 kg, w blokach, barwa naturalna, w serach barwionych zétta, jednolita w calej masie,
smak i zapach — delikatny, fagodny, lekko orzechowy, aromatyczny

Warto$¢ odzywcza na w 100g: thuszczu nie mniej niz 45%, soli nie wigcej niz 2,5%, wody nie wiccej
niz 43%, minimalny okres dojrzewania sera — 6 tygodni

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody i1 soli, brak oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia, zanizona zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kostka od 2 do 4 kg,

opakowanie zbiorcze — pojemnik plastikowy (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywno$cia),

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

¢) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawartos$¢ ttuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 36 Ser Mascarpone

Skladniki — pasteryzowana $mietanka, regulator kwasowos$ci: kwas cytrynowy

Opakowanie jednostkowe — 250 g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.
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g) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie
Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 37 Ser Mazdamer

Ser Mazdamer petnotlusty typu szwajcarskiego. Zawarto$¢ thuszczu: 45% w suchej masie

Sktadniki — mleko pasteryzowane, s6l spozywcza, stabilizator: chlorek wapnia, podpuszczka, kultury
bakterii mlekowych, barwnik naturalny

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 38 Ser morski plastry pakowany :

Ser Morski dojrzewajacy, plastry.

Skladniki — mleko, sol, stabilizator: chlorek wapnia, kultury bakterii, substancja konserwujgca: azotan
potasu,

Informacja o wartosci odzywczej w 100 g sera: biatko 24,0 g, weglowodany 0 g, w tym cukry 0 g,
thuszcz 25,0 g, w tym kwasy nasycone 16,3 g, blonnik 0 g, sod 0,7 g, wapn 800 mg - 100%

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 39 Ser Mozzarella mini

Ser mozzarella kulki ok. 8 g - ser podpuszczkowy niedojrzewajacy, w zalewie solankowej. 45% thuszczu
w suchej masie, z mleka krowiego, thusty o naturalnym smaku

Skladniki — mleko pasteryzowane, sol, podpuszczka, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy
Opakowanie jednostkowe plastikowe

Waga jednostkowa netto 2 kg

Wartos¢ odzywceza: zawartos¢ weglowodanow w porcji (cukry) ok 1,5 g, weglowodandéw w porcji 1,5
g, soli w porcji (ogoélnie) 0,6 g, biatek w porcji (ogolnie) 18 g, warto$¢ energetyczna kcal w porcji
(energia) 240 kcal

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
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e) warunki przechowywania,
Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 40 Ser Mozzarella op. 2- 3 kg

ser mozzarella, ser podpuszczkowy wyprodukowany z mleka pasteryzowanego w formie blokoéw
o wadze 2 - 3 kg netto zapakowany w foli¢ termokurczliwg

Wtasciwosci organoleptyczne: barwa — kremowa, biata lub lekko zotta; smak, zapach — swiezy, lekko
kwasny, stony Iub pikantny, fagodny; konsystencja — charakterystyczna dla produktu, jednolita,
elastyczna, widknista, wilgotna

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 41 Ser Mozzarella op. 125 g

Ser Mozzarella niedojrzewajgcy w zalewie.

Sktadniki — sera: mleko pasteryzowane, sol, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, podpuszczka;
zalewy: woda, sol

Wartosci odzyweze w 100 g: thuszcz 19 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone 15 g, weglowodany 2,0
g, w tym cukry 1,3 g, biatko 18 g, s61 0,45 g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 42 Ser pleSniowy typu Bree

Skladniki — mleko pasteryzowane, so6l, kultury mleczarskie, podpuszczka mikrobiologiczna, plesn
gatunku Penicillium candidum

Wartosci odzyweze w 100 g: thuszcz 31 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone 22 g, weglowodany 1,3
g, w tym cukry <0,5 g, biatko 18 g, s61 1,7 g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00
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Poz. 43 Ser pleSniowy blekitny

Ser plesniowy Lazur — tradycyjny ser typu bleu z mleka pasteryzowanego, o smaku j do$¢ ostrym i lekko
stonawym z grzybowym finiszem.

Skladniki — mleko pasteryzowane, kultury bakterii, s6l, podpuszczka, szlachetna ples¢: penicillium
roqueforti

Opakowanie jednostkowe — 100 g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 44 Ser plesniowy Camembert light

Ser plesniowy Camembert Lekki 12% thuszczu.

Sktadniki — cze$ciowo odtluszczone mleko pasteryzowane, sol, stabilizator: chlorek wapnia,
podpuszczka mikrobiologiczna, bakterie fermentacji mlekowej, Penicillium candidum.

Opakowanie jednostkowe — 120 g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 45 Ser plesniowy Camembert

Sktadniki — mleko pasteryzowane, sol, chlorek wapnia - stabilizator, bakterie z fermentacji mlekowe;j,
podpuszczka mikrobiologiczna, penicilium candidum

Opakowanie jednostkowe — 120 g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 46 Ser Radamer plastry pakowany
Ser dojrzewajacy, ttusty, plastry
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Sktadniki — mleko, sol, bakterie fermentacji mlekowej (laktoza), stabilizator (chlorek wapnia),
substancja konserwujaca (lizozym - z biatka jaja kurzego), barwnik (annato)

Wartos¢ energetyczna 100 g: 1426 kJ / 343 kcal

Opakowanie 135-150 g

Pakowany w atmosferze ochronne;.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 47 Ser Ricotta

Pelnottusty, migkki ser zwarowy. Zawarto$¢ suchej masy min. 23%, zawarto$¢ thuszczu w suchej masie
min. 39%.

Wartosci odzywcze 100 g produktu: thuszcz 10,7 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone 7,5 g,
weglowodany 2,5 g, w tym cukry 2,5 g, blonnik 0,0 g, biatko 7,4 g, s61 0,3 g

Opakowanie 150 — 250 ¢

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 48 Ser salami pelnotlusty Kkl. 1

Skladniki — mleko, sol, stabilizator: chlorek wapnia, substancja konserwujgca: azotan potasu, kultury
bakterii mlekowych (zawierajg laktozg (z mleka)), barwnik annato

Ser w ksztalcie walca, skorka gladka, pokryta parafing (lub folig) Scisle przylegajacg do skorki, oczka
nieliczne, okragle i owalne wielko$ci ziarna grochu, migzsz elastyczny, jednolity w catym serze, o masie
1,2 lub 2,5 kg, barwa naturalna, w serach barwionych zoétta, jednolita w catej masie, smak i zapach —
delikatny, tagodny, lekko kwasny, lekko pikantny, aromatyczny

Wartosci odzywcze 100 g produktu: tluszczu nie mniej niz 23 g, biatka nie mniej niz 28 g,
weglowodandw nie mniej niz 3 g. Minimalny okres dojrzewania sera — 3 tygodnie

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody i soli, brak oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia, zanizona zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kostka, rolada Iub blok cylindryczny od 1,2 do 2,5 kg,

opakowanie zbiorcze — pojemnik plastikowy (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z ZywnoS$cig)

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,
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¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawartos$¢ ttuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 49 Ser salami plastry pakowany

Ser Salami w plastrach zawarto$¢ thuszczu 27%, ser bez konserwantow

Sktadniki — mleko, sél, stabilizator: chlorek wapnia, kultury bakterii mlekowych, barwnik: annato,
zawarto$¢ thuszczu 27%.Pakowany w atmosferze ochronne;.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow 1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawartos$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 50 Ser salatkowy typu balkanskiego

Ser satatkowy, miekki, niedojrzewajacy.

Sktadniki — mleko, sol, kultury bakterii fermentacji mlekowe;.

Wartos¢ odzywcza w 100g produktu: biatko 14,7-15g, weglowodany 1,2-1,4g, ttuszcz 18,0-19¢g
Opakowanie jednostkowe — masa netto 200 g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 51 Ser topiony typu Hochland 180 - 200g (rézne smaki) krazki

Wymagania klasyfikacyjne — opakowanie bezposrednie powinno by¢ nieuszkodzone, ksztatt
poszczegdlnych jednostek regularny (o ksztalcie podstawy zblizonym do trojkata) powierzchnia gtadka,
konsystencja smarowna, barwa naturalna, jednolita w catej masie, smak i zapach — charakterystyczny
dla odpowiedniego sera naturalnego klasy I z ktorego wyprodukowano ser topiony, ze swoistym
posmakiem topienia,

Warto$¢ odzywcza w 100g: thuszcz nie mniej niz 26%, sol nie wigcej niz 3,0%, woda nie wigcej niz
55%

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia,
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psucia, smak jetki, piekacy, mdty, mydlasty, gorzki, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy
zawarto$ci wody 1 soli, brak oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 1 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

¢) warunki przechowywania,

f) date¢ zatadowania do transportu.

g) zawarto$¢ w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 52 Ser topiony plastry typu Hochland (rézne smaki)

Gouda: ser 52% (w tym 29% sera Gouda), woda, odtluszczone mleko w proszku, masto, biatka mleka,
sole emulgujace: E452 1 E339, sol, aromat sera (zawiera mleko), barwniki: karoteny i1 annato

Cheddar: ser Cheddar (52%), woda, odtluszczone mleko w proszku, masto, biatka mleka, sole
emulgujace: E452 1 E339, aromat naturalny (zawiera mleko), sol, barwniki: karoteny i ekstrakt z papryki
Tost: ser (52%), woda, odtluszczone mleko w proszku, masto, biatka mleka, sole emulgujace: E452
1 E339, aromat naturalny (zawiera mleko), sol, barwniki: karoteny i ekstrakt z papryki

Fit Gouda: ser 54% (w tym 9% sera Gouda), woda, odtluszczone mleko w proszku, sole emulgujace:
E452 i E339, bialka mleka, sol, regulator kwasowos$ci: cytryniany sodu, barwnik: karoteny
Emmentaler: ser 51% (w tym 5% sera Emmentaler), woda, odttuszczone mleko w proszku, masto, biatka
mleka, sole emulgujace: E452 i E339, sol, aromat sera (zawiera mleko), barwniki: karoteny i annato

Z szynka: ser 56%, woda, odtluszczone mleko w proszku, szynka 5% (migso wieprzowe, woda, sol,
glukoza, przeciwutleniacz: E301, substancja konserwujgca: E250), sole emulgujace: E452 1 E339, biatka
mleka, masto, regulator kwasowosci: E331, aromat (zawiera mleko), aromat dymu wedzarniczego, sol
Ze szczypiorem: ser 53%, woda, odtluszczone mleko w proszku, masto, sole emulgujace: E452 i E339,
biatka mleka, cebula suszona, aromat, regulator kwasowosci: cytryniany sodu, czosnek suszony,
szczypior suszony (0,2%), sol, barwnik: karoteny

Wymagania klasyfikacyjne — opakowanie bezposrednie powinno by¢ nieuszkodzone, ksztalt
poszczegdlnych jednostek regularny w plastrach pojedynczo pakowanych w folie (o ksztalcie podstawy
zblizonym do tréjkata, kwadratu, prostokata,), powierzchnia gladka, konsystencja smarowna, barwa
naturalna, jednolita w calej masie, smak i zapach — charakterystyczny dla odpowiedniego sera
naturalnego klasy I z ktéorego wyprodukowano ser topiony, ze swoistym posmakiem topienia,

Warto$¢ odzywcza w 100g, zawartosé: thuszczu nie mniej niz 26%, soli nie wiecej niz 3,0%, wody nie
wiecej niz 55%

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia,
psucia, smak jetki, piekacy, mdty, mydlasty, gorzki, zanizona zawartos¢ thuszczu, przekroczenie normy
zawarto$ci wody i soli, brak oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
Opakowania:

opakowanie jednostkowe — plastry pojedyncze pakowane w folig¢, paczki po 8 szt. w folie

opakowanie zbiorcze — pudio kartonowe od 1 do 10 kg

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

¢) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00
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Poz. 53 Ser topiony pelnotlusty

Wymagania klasyfikacyjne — opakowanie bezposrednie powinno by¢ nieuszkodzone, ksztatt
poszczegdlnych jednostek regularny (o ksztatcie podstawy zblizonym do trojkata, kwadratu, prostokata,
(walca), powierzchnia gladka, konsystencja smarowna, w serach blokowych i w puszkach
umozliwiajaca krojenie, barwa naturalna, jednolita w catej masie, smak i zapach — charakterystyczny
dla odpowiedniego sera naturalnego klasy I z ktorego wyprodukowano ser topiony, ze swoistym
posmakiem topienia,

Warto$¢ odzywcza w 100g, zawarto$¢: ttuszczu nie mniej niz 27 g, biatka nie mniej niz 6 g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia,
psucia, smak jetki, piekacy, mdty, mydlasty, gorzki, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy
zawarto$ci wody 1 soli, brak oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kostka 100 g lub szt. o wadze 25 g — pakowane w pudetko tekturowe,
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 1 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawartos$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 54 Ser twarogowy chudy

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 55 Ser twarogowy thusty kl. I

Wymagania klasyfikacyjne — struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, bez grudek, lekko luzna,
barwa naturalna, biala do lekko kremowej, jednolita w calej masie, smak i zapach — czysty, tagodny,
lekko kwasny

Warto$¢ odzywcza w 100g, zawartos¢: thuszczu nie mniej niz 8 %, metali zgodna z powotywang PN,
wody nie wiecej niz 70%, ser formowany w paczki (do 1,5 kg,) lub kostki (250 g), opakowane w papier
pergaminowy, foli¢ z tworzyw sztucznych lub aluminiowg laminowang (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cia)

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kostka lub klinek od 200 do 1000 g,

47



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajgcego WNP/651/PN/2022

opakowanie zbiorcze — pojemnik plastikowy (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
Zywnoscia),

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawartos$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 56 Ser tylzycki
Ser tylzycki — gatunek sera poéttwardego typu szwajcarsko-holenderskiego, podpuszczkowego,

dojrzewajacego, produkowanego z krowiego mleka, jasnozoltego o do$¢ ostrym smaku i zapachu,
i niewielkich okach oraz ciemnobrazowej skorce

Warto$¢ odzywceza w 100g: thuszez ok 26 g, weglowodany ok 1,9 g, blonnik 0 g, biatko ok 24 g
Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawartos$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 57 Ser gérski typu fromage rézne smaki kl. 1

Skladniki — twardg chudy, thuszcz roslinny (tluszcze roslinne utwardzone, tluszcz roslinny, olej
ro$linny, woda, emulgatory - mono-i diglicerydy kwasow tluszczowych oraz kwasow thuszczowych
estryfikowane kwasem cytrynowym, lecytyna; aromat, regulator kwasowosci "kwas cytrynowy"),
przyprawy naturalne, sol, substancja konserwujgca: sorbinian potasu

Wymagania Kklasyfikacyjne — struktura i konsystencja: jednolita, zwarta, porowata, bez grudek,
widoczne czastki uzytych dodatkéw, barwa: naturalna, biata lub charakterystyczna dla uzytych
dodatkow smakowych (papryka, pieprz, chrzan, cebula, czosnek itp.), jednolita w calej masie, smak
1 zapach: czysty, tagodny, lekko kwasny, wyrazny smak i zapach uzytych do produkcji dodatkow
Warto$¢ odzywceza w 100g: thuszczu nie mniej 26 g, metali zgodna z powolywang PN, biatka nie mnie;j
niz 11 g, weglowodandw nie mniej niz 4,30 g.

Ser formowany w paczuszki lub kostki, opakowane w papier pergaminowy, foli¢ z tworzyw sztucznych
lub aluminiowg laminowang (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig).

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne, rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, fermentacji,
jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i metali, obecnos$¢
bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kostka lub kubek z tworzywa sztucznego 80 g,

pakowanie zbiorcze — pudlo kartonowe lub zgrzewa termokurczliwa

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,
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¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawartos$¢ ttuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 58 Ser wedzony mini gotka zakopianska

Mini gotka zakopianska. Ser parzony, dojrzewajacy, wedzony.

Skladniki — mleko, sol, stabilizator - chlorek wapnia, kultury bakterii

Wartos$ci odzywcze w 100 g: thuszcz 18-19 g, w tym kwasy nasycone 12 g, weglowodany 0 g, w tym
cukry 0 g, biatko 25 g, s012,5 g

Opakowanie jednostkowe tacka — waga brutto ok 160 g.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 59 Ser z6ity wedzony K. 1

Wymagania klasyfikacyjne — ksztalt - walec, skorka gladka, pokryta parafing (lub folig) $cisle
przylegajaca do skorki, oczka nieliczne, okragle i owalne wielkosci ziarna grochu, migzsz elastyczny,
jednolity w catym serze, o masie 1,2 lub 2,5 kg, barwa naturalna, w serach barwionych zo6tta, jednolita
w calej masie, smak i zapach — delikatny, tagodny, lekko kwasny, lekko pikantny, podwedzony
Wartosci odzywcze w 100 g, zawarto$¢: thuszczu nie mniej niz 23 g.

Minimalny okres dojrzewania sera —3 tygodnie,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody i1 soli, brak oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia, zanizona zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kostka, rolada Iub blok cylindryczny od 1,2 do 2,5 kg,

opakowanie zbiorcze — pojemnik plastikowy (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywno$cia),

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawartos$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00
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Poz. 60 Serek typu Hochland mini

Ser Kanapkowy w wersji mini. Produkt ma kremowg konsystencje¢ i intensywny smak. Podzielony na
cztery porcje, w trzech wariantach smakowych: Smietankowym oraz miksem smakéw, Smietankowy
i ze szczypiorkiem oraz $mietankowy i z ogorkiem i koperkiem

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ tluszczu, przekroczenie normy
zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania serdéw, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Opakowania:

opakowanie jednostkowe —4x30g— 120 g

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 1 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawartos$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 61 Serek homogenizowany kl. I op. 0,140 — 0.2 kg

Serek homogenizowany rézne smaki — np. truskawkowy, brzoskwiniowy, wisniowy, waniliowy
struktura 1 konsystencja — jednolita, zwarta, porowata bez grudek, barwa naturalna, charakterystyczna
dla uzytych sktadnikéw, smak i zapach — czysty, lagodny, lekko kwasny, aromatyczny,
charakterystyczny dla uzytych owocow ( dla serkdw owocowych)

Wartos$ci odzyweze w 100 g, zawartosc: thuszczu nie mniej niz 3,5 g, metali zgodna z powolywang PN,
wody nie wigcej niz 70%

Ser pakowany w opakowania z tworzyw sztucznych posiadajacych atest akredytowanej jednostki
certyfikujace;,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito§¢, rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy
zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania seréw, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnos$cig) od 140 do 200 g

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 1 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

g) zawartos$¢ ttuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 62 Serek kanapkowy twarogowy rézne smaki op. 150 g

Serek twarogowy o puszystej, lekkiej konsystencji z dodatkami, bez konserwantéw, zagestnikow
i barwnikow. Rozne smaki: serek naturalny/$mietankowy/jogurtowy, serek z ziotami/czosnkiem, serek
ze szczypiorkiem, serek z warzywami

Skladniki — serek $mietankowy (ze $mietanki), sol, przyprawy: rézne w zaleznosci od smaku,
substancje zageszczajace: guma guar, maczka chleba swigtojanskiego, zelatyna wieprzowa
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Wartos$ci odzyweze w 100g, zawartos¢: thuszczu 21-24g, w tym kwasow tluszczowych nasyconych 15-
17g, weglowodanow 3,1-4,4g, w tym cukrow 3-4,3g, biatka 6,6-7,3g, soli 0,48-1,1g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 63 Serek Smietankowy produkt termizowany (ré6zne smaki)

Serek $mietankowy do smarowania z dodatkami typu szczypiorek, cebula, czosnek, pieprz, papryka,
warzywa

Skladniki — serek Smietankowy, biatka mleka, sol, dodatki (zaleznie od smaku), aromat

Opakowanie jednostkowe 130-140g kubek

Wartos¢ odzywcza produktu w przeliczeniu na 100g: thuszcz 21-24g, w tym kwasy thuszczowe nasycone
14-17g, weglowodany 3-4g, biatko 5,4-6,2g, sol 0,6-1,0g

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 64 Ser ziarnisty twarogowy typu wiejski kl. I

Skladniki — twardg ziarnisty, $mietanka, sol

Wartosci odzywcze w 100 g: biatko 11 g, weglowodany 2 g, thuszez 5

Struktura i konsystencja — jednolita, porowata, z wyraznymi ksztattnymi grudkami przypominajacymi
swym wygladem “rozdrobniony styropian” w lekko plynnym serze, barwa naturalna, biata, jednolita w
catej masie, smak i1 zapach — czysty, tagodny, lekko kwasno — stonawy, wyrazny smak i zapach mleczny.
Termin przydatnos$ci do spozycia nie mniej niz 14 dni

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zanieczyszczenia
mechaniczne,

rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢
thuszczu, przekroczenie normy zawarto$ci wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli,
brak oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego od 150 do 200 g,

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe lub zgrzewa termokurczliwa

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.
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g) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 65 Ser z twarogu i Smietany

Serek typu Kiri, ser z twarogu i $mietanki

Wartos¢ odzywceza w 100 g, thuszcz 28,5 g w tym kwasy nasycone 19,0 g, weglowodany 2,5 g, w tym
cukry 2,5 g, biatko 8,5 g, sol 1,5 g, wapn 520 mg

Sktadniki — twardg 76% (w tym $mietana 51%), woda, masto, biatka mleka, emulgatory, sol, koncentrat
sktadnikoéw mineralnych z mleka, substancja zageszczajaca, 65% thuszczu w suchej masie.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 66 Smietana zakwaszona 12% tl.

Smietana zakwaszona 12% t}. poddana zakwaszaniu kwasami i/lub regulatorami kwasowosci w celu
obnizenia pH i/lub koagulacji

Wymagania klasyfikacyjne — wyglad: jednorodna gesta ciecz, o barwie bialej z odcieniem
jasnokremowym lub bialej, bez rozwarstwien, bez posmakoéw 1 zapachow obcych, surowiec — mleko
wedhig zawarto$¢ thuszczu nie mniejsza niz 12%, zawartos$c¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanych
do srodkow spozywczych zgodna z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia,

Cechy dyskwalifikujace — niedopuszczalne jest wystgpienie objawdw psucia, fermentacji, zjetczenia,
zaple$nienie, wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia, obce posmaki i zapachy,
obecnos¢ bakterii z grupy salmonella, leisteria monocytogenes, rozwodnienie, zafalszowanie zawarto$ci
thuszczu, opakowania uszkodzone mechanicznie, nicoznakowane, zabrudzone

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe — kubki hermetycznie zamknigte od 200 do 400g lub o poj. 0od 0,5do 1 1,
Opakowanie zbiorcze — kartony lub pojemniki plastikowe (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnos$cia)

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 67 Smietana zakwaszona 18% tl.

Smietana zakwaszona 18% th. poddana zakwaszaniu kwasami i/lub regulatorami kwasowosci w celu
obnizenia pH i/lub koagulacji

Wymagania klasyfikacyjne — wyglad: jednorodna gesta ciecz, o barwie bialej z odcieniem
jasnokremowym lub bialej, bez rozwarstwien, bez posmakéw i zapachow obcych, surowiec: mleko
wedlug PN-A-86002, zawarto$¢ tluszczu nie mniejsza niz 18%, zawarto$¢ iloSci substancji
dodatkowych dodawanych do srodkéw spozywczych zgodna z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
Cechy dyskwalifikujace — niedopuszczalne jest wystapienie objawow psucia, fermentacji, zjelczenia,
zaple$nienie, wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia, obce posmaki i zapachy,
obecnos¢ bakterii z grupy salmonella, leisteria monocytogenes, rozwodnienie, zafalszowanie zawarto$ci
thuszczu, opakowania uszkodzone mechanicznie, nicoznakowane, zabrudzone

Opakowania:

Opakowanie jednostkowe — kubki hermetycznie zamknigte od 200 do 400g Iub o poj. 0d 0,5do 11,
Opakowanie zbiorcze — kartony lub pojemniki plastikowe (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia),

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,
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¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 68 Smietanka 36% tl. 11 karton

Smietanka UHT 36% tluszczu

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu,
przekroczenie normy zawarto$ci wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i1 z grupy coli, brak
oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00

Poz. 69 Smietanka 34% t

Smietanka UHT 34% thuszczu

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy
zawartosci wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Opakowanie 0,5- 11

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00 — 11.00
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MLEKO
CZESC 2

Poz. 1 Mleko spozywcze UHT 2% tl. 0.5 1 karton

Opakowanie zbiorcze 10-12 szt. karton oraz zgrzewka termokurczliwa

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu, w godzinach 4.00 — 5.00 Iub 8.00 — 11.00 w zaleznosci od
potrzeb zamawiajacego

Poz. 2 Mleko spozywcze UHT 3.2% tl. 11 karton

Opakowanie zbiorcze 10-12 szt. karton oraz zgrzewka termokurczliwa

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu, w godzinach 4.00 — 5.00 Iub 8.00 — 11.00 w zaleznosci od
potrzeb zamawiajacego

Poz. 3 Mleko spozywcze pasteryzowane 3,2% tluszczu 1 —101

Wymagania klasyfikacyjne —jednorodna ciecz o barwie bialej z odcieniem jasnokremowym lub biate;j,
bez odstoju $mietanki, o zapachu charakterystycznym dla mleka, zawarto$¢ thuszczu 3,2%, pH 6,6 —6,8,
gestos¢ nie mniejsza niz 1,0280, punkt zamarzania nie wyzszy niz —0,512 oC,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy mleka, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, zafatszowanie, rozwodnienie,
pozostalo$¢ antybiotykow, obecnos¢ bakterii z grupy coli, salmonella, gronkowcoéw chorobotworczych,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie:

opakowanie jednostkowe — torby z folii polietylenowej bezbarwnej, torby z jednorodnej folii
polietylenowej barwionej, od 1 do 101,

opakowanie zbiorcze — pojemniki plastikowe (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywnoscia),

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw — 5 razy w tygodniu (od poniedziatku do pigtku), w godzinach 4.00 — 5.00
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