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L

Zalacznik nr 1b do SWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

ktérego przedmiotem sa ustugi realizacji szkolen specjalistycznych dla uczniéw i szkolen
zawodowych dla nauczycieli w ramach projektu ,Budujemy przysztos¢ zawodowcow ZSOiZ

Czyzewie” UDA-RPPD.03.03.01-20-0186/18 - cz. II-X”

Przedmiot zamowienia:

Przedmiotem zaméwienia jest ustuga realizacji szkolen specjalistycznych dla uczniow i szkolen
zawodowych dla nauczycieli z Zespotu Szkoét Ogoélnoksztatcacych i Zawodowych im. Stefana Kardynata
Wyszynskiego w Czyzewie w ramach projektu ,Budujemy przyszto$¢ zawodowcédw ZSOiZ Czyzewie” cz.
11-X, UDA-RPPD.03.03.01-20-0186/18, ktoéry jest realizowany przez Biatostockg Fundacje Ksztatcenia
Kadr z Powiatem Wysokomazowieckim w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewo6dztwa
Podlaskiego na lata 2014-2020, O$ priorytetowa IIl. Kompetencje i kwalifikacje, Dziatanie 3.3 Ksztatcenie
zawodowe mtodziezy na rzecz konkurencyjnosci podlaskiej gospodarki, Poddziatanie 3.3.1 Ksztalcenie
zawodowe mtodziezy na rzecz konkurencyjnosci podlaskiej gospodarki.

IL.

Okreslenie przedmiotu za pomoca kodow CPV:

80210000-9 - ustugi edukacji technicznej i zawodowej na poziomie szkoty Sredniej — Cz. [I-VII
80530000-8 - ustugi szkolenia zawodowego - Cz. VIII- X
60170000-0 - Wynajem pojazddw przeznaczonych do transportu os6b wraz z kierowca - Cz. VII

III. W ramach zamdéwienia Wykonawca zobowigzany jest do:

Przedmiotem zamoéwienia jest organizacja i przeprowadzenie szkolen:

II cze$¢ zamowienia:

1. Prawo jazdy kat. B:

Grupa docelowa: Uczniowie Zespotu Szkét Ogolnoksztatcacych i Zawodowych im. Stefana
Kardynata Wyszynskiego w Czyzewie,

Miejsce realizacji: Czyzew,

Termin realizacji: od podpisania umowy do 30 wrzesnia 2022r.

Liczba uczestnikow: 18- 20 os6b

Wymiar godzin: 60 godzin, w tym 30 godzin zaje¢ teoretycznych (dydaktycznych) i 30 godzin
zaje¢ praktycznych (zegarowych). Zajecia powinny odbywac sie w dni wolne od nauki szkolnej
(np. weekendy, ferie) lub w godzinach popotudniowych, aby umozliwi¢ uczestnictwo osobom
uczacym sie.

Program szkolenia przeprowadzony zostanie na podstawie ustawy z dnia 20 czerwca 1997 r.
Prawo o ruchu drogowym (tj. Dz.U. z 2017 r. poz. 1260 z p6zn. zm.), ustawy z dnia 5 stycznia
2011 r. o kierujacych pojazdami (t.j. Dz.U. z 2017 r. poz. 978 z p6zn. zm.), Rozporzadzenia
Ministra Infrastruktury i Budownictwa z dnia 4 marca 2016 r. w sprawie szkolenia os6b
ubiegajacych sie o uprawnienia do kierowania pojazdami, instruktoréw i wyktadowcoéw (t.j. Dz.U.
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z 2016 r., poz. 280 z pdézn. zm.) oraz Rozporzadzenia Ministra Infrastruktury i Budownictwa z
dnia 24 lutego 2016r. w sprawie egzaminowania osO0b ubiegajgcych sie o uprawnienia do
kierowania pojazdami, szkolenia, egzaminowania i uzyskiwania uprawnien przez egzaminatorow
oraz wzorow dokumentéw stosowanych w tych sprawach (Dz.U. z 2016 r. poz. 232).

e W cenie nalezy uwzglednié: koszt przeprowadzenia Kkursu, ubezpieczenie NNW, stosowne
badania lekarskie, materialty dydaktyczne (skrypt/podrecznik, testy w formie elektronicznej na
ptycie CD/DVD, notes, dtugopis, teczka), koszty wydania zaswiadczenia, koszt przeprowadzenia
wewnetrznego egzaminu teoretycznego i praktycznego, koszt egzaminu panstwowego (pokrycie
kosztéw optaty pierwszego egzaminu panstwowego teoretycznego i praktycznego).

e I[stnieje mozliwo$¢ dotgczenia uczniow do grupy innych uczestnikdw realizujacych kurs o tej
samej tematyce.

2. Prawo jazdy kat. B+E:

e Grupa docelowa: Uczniowie Zespotu Szkét Ogélnoksztatcgcych i Zawodowych im. Stefana
Kardynata Wyszynskiego w Czyzewie

e Miejsce realizacji: Czyzew,

e Termin realizacji: od podpisania umowy do 30 wrze$nia 2022r.

e Liczba uczestnikow: 4- 5 0s6b

e Wymiar godzin: prawo jazdy kategorii B: 60 godzin, w tym 30 godzin zaje¢ teoretycznych
(dydaktycznych) i 30 godzin zaje¢ praktycznych (zegarowych). Po zdanym egzaminie w WORD -
15 godzin zajec praktycznych (zegarowych) na kategorie E. Zajecia powinny odbywac sie w dni
wolne od nauki szkolnej (np. weekendy, ferie) lub w godzinach popotudniowych, aby umozliwié
uczestnictwo osobom uczacym sie.

e Program szkolenia przeprowadzony zostanie na podstawie ustawy z dnia 20 czerwca 1997 r.
Prawo o ruchu drogowym (tj. Dz.U. z 2017 r. poz. 1260 z p6zn. zm.), ustawy z dnia 5 stycznia
2011 r. o kierujacych pojazdami (tj. Dz.U. z 2017 r. poz. 978 z p6zn. zm.), Rozporzadzenia
Ministra Infrastruktury i Budownictwa z dnia 4 marca 2016 r. w sprawie szkolenia os6b
ubiegajacych sie o uprawnienia do kierowania pojazdami, instruktoréw i wyktadowcoéow (t.j. Dz.U.
z 2016 r., poz. 280 z pdZn. zm.) oraz Rozporzadzenia Ministra Infrastruktury i Budownictwa z
dnia 24 lutego 2016r. w sprawie egzaminowania os6b ubiegajgcych sie o uprawnienia do
kierowania pojazdami, szkolenia, egzaminowania i uzyskiwania uprawnien przez egzaminatorow
oraz wzorow dokumentéw stosowanych w tych sprawach (Dz.U.z 2016 r. poz. 232).

e W cenie nalezy uwzgledni¢: koszt przeprowadzenia kursu, ubezpieczenie NNW, stosowne badania
lekarskie, materiaty dydaktyczne (skrypt/podrecznik, testy w formie elektronicznej na ptycie
CD/DVD, notes, dtugopis, teczka), koszty wydania za$wiadczenia, koszt przeprowadzenia
wewnetrznego egzaminu teoretycznego i praktycznego, koszt egzaminu panstwowego (pokrycie
kosztow optaty pierwszego egzaminu panstwowego teoretycznego i praktycznego).

e I[stnieje mozliwo$¢ dotgczenia uczniéw do grupy innych uczestnikéw realizujgcych kurs o tej
samej tematyce.

III cze$¢ zamodOwienia: Kurs na operatora wozka widlowego
e Grupa docelowa: Uczniowie Zespotu Szkét Ogdlnoksztatcacych i Zawodowych im. Stefana
Kardynata Wyszynskiego w Czyzewie
e Miejsce realizacji: Czyzew
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e Termin realizacji: od podpisania umowy do 30 wrze$nia 2022r.

e Liczba uczestnikéw: 13- 15 oséb.

e Wymiar godzin: min. 60 godzin szkoleniowych?, z czego minimum 30 godzin zaje¢ praktycznych.
Zajecia powinny odbywac sie w dni wolne od nauki szkolnej (np. weekendy, wakacje, ferie) lub w
godzinach popotudniowych, aby umozliwi¢ uczestnictwo osobom uczacym sie.

e Program kursu powinien by¢ zgodny z normami Urzedu Dozoru Technicznego oraz zgodnie z
Rozporzadzeniem Ministra Edukacji Narodowej z dnia 11.01.2012 r. w sprawie ksztatcenia
ustawicznego w formach pozaszkolnych (Dz.U. Z 2012r. Poz. 186 ze zmianami.).

e Wykonawca powinien zapewni¢ sale na przeprowadzenie kursu w cze$ci teoretycznej oraz
niezbedny sprzet do przeprowadzenia czesSci praktycznej kursu.

e Organizacja egzaminu panstwowego przed komisjg Urzedu Dozoru Technicznego.

e Wydanie uczestnikom Legitymacji wydanej przez Urzedu Dozoru Technicznego, w terminie do 7
dni od daty zdania egzamindw.

e W koszt kursu nalezy doliczy¢ optate za badania, ktére nalezy przeprowadzi¢ na poczatku
szkolenia.

e W koszt nalezy wliczy¢ optate za egzamin na zdobycie uprawnien - Legitymacji wydanej przez
UDT

IV cze$¢ zamoéwienia: Obstuga kombajnéw zbozZowych i sieczkarni samojezdnych

e Grupa docelowa: Uczniowie Zespotu Szkét Ogoélnoksztatcacych i Zawodowych im. Stefana
Kardynata Wyszynskiego w Czyzewie

e Miejsce realizacji: Czyzew

e Termin realizacji: od podpisania umowy do 30 wrze$nia 2022r.

e Liczba uczestnikéw: 13- 15 oséb.

e Wymiar godzin: min. 32 godzin szkoleniowych? w tym 8 godzin zaje¢ praktycznych,. Zajecia
powinny odbywa¢ sie w dni wolne od nauki szkolnej (np. weekendy, wakacje, ferie) lub w
godzinach popotudniowych, aby umozliwi¢ uczestnictwo osobom uczacym sie.

e Program kursu powinien zawiera¢ wszystkie zagadnienia teoretyczne i praktyczne niezbedne do
przygotowania ucznia do uzyskania uprawnien potwierdzajacych umiejetno$¢ obstugi
kombajnéw i sieczkarni polowej oraz by¢ zgodny z obowigzujacymi przepisami. Do wymiaru
czasu zaje¢ nie wlicza sie godzin przewidzianych na egzamin.

e Program kursu powinien miedzy innymi zawiera¢: rozpozna¢ i scharakteryzowac zespoty
kombajnu zbozowego i sieczkarni samojezdnej, dobiera¢ odpowiednie parametry pracy kombajnu
i sieczkarni do poszczeg6lnych gatunkdéw roslin uprawnych i warunkéw pogodowych panujgcych
podczas zbioru, samodzielnie przeprowadza¢ regulacje, konserwacje i podstawowa obstuge
techniczng przepiséw kombajnu i sieczkarni, przygotowa¢ do pracy na polu kombajn i
sieczkarnie, planowac i organizowac przebieg prac podczas zbioru, stosowa¢ przepisy kodeksu
ruchu drogowego dotyczacego bezpiecznego zachowania sie na drodze, udziela¢ pomocy
przedlekarskiej ofiarom wypadkéw przy pracy, przygotowaé¢ kombajn i sieczkarnie do
przechowywania po zakoficzeniu zniw, pozna¢ zagadnienia z zakresu budowy, dziatania i
eksploatacji kombajnoéw i sieczkarni

11 godzina szkoleniowa = 45 minut
21 godzina szkoleniowa = 45 minut
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e Wykonawca powinien zapewni¢ warunki, sprzet/ urzadzenia (kombajn i sieczkarnie polow3),
materiaty niezbedne do prawidtowego i terminowego wykonania zaméwienia, niezbednych
materiatéw dydaktycznych do zaje¢.

e Po zakonczonym kursie uczestnicy powinni uzyska¢ uprawnienia do obstugi kombajnow
zbozowych i sieczkarni oraz poruszania sie nim po drogach publicznych zgodnie z
obowigzujacymi przepisami prawa.

V cze$¢ zamoOwienia: Stosowanie Srodkow ochrony roslin

e Grupa docelowa: Nuczyciele i Uczniowie Zespotu Szkét Ogoélnoksztatcacych i Zawodowych im.
Stefana Kardynata Wyszyniskiego w Czyzewie

e Miejsce realizacji: Czyzew

e Termin realizacji: od podpisania umowy do 30 wrze$nia 2022r.

e Liczba uczestnikéw: - 15- 17 uczniow.

e Wymiar godzin: min. 21 godzin szkoleniowych3 (teoria i praktyka). Zajecia powinny odbywa¢ sie
w dni wolne od nauki szkolnej (np. weekendy, wakacje, ferie) lub w godzinach popotudniowych,
aby umozliwi¢ uczestnictwo osobom uczacym sie.

e Program kursu powinien zawiera¢: charakterystyka i stosowanie $rodkéw ochrony roslin,
zagadnienia z zakresu ochrony roslin, technika wykonywania zabiegéw w ochronie roslin.

e Wykonawca powinien zapewni¢ sale na przeprowadzenie kursu w cze$ci teoretycznej oraz
niezbedny sprzet do przeprowadzenia czeS$ci praktycznej kursu.

e (ze$¢ praktyczna musi by¢ realizowana w pracowniach zapewniajacych mozliwo$¢ realizacji
czesci zaje¢ praktycznych specyficznych oraz zgodnych z przepisami prawa w tym zakresie.

e Kurs koniczy sie egzaminem panstwowym. Ukonczenie kursu upowaznia do zakupu wszystkich
srodkéw wszystkich klas toksycznosci dla uzytkownikéw profesjonalnych oraz do wykonania
zabiegéw Srodkami ochrony roslin na plantacjach towarowych zgodnie z wymogami Ustawy o
ochronie roslin z dnia 18.12.2003 z pdZniejszymi zmianami. Uzyskane uprawnienia wazne sg
przez 5 lat od daty wystawienia za§wiadczenia.

VI cze$¢ zamowienia - Kursy gastronomiczne

1. Kurs barmanski

e Grupa docelowa: Uczniowie Zespotu Szkét Ogdlnoksztatcacych i Zawodowych im. Stefana
Kardynata Wyszynskiego w Czyzewie

e Miejsce realizacji: Czyzew

e Termin realizacji: od podpisania umowy do 30 wrzesnia 2022 r.

e Liczba uczestnikow: 13- 15 oséb, w podziale na 2 grupy szkoleniowe

e  Wymiar godzin: min. 40 godzin szkoleniowych* Zajecia powinny odbywa¢ sie w dni wolne od
nauki szkolnej (np. weekendy) lub w godzinach popotudniowych, aby umozliwi¢ uczestnictwo
osobom uczacym sie.

e Minimalny zakres programu szkolenia powinien obejmowa¢: techniki pracy i funkcje sprzetu
barowego (m.in. om6éwienie sprzetu barowego, miary barowe, rodzaje i podziat szkta barowego,

31 godzina szkoleniowa = 45 minut
41 godzina szkoleniowa = 45 minut
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wyposazenie baru), podstawy miksologii ( m.in. rozréznianie typéw koktajli oraz moktajli,
koktajle klasyczne, receptury i historia), uzycie réznych technik do przygotowywania koktajli
(shake, stir, blend, building, Throwing), techniki pracy za barem przy uzyciu (jiggera, tyzka,
shaker), wprowadzenie Working Flair (free pouring, wykorzystanie sprzetu barmanskiego),
praktyczne podstawy zagadnien home made oraz infuzowania, dekorowanie - jak dobra¢
odpowiednie sktadniki dekoracji do wybranego szkta oraz koktajlu.

e Wykonawca powinien zapewni¢ sale na przeprowadzenie kursu. Zajecia praktyczne powinny
odbywac sie w placdwkach gastronomicznych, restauracjach lub odpowiednio przystosowanym i
wyposazonym pomieszczeniu gastronomicznym.

e Wykonawca powinien zapewni¢ niezbedne narzedzia i produkty gwarantujace odpowiedni
poziom szkolenia.

e Egzamin i certyfikaty/ zaswiadczenia: Po zdanym egzaminie uczestnik otrzymuje stosowne
certyfikaty/ zaswiadczenia ukonczenia kursu

2. Kurs kelnerski

e Grupa docelowa: Uczniowie Zespotu Szkoét Ogdlnoksztatcacych i Zawodowych im. Stefana
Kardynata Wyszynskiego w Czyzewie

e Miejsce realizacji: Czyzew i lub inna miejscowo$¢ wskazana przez Wykonawce- Wykonawca
zapewnia wowczas transport.

e Termin realizacji: od podpisania umowy do 30 wrze$nia 2022 r.

e Liczba uczestnikéw: 13- 15 os6b, w podziale na 2 grupy szkoleniowe

e Wymiar godzin: min. 24 godzin szkoleniowych5 Zajecia powinny odbywa¢ sie w dni wolne od
nauki szkolnej (np. weekendy, ferie) lub w godzinach popotudniowych, aby umozliwié
uczestnictwo osobom uczacym sie.

e Minimalny zakres programu szkolenia powinien obejmowaé: Wizerunek kelnera i podstawy
savoir vivre, stanowisko pracy, podziat na rewiry i przygotowanie lokalu do przyjecia gosci,
zastawa stotowa, prawidtowe nakrycie stotu, elementy dekoracyjne, technika noszenia naczyn i
tac, techniki kelnerski: zasady serwowania dan (serwis a’ la carte), obstuga konsumenta przy
podawaniu przekasek, podawania zup, zasady serwowania dan zasadniczych, obstuga
konsumenta przy podawaniu $niadan, podawania napojow bezalkoholowych: gorgcych i zimnych,
podawania napojéw alkoholowych, organizacja przyje¢, systemy rozliczen kelnerskich

e Wykonawca powinien zapewni¢ sale na przeprowadzenie kursu. Zajecia praktyczne powinny
odbywac sie w placowkach gastronomicznych lub odpowiednio przystosowanym i wyposazonym
pomieszczeniu np. pracowni szkolne;j.

e Wykonawca powinien zapewni¢ niezbedne narzedzia i produkty gwarantujace odpowiedni
poziom szkolenia.

e Egzamin i certyfikaty/ zaswiadczenia: Po zdanym egzaminie uczestnik otrzymuje stosowne
certyfikaty/ zaswiadczenia ukonczenia kursu.

3. Kurs Baristy:

e Grupa docelowa: Uczniowie Zespotu Szkét Ogdlnoksztatcacych i Zawodowych im. Stefana
Kardynata Wyszynskiego w Czyzewie

e Miejsce realizacji: Czyzew

51 godzina szkoleniowa = 45 minut
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e Termin realizacji: od podpisania umowy do 30 wrze$nia 2022 r.

e Liczba uczestnikéw: 13- 15 oséb, w podziale na 2 grupy szkoleniowe

e Wymiar godzin: min. 20 godziny szkolenioweé Zajecia powinny odbywac sie w dni wolne od nauki
szkolnej (np. weekendy, wakacje) lub w godzinach popotudniowych.

e Zajecia praktyczne powinny stanowi¢ minimum 80% czasu przeznaczonego na realizacje
szkolenia.

e Zakres ramowy kursu: Organizacja pracy na stanowisku baristy, charakterystyka zawodu baristy
sposoby sporzadzania kawy, narzedzia w zawodzie baristy, obstuga klienta, sprzet baristy,
metody parzenia kawy, techniki przygotowywania : dozowanie, dystrybucja, tamping,
przygotowanie idealnego espresso jako podstawa kazdej kawy, nalewanie i wykarnczanie kawy
oraz napojéw mlecznych i mozliwosci latte art., alternatywne sposoby zaparzania kawy, taczenie
kawy z alkoholem

e Wykonawca powinien zapewni¢ sale (pracownie gastronomiczne/cukiernicze) na
przeprowadzenie kursu z niezbednym wyposazeniem np. pracowni szkolne;j.

e Wykonawca powinien zapewni¢ wszystkie sktadniki i produkty spozywcze do przeprowadzenia
zajec praktycznych.

e Egzamin i certyfikaty/ zaswiadczenia: Po zdanym egzaminie uczestnik otrzymuje stosowne
certyfikaty/ zaswiadczenia ukonczenia kursu

4. Kurs dekorowania potraw:

e Grupa docelowa: Uczniowie Zespotu Szkét Ogdlnoksztatcgcych i Zawodowych im. Stefana
Kardynata Wyszynskiego w Czyzewie

e Miejsce realizacji: Czyzew

e Termin realizacji: od podpisania umowy do 30 wrze$nia 2022r.

e Liczba uczestnikéw: 15 oséb, w podziale na 2 grupy szkoleniowe

e Wymiar godzin: min. 20 godzin szkoleniowych Zajecia powinny odbywa¢ sie w dni wolne od
nauki szkolnej (np. weekendy, ferie) lub w godzinach popotudniowych, aby umozliwié
uczestnictwo osobom uczacym sie.

e Zajecia praktyczne powinny stanowi¢ minimum 80% czasu przeznaczonego na realizacje
szkolenia.

e Zakres ramowy kursu: zasady i techniki rodzajow cie¢ i rzezbienia, prezentacja narzedzi i metody
ich uzywania, rzezbienie motywow w warzywach i owocach, wykonanie dekoracji sztuki
dekorowania poprzez taczenie poszczegdlnych rzezb, zabezpieczenie i pielegnacja wykonanych
prac.

e Wykonawca powinien zapewni¢ sale na przeprowadzenie kursu. Zajecia praktyczne powinny
odbywac sie w placowkach gastronomicznych lub odpowiednio przystosowanym i wyposazonym
pomieszczeniu gastronomicznym np. pracowni szkolne;j.

e Wykonawca powinien zapewni¢ niezbedne narzedzia i produkty gwarantujace odpowiedni
poziom szkolenia.

e Egzamin i certyfikaty/ zaswiadczenia: Po zdanym egzaminie uczestnik otrzymuje stosowne
certyfikaty/ zaswiadczenia ukonczenia kursu.

VII cze$¢ zamowienia - 6 warsztatow kulinarnych wyjazdowych

6 1 godzina szkoleniowa = 45 minut
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e Kuchnia molekularna, kuchnia francuska, kuchnia hiszpanska, warsztaty foodpairing, potrawy z
wotowiny, smaki $wiata herbat

e Grupa docelowa: Uczniowie Zespotu Szkét Ogdélnoksztatcacych i Zawodowych im. Stefana
Kardynata Wyszynskiego w Czyzewie

e Miejsce realizacji: warsztaty w formie wyjazdowej zaproponowane przez wykonawce warsztatow
odpowiednie tematyce kuchni dla kazdego warsztatu. W cene nalezy wliczy¢ transport: dojazd na
miejsce realizacji warsztatoéw oraz powrét dla uczestnikéw i jednego nauczyciela- opiekuna na
kazdy warsztat.

e Termin realizacji: od podpisania umowy do 30 wrzes$nia 2022r.

e Liczba uczestnikéw w kazdym warsztacie od 13 do 15 os6b

e Wymiar godzin: Kazdy warsztat - 8 godzin szkoleniowych.

e Wykonawca powinien zapewni¢ miejsce na przeprowadzenie warsztatbw w miejscach
odpowiednich tematyce kuchni: lokale gastronomiczne, restauracje itp

e Minimalny program warsztatow: kuchnia molekularna: poznanie i wykorzystanie w praktyce
produktéw wykorzystywanych w kuchni molekularnej (agar, ksantana, lecytyna, maltodekstryna
itp.),przygotowanie nowoczesnych potraw metoda sous vide, praktyczne wykorzystanie technik:
piankowanie, Zelowanie, dekonstrukcja itp. kuchnia francuska: historia kuchni francuskiej,
rézne gatunki sera i ich degustacja, poznanie produktéw i wykonanie charakterystycznych dla
kuchni francuskiej potraw w formie petnego menu np. foie gras, zupa cebulowa, ratatouille, tarty,
kuchnia hiszpanska: przedstawienie i wykorzystanie produktéw charakterystycznych dla
kuchni z poétwyspu iberyjskiego. Przygotowanie 3 przykladéw tapas, przygotowanie z
uczestnikami warsztatbw menu bazujacego na owocach morza oraz deseru. Warsztaty
foodpairing: sztuka tgczenia smakéw, nietypowych potaczen. Historia sztuki foodpairingu i jego
inicjatora Hestona Blumenthala. Przedstawienie klasycznych, a jednocze$nie nieoczywistych
potaczen smakowych oraz przygotowanie ich z uczestnikami warsztatbw w formie menu.
Potrawy z wolowiny: (cze$¢ teoretyczna) omoéwienie cze$ci kulinarnych wotowiny i ich
najlepszego wykorzystania w gastronomii. Sezonowanie na sucho i mokro. Ocena
organoleptyczna Swiezo$ci miesa. (cze$¢ praktyczna) Przygotowanie z uczestnikami warsztatow
menu opartego na wolowinie (np. tatar, steki, strogonow itp.), smaki $wiata herbat: gatunki i
odmiany herbat, sposoby parzenia i serwowania w lokalach gastronomicznych, wykorzystywanie
napar6w i esencji w daniach

VIII czes$¢ szkolenia gastronomiczne: 5 indywidualnych szkolen z zakresu dekorowania stotéw
(1), baristyczne (2), barmanskie (3), organizacja eventéw oraz imprez okoliczno$ciowych (4),
menager baru i gastronomii (5):

e Grupa docelowa: Nauczyciele Zespotu Szkét Ogdlnoksztatcacych i Zawodowych im. Stefana
Kardynata Wyszynskiego w Czyzewie

e Miejsce realizacji: Czyzew

e Termin realizacji: od podpisania umowy do 30 wrzes$nia 2022r.

e Liczba uczestnik6w na szkolenia: 5 oséb

e Wymiar godzin: kazde szkolenie 16 godzin szkoleniowych. W jednym szkoleniu bierze udziat 1
osoba.
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Wykonawca powinien zapewni¢ miejsce na przeprowadzenie szkolenn w miejscach odpowiednich
tematyce kazdemu szkoleniu.

Minimalny program szkolen: dekorowanie stoléw: elementy florystyki wykorzystywane w
dekoracji stotéw, elementy carvingu; baristyczne: towaroznawstwo kawy (poznanie réznych
gatunkow kawy), tworzenie wzoréw na kawie; barmanskie: dekorowanie szkta barmanskiego,
produkcja soft drinkéw, diet drinkéw, drinkéw produkowanych na bazie soku z kiszonej kapusty i
kiszonych ogérkow;organizacja eventow oraz imprez okoliczno$ciowych: rodzaje eventow,
planowanie i organizacja eventéw, przygotowywanie przekasek finger food; menager baru i
gastronomii: style zarzadzania, planowanie, kierowanie, komunikacja z personelem, tworzenie
grafikow,

IXcze$¢ zamowienia - szkolenie z zakresu metody projektu i eksperymentu

Grupa docelowa: nauczyciele Zespotu Szkoét Ogoélnoksztatcacych i Zawodowych im. Stefana
Kardynata Wyszynskiego w Czyzewie

Miejsce realizacji: Czyzew.

Termin realizacji: od podpisania umowy do 30 wrzesnia 2022r.

Liczba uczestnikéw w kazdych warsztatach od 22 do 25 os6b

Wymiar godzin: szkolenie w wymiarze 16 godzin szkoleniowych.

Minimalny program szkolenia: zasady zwigzane z realizacjg projektu przez ucznidw, etapy pracy
metodg projektu, rola nauczyciela na poszczegélnych etapach, analiza podstawy programowej
pod katem wyboru wymagan do realizacji metodg projektu, planowanie projektu edukacyjnego :
opracowanie instrukcji i harmonogramu, dokumenty przydatne do realizacji, ocena i samoocena,
korzysci wynikajace z realizacji zaje¢ metoda projektu, eksperyment w praktyce szkolnej,
wykorzystanie eksperymentu na zajeciach w szkole zawodowe;j.

X cze$¢ zamoOwienia - szkolenie z udzielania pierwszej pomocy

Grupa docelowa: nauczyciele Zespotu Szkoét Ogoélnoksztatcacych i Zawodowych im. Stefana
Kardynata Wyszynskiego w Czyzewie

Miejsce realizacji: Czyzew.

Termin realizacji: od podpisania umowy do 30 wrzesnia 2022r.

Liczba uczestnikéw w kazdych warsztatach od 22 do 25 os6b

Wymiar godzin: szkolenie w wymiarze 8 godzin szkoleniowych.

Minimalny program szkolenia: prawne aspekty udzielania pierwszej pomocy, zarzadzanie na
miejscu zdarzenia, stany zagrozenia zycia, zadlawienie dziecka, utrata przytomnosci,
postepowanie przy zatrzymaniu oddechu, postepowanie z ciatem obcym, urazy kostno- stawowe,
opatrywanie zranieni, krwotokéw, oparzen, zatrucia pokarmowego, ukaszenia, kleszcze, nagte
stany chorobowe (padaczka, cukrzyca, zawat, udar, astma, wstrzas anafilaktyczny), resuscytacja
krazeniowo- oddechowa i uzycie defibratora AED, apteczka pierwszej pomocy, komunikacja z
dyspozytorem ratownictwa medycznego.

Wykonawca w ramach kazdej z czeSci zamdéwienia zobowiazany jest:

1. Opracowac program szkolenia obejmujgcy co najmniej opis zagadnien wymaganych w danej czeSci
zamOwienia.

2. Zorganizowa¢ i przeprowadzi¢ szkolenie zgodnie z programem zaakceptowanym przez
Zamawiajgcego.
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Zorganizowac i przeprowadzi¢ szkolenie zdalne w cato$ci lub cze$ciowo w zakresie zajec

teoretycznych i praktycznych (nie dotyczy zaje¢ praktycznych w czesci Il - IV zamoéwienia) - w

sytuacji wydania zalecen sanitarnych lub prawnych ograniczen w gromadzeniu sie z powodow

sanitarnych zwigzanych z COVID-19 aktualnych na dzien realizacji szkolenia lub na wniosek

Zamawiajacego kierujgcego sie kazdorazowo bezpieczenstwem uczestnikéw szkolen w odniesieniu

do biezacych, lokalnych uwarunkowan epidemicznych lub indywidualnych potrzeb zwigzanych z

aktualng sytuacjg epidemiczng zgtaszanych przez uczestnikdw projektu.

Wykonawca ma obowigzek zapewni¢ dostep do zaje¢ w trybie online dla oséb chorych lub na

kwarantannie. Aby uzyskac¢ dostep do zaje¢ online uczestnik kursu zobowigzany jest poinformowac¢ o

tym fakcie Wykonawce szkolenia nie p6zniej niz do godziny 12:00 na dzien przed rozpoczeciem zajec

realizowanych w formie stacjonarnej, tak aby wykonawca moégt przygotowac zajecia w dwdch

formach, stacjonarnej i online dla dwoch grup osob.

Zapewni¢ do prowadzenia szkolenia osoby o kwalifikacjach odpowiadajacych przedmiotowi

szkolenia .

. Zapewni¢ uczestnikom w okresie szkolenia ubezpieczenie nastepstw nieszcze$liwych wypadkéw

(NNW) - ubezpieczenie grupowe. Minimalna suma ubezpieczenie na 1 osobe ubezpieczong wynosi¢

powinna 20000,00 zL. Najpézniej na 1 dzien przed rozpoczeciem  szkolenia

Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ do Zamawiajgcego kopie optaconej polisy.

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia na wlasny koszt (dotyczy czesci VII zaméwienia)

e transportu

e pokrycie wszelkich optat zwigzanych z wyjazdem, w tym: oplaty drogowe, parkingowe,

o kierowca z prawem jazdy wtasciwej kategorii i mozliwosci techniczne do przewozu oso6b,

e zapewnienia bezpiecznych i higienicznych warunkéw przejazdu pojazdem sprawnym technicznie
dopuszczonym do ruchu kotowego,

e zapewnienia pojazdu, w ktérym mozliwy jest przew6z 1 wézka dla osoby niepetnosprawne;j.

e w przypadku awarii autokaru Wykonawca ustugi zobowigzany bedzie do podstawienia w ciggu 1
godziny od zaistnienia zdarzania autokaru zastepczego na wtasny koszt.

Zapewni¢ uczestnikom materiaty szkoleniowe i dydaktyczne niezbedne do realizacji szkolenia.

Wykonawca musi zapewni¢ warunki zgodne z aktualnymi zaleceniami w sprawie procedur

bezpieczenstwa w okresie pandemii COVID-19 na podstawie:

e Ustawy z dnia 5 grudnia 2008r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb zakaznych u
ludzi (Dz. U. z 2019r. poz. 1239 ze zm.),

e Ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Paristwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019r. poz. 59 ze zm.),

e Ustawa z dnia 2 marca 2020 r. o szczeg6lnych rozwigzaniach zwigzanych z zapobieganiem,
przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19, innych choréb zakaznych oraz wywotanych nimi
sytuacji kryzysowych Dz.U. 2020 poz. 374.

Zapewni¢ uczestnikom szkolenia miejsce realizacji szkolenia zgodne ze wskazanym w danej cze$ci

zamOwienia, w tym pomieszczenia do odbywania szkolenia spetniajace ponizsze warunki:,

e przystosowane do liczby os6b przewidzianych do przeszkolenia, z uwzglednieniem wymogéw
sanitarnych zwiazanych z COVID-19 aktualnych na dzien realizacji szkolenia.

e wyposazone w pomoce dydaktyczne dostosowane do prowadzenia szkolenia, bedacego
przedmiotem zamoéwienia,

e posiada¢ zaplecze sanitarne z uwzglednieniem wymogdéw sanitarnych zwigzanych z COVID-19
aktualnych na dzien realizacji szkolenia
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W przypadku szkolen, w ktérych w czesci praktycznej niezbedne jest wykorzystanie komputerow z
oprogramowaniem Wykonawca powinien zapewni¢ sale szkoleniowe wraz z niezbednym sprzetem
komputerowym i oprogramowaniem do przeprowadzenia kursu.

Wykonawca powinien skalkulowaé cene w taki sposdb, by zapewnié¢ przez caly okres realizacji
umowy warunki zgodne z aktualnymi zaleceniami w sprawie procedur bezpieczenistwa w okresie
pandemii COVID-19 na podstawie ustaw wymienionych w ust.7. W zwigzku z brakiem mozliwosci

przewidzenia na tym etapie rozwoju sytuacji epidemicznej. Wykonawca powinien wkalkulowa¢ w

cene ofertowa ryzyka zwigzane z zapewnieniem wszystkich warunkéw, w szczegélnosci Srodkéw

ochrony osobistej lub form organizacji adekwatnych do aktualnych na dzien realizacji ustugi zalecen
formutowanych w ramach tych ustaw, z zastrzezeniem, iz ryzyka dodatkowych kosztéw spetnienie
tych zalecen kazdorazowo leze¢ bedzie po stronie Wykonawcy.

W kazdym dniu szkolenia zapewni¢ uczestnikom przerwe kawowg lub obiad w sytuacji, gdy liczba
godzin realizowanych jednego dnia przekracza¢ bedzie 6 godzin szkoleniowych (nie dotyczy godzin
realizowanych w formule zdalnej):

e serwis kawowy - kawe, herbate, wode, mleko, cukier, cytryne, drobne stone lub stodkie
przekaski typu paluszki, ciastka itp

e goracy positek - obiad skladajacy sie z drugiego dania oraz napoju,

e produkty podawane podczas serwisu kawowego i gorgcego positku musza spetnia¢é normy
zZywieniowe oraz sanitarno-epidemiologiczne z uwzglednieniem wymogéw sanitarnych
zwigzanych z COVID-19 aktualnych na dzien realizacji szkolenia,

e serwis kawowy i positek, zostanie podany uczestnikowi pod warunkiem, ze uczestnik podpisze
oSwiadczenie, ze korzysta z serwisu kawowego i/lub positku na wtasng odpowiedzialno$¢ i nie
bedzie roscil pretensji do Wykonawcy i/lub Zamawiajgcego w przypadku zachorowania na
COVID-19

Zamawiajacy przekaze Wykonawcy imienng liste uczestnikow szkolenia. Wykonawca jest

zobowigzany poinformowac wszystkich uczestnikéw szkolenia znajdujgcych sie na liscie przekazane;j
przez Zamawiajgcego, o planowanym terminie rozpoczecia realizacji szkolenia i pozostawaé w
kontakcie z uczestnikami szkolenia w trakcie jego realizacji.

Wykonawca w dniu rozpoczecia szkolenia przekaze wszystkim uczestnikom szkolenia harmonogram
zajec szkoleniowych oraz zapozna uczestnikdw szkolenia z programem szkolenia.

Wykonawca zobowigzany jest pisemnie informowaé¢ Zamawiajacego o wszelkich planowanych
zmianach w harmonogramie zaje¢ - przed ich dokonaniem,

W przypadku odwotania zaje¢ z przyczyn niezaleznych od Wykonawcy - pisemnie informowaé

Zamawiajacego o odwotaniu zaje¢ najpdzniej w dniu zaistnienia okolicznos$ci, a takze o propozycji

zmian w harmonogramie, wynikajacych z odwotania zaje¢,

0d uczestnikéw/uczestniczek projektu wymaga sie obecno$ci na zajeciach, na ktore zostat

zakwalifikowany, w wymiarze min. 80% obecnosci lub zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Niezwtocznie poinformowa¢ Zamawiajacego o:

e niezgtaszaniu sie uczestnikow;

e przerwaniu szkolenia lub rezygnacji uczestnika;

e innych sytuacjach, ktére mogg mie¢ wptyw na realizacje programu szkolenia i umowy.

Szkolenia powinny rozpocza¢ sie od diagnozy- pre- testu wiedzy uczestnikdw i zakonczenia post-

testy weryfikujace efekty ksztatcenia.

Prowadzi¢ dokumentacje przebiegu szkolenia sktadajaca sie z:
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e listy obecnosci z podpisami uczestnikéw w kazdym dniu szkoleniowym (wzor listy przekaze
Zamawiajacy),

e listy uczestnikow i wyniki egzaminéw (np. w formie zestawienia wynikéw testéw, sprawozdania),

e harmonogram i program zaje¢,

e rejestru wydanych zaswiadczen lub innych dokumentéw potwierdzajacych ukonczenie szkolenia i
uzyskanie umiejetnos$ci lub kwalifikacji, zawierajacego: numer, imie i nazwisko oraz nazwe
szkolenia i date wydania zaswiadczenia,

e podpis osoby upowaznionej przez instytucje szkoleniowga przeprowadzajacg szkolenie;

22. Szkolenie winno zakonczy¢ sie egzaminem ze zdobytej wiedzy.

23. Wydac¢ zaswiadczenia o ukonczeniu kursu
W/w zaswiadczenia powinny zawierac:

e imie i nazwisko;

e nazwe instytucji szkoleniowej przeprowadzajacej szkolenie;

e nazwe szkolenia;

e miejsce i date wydania zaswiadczenia lub innego dokumentu potwierdzajacego ukonczenie
szkolenia i uzyskanie kwalifikacji;

e wymiar godzin zaje¢ edukacyjnych;

24. Przekaza¢ Zamawiajagcemu, w terminie do 10 dni od dnia zakonczenia szkolenia, nastepujace
dokumenty:

e imienng liste obecnosci uczestnikéw szkolenia (w kazdym dniu szkolenia),

e listy obecnosci na egzaminie wraz z wynikami z egzaminéw (np. w formie zestawienia wynikow
testow, sprawozdania),

o kserokopie zasSwiadczen o ukonczeniu przez uczestnikdw szkolenia oraz dokument
potwierdzajacy uzyskanie uprawnien (jesli dotyczy).

25. Przetwarza¢ dane osobowe os6b skierowanych na szkolenie, uzyskane w zwigzku z realizacja
niniejszej umowy, tylko w zakresie niezbednym do realizacji tej umowy, zgodnie z rozporzadzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony os6b
fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu
takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46 /WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych).
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