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1 makaroniarka 
elektryczna, 2x1/3 
GN, 6 kW

· przeznaczone dla małej, średniej i dużej gastronomii
· kontrolki pracy oraz zasilania
· system zabezpieczenia urządzenia przed pracą bez wody dostępny z panelu sterowania
· elementy grzewcze ze stali nierdzewnej umieszczone wnątrz zbiornika
· elektrozawór do napełniania wodą
· otwór przelewowy
· spust wody
· możliwość zastosowania koszy GN 1/3 i/lub zestawu GN 2x1/6
· opcjonalnie możliwość zastosowania kominka 
· Okres gwarancji:  24

· Głębokość [mm]: 700
· Wysokość [mm]: 850
· Moc elektryczna [kW]: 6
· Szerokość [mm]: 400
· Częstotliwość [Hz]: 50
· Napięcie [V]: 400
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2 naświetlacz 
szufladowy ze stali 
nierdzewnej, P 0.077 
kW, U 230 V

· urządzenie z lampami UV do powierzchniowej dezynfekcji jaj i noży
· można dezynfekować jednorazowo 30 sztuk jaj lub 15 sztuk noży o długości do 320mm x350 
i wysokości do 40 mm
· czas naświetlania (sterylizacji): 150 sekund
· automatyczne wyłączenie lamp przy otwarciu szuflady
· kratka wykonana ze stali chromowanej
· wykonany ze stali nierdzewnej
· Okres gwarancji:  24

· Głębokość [mm]: 430
· Wysokość [mm]: 280
· Moc elektryczna [kW]: 0.05
· Szerokość [mm]: 425
· Marka: Stalgast
· Częstotliwość [Hz]: 50
· Napięcie [V]: 230
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3 szafa chłodnicza ze 
stali nierdzewnej na 
kółkach, GN 2/1, V 
600 l

· elektroniczny sterownik z cyfrowym wyświetlaczem temperatury
· filtr przeciwpyłkowy
· samodomykające się drzwi z zamkiem
· komora chłodząca wykonana ze stali nierdzewnej
· obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
· wymiary wewnętrzne (WxDxH) ~ 540x680x1380mm
· dynamiczny układ chłodzenia
· w standardzie oświetlenie komory
· funkcja automatycznego i ręcznego odszraniania
· przednie kółka wyposażone w hamulec
· Okres gwarancji:  24

· Głębokość [mm]: 810
· Wysokość [mm]: 2010
· Materiał wykonania: stal nierdzewna
· Ilość drzwi: 1
· Moc elektryczna [kW]: 0.175
· Temperatura max. [°C]: 8
· Temperatura min. [°C]: -2
· Pojemność [l]: 600
· Pojemność brutto [l]: 600
· Pojemność netto [l]: 383
· Szerokość [mm]: 680
· Klasa klimatyczna: 4
· Zmiana kierunku otwierania drzwi: Tak
· Klasa Energetyczna: D
· Rodzaj zasilania: prąd
· Napięcie [V]: 230
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4 witryna chłodnicza 
ekspozycyjna, V 620 l

· nośność półek min. 8 kg
· cichy agregat
· wymuszony obieg powietrza
· urządzenie wykonane z blachy malowanej proszkowo 
· w komplecie 3 półki
· elektroniczny sterownik z wyświetlaczem temperatury
· wbudowany zamek na klucz
· automatyczne odszranianie
· wymiary półek WxD: 635x500 mm
· przeszklone drzwi
· wnętrze szafy wykonane z tworzywa sztucznego
· przeznaczona do prezentacji produktów
· Okres gwarancji:  24

· Głębokość [mm]: 695
· Wysokość [mm]: 1900
· Materiał wykonania: stal malowana proszkowo
· Ilość drzwi: 1
· Moc elektryczna [kW]: 0.13
· Temperatura max. [°C]: 8
· Temperatura min. [°C]: 2
· Pojemność [l]: 620
· Pojemność brutto [l]: 620
· Pojemność netto [l]: 469
· Szerokość [mm]: 775
· Klasa klimatyczna: 4
· Zmiana kierunku otwierania drzwi: Tak
· Rodzaj zasilania: prąd
· Napięcie [V]: 230
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5 zamrażarka 
skrzyniowa, V 282 l

· obudowa urządzenia malowana proszkowo 
· 1 kosz w komplecie i 1 przegroda
· manualny sterownik z regulacją wydajności chłodzenia od 1-7
· grube ścianki izolacyjne
· rozmrażanie ręczne
· 2 kółka z tyłu urządzenia
· oświetlenie ledowe
· uchwyt pokrywy wyposażony w zamknięcie
· głębokość korpusu 610 mm
· Okres gwarancji:  24

· Głębokość [mm]: 700
· Wysokość [mm]: 845
· Materiał wykonania: stal malowana proszkowo
· Ilość drzwi: 1
· Moc elektryczna [kW]: 0.13
· Temperatura max. [°C]: -18
· Pojemność [l]: 282
· Pojemność netto [l]: 282
· Szerokość [mm]: 1120
· Częstotliwość [Hz]: 50
· Rodzaj zasilania: prąd
· Napięcie [V]: 230
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6 patelnia elektryczna, 
uchylna, 10.8 kW

przeznaczone do bezpośredniej obróbki termicznej potraw, polegającej na duszeniu, 
gotowaniu, smażeniu oraz grillowaniu
linia urządzeń dedykowana jako elementy ciągu grzewczego lub jako samodzielne stanowiska 
obróbki termicznej
oferta urządzeń dostosowana pod indywidualne wymagania technologiczne
przeznaczone dla małej, średniej i dużej gastronomii
nowoczesny design
ergonomiczne pokrętła
panel przedni grawerowany laserowo
kontrolki pracy oraz zasilania
system zabezpieczający urządzenie dostępny z panelu sterowania
precyzyjny ręczny mechanizm przechyłu misy roboczej
wąski wypływ misy płynnie regulowany stopień otwarcia pokrywy
powierzchnia robocza misy 0.35m2
pojemność 58 l
wydajność 200 kotletów/h
regulacja temperatury w zakresie 60-300°C
wymiary użytkowe misy: 510x686.5x160mm (6 mm poniżej krawędzi lejka)
wyposażone w kran dopustu wody
okres gwarancji [miesiące]: 24

Rodzaj zasilania  prąd
Szerokość [mm]  800
Głębokość [mm]  700
Wysokość [mm]  850
Pojemność [l]  58
Temperatura min. [°C]  60
Temperatura max. [°C]  300
Napięcie [V]  400
Częstotliwość [Hz]  50
Moc elektryczna [kW]  10,8
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7 Lodówka na próbki 
żywności, 
540x580x800 mm

· Okres gwarancji:  24 1

8 BEMAR STOŁOWY 
BSW.3GN

Standardowe wykonanie:
- Zbiornik wspólnie ogrzewany
- Zasilanie: ~ 230 V 50 Hz
- Regulacja temperatury: 30 ÷ 95 °C
- Głębokość GN: max 200 mm
- Wsporniki pojemników GN (nie dotyczy BSW.1GN)
· Okres gwarancji:  24
Wyposażenie dodatkowe:
- Dodatkowe wsporniki pojemników GN
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9 BEMAR STOŁOWY 
BSW.1GN

Standardowe wykonanie:
- Zbiornik wspólnie ogrzewany
- Zasilanie: ~ 230 V 50 Hz
- Regulacja temperatury: 30 ÷ 95 °C
- Głębokość GN: max 200 mm
- Wsporniki pojemników GN (nie dotyczy BSW.1GN)
· Okres gwarancji:  24
Wyposażenie dodatkowe:
- Dodatkowe wsporniki pojemników GN
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