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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

POZ.1. BALERON GOTOWANY

Skfadniki: mieso wieprzowe (80 %), woda, sél, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne,
substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie preparatéw biatkowych i sktadnikéw zwiekszajgcych
wodochtonnos¢.

POZ. 2. BOCZEK GOTOWANY

Skfadniki: mieso wieprzowe (90%), woda, sdl, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne,
substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie preparatdéw biatkowych i sktadnikéw zwiekszajacych
wodochfonnos¢.

POZ. 3. BOCZEK GOTOWANY-WEDZONY

Skfadniki: mieso wieprzowe, ttuszcz wieprzowy, sol, przyprawy naturalne, naturalne preparaty
aromatyczne, substancje dodatkowe, 100 g produktu otrzymano z 100,4 g miesa wieprzowego. Nie
dopuszcza sie preparatow biatkowych i sktadnikéw zwiekszajgcych wodochtonnosc.

POZ.4i5. BOCZEK SUROWY I WEDZONY

Skfadniki: mieso wieprzowe (93%), woda, sdl, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne,
substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie preparatéw biatkowych i sktadnikéw zwiekszajgcych
wodochtonnosc.

POZ. 7. FRANKFURTERKI

Sktadniki: Srednio rozdrobnione mieso wieprzowe, ttuszcz wieprzowy, sol, chilli (0,03%), przyprawy
naturalne, naturalne preparaty aromatyczne, 100 g produktu otrzymano z 116 g miesa wieprzowego. Nie
dopuszcza sie preparatow biatkowych i sktadnikéw zwiekszajgcych wodochtonnosc.

POZ.8. GULASZ WOLOWY

Uzyskiwany z udzca lub topatki wotowej z bydta mtodego, pokrojony w regularne kawatki. Zapach
swoisty charakterystyczny dla miesa Swiezego. Barwa miesni jasnoczerwona do czerwonej. Produkt
naturalny, nie dopuszcza sie Srodkdw konserwujgcych ani nastrzyku, powodujgcego przyrost masy.
POZ.9. KABANOSY WIEPRZOWE

Skfadniki: drobno rozdrobnione mieso wieprzowe, skorki wieprzowe, sol, przyprawy naturalne, naturalne
preparaty aromatyczne, sol, substancje dodatkowe, 100 g produktu wyprodukowano ze 150 g miesa. Nie
dopuszcza sie preparatow biatkowych i sktadnikéw zwiekszajgcych wodochtonnosc.

POZ. 10. KABANOSY DROBIOWE

Sktadniki: drobno rozdrobnione mieso drobiowe (z indyka i z kurczaka), przyprawy naturalne, naturalne
preparaty aromatyczne, sdl, substancje dodatkowe, ze 185 g miesa, w tym 108 g miesa drobiowego (64
g miesa z indyka i 44 g miesa z kurczaka) wyprodukowano 100 g produktu. Nie dopuszcza sie:
preparatow biatkowych i sktadnikéw zwiekszajgcych wodochtonno$¢ oraz miesa oddzielanego
mechanicznie.

POZ. 11. KARCZEK WIEPRZOWY B/K

Obrobiony Swiezy, wysokiej jakosci, bez ttuszczu, uformowany w ksztatcie walca, powierzchnia czysta,
sucha, niedopuszczalna o$lizgtos¢, bez przekrwien. Barwa miesni jasno rézowa do czerwonej. Zapach
swoisty, charakterystyczny dla miesa $wiezego. Mieso nie moze pochodzi¢ z macior i knuréw. Produkt
naturalny, nie dopuszcza sie $Srodkow konserwujgcych ani nastrzyku, powodujgcego przyrost masy.
POZ. 12. KASZANKA JECZMIENNA

Skfadniki: krew spozywcza, kasza jeczmienna (15%), skorki wieprzowe, ttuszcz wieprzowy, mieso z gtéw
wieprzowych, woda, sdl, cebula, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne, substancje
dodatkowe. Nie dopuszcza sie miesa oddzielanego mechanicznie.

POZ. 13. KIELBASA BIALA PARZONA

Skfadniki: mieso wieprzowe kl. II (80 %), ttuszcz wieprzowy, woda, sdl, przyprawy naturalne, naturalne
preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie preparatéw biatkowych i sktadnikow
zwiekszajgcych wodochtonnosc.

POZ. 14. KIELBASA GOLONKOWA

Sktadniki: kietbasa grubo rozdrobniona, produkt z golonki i topatki wieprzowej, parzona, w ostonce
poliamidowej miedziano-czerwonej, w ksztatcie batonéw o dtugosci 32-34 cm i $rednicy 90 mm,
kapslowane na petelce

POZ. 15. KIELBASA KRAKOWSKA PARZONA

Sktadniki: grubo rozdrobnione mieso wieprzowe, skorki wieprzowe, woda, sol, przyprawy naturalne,
naturalne preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe, 100 g produktu wyprodukowano z 122,6 g



miesa wieprzowego. Nie dopuszcza sie: preparatow biatkowych i sktadnikdw zwiekszajgcych
wodochtonnosc.

POZ. 16. KIELBASA KRAKOWSKA PODSUSZANA

Sktadniki: grubo rozdrobnione mieso wieprzowe (91%), woda, sdl, przyprawy naturalne, naturalne
preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie preparatéw biatkowych i sktadnikow
zwiekszajgcych wodochtonnose.

POZ.17. KIELBASA LITEWSKA

Sktadniki: $rednio rozdrobnione mieso wieprzowe kl. II (50%), mieso wieprzowe kl. III (40%), ttuszcz
wieprzowy, skorki wieprzowe, tkanka tgczna wotowa, woda, sol, przyprawy naturalne, naturalne
preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie preparatow biatkowych i sktadnikow
zwiekszajgcych wodochtonnosc.

POZ. 18. KIELBASA MORTADELA

Skfadniki: homogenizowane mieso z kurczaka, mieso wieprzowe (11%), mieso wotowe (3%), skorki
wieprzowe, ttuszcz wieprzowy, woda, sol, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne,
substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie: preparatow biatkowych i sktadnikdow zwiekszajgcych
wodochtonno$¢ oraz miesa oddzielanego mechanicznie.

POZ. 19. KIELBASA RAWSKA

Skfadniki: mieso wieprzowe (75%) mieso drobiowe (10%), woda, sél, przyprawy naturalne, naturalne
preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie: preparatéw biatkowych i sktadnikéw
zwiekszajgcych wodochtonno$¢ oraz miesa oddzielanego mechanicznie.

POZ. 20. KIELBASA SALAMI PODSUSZANE

Skfadniki: mieso wieprzowe, mieso wotowe, wotowa tkanka tgczna, sol, przyprawy naturalne, naturalne
preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe, do wyprodukowania 100 g produktu uzyto 80 g miesa
wieprzowego i 40 g miesa wotowego, ostonka nie do spozycia. Nie dopuszcza sie preparatow biatkowych
i sktadnikow zwiekszajgcych wodochtonnosc.

POZ. 21. KIELBASA SZYNKOWA

Sktadniki: mieso wieprzowe grubo rozdrobnione (100 %), woda , sél, przyprawy naturalne, naturalne
preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie preparatow biatkowych i sktadnikow
zwiekszajacych wodochtonnosc.

POZ. 22, KIELBASA SLASKA

Skfadniki: $rednio rozdrobnione mieso wieprzowe (60 %), mieso drobiowe (8 %), mieso wotowe (10 %)
skorki wieprzowe, sél, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe.
Nie dopuszcza sie: preparatow biatkowych i sktadnikdw zwiekszajgcych wodochtonno$é oraz miesa
oddzielanego mechanicznie.

POZ. 23. KIELBASA ZWYCZAINA

Skfadniki: srednio rozdrobnione mieso wieprzowe (50 %), mieso z kury (30%), woda, ttuszcz wieprzowy,
tkanka tgczna wieprzowa, sol, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne, substancje
dodatkowe. Nie dopuszcza sie: preparatow biatkowych i sktadnikdw zwiekszajgcych wodochtonnos¢ oraz
migsa oddzielanego mechanicznie.

POZ. 24 KOSCI WIEPRZOWE (z karczku lub schabu)

POZ. 25 KOSCI WIEPRZOWE WEDZONE (z karczku lub schabu)

POZ. 26. KRUPNIOK SLASKI

Skfadniki: krew spozywcza, woda, kasza jeczmienna, skorki wieprzowe, ttuszcz wieprzowy, cebula, sdl,
przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie
stosowania miesa oddzielanego mechanicznie.

POZ. 27. LOPATKA WIEPRZOWA B/K

Obrobiona, bez skéry, bez elementu golonki, bez ttuszczu. Mieso $wieze, wysokiej jakosci, czyste,
powierzchnia gtadka niezakrwawiona. Smak i zapach swoisty bez odznak zaparzenia i zepsucia. Barwa
miesni jasno rézowa do czerwonej. Mieso nie moze pochodzi¢ z macior i knuréw. Produkt naturalny, nie
dopuszcza sie Srodkéw konserwujgcych ani nastrzyku, powodujgcego przyrost masy.

POZ. 28. LtOPATKA WOLOWA B/K

Obrobiona, $wieza, najwyzszej jakosci, z bydta mtodego, bez toju, bez Sciegien i bez goleni. Barwa miesa
od jasno czerwonej do czerwonej. Produkt naturalny, nie dopuszcza sie Srodkéw konserwujgcych ani
nastrzyku, powodujacego przyrost masy.

POZ. 29. MIESO GULASZOWE WIEPRZOWE

Gulasz uzyskuje sie z szynki wieprzowej, pokrojonej w regularne kawatki. Zapach swoisty
charakterystyczny dla miesa $wiezego. Mieso nie moze pochodzi¢ z macior i knuréw. Produkt naturalny,
nie dopuszcza sie é,rodkéw konserwujgcych ani nastrzyku, powodujacego przyrost masy.

POZ. 30. OGONOWKA WEDZONA



Sktadniki: mieso wieprzowe z miesnia szynki wieprzowej bez kosci ttuszczu i skéry (95%), woda, sol,
przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie
stosowania: preparatow biatkowych i substancji zwigkszajacych wodochtonno$¢

POZ. 32. PAROWKI WIEDENSKIE

Sktadniki: mieso z kurczaka (30%), mieso wieprzowe (70%), ttuszcz wieprzowy, woda, sél, przyprawy
naturalne, naturalne preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie stosowania:
preparatow biatkowych i substancji zwiekszajgcych wodochtonno$¢ oraz miesa oddzielanego
mechanicznie.

POZ. 33i34 PASZTET DROBIOWY

Skfadniki: woda, mieso oddzielone mechanicznie z kurczat, olej rzepakowy, watroba i skdry z kurczat,
kasza manna (z pszenicy), sol, biatko sojowe, skrobia ziemniaczana, warzywa suszone (cebula,
marchew, pietruszka, por), przyprawy, mleko w proszku, serwatka (z mleka), cukier, maltodekstryna,
hydrolizat biatka roslinnego, ekstrakt drozdzowy, Zawartos¢ surowcdw z kurczat 38, 4%

POZ. 35. PASZTET ZAPIEKANY

Skfadniki: mieso wieprzowe z gtéw (42%), ttuszcz wieprzowy, watroba wieprzowa, mieso oddzielone
mechanicznie z kurczaka, woda, skérki wieprzowe, ttuszcz wieprzowy, butka tarta, sol, przyprawy
naturalne, naturalne preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie preparatow
biatkowych i sktadnikéw zwiekszajgcych wodochtonnosé.

POZ. 36. PASZTET ZIOLOWY DROBIOWO-WIEPRZOWY

Sktadniki: mieso drobiowe z kurczaka (60%), mieso wieprzowe (15%), watroba wieprzowa, ttuszcz
wieprzowy, skorki wieprzowe, skorki drobiowe, ttuszcz drobiowy, sél, przyprawy naturalne, naturalne
preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie stosowania: preparatdéw biatkowych i
substancji zwiekszajgcych wodochtonno$¢ oraz miesa oddzielanego mechanicznie.

POZ. 37. PASZTETOWA LUX - PODWEDZANA W JELICIE

Sktadniki: wedlina podrobowa parzona, homogenizowana, w ostonce naturalnej, barwa szaro-kremowa;
otrzymana z mies wieprzowych z dodatkiem podrobéw poddana odpowiedniej obrdbce termicznej,
naturalne przyprawy. Nie dopuszcza sie stosowania: preparatow biatkowych i substancji zwiekszajgcych
wodochtonno$¢ oraz miesa oddzielanego mechanicznie. Konsystencja dos¢ Scista, zwarta, smak i zapach
wyrobow podrobowych

POZ. 38. PIECZEN RZYMSKA

Skfadniki: mieso wieprzowe (70%), skorki wieprzowe, ttuszcz wieprzowy, sél, przyprawy naturalne,
naturalne preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie stosowania: preparatéw
biatkowych i substancji zwigkszajacych wodochtonnos$¢ oraz miesa oddzielanego mechanicznie.

POZ. 39. PIERS Z INDYKA WEDZONA

Skfadniki: filet z piersi z indyka (75%), woda, sél, przyprawy naturalne, naturalne preparaty
aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie preparatéw biatkowych i sktadnikow
zwiekszajgcych wodochtonnose.

Skfadniki: mieso wieprzowe (75%), ttuszcz wieprzowy, skorki wieprzowe, woda, sél, przyprawy
naturalne, naturalne preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie preparatow
biatkowych i substancji zwiekszajgcych wodochtonnosé.

POZ. 41. POLEDWICA DROBIOWA BEZ DODATKU WIEPRZOWINY

Skfadniki: mieso z kurczaka (90 %), skorki z kurczaka, woda, sdl, przyprawy naturalne, naturalne
preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie stosowania: preparatdéw biatkowych i
substancji zwiekszajgcych wodochtonnos$¢ oraz miesa oddzielanego mechanicznie.

POZ. 42. POLEDWICA SOPOCKA

Skfadniki: mieso wieprzowe (100 %), woda, sdl, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne,
substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie preparatdéw biatkowych i substancji zwiekszajgcych
wodochtonnos¢.

POZ. 43 POLEDWICZKI WIEPRZOWE

$wieze bez bton i koncowek, gtdwny miesien ledzwiowy wiekszy.

POZ. 44. ROLADA DROBIOWA

Sktadniki: mieso drobiowe z kurczaka (70%), mieso wieprzowe (10%), podroby z indyka ( serca,
zotadki), ttuszcz wieprzowy, skorki wieprzowe, skorki drobiowe, woda, sél, przyprawy naturalne,
naturalne preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie stosowania: preparatéw
biatkowych i substancji zwiekszajgcych wodochtonno$é oraz miesa oddzielanego mechanicznie.

POZ. 45. SALCESON WLOSKI

Sktadniki: mieso wieprzowe (35%), miesnie z gtéw wieprzowych (50%), podroby wieprzowe, skérki
wieprzowe, zelatyna wieprzowa, woda, sél, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne,
substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie miesa oddzielanego mechanicznie.



POZ. 46. SALCESON WLOSKI LUKSUSOWY

Sktadniki: mieso wieprzowe z gtow (57%), woda, mieso wieprzowe 5%, ozory wieprzowe 4%, zelatyna
spozywcza, sol, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe.

POZ. 47. SCHAB WIEPRZOWY B/K

Obrobiony, $wiezy, wysokiej jakosci — mieso zawierajgce Srodkowg czes¢ miesnia najdtuzszego grzbietu,
bez warkocza. Powierzchnia schabu powinna by¢ czysta, bez przekrwien, ttuszcz catkowicie zdjety.
Barwa miesni jasnorézowa do czerwonej. Mieso nie moze pochodzi¢ z macior i knuréw. Produkt
naturalny, nie dopuszcza sie Srodkéw konserwujacych ani nastrzyku, powodujacego przyrost masy.
POZ. 48. SERDELKI-KIELBASA PAROWKOWA

Sktadniki: mieso drobno rozdrobnione 100% (w tym mieso z kurczaka 40 %, mieso wieprzowe 60 %),
tluszcz wieprzowy, woda, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne, substancje
dodatkowe. Nie dopuszcza sie stosowania: preparatow biatkowych i substancji zwiekszajacych
wodochtonno$¢ oraz miesa oddzielanego mechanicznie.

POZ. 50. SZYNKA DROBIOWA

Skfadniki: mieso z kurczaka (65%), woda, sol, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne,
substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie miesa oddzielanego mechanicznie. Nie dopuszcza sie
preparatow biatkowych i sktadnikéw zwiekszajgcych wodochtonnosé.

POZ. 51. SZYNKA GOTOWANA

Skfadniki: mieso wieprzowe (100%), woda, sol, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne,
substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie preparatéw biatkowych i sktadnikéw zwiekszajgcych
wodochtonnosc.

POZ. 52. SZYNKA GOTOWANA PRASOWANA

Skfadniki: mieso wieprzowe (90%), woda, sdl, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne,
substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie preparatéw biatkowych i sktadnikéw zwiekszajgcych
wodochtonnos¢.

POZ. 53. SZYNKA KOSERWOWA

Skfadniki: mieso wieprzowe z szynki (80%), woda, sdl, przyprawy naturalne, naturalne preparaty
aromatyczne, substancje dodatkowe.

POZ. 54. SZYNKA MOZAIKOWA

Skfadniki: mieso wieprzowe (100%), woda, sél, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne,
substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie preparatdéw biatkowych i sktadnikdéw zwiekszajacych
wodochtonnosc.

POZ. 55. SZYNKA SUROWA B/K — obrobiona

Dolna zrazowa bez ttuszczu — miesien szynki wieprzowej, bez ttuszczu, bez ciat obcych,

w regularnym ksztatcie.

Gorna zrazowa bez ttuszczu — miesien szynki wieprzowej, bez ttuszczu, bez ciat obcych,

w regularnym ksztatcie.

Szynka myszka bez ttuszczu — miesien szynki wieprzowej, bez ttuszczu, bez ciat obcych,

w regularnym ksztatcie.

Mieso $wieze, obrobione, wysokiej jakosci. Mieso nie moze pochodzi¢ z macior i knuréw. Produkt
naturalny, nie dopuszcza sie Srodkow konserwujgcych ani nastrzyku, powodujgcego przyrost masy.
POZ. 56. SZYNKA SZLACHECKA

Skfadniki: mieso z indyka (60%) mieso wieprzowe (40%), woda, sol, przyprawy naturalne, naturalne
preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie stosowania: preparatdéw biatkowych i
substancji zwiekszajgcych wodochtonno$¢ oraz miesa oddzielanego mechanicznie.

POZ.57. SZYNKA TYROLSKA

Skfadniki: mieso drobiowe z indyka (40%), ttuszcz wieprzowy, skorki, wieprzowe, woda, sél, przyprawy
naturalne, naturalne preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie stosowania:
preparatow biatkowych i substancji zwiekszajgcych wodochtonno$¢ oraz miesa oddzielanego
mechanicznie.

POZ. 58. SZYNKA WEDZONA

Skfadniki: mieso wieprzowe (75 %) woda, sol, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne,
substancje dodatkowe.

POZ. 59. SZYNKA Z INDYKA

Skfadniki: mieso z indyka (75 %), woda, sél, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne,
substancje dodatkowe, wyréb z potaczonych kawatkéw miesa.

POZ. 61. WEDZONKA KROTOSZYNSKA



Skfadniki: mieso wieprzowe (80 %), woda, sél, przyprawy naturalne, naturalne preparaty aromatyczne,
substancje dodatkowe. Grubos¢ stoniny do 21 mm na catej dtugosci. Nie dopuszcza sie stosowania:
preparatow biatkowych i substancji zwiekszajgcych wodochtonnos¢

POZ. 62. WOLOWINA B/K

Mieso obrobione, $wieze, najwyzszej jakosci, pochodzace z udzca, bydta miodego, dzielone na
poszczegdlne miesnie, w skiad ktdrej wchodzi: zrazowa gérna, zrazowa dolna, skrzydto i ligawa. Zespot
miesni pozbawiony toju, Sciegien. Barwa miesa od jasno czerwonej do czerwonej. Produkt naturalny, nie
dopuszcza sie srodkéw konserwujgcych ani nastrzyku, powodujgcego przyrost masy.

POZ. 63. ZEBERKA WIEPRZOWE

Swieze, wysokiej jakosci - paski. Powierzchnia czysta, bez Sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen. Zapach
swoisty, charakterystyczny dla miesa $wiezego. Mieso nie moze pochodzi¢ z macior i knuréw. Produkt
naturalny, nie dopuszcza sie Srodkow konserwujgcych ani nastrzyku, powodujgcego przyrost masy.

POZ. 64. ZYWIECKA DROBIOWA BEZ DODATKU WIEPRZOWINY

Sktadniki: grubo rozdrobnione mieso z indyka lub kurczaka (94 %), woda, sdl, przyprawy naturalne,
naturalne preparaty aromatyczne, substancje dodatkowe. Nie dopuszcza sie stosowania: preparatow
biatkowych i substancji zwiekszajgcych wodochtonnos$¢ oraz miesa oddzielanego mechanicznie.

POZ. 65. ZYWIECKA WIEPRZOWA

Skfadniki: $rednio rozdrobnione mieso wieprzowe, woda, sol, przyprawy naturalne, naturalne preparaty
aromatyczne, substancje dodatkowe, 100 g gotowego produktu otrzymano z 125 g miesa. Nie dopuszcza
sie stosowania: preparatow biatkowych i substancji zwiekszajgcych wodochtonnosé.

POZ. 67 POLEDWICA WOLOWA

CzesS¢ zasadnicza wotowiny, oddzielona od ¢éwierétuszy tylnej w okolicy kosci biodrowej bez uszkodzenia
miesni udzca i dalej w kierunku przodu — do kregéw ledzwiowych i ich wyrostkéw poprzecznych;
poledwice stanowig: caty miesient wewnetrzny i cze$¢ biodrowego (gtowa poledwicy) z otaczajgcg tkanka
taczng. Powierzchnia cie¢ powstata przy podziale pdttusz lub ¢wierctusz na czesSci zasadnicze powinna
by¢ gtadka; luzne strzepy miesni i tluszczu oraz ewentualne odtamki kosci usuniete; niedopuszczalne
przekrwienia powierzchniowe. Powierzchnia: gtadka, bez pomiazdzonych kosci oraz gtebszych pozacinan;
niedopuszczalna o$lizgtos¢ i nalot plesni. Mieso czyste, bez $ladéw jakichkolwiek zanieczyszczen. Barwa
miesni: Jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do brgzowowisniowej; dopuszczalne zmatowienie.
Zapach: swoisty, charakterystyczny dla $wiezego miesa wotowego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach obcy.



