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Wszyscy Wykonawcy

Wyjasnienia tresci Specyfikacji Warunkéw Zamoéwienia

Budowa przedszkola w miejscowosci Bolestawiec

Zamawiajacy informuje, iz wpltynety wnioski o wyjasnienie tresci SWZ. Dziatajac
na podstawie art. 284 ust. 6 ustawy z 11 wrzesnia 2019 r. — Prawo zamodwien
publicznych (t.j. Dz.U. z 2022 r. poz. 1710 ze zm.), dalej” ,PZP”, Zamawiajacy
przedktada tres¢ zapytan wraz z udzielonymi odpowiedziami:

Pytanie 1

Na elewacji lekkiej/ mokrej pokrytej pityta drewnopodobng wskazano wetne o
wspotczynniku przewodzenia ciepta A=0,031 W/mK. Najlepszy parametr dostepnej na
polskim rynku weitny dedykowanej do takich elewacji to A=0,034 W/mK. Wnioskujemy o
umozliwienie zastosowania wetny o wspdétczynniku A=0,034 W/mK.

Odpowiedz
Dopuszcza sie wetne o takim wspotczynniku

Pytanie 2
Whnioskujemy po uzupetnienie danych w projekcie o grubo$¢ warstwy wegetacyjnej na
dachu.

Odpowiedz
Grubos$¢ warstwy wegetacyjnej w granicach 10-15cm

Pytanie 3
W zwigzku z okresleniem przez Zamawiajacego jak nalezy rozumie¢ budynek pasywny
(odpowiedz na pytanie nr 64) zwracamy sie z prosbg o okreslenie czego bedzie zadat



http://www.boleslawiec.net.pl/

Zamawiajacy od Wykonawcy na potwierdzenie, Zze wykonany obiekt posiada szczelnosé
powietrzng budynku n50 ponizej 0,6 [1/h] ?

Odpowiedz

Zamawiajacy bedzie wymagat aby wykonawca udokumentowat szczelno$é powietrzng
budynku zgodnie z normg PN-EN 9972:2015-10 poprzez wykonanie préby szczelnosci
budynku oraz przedstawienie raportu z badan szczelnosci wykonanych przez niezalezng
od Wykonawcy jednostke. Zamawiajacy zastrzega sobie réwniez prawo do weryfikacji
raportu i przedstawionych w nim wynikow.

Pytanie 4

Prosze o informacje odnosnie wymagan ppoz witryn pomiedzy pomieszczeniami(prosze o
podanie konkretnych parametréw ppoz jakie powinny spetnia¢ witryn oraz drzwi) 1.31.
oraz 1.38,1.37,1.36,1.35,1.34 oraz Scianki pomiedzy pomieszczeniami : 1.23, oraz 2.21,
1.24 oraz 1.27,1.29 oraz 1.28,1.17 oraz 1.22, 1.16 oraz 1.15. Zadanie przetargowe,
ktérego przedmiot stanowi postepowanie przetargowe jest prowadzone w systemie
~Wybuduj” (a nie ,zaprojektuj” i ,wybuduj”), zatem przedmiotu zamdwienia winien by¢
opisany przez Zamawiajacego w sposob jednoznaczny i wyczerpujacy zgodnie z art.99
ust. 1 Ustawy Pzp. Wnioskujemy zatem o stosowanie uzupetnienia dokumentacji”.

Odpowiedz

witryny oraz drzwi do pomieszczen 1.31. oraz 1.38,1.37,1.36,1.35,1.34 powinny
spetniac¢ EI15 (oznaczono na rzucie przyziemia)

écianki pomiedzy pomieszczeniami : 1.23, oraz 2.21, 1.24 oraz 1.27,1.29 oraz 1.28,1.17
oraz 1.22, 1.16 oraz 1.15 nie stawia sie wymagan p.poz

I ZESTAWIENIE STOLARKI DRZWIOWEJ

Pytanie 5

Prosimy o podanie kompletnego zestawienia stolarki drzwiowej wewnetrznej z doktadnym
podziatem na ptycinowe, aluminiowe.

W obecnym zestawieniu pod jedna pozycjgq np. D5 kryje sie wiele rodzajéw drzwi
wewnetrznych. Prosimy o doprecyzowanie czy drzwi wewnetrzne do pomieszczen
sanitarnych przy salach majg by¢ aluminiowe czy ptycinowe.

Odpowiedz

W obecnym zestawieniu pod jedna pozycjg np. D5 kryje sie wiele rodzajow drzwi
wewnetrznych. Prosimy o doprecyzowanie czy drzwi wewnetrzne do pomieszczen
sanitarnych przy salach majg by¢ aluminiowe czy ptycinowe.

Pytanie 6
Poprosimy o udostepnienie nowego aktualnego obmiaru catosci zakresu zadania.

Odpowiedz
Aktualny obmiar zostat udostepniony.



Pytanie 7

Zamawiajacy na pytanie nr 85 odpowiedziat, ze do oferty nalezy przyjac tylko
wyposazenie pomieszczenia nt 1.07 - kuchnia.

Natomiast opis techniczny dot. wymaganego wyposazenia méwi o podtaczeniu

wod.-kan. do zmywarki gastronomicznej, ktéra umieszczona jest w pom. nr 1.06
(zmywalnia). Przedmiotowa zmywarka (kapturowa, 40 koszy/720 talerzy/h) jest

takze ujeta w zatgczonym do wyjasnien przedmiarze robét.

Ponadto w przedmiarze rob6t (WYPOSAZENIE - Kuchnia) znajdujg sie réwniez:

- stot zatadowczy do zmywarki z otworem na odpady i zlewem jednokomorowym

- stét wytadowczy ze zmywarki bez potki

- pétka wiszgca na kosze do zmywarki.

Sprzet ten nie posiada zadnych danych technicznych (w tym wypadku:

szerokos$¢, wysokos¢, gtebokosc) , co jest niezbedne do ustalenia ciggu

technologicznego. Nadmieniamy rowniez, ze zmywarki kapturowe wystepujg

w réznych szerokosciach.

Wyposazenie kuchni w zakresie stotu zatadowczego do zmywarki z otworem na odpady i
zlewem dwukomorowym, stotem wytadowczym ze zmywarki z potkg oraz pétka wiszaca
na kosze do zmywarki stanowig wyposazenie pomieszczenia zmywalni — pomieszczenie
1.06 na rzucie technologicznym. W pomieszczeniu tym znajduje sie réwniez zmywarka
kapturowa.

Pytanie 8

Zamawiajacy na pyt. nr 9 i nr 135 odpowiedziat, ze zatqczyt plik z parametrami
technicznymi kuchni. Plik ten wprawdzie zawiera przedmiar robét z kolumng

"spec. techn. ST-00, " , ktérej niestety nie mozna znalez¢ w dokumentach
przetargowych. Zatgcznik nr 8 do SWZ - STWIORB nie zawiera takiego

dokumentu.

Odpowiedz:

Kolumna "spec. techn. ST-00 " zostata omytkowo umieszczona w pliku z przedmiarem.

Pytanie 9

Przedmiar robdt i rysunek z wyposazeniem technologicznym powinny by¢
spdjne, tzn. pozycja kosztorysowa powinna miec¢ odniesienie do rysunku, np.:
a/ poz. 11 ST-00 - regat magazynowy

- brak wymiardw, ile pétek, gdzie usytuowany w kuchni

b/ poz. 12 ST-00 - stét do pracy z szafka, drzwi suwane

- brak wymiaréow, gdzie usytuowany w kuchni

¢/ poz. 9 ST-00 - stdt do mycia o dtugosci 362 cm z basenem gastronomicznym:
w materiale wpisano: "stét do pracy z dwoma komorami zlewozmywaka (lewe)

i ociekaczem z prawej strony, pod ociekaczem miejsce na lodéwke, przy
zlewach". Rozumiemy, ze blat roboczy 1=362 cm , to stét ze stali nierdzewnej z
dolng poétka (ujety w poz. 23) . potem ociekacz (szer ok. 120 cm) i zlewozmywak
jednokomorowy (szer 80 cm). . A gdzie umiejscowiony jest basen
gastronomiczny? (wystepujg jednokomorowe, dwukomorowe i rézne dtugosci).
Jezeli pod ociekaczem majg by¢ lodéwki (chtodziarki), to brak ich w przedmiarze
robot.

d/ w w przedmiarze robdt ujeto szafe chtodniczg 600 | (poz. 15). Jezeli ma by¢
elementem wyposazenia kuchni, to w ktorym miejscu jest usytuowana,

e/ poz. 20 ST-00 - stanowisko obrdbki termicznej , Bemar stacjonarny
jednokomorowy - brak wymiardw, rézne dtugosci, z pétka czy z szafka, gdzie
usytuowany

f/ poz. 21 ST-00 - okap wyciggowy przyscienny, z siatkowym tapaczem ttuszczu,
osSwietleniem.

Na rysunku wystepuje okap wyspowy (sufitowy).



Wyposazenie pomieszczenia kuchni. Pomieszczenie kuchni nalezy wyposazy¢ w:

- 3 stanowiska higieniczne do mycia i dezynfekcji rak, wyposazone w $rodek do
dezynfekcji rak, zasobnik na mydfo w ptynie, reczniki jednorazowe, kosz pedatowy lub na
czujni ruchu,

- stanowisko mycia naczyn kuchennych i drobnego sprzetu, wyposazone w: basen
gastronomiczny jednokomorowy o wym. komory 45x80 cm i gtebokosci 80 cm,
umieszczony w ciggu stanowiska mycia naczyn kuchennych. Ze stali nierdzewnej, regat
kuchenny ze stali nierdzewnej, tzw. gretingowy o wym. 60x60x180 - 2 szt., blat roboczy
ze stali nierdzewnej z dolng pétkg oraz nadstawka ochronng o wym. 360x60 i wysokosci
znormalizowanej,

- stanowisko miesne i maczne wyposazone w zlewozmywak dwukomorowy na szafce o
wym. 80x60 cm., blat roboczy ze stali nierdzewnej z dolna pétka i nadstawka, o wym.
220x60 cm. Stanowisko nalezy dodatkowo wyposazy¢ w maszynke do mielenia miesa,
pien do miesa, néz elektryczny i blender,

- stanowisko suréwek i dan zimnychoraz porcjowania obiadéw wyposazone w
zlewozmywak dwukomorowy na szafce o wym 80x60 cm, blat roboczy ze stali
nierdzewnej z dolng pétkg o wym. 275x60 cm., blat roboczy ze stali nierdzewnej z dolng
potka o wym. 60x60 cm., blat roboczy ze stali nierdzewnej z dolng pdétka o wym. 250x60
cm i 360x60 cm, ustawiony naroznikowo w ciggu, szafa chtodnicza o pojemnosci 600 I.
usytuowana pod S$ciang, przy stanowisku suréwek. Dodatkowo wyposazy¢ w sprzet
elektryczny do rozdrabniania warzyw, noz elektryczny, krajalnice do wedlin oraz czajnik
bezprzewodowy i mikrofaldwke.

- stanowisko obrébki termicznej, wyposazone w dwie kuchenki czteroplanikowe gazowe,
dwa taborety grzewcze gazowe wyposazone w krany gastronomiczne, piec konwekcyjno-
parowy, patelnie elektryczng ruchoma, okap sufitowy wiszacy z siatkowym tapaczem
ttuszczu oraz oswietleniem o wym. minimum 160x450 cm, blat odktadczy ze stali
nierdzewnej z dolng pétka, o wym. 75x250 cm., stanowi jednoczesnie stét do pracy - blat
obudowany, powinien posiada¢ szafki oraz drzwi przesuwne Ciag kuchenny wyposazony
w odwodnienie liniowe, dwa bemary stacjonarne jednokomorowe o wym. 88x60
cm(kazdy). Bemary ustawione przy blacie odktadczym.

Wszystkie wysokosci blatow roboczych przyja¢ w wysokosci znormalizowanej

Pytanie 10
Czy Zamawiajacy posiada uzgodnienia technologii kuchni z rzeczoznawcg do spraw
sanitarno - higienicznych ?

Prosimy jeszcze raz o przeanalizowanie prac zwigzanych z wyposazeniem
technologicznym. Nie ujecie wyposazenia pom. 1.14, 1.13, 1.12 i 1.06 moze skutkowac
brakiem uzyskania pozwolenia na uzytkowanie obiektu (chyba , ze Zamawiajgcy uzupetni
wyposazenie we wtasnym zakresie).

Odpowiedz:

Pomieszczenie 1.06 - zmywalnia

Wyposazona w:

- blat roboczy z otworem do usuwania resztek, o wym. 130 x x60 i wysokosci
znormalizowanej. Pod blatem pojemnik z wktadem wymiennym - pojemnik minimum 50
I. Otwér od goéry wyposazony w pokrywe,

- Zlewozmywak dwukomorowy na szafce o wymiarach 60 x 80 cm.,

- Zmywarka gastronomiczna kapturowa o wymiarach 150-170 x 73, o gtebokosci 80-90
cm.,

- Powierzchnia odkfadcza - stét ze stali nierdzewnej z dolng potkg o wymiarach 60 x 60
cm.,



- Potki wiszace na $cianie na kosze do zmywarki - szt. 2, umieszczone nad
zlewozmywakiem dwukomorowym oraz czesciowo nad stotem zatadowczym.

Pomieszczenie 1.14 — Pomieszczenie obrobki wstepnej

Wyposazone w:

- blat roboczy z dolng poétka ze stali nierdzewnej o wymiarach 185 x 60 cm - 2 szt.,
obierak 80 x 60 cm

- zlewozmywak dwukomorowy na szafce o wymiarach 80 x 60 cm,

- urzadzenie chtodnicze - lodéwka, o wymiarach 60 x 60 x 180 cm,

- blat roboczy ze stali nierdzewnej z dolng po6tka, o wymiarach 165 x 160 - 2 szt.,

- zlewozmywak dwukomorowy na szafce o wymiarach 60 x 80 cm,

- naswietlacz UV do dezynfekcji jaj, ustawiony na szafce z dolng po6tka, o wymiarach 60 x
60 cm.

Pomieszczeniel.12 - Magazyn produktéw suchych

Wyposazone w:

-regat magazynowy z potkami ze stali nierdzewnej o wym. 60 x 60 x 180 cm - 2 szt.,
- szafa chtodnicza o wym. 60 x 60 x 180 cm - 2 szt. Lub jedna duza szafa chtodnicza
dwudzielna z mozliwoscig regulacji temperatury o wym. 120 x 60 x 180 cm

Pomieszczenie 1.13 — Magazyn warzyw i owocow

Wyposazony w:

- regat magazynowy z potkami ze stali nierdzewnej o wym. 60 x 60 x 180 cm,
- lodéwka o wym 60 x 60 x 180 cm.

- lodéwko-zamrazarka o wym. 60 x 60 x 200 cm. Z minimum trzema pdétkami
zamrazalnika,

Nalezy przyjac standardowe wysokosci umiejscowienia blatow roboczych.

Zamawiajacy posiada uzgodnienie technologii kuchni z rzeczoznawcg ds. sanitarno-
higienicznych.
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