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Samodzielny Publiczny Zespół Opieki Zdrowotnej w Kędzierzynie – Koźlu

ul. 24 Kwietnia 5

  47-200 Kędzierzyn-Koźle

SPECYFIKACJA  WARUNKÓW  ZAMÓWIENIA 
(dalej SWZ)

w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego na usługi społeczne o wartości poniżej 750 000 EURO, do których zastosowanie mają przepisy art. 359 pkt.1 i n. ustawy z dnia z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz.U. z 2023 r., poz. 1605 – ze zm.) na:
„Świadczenie usługi całodobowego wyżywienia pacjentów

w SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu – 2 zadania”

Postępowanie nr: AZ-US.2023.37
Wartość szacunkowa zamówienia nie przekracza wyrażonej w złotych równowartości kwoty 
750 000 EURO.
Zamawiający oczekuje, że Wykonawcy zapoznają się dokładnie z treścią niniejszej SWZ. 

Wykonawca ponosi ryzyko niedostarczenia wszystkich wymaganych informacji i dokumentów, oraz przedłożenia 
oferty nie odpowiadającej wymaganiom określonym przez Zamawiającego.

Zatwierdził: Jarosław Kończyło - Dyrektor SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu
                         .........................................................

                               Kierownik Zamawiającego
Rozdział I. Nazwa oraz adres Zamawiającego
Zamawiający:   Samodzielny Publiczny Zespół Opieki Zdrowotnej w Kędzierzynie-Koźlu,

Adres:  ul. 24 Kwietnia 5, 47-200 Kędzierzyn-Koźle,

Strona internetowa:   www.e-szpital.eu,  

E-mail:    HYPERLINK "mailto:" przetargi@e-szpital.eu
Godziny urzędowania: 7:00 - 14:35.

NIP: 7491790304,  REGON:  000314661,

tel. +48 77 40 62 566,   faks +48 77 40 62 567,   

Adres strony internetowej, na której udostępniane będą zmiany i wyjaśnienia treści SWZ oraz inne dokumenty zamówienia bezpośrednio związane z postępowaniem o udzielenie zamówienia: https://platformazakupowa.pl/pn/spzoz_kedzierzynkozle.

Rozdział II. Tryb udzielenia zamówienia
2.1. Niniejsze postępowanie prowadzone jest w trybie podstawowym, zgodnie z art. 359 pkt. 2  na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz.U. z 2023 r., poz. 1605 – t.j. ze zm.), zwanej dalej Pzp, w procedurze właściwej dla zamówień publicznych, których kwota wartości zamówienia jest poniżej progów unijnych określonych w przepisach Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/24/UE z dnia 26 lutego 2014 r. w sprawie zamówień publicznych, uchylającą dyrektywę 2004/18/WE (Dz. Urz. UE L 94 z 28.03.2014, str. 14, z późn. zm.). 
2.2. W zakresie nieuregulowanym niniejszą specyfikacją warunków zamówienia stosuje się przepisy Pzp, akty wykonawcze do Pzp oraz Kodeksu cywilnego.
2.3. Zamawiający nie przewiduje możliwości prowadzenia negocjacji przy wyborze najkorzystniejszej oferty.
2.4. Wartość zamówienia nie przekracza równowartości kwoty określonej w przepisach wydanych na podstawie art. 359 pkt. 2.
2.5. Użyte w niniejszej SWZ definicje mają następujące znaczenie: 
1) „Zamawiający” – Samodzielny Publiczny Zespół Opieki Zdrowotnej w Kędzierzynie-Koźlu,
2) „SWZ”/ „Specyfikacja Warunków Zamówienia” – niniejsza Specyfikacja Warunków Zamówienia, 

3) „kwalifikowany podpis elektroniczny” - zaawansowany podpis elektroniczny składany za pomocą kwalifikowanego urządzenia do składania podpisu elektronicznego i który opiera się na kwalifikowanym certyfikacie podpisu elektronicznego (art. 3 pkt 12 Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 910/2014 z dnia 23 lipca 2014 r. w sprawie identyfikacji elektronicznej i usług zaufania w odniesieniu do transakcji elektronicznych na rynku wewnętrznym oraz uchylające dyrektywę 1999/93/WE),
4) „Podpis zaufany” – ustawa z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji działalności podmiotów realizujących zadania publiczne (tekst jednolity Dz.U. z 2019 r. poz. 700, z późn.zm.),
5) „Podpis osobisty” – ustawa z dnia 6 sierpnia 2010 r. o dowodach osobistych (tekst jednolity Dz.U. z 2019 r. poz.653, z późn.zm.),
6) „Postępowanie” – postępowanie prowadzone przez Zamawiającego na podstawie niniejszej SWZ przeprowadzone przy użyciu platformy zakupowej,  

7) „Projektowane postanowienia umowy” – postanowienia, które zostaną wprowadzone do umowy w sprawie zamówienia publicznego objętego postępowaniem, 

8) „Wykonawca” – należy przez to rozumieć osobę fizyczną, osobę prawną albo jednostkę organizacyjną nieposiadającą osobowości prawnej, która oferuje na rynku wykonanie robót budowlanych lub obiektu budowlanego, dostawę produktów lub świadczenie usług lub ubiega się o udzielenie zamówienia, złożyła ofertę lub zawarła umowę w sprawie zamówienia publicznego,
9) „Zamówienie” – zamówienie, którego udzielenie jest przedmiotem niniejszego postępowania, szczegółowo opisanym w projektowanych postanowieniach umownych wraz z załącznikami, 

10) „Dokumenty zamówienia” – dokumenty sporządzone przez zamawiającego lub dokumenty, do których zamawiający odwołuje się, inne niż ogłoszenie, służące do określenia lub opisania warunków zamówienia, w tym specyfikacja warunków zamówienia oraz opis potrzeb i wymagań,
11) „Podmiotowe środki dowodowe” – środki służące potwierdzeniu braku podstaw wykluczenia, spełnienia warunków udziału w postępowaniu lub kryteriów selekcji, z wyjątkiem oświadczenia o którym mowa w art. 125 ust. 1 Pzp tj. oświadczenie o niepodleganiu wykluczeniu, spełnianiu warunków udziału w postępowaniu lub kryteriów selekcji, w zakresie wskazanym przez zamawiającego,
12) „Przedmiotowe środki dowodowe” – środki służące potwierdzeniu zgodności oferowanych dostaw, usług lub robót budowlanych z wymaganiami, cechami lub kryteriami określonymi w opisie przedmiotu zamówienia lub opisie kryteriów oceny ofert, lub wymaganiami związanymi z realizacją zamówienia,
13) „Rozporządzenie ws podmiotowych środków dowodowych (Dz. U z 2020 r. poz. 2415)” –  przepisy Rozporządzenia Ministra Rozwoju, Pracy i Technologii z dnia 23 grudnia 2020r. w sprawie podmiotowych środków dowodowych oraz innych dokumentów lub oświadczeń, jakich może żądać zamawiający od wykonawcy (Dz. U. z 2020 r. poz. 2415),
14) „Rozporządzenie ws komunikacji elektronicznej (Dz. U. z 2020 r. poz. 2452)” – przepisy Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 30 grudnia 2020r. w sprawie sposobu sporządzania i przekazywania informacji oraz wymagań technicznych dla dokumentów elektronicznych oraz środków komunikacji elektronicznej w postępowaniu                             o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursie (Dz. U z 2020 r. poz. 2452). 

55Rozdział III. Opis przedmiotu zamówienia wraz z opisem części zamówienia
3.1. Przedmiotem zamówienia jest: Świadczenie usługi całodobowego wyżywienia pacjentów w SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu – 2 zadania.
3.2. Zamówienie zostało podzielone na 2 zadania :

1) Zadanie nr 1 - Świadczenie usługi całodobowego wyżywienia pacjentów SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu, Oddział Kliniczny Pediatrii.

2) Zadanie nr 2 - Świadczenie usługi całodobowego wyżywienia pacjentów SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu 
(z wyłączeniem Oddziału Klinicznego Pediatrii).
3.3. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia stanowi załącznik nr 2a oraz 2b do ogłoszenia.
3.4. Miejsce realizacji:
Miejsce przygotowania posiłków: Wszystkie posiłki będą przygotowywane na bazie kuchni Wykonawcy.

Miejsce dostarczania posiłków: Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej w Kędzierzynie-Koźlu, ul. Roosevelta 2, ul. Judyma 4 oraz ul. 24 Kwietnia 13.
3.5. Kody CPV: 55520000-1 Usługi dostarczania posiłków, 55521200-0 Usługi dowożenia posiłków, 55321000-6 – Usługi przygotowywania posiłków
3.6. Wymagania stawiane Wykonawcy dotyczące realizacji przedmiotu zamówienia:

1. Wykonawca jest odpowiedzialny za jakość, zgodność z warunkami technicznymi i jakościowymi opisanymi dla przedmiotu zamówienia,

2. Wymagana jest należyta staranność przy realizacji zobowiązań umowy, 

3. Ustalenia i decyzje dotyczące wykonywania zamówienia uzgadniane będą przez zamawiającego z ustanowionym przedstawicielem wykonawcy,

4. Określenie przez Wykonawcę telefonów kontaktowych i numerów fax. oraz innych ustaleń niezbędnych dla sprawnego i terminowego wykonania zamówienia,

5. Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkody wyrządzone przez Wykonawcę podczas wykonywania przedmiotu zamówienia.

Rozdział IV. Przedmiotowe  środki dowodowe (art. 106 ust. 1 i art. 107 ust. 1 Pzp) 
Zamawiający nie wymaga złożenia przedmiotowych środków dowodowych.

Rozdział V. Informacja o możliwości składania ofert częściowych, o zamówieniach o których mowa w art. 214 ust. 1 pkt 7 i 8 Pzp o składaniu ofert wariantowych oraz informacje dodatkowe
5.1. Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert wariantowych  
5.2. Zamawiający dopuszcza składanie oferty częściowej na jedno zadanie.
5.3. Zamawiający nie zamierza zwoływać zebrania Wykonawców.

5.4. Zamawiający nie wymaga odbycia wizji lokalnej ani sprawdzenia przez wykonawcę dokumentów niezbędnych do realizacji zamówienia dostępnych na miejscu u zamawiającego.

5.5. Zamawiający nie przewiduje wyboru najkorzystniejszej oferty z zastosowaniem aukcji elektronicznej.

5.6. Zamawiający nie przewiduje możliwości udzielenia zamówień, o których mowa w art. 214 ust. 1 pkt 7 i 8 Pzp.

5.7. Rozliczenie między Zamawiającym, a Wykonawcą prowadzone będą w złotych polskich. 

5.8. Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztów udziału  w postępowaniu z zastrzeżeniem art. 261 Pzp. 

5.9. Zamawiający nie przewiduje komunikowania się zamawiającego z wykonawcami w inny sposób niż przy użyciu środków komunikacji elektronicznej z wyłączeniem  sytuacji określonych w art. 65 ust. 1, art. 66 i art. 69 Pzp.

5.10. Zamawiający nie zastrzega możliwości ubiegania się o udzielenie zamówienia wyłącznie przez wykonawców, o których mowa w art. 94 Pzp.

Rozdział VI. Termin wykonania zamówienia
Wymagany termin wykonania zamówienia 24 miesiące od dnia podpisania umowy.
Rozdział VII. Podstawy wykluczenia, o których mowa w art. 108 ust. 1 Pzp i art. 109 ust. 1 Pzp 

oraz w art. 7 ust. 1 Ustawy o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz. U. 2023 poz. 129)

7.1. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy nie podlegają wykluczeniu na podstawie art. 108 ust. 1 Pzp.

7.2. Z postępowania o udzielenie zamówienia wyklucza się̨, z zastrzeżeniem art. 110 ust. 2 Pzp, Wykonawcę̨:

1) będącego osobą fizyczną, którego prawomocnie skazano za przestępstwo:

a) udziału w zorganizowanej grupie przestępczej albo związku mającym na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego, o którym mowa w art. 258 Kodeksu karnego, 

b) handlu ludźmi, o którym mowa w art. 189a Kodeksu karnego, 

c)    o którym mowa w art. 228–230a, art. 250a Kodeksu karnego, w art. 46–48 ustawy z dnia 25 czerwca 2010 r. o sporcie (Dz. U. z 2020 r. poz. 1133 oraz z 2021 r. poz. 2054) lub w art. 54 ust. 1–4 ustawy z dnia 12 maja 2011 r. o refundacji leków, środków spożywczych specjalnego przeznaczenia żywieniowego oraz wyrobów medycznych (Dz. U. z 2021 r. poz. 523, 1292, 1559 i 2054),

d) finansowania przestępstwa o charakterze terrorystycznym, o którym mowa w art. 165a Kodeksu karnego, lub przestępstwo udaremniania lub utrudniania stwierdzenia przestępnego pochodzenia pieniędzy lub ukrywania ich pochodzenia, o którym mowa w art. 299 Kodeksu karnego, 

e) o charakterze terrorystycznym, o którym mowa w art. 115 § 20 Kodeksu karnego, lub mające na celu popełnienie tego przestępstwa, 

f)  powierzenie wykonywania pracy małoletniemu cudzoziemcowi, o którym mowa w art. 9 ust. 2 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywającym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. poz. 769), 

g) przeciwko obrotowi gospodarczemu, o których mowa w art. 296–307 Kodeksu karnego, przestępstwo oszustwa, o którym mowa w art. 286 Kodeksu karnego, przestępstwo przeciwko wiarygodności dokumentów, o których mowa w art. 270–277d Kodeksu karnego, lub przestępstwo skarbowe, 

h) o którym mowa w art. 9 ust. 1 i 3 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywającym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej 

– lub za odpowiedni czyn zabroniony określony w przepisach prawa obcego; 

2) jeżeli urzędującego członka jego organu zarządzającego lub nadzorczego wspólnika spółki w spółce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spółce komandytowej lub komandytowo-akcyjnej lub prokurenta prawomocnie skazano za przestępstwo, o którym mowa w pkt 1;

3) wobec którego wydano prawomocny wyrok sądu lub ostateczną decyzję administracyjną o zaleganiu z uiszczeniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne, chyba że wykonawca odpowiednio przed upływem terminu do składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu albo przed upływem terminu składania ofert dokonał płatności należnych podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawarł wiążące porozumienie w sprawie spłaty tych należności; 

4) wobec którego prawomocnie orzeczono zakaz ubiegania się o zamówienia publiczne; 

5) jeżeli Zamawiający może stwierdzić, na podstawie wiarygodnych przesłanek, że Wykonawca zawarł z innymi Wykonawcami porozumienie mające na celu zakłócenie konkurencji, w szczególności jeżeli należąc do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów, złożyli odrębne oferty, oferty częściowe lub wnioski o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, chyba że wykażą, że przygotowali te oferty lub wnioski niezależnie od siebie; 

6)  jeżeli, w przypadkach, o których mowa w art. 85 ust. 1 Pzp, doszło do zakłócenia konkurencji wynikającego z wcześniejszego zaangażowania tego Wykonawcy lub podmiotu, który należy z wykonawcą do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów, chyba że spowodowane tym zakłócenie konkurencji może być wyeliminowane w inny sposób niż przez wykluczenie Wykonawcy z udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia. 

7.3. Z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego wyklucza się na podstawie Ustawy  o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz. U. 2022 poz. 835): 

1) wykonawcę oraz uczestnika konkursu wymienionego w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisanego na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3; 

2) wykonawcę oraz uczestnika konkursu, którego beneficjentem rzeczywistym w rozumieniu ustawy z dnia 1 marca 2018 r. o przeciwdziałaniu praniu pieniędzy oraz finansowaniu terroryzmu (Dz. U. z 2022 r. poz. 593 i 655) jest osoba wymieniona w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisana na listę lub będąca takim beneficjentem rzeczywistym od dnia 24 lutego 2022 r., o ile została wpisana na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3; 

3) wykonawcę oraz uczestnika konkursu, którego jednostką dominującą w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 37 ustawy z dnia 29 września 1994 r. o rachunkowości (Dz. U. z 2021 r. poz. 217, 2105 i 2106) jest podmiot wymieniony w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisany na listę lub będący taką jednostką dominującą od dnia 24 lutego 2022 r.,  o ile został wpisany na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3. Wykonawca może zostać́ wykluczony przez Zamawiającego na każdym etapie postępowania o udzielenie zamówienia.

7.4. Zamawiający nie przewiduje wykluczenia na podstawie art. 109 ust. 1 Pzp.

7.5. Zamawiający ocenia, czy podjęte przez wykonawcę czynności, o których mowa w ust. 7.2., są wystarczające do wykazania jego rzetelności, uwzględniając wagę i szczególne okoliczności czynu wykonawcy. Jeżeli podjęte przez wykonawcę czynności, o których mowa w ust. 7.2., nie są wystarczające do wykazania jego rzetelności, zamawiający wyklucza wykonawcę. 

Rozdział VIII. Warunki udziału w postępowaniu 

8.1. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia tj.:

1) Zdolności do występowania w obrocie gospodarczym: Zamawiający nie określa warunku. 

2) Uprawnień do prowadzenia określonej działalności gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów: Wykonawca zobowiązany jest posiadać aktualną decyzję właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego, wydaną na podstawie przepisów ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j Dz. U. 2023 poz. 1448 - ze zm.), stwierdzającej, że zakład (kuchnia), w którym będą przygotowywane posiłki dla Zamawiającego spełnia konieczne wymagania niezbędne do zapewnienia higieny i właściwej jakości zdrowotnej w zakresie produkcji posiłków oraz usług polegających na produkcji posiłków dla odbiorców z zewnątrz, zezwalającej na prowadzenie działalności w zakresie objętym przedmiotem zamówienia;
3) Sytuacji ekonomicznej lub finansowej: Wykonawca spełni warunek, jeżeli wykaże, że samodzielnie lub jeden z konsorcjantów lub inny podmiot na którego zdolnościach ekonomicznych lub finansowych polega Wykonawca, jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia, w tym żywienia i rozszerzeniem o ryzyko zatruć pokarmowych, na  sumę gwarancyjną nie niższą niż:

a) dla zadania 1:  100.000,00 zł;

b) dla zadania 2:  900.000,00 zł;. 
4) Zdolności technicznej lub zawodowej: Wykonawca spełni warunek, jeżeli wykaże, że samodzielnie lub jeden z konsorcjantów   lub inny podmiot na którego zdolnościach technicznych lub zawodowych polega Wykonawca, dysponuje: 

a) dla zadania 2: minimum 1 osobą – dietetykiem.

b) dla zadania 1 i 2:  kuchnią (pomieszczeniami kuchennymi), w której Wykonawca będzie realizował zamówienie.
Informacja w zakresie polegania na zasobach podmiotu udostępniającego:
8.2. Wykonawca może w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu, w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do konkretnego zamówienia, lub jego części, polegać na zdolnościach technicznych lub zawodowych lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej podmiotów udostępniających zasoby, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nim stosunków prawnych. 

8.3. Wykonawca, który polega na zdolnościach lub sytuacji innych podmiotów, musi udowodnić zamawiającemu, że realizując zamówienie, będzie dysponował niezbędnymi zasobami tych podmiotów, w szczególności przedstawiając wraz z ofertą zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby realizacji zamówienia lub inny podmiotowy środek dowodowy potwierdzający, że wykonawca realizując zamówienie, będzie dysponował niezbędnymi zasobami tych podmiotów. 

Zobowiązanie to musi precyzować w szczególności: 

1) zakres dostępnych Wykonawcy zasobów udostępniającego zasoby, 

2) sposób i okres udostępnienia wykonawcy i wykorzystania przez niego zasobów podmiotu udostępniającego te zasoby przy wykonywaniu zamówienia; 

3) czy i w jakim zakresie podmiot udostępniający zasoby, na zdolnościach którego wykonawca polega w odniesieniu do warunków udziału w postępowaniu dotyczących wykształcenia, kwalifikacji zawodowych lub doświadczenia, zrealizuje roboty budowlane lub usługi, których wskazane zdolności dotyczą. 

8.4. Zamawiający ocenia, czy udostępniane wykonawcy przez podmioty udostępniające zasoby zdolności techniczne lub zawodowe lub ich sytuacja finansowa lub ekonomiczna, pozwalają na wykazanie przez wykonawcę spełniania warunków udziału w postępowaniu oraz bada, czy nie zachodzą wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia, które zostały przewidziane względem wykonawcy. 

8.5. W odniesieniu do warunków dotyczących wykształcenia, kwalifikacji zawodowych lub doświadczenia, wykonawcy mogą polegać na zdolnościach podmiotów udostępniających zasoby, jeśli podmioty te wykonają roboty budowlane lub usługi, do realizacji których te zdolności są wymagane. 

8.6. Jeżeli zdolności techniczne lub zawodowe, sytuacja ekonomiczna lub finansowa podmiotu, o którym mowa powyżej, nie potwierdzają spełnienia przez wykonawcę warunków udziału w postępowaniu lub zachodzą wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia, zamawiający żąda, aby wykonawca w terminie określonym przez zamawiającego:

1)  zastąpił ten podmiot innym podmiotem lub podmiotami albo 

2) wykazał, że samodzielnie spełnia warunki udziału w postepowaniu. 

8.7. Wykonawca nie może po upływie terminu składania ofert powoływać się na zdolności lub sytuację podmiotów udostępniających zasoby, jeżeli na etapie składania ofert nie polegał on w danym zakresie na zdolnościach lub sytuacji podmiotów udostępniających zasoby. 

Rozdział IX. Zasady składania ofert wspólnych (konsorcja, spółki cywilne) oraz podwykonawstwo
9.1. Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia ustanawiają Pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu albo reprezentowania ich w postępowaniu i zawarcia Umowy. Umocowanie musi wynikać z treści pełnomocnictwa przedłożonego wraz z ofertą.
9.2. Pełnomocnictwo powinno jednoznacznie określać postępowanie, do którego się odnosi i precyzować zakres umocowania, musi też wyliczać wszystkich wykonawców, którzy wspólnie ubiegają się o zamówienie. Każdy z tych Wykonawców musi podpisać się na dokumencie pełnomocnictwa. Zaleca się, aby Pełnomocnikiem był jeden z Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia. 
9.3. Wszelka korespondencja prowadzona będzie wyłącznie z Pełnomocnikiem.
9.4. Oświadczenie stanowiące wstępne potwierdzenie, że Wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu (art. 125 Pzp) składa każdy z Wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie. Dokument ten potwierdza spełnienie warunków udziału w postępowaniu oraz brak podstaw do wykluczenia w zakresie, w którym każdy z Wykonawców wykazuje spełnienie warunków udziału w postępowaniu oraz brak podstaw do wykluczenia.
9.5. Każdy z Wykonawców wspólnie ubiegających się udzielenie zamówienia musi wykazać, że nie podlega wykluczeniu z postępowania, dlatego dokumenty i oświadczenia składane na potwierdzenie braku podstaw do wykluczenia składają samodzielnie wszyscy Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia.
9.6. Dokumenty potwierdzające spełnienie warunków udziału w postępowania, o których mowa w art. 125 ust. 1 Pzp Wykonawcy składają tak, aby wykazać, że wspólnie spełniają warunki udziału w postępowaniu.
9.7. Spełnienie warunków udziału w postępowaniu oceniane będzie łącznie.
9.8. Podwykonawstwo:
1.) Zamawiający nie zastrzega kluczowych zadań, które muszą być wykonane osobiście przez Wykonawcę.
2.) Zamawiający żąda wskazania przez Wykonawcę, w druku oferty – załącznik nr 1 do SWZ, części zamówienia, których wykonanie zamierza powierzyć Wykonawcom i podania przez Wykonawcę firm podwykonawców, o ile są mu znane. Jeżeli wykonawca nie wskaże w ofercie, która część zamówienia zostanie powierzona podwykonawcy/-om Zamawiający uzna, iż Wykonawca nie powierza wykonania części zamówienia podwykonawcom.
3.) Zamawiający nie weryfikuje podstaw wykluczenia w odniesieniu do podwykonawcy.

Rozdział X. Oświadczenie o braku podstaw wykluczenia i spełnianiu warunków udziału w postępowaniu oraz podmiotowe środki dowodowe (art. 273 ust. 1 Pzp)
Oświadczenie o braku podstaw wykluczenia: 

10.1. Wykaz oświadczeń składanych przez Wykonawcę w celu wstępnego potwierdzenia, że nie podlega on wykluczeniu z postępowania:
1.) Do oferty wykonawca dołącza oświadczenie o niepodleganiu wykluczeniu oraz spełnianiu warunków udziału w postępowaniu, w zakresie wskazanym przez zamawiającego.

2.) Wzór oświadczenia stanowi załącznik nr 2 oraz 2b (jeżeli dotyczy) do SWZ.
Podmiotowe środki dowodowe: 
10.2. Zamawiający wezwie Wykonawcę, którego oferta zostanie najwyżej oceniona, do złożenia w wyznaczonym, nie krótszym niż 5 dni terminie, aktualnych na dzień złożenia podmiotowych środków dowodowych, tj.: 
a) aktualnej decyzji właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego, wydanej na  podstawie przepisów ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. 2023 poz. 1448 - j.t ze zm.), stwierdzającej, że zakład (kuchnia), w którym będą przygotowywane posiłki dla Zamawiającego spełnia konieczne wymagania niezbędne do zapewnienia higieny i właściwej jakości zdrowotnej w zakresie produkcji posiłków oraz usług polegających na produkcji posiłków dla odbiorców z zewnątrz, zezwalającej na prowadzenie działalności w zakresie objętym przedmiotem zamówienia,

b) dokument potwierdzający, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia, w tym żywienia i rozszerzeniem o ryzyko zatruć pokarmowych, na sumę gwarancyjną nie niższą niż 100.000,00 zł dla zadania 1 oraz  900.000,00 zł dla zadania 2.

c)  wykaz osób, skierowanych przez wykonawcę do realizacji zamówienia publicznego, w szczególności odpowiedzialnych za świadczenie usługi, wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, uprawnień, doświadczenia i wykształcenia niezbędnych do wykonania zamówienia publicznego, a także zakresu wykonywanych przez nie czynności oraz informacją o podstawie do dysponowania tymi osobami, w którym wykaże się dysponowaniem minimum 1 osobą – dietetykiem (dla zadania 2) o wykształceniu średnim lub wyższym i min. 2-letnim stażem pracy jako dietetyk w jednostkach służby zdrowia (szpitalach, klinikach lub instytucjach o tożsamym charakterze działalności) lub zakładach żywienia zbiorowego produkujących i dostarczających w tym 2-letnim okresie całodzienne wyżywienie dla jednostek służby zdrowia (szpitalach, klinikach lub instytucjach o tożsamym charakterze działalności).
d) Oświadczenia wykonawcy o aktualności informacji zawartych w oświadczeniu, o którym mowa w art. 125 ust. 1 i 2 Pzp  w zakresie odnoszącym się do podstaw wykluczenia wskazanych w art. 108 ust. 1 pkt 3 – 6 Pzp. Wzór oświadczenia stanowi załącznik nr 6 do SWZ.
10.3. Jeżeli jest to niezbędne do zapewnienia odpowiedniego przebiegu postępowania o udzielenie zamówienia, zamawiający może na każdym etapie postępowania, w tym na etapie składania ofert podlegających negocjacjom lub niezwłocznie po ich złożeniu, wezwać wykonawców do złożenia wszystkich lub niektórych podmiotowych środków dowodowych, jeżeli wymagał ich złożenia w ogłoszeniu o zamówieniu lub dokumentach zamówienia, aktualnych na dzień ich złożenia (nie dotyczy niniejszego postępowania).
10.4. Jeżeli zachodzą uzasadnione podstawy do uznania, że złożone uprzednio podmiotowe środki dowodowe nie są już aktualne, zamawiający może w każdym czasie wezwać wykonawcę lub wykonawców do złożenia wszystkich lub niektórych podmiotowych środków dowodowych, aktualnych na dzień ich złożenia (nie dotyczy niniejszego postępowania).
10.5. Zamawiający nie wzywa do złożenia podmiotowych środków dowodowych, jeżeli może je uzyskać za pomocą bezpłatnych i ogólnodostępnych baz danych, w szczególności rejestrów publicznych w rozumieniu ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji działalności podmiotów realizujących zadania publiczne, o ile wykonawca wskazał w oświadczeniu, o którym mowa w art. 125 ust. 1, dane umożliwiające dostęp do tych środków.
Rozdział XI. Informacje o środkach komunikacji elektronicznej, przy użyciu których Zamawiający będzie komunikował się z wykonawcami, oraz informacje o wymaganiach technicznych i organizacyjnych sporządzania, wysyłania i odbierania korespondencji elektronicznej
11.1. Komunikacja między Zamawiającym, a Wykonawcami odbywa się przy użyciu Platformy Zakupowej https://platformazakupowa.pl/pn/spzoz_kedzierzynkozle.
11.2. We wszelkich kontaktach z Zamawiającym Wykonawcy powinni powoływać się na numer procedury przetargowej: 
AZ-US.2023.37
11.3. Osobą uprawnioną przez Zamawiającego do kontaktów z Wykonawcami jest: Rafał Nowakowski,                                         e-mail: przetargi@e-szpital.eu. 
11.4. Wszelkie wnioski składane poza godzinami urzędowania Zamawiającego traktowane będą jako wniesione w następnym dniu roboczym. 

11.5. Zamawiający nie dopuszcza przesyłania wniosków w trybie art. 284 ust. 1 Pzp poprzez pocztę elektroniczną. 
11.6. W sytuacjach awaryjnych w szczególności w przypadku braku działania platformy zakupowej https://platformazakupowa.pl/pn/spzoz_kedzierzynkozle. Zamawiający dopuszcza komunikację za pomocą poczty elektronicznej (z wyłączeniem złożenia oferty, dla której jedynym dopuszczalnym sposobem złożenia jest przesłanie jej za pośrednictwem Platformy Zakupowej). W takim przypadku komunikacja odbywa się za pomocą adresu: przetargi@e-szpital.eu.
11.7. Oferta, wniosek oraz przedmiotowe środki dowodowe (jeżeli były wymagane) składane elektronicznie muszą zostać podpisane elektronicznym kwalifikowanym podpisem lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. W procesie składania oferty, wniosku w tym przedmiotowych środków dowodowych na platformie, kwalifikowany podpis elektroniczny wykonawca składa bezpośrednio na dokumencie.  Do wniosku o wyjaśnienie treści SWZ w trybie art. 284 ust. 1 Pzp, wskazane jest także załączenie przez Wykonawcę dodatkowo ww. dokumentu w formacie umożliwiającym edytowanie tekstu przez Zamawiającego (np. .docx). 

11.8. Jeżeli Zamawiający lub Wykonawca przekazują oświadczenia, wnioski, zawiadomienia lub informacje drogą elektroniczną, każda ze stron na żądanie drugiej niezwłocznie potwierdza fakt ich otrzymania.

11.9. Wniosek lub oferta składana elektronicznie musi zostać podpisana elektronicznym podpisem kwalifikowanym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. W procesie składania oferty za pośrednictwem platformazakupowa.pl, wykonawca powinien złożyć podpis bezpośrednio na dokumentach przesłanych za pośrednictwem https://platformazakupowa.pl/pn/spzoz_kedzierzynkozle. Zaleca się stosowanie podpisu na każdym załączonym pliku osobno, w szczególności wskazanych w art. 63 ust. 1 oraz ust. 2  Pzp, gdzie zaznaczono, iż oferty, wnioski o dopuszczenie do udziału w postępowaniu oraz oświadczenie, o którym mowa w art. 125 ust.1 Pzp sporządza się, pod rygorem nieważności, w postaci lub formie elektronicznej i opatruje się odpowiednio w odniesieniu do wartości postępowania kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.
11.10. Zamawiający, zgodnie z Rozporządzeniem Prezesa Rady Ministrów z dnia 31 grudnia 2020r. w sprawie sposobu sporządzania i przekazywania informacji oraz wymagań technicznych dla dokumentów elektronicznych oraz środków komunikacji elektronicznej w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursie (Dz. U. z 2020r. poz. 2452), określa niezbędne wymagania sprzętowo - aplikacyjne umożliwiające pracę na platformazakupowa.pl, tj.:
1) stały dostęp do sieci Internet o gwarantowanej przepustowości nie mniejszej niż 512 kb/s,

2) komputer klasy PC lub MAC o następującej konfiguracji: pamięć min. 2 GB Ram, procesor Intel IV 2 GHZ lub jego nowsza wersja, jeden z systemów operacyjnych - MS Windows 7, Mac Os x 10 4, Linux, lub ich nowsze wersje,

3) zainstalowana dowolna przeglądarka internetowa, w przypadku Internet Explorer minimalnie wersja 10 0.,

4) włączona obsługa JavaScript,

5) zainstalowany program Adobe Acrobat Reader lub inny obsługujący format plików .pdf,

6) Szyfrowanie na platformazakupowa.pl odbywa się za pomocą protokołu TLS 1.3.

7) Oznaczenie czasu odbioru danych przez platformę zakupową stanowi datę oraz dokładny czas (hh:mm:ss) generowany wg czasu lokalnego serwera synchronizowanego z zegarem Głównego Urzędu Miar.

11.11. Maksymalny rozmiar jednego pliku przesyłanego za pośrednictwem dedykowanych formularzy do: złożenia, zmiany, wycofania oferty wynosi 150 MB natomiast przy komunikacji wielkość pliku to maksymalnie 500 MB.
11.12. Formaty plików wykorzystywanych przez wykonawców powinny być zgodne z Obwieszczeniem Prezesa Rady Ministrów z dnia 9 listopada 2017 r. w sprawie ogłoszenia jednolitego tekstu rozporządzenia Rady Ministrów w sprawie Krajowych Ram Interoperacyjności, minimalnych wymagań dla rejestrów publicznych i wymiany informacji w postaci elektronicznej oraz minimalnych wymagań dla systemów teleinformatycznych.

1) Zamawiający rekomenduje wykorzystanie formatów: .pdf .doc .xls .jpg (.jpeg) ze szczególnym wskazaniem na .pdf.
2)   W celu ewentualnej kompresji danych Zamawiający rekomenduje wykorzystanie jednego z formatów: .zip, .7Z.
3) Wśród formatów powszechnych a NIE występujących w rozporządzeniu występują: .rar .gif .bmp .numbers .pages. Dokumenty złożone w takich plikach zostaną uznane za złożone nieskutecznie.

4) Zamawiający zwraca uwagę na ograniczenia wielkości plików podpisywanych profilem zaufanym, który wynosi max 10MB, oraz na ograniczenie wielkości plików podpisywanych w aplikacji eDoApp służącej do składania podpisu osobistego, który wynosi max 5MB.

5) Ze względu na niskie ryzyko naruszenia integralności pliku oraz łatwiejszą weryfikację podpisu, zamawiający zaleca, w miarę możliwości, przekonwertowanie plików składających się na ofertę na format .pdf  i opatrzenie ich podpisem kwalifikowanym PAdES. 

6) Pliki w innych formatach niż PDF zaleca się opatrzyć zewnętrznym podpisem XAdES. Wykonawca powinien pamiętać, aby plik z podpisem przekazywać łącznie z dokumentem podpisywanym.

7) Zamawiający zaleca aby w przypadku podpisywania pliku przez kilka osób, stosować podpisy tego samego rodzaju. Podpisywanie różnymi rodzajami podpisów np. osobistym i kwalifikowanym może doprowadzić do problemów w weryfikacji plików. 

8) Zamawiający zaleca, aby Wykonawca z odpowiednim wyprzedzeniem przetestował możliwość prawidłowego wykorzystania  wybranej metody podpisania plików oferty.

9) Zaleca się, aby komunikacja z wykonawcami odbywała się tylko na Platformie za pośrednictwem formularza „Wyślij wiadomość do zamawiającego”, nie za pośrednictwem adresu email.

10) Osobą składającą ofertę powinna być osoba kontaktowa podana w dokumentacji.

11) Ofertę należy przygotować z należytą starannością i zachowaniem odpowiedniego odstępu czasu do zakończenia przyjmowania ofert. 

12) Podczas podpisywania plików zaleca się stosowanie algorytmu skrótu SHA2 zamiast SHA1.  

13) Jeśli wykonawca pakuje dokumenty np. w plik ZIP zaleca się wcześniejsze podpisanie każdego ze skompresowanych plików. 

14) Zamawiający rekomenduje wykorzystanie podpisu z kwalifikowanym znacznikiem czasu.

15) Zamawiający zaleca aby nie wprowadzać jakichkolwiek zmian w plikach po podpisaniu ich podpisem kwalifikowanym. Może to  skutkować naruszeniem integralności plików co równoważne będzie z koniecznością odrzucenia oferty w postępowaniu.

11.13. Wykonawca przystępując do niniejszego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego, akceptuje warunki korzystania z Platformy Zakupowej, określone w Regulaminie zamieszczonym na stronie internetowej pod adresem https://platformazakupowa.pl/strona/1-regulamin w zakładce „Regulamin" oraz uznaje go za wiążący.
11.14. Zamawiający informuje, że instrukcje korzystania z https://platformazakupowa.pl/pn/spzoz_kedzierzynkozle dotyczące w szczególności logowania, składania wniosków o wyjaśnienie treści SWZ, składania ofert oraz innych czynności podejmowanych w niniejszym postępowaniu przy użyciu https://platformazakupowa.pl/pn/spzoz_kedzierzynkozle znajdują się w zakładce „Instrukcje dla Wykonawców" na stronie internetowej pod adresem: https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje. 
11.15. Zgodnie z definicją dokumentu elektronicznego z art. 3 ust. 2 Ustawy o informatyzacji działalności podmiotów realizujących zadania publiczne, opatrzenie pliku zawierającego skompresowane dane kwalifikowanym podpisem elektronicznym jest jednoznaczne z podpisaniem oryginału dokumentu, z wyjątkiem kopii poświadczonych odpowiednio przez innego wykonawcę ubiegającego się wspólnie z nim o udzielenie zamówienia, przez podmiot, na którego zdolnościach lub sytuacji polega wykonawca, albo przez podwykonawcę.
11.16. Poświadczenia za zgodność z oryginałem dokonuje odpowiednio wykonawca, podmiot, na którego zdolnościach lub sytuacji polega wykonawca, wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia publicznego albo podwykonawca, w zakresie dokumentów, które każdego z nich dotyczą. Poprzez oryginał należy rozumieć dokument podpisany kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym przez osobę/osoby upoważnioną/upoważnione. Poświadczenie za zgodność z oryginałem następuje w formie elektronicznej podpisane kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym przez osobę/osoby upoważnioną/upoważnione. 

11.17. Podpisy kwalifikowane wykorzystywane przez wykonawców do podpisywania wszelkich plików muszą spełniać „Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie identyfikacji elektronicznej i usług zaufania w odniesieniu do transakcji elektronicznych na rynku wewnętrznym (eIDAS) (UE) nr 910/2014 - od 1 lipca 2016 roku”.

11.18. W przypadku wykorzystania formatu podpisu XAdES zewnętrzny. Zamawiający wymaga dołączenia odpowiedniej ilości plików tj. podpisywanych plików z danymi oraz plików podpisu w formacie XAdES.
Wyjaśnienia treści SWZ:
11.19. Wykonawca może zwrócić się do Zamawiającego o wyjaśnienie treści SWZ. 
11.20. Jeżeli wniosek o wyjaśnienie treści SWZ wpłynął do Zamawiającego nie później niż na 4 dni przed upływem terminu składania ofert tj. 18.12.2023r., Zamawiający udzieli wyjaśnień niezwłocznie, jednak nie później niż na 2 dni przed upływem terminu składania ofert. W przypadku gdy wniosek o wyjaśnienie treści SWZ nie wpłynął w terminie, Zamawiający nie ma obowiązku udzielania wyjaśnień SWZ oraz obowiązku przedłużenia terminu składania ofert.
11.21. Zamawiający nie przewiduje zwołania zebrania Wykonawców w celu wyjaśnienia wątpliwości dotyczących treści SWZ. 

11.22. W uzasadnionych przypadkach zamawiający może przed upływem terminu składania ofert zmienić treść SWZ. Dokonaną zmianę treści SWZ Zamawiający udostępni na platformie zakupowej. W przypadku, gdy zmiana treści SWZ jest istotna dla sporządzenia oferty lub wymaga od Wykonawców dodatkowego czasu na zapoznanie się ze zmianą SWZ i przygotowanie ofert, Zamawiający przedłuży termin składania ofert o czas niezbędny na ich przygotowanie (art. 286 ust. 3 Pzp).

11.23. W przypadku rozbieżności pomiędzy treścią niniejszej SWZ, a treścią udzielonych odpowiedzi, jako obowiązującą należy przyjąć treść pisma zawierającego późniejsze oświadczenie Zamawiającego. 

11.24. Zgodnie z art. 18 ust. 3 Pzp, nie ujawnia się informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa, w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Jeżeli wykonawca, nie później niż w terminie składania ofert, w sposób niebudzący wątpliwości zastrzegł, że nie mogą być one udostępniane oraz wykazał, załączając stosowne wyjaśnienia, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa. Na platformie w formularzu składania oferty znajduje się miejsce wyznaczone do dołączenia części oferty stanowiącej tajemnicę przedsiębiorstwa. 
Rozdział XII. Wymagania dotyczące wadium

Zamawiający nie wymaga wniesienia wadium. 

Rozdział XIII. Termin związania ofertą
13.1. Wykonawca jest związany ofertą od dnia upływu terminu składania ofert do dnia  18 .01.2024r.
13.2. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert, przy czym pierwszym dniem terminu związania ofertą jest dzień, w którym upływa termin składania ofert. 

13.3. Zgodnie z art. 307 ust. 2 Pzp w przypadku, gdy wybór najkorzystniejszej oferty nie nastąpi przed upływem terminu związania ofertą określonego w pkt 1, Zamawiający przed upływem terminu związania ofertą, zwróci się jednokrotnie do wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o wskazywany przez niego okres, nie dłuższy niż 30 dni.

13.4. Przedłużenie terminu związania ofertą, o którym mowa w pkt 13.3, wymaga złożenia przez wykonawcę pisemnego oświadczenia (zgodnie z wytycznymi w rozdziale XI) o wyrażeniu zgody na przedłużenie terminu związania ofertą.

13.5. W przypadku, gdy zamawiający żąda wniesienia wadium, przedłużenie terminu związania ofertą, o którym mowa w pkt 13.3, następuje wraz z przedłużeniem okresu ważności wadium albo, jeżeli nie jest to możliwe, z wniesieniem nowego wadium na przedłużony okres związania ofertą.
Rozdział XIV. Opis sposobu przygotowania oferty
14.1. Oferta musi być sporządzona w języku polskim zgodnie z warunkami określonymi w niniejszej SWZ. Dokumenty sporządzone w języku obcym muszą być złożone wraz z tłumaczeniem na język polski.           
14.2. Oferta zostanie sporządzona zgodnie z treścią Formularza Ofertowego, którego wzór stanowi Załącznik nr 1 do SWZ. W przypadku, gdy Wykonawca nie korzysta z przygotowanego przez Zamawiającego wzoru, w treści oferty należy zamieścić wszystkie informacje wymagane w Formularzu Ofertowym.
14.3. Zawartość oferty:
Oferta musi zawierać następujące oświadczenia i dokumenty (w formie elektronicznej opatrzonej podpisem kwalifikowanym lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym):

1. wypełniony i podpisany formularz cenowo - ofertowy sporządzony na podstawie wzoru stanowiącego załącznik nr 1 do SWZ,
2. wypełnione oświadczenie zgodnie z załącznikiem nr 3 do SWZ,
3. wypełnione oświadczenie zgodnie z załącznikiem nr 3b do SWZ (jeżeli dotyczy),
4. zobowiązanie podmiotu trzeciego zgodnie z załącznikiem nr 4 do SWZ (jeżeli dotyczy),
5. pełnomocnictwo (jeżeli dotyczy), 
6. dokument stwierdzający ustanowienie przez Wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie, pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo reprezentowania ich w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego (dotyczy jedynie Wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie) (jeżeli dotyczy).
14.4. Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę.

14.5. Treść oferty musi być zgodna z wymaganiami Zamawiającego określonymi w dokumentach zamówienia.
14.6. Zgodnie z art. 63 ust. 2 Pzp - ofertę (formularz ofertowy wraz z formularzem cenowym) oraz oświadczenie, o którym mowa w art. 125 ust. 1 Pzp, składa się, pod rygorem nieważności, w formie elektronicznej opatrzonej podpisem kwalifikowanym lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym osoby upoważnionej do reprezentowania wykonawców zgodnie z formą reprezentacji określoną w dokumencie rejestrowym właściwym dla formy organizacyjnej lub innym dokumencie. 

14.7. Środkiem komunikacji elektronicznej, służącym złożeniu oferty przez Wykonawcę, jest jego prawidłowe złożenie na Platformie Zakupowej pod adresem https://platformazakupowa.pl/pn/spzoz_kedzierzynkozle.
14.8. Kwalifikowany podpis elektroniczny powinien być wystawiony przez dostawcę kwalifikowanej usługi zaufania, będącego podmiotem świadczącym usługi certyfikacyjne – podpis elektroniczny, spełniające wymogi bezpieczeństwa określone w ustawie z dnia 5 września 2016r. o usługach zaufania oraz identyfikacji elektronicznej  (Dz.U. z 2020.0.1173) oraz przesłane za pośrednictwem środków komunikacji elektronicznej.

14.9. Podpis zaufany – ustawa z dnia 17 lutego 2005r. o informatyzacji działalności podmiotów realizujących zadania publiczne (t. jedn.  Dz.U. z 2019 r. poz. 700, z późn.zm.).

14.10. Podpis osobisty – ustawa z dnia 6 sierpnia 2010r. o dowodach osobistych (t. jedn. Dz.U. z 2019 r. poz. 653, z późn.zm.).

14.11. Zgodnie z art. 219 ust. 2 Pzp Wykonawca może przed upływem terminu składania ofert wycofać ofertę. 

14.12. Oferta musi być sporządzona w języku polskim, w postaci elektronicznej w formatach danych zgodnych z katalogiem formatów wskazanych w załączniku nr 2 do Rozporządzenia Rady Ministrów z dnia 12 kwietnia 2012r. w sprawie Krajowych Ram lnteroperacyjności, minimalnych wymagań dla rejestrów publicznych i wymiany informacji w  postaci elektronicznej oraz minimalnych wymagań dla systemów teleinformatycznych (Dz. U. z  2017r., poz. 2247), szczególności: .pdf, .docx, .rtf, .xps lub odt i opatrzona kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. 

14.13. Jeśli Wykonawca składając ofertę wraz z jej załącznikami zamierza zastrzec niektóre informacje w nich zawarte, zgodnie z postanowieniami art. 18 ust. 3 Pzp, zobowiązany jest nie później niż w terminie składania ofert, zastrzec w dokumentach składanych wraz z ofertą, że nie mogą one być udostępniane oraz wykazać (załączyć do oferty pisemne uzasadnienie), iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa.

14.14. Stosownie do powyższego, jeśli Wykonawca nie dopełni ww. obowiązków wynikających z ustawy, Zamawiający będzie miał podstawę uznania, że zastrzeżenie tajemnicy przedsiębiorstwa jest bezskuteczne i w związku z tym potraktuje daną informację, jako niepodlegającą ochronie i niestanowiącą tajemnicy przedsiębiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia 1993r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2020 r. Nr 1913 ze zm.).

14.15. Stosownie do treści § 4 ust. 1 rozporządzenia ws. środków komunikacji elektronicznej - w przypadku, gdy dokumenty elektroniczne w postępowaniu, przekazywane przy użyciu środków komunikacji elektronicznej, zawierają informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 16 kwietnia 1993r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2020r. poz. 1913), wykonawca, w celu utrzymania w poufności tych informacji, przekazuje je w wydzielonym i odpowiednio oznaczonym pliku.

14.16. Do oferty należy załączyć dokument potwierdzający umocowanie do reprezentowania, zgodny  z wymaganiami określonymi w § 6 ust. 1 lub ust. 2 lub ust. 3 rozporządzenia ws. środków komunikacji elektronicznej  lub pełnomocnictwo, zgodne z wymaganiami § 7 rozporządzeniem ws. środków komunikacji elektronicznej, przepisów ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. – Kodeks cywilny (Dz. U. z 2020 r. poz. 1740), postanowieniami Pzp oraz SWZ. 

14.17. Zgodnie z § 6 ust. 1 rozporządzenia ws. środków komunikacji elektronicznej:  W przypadku gdy dokumenty potwierdzające umocowanie do reprezentowania odpowiednio wykonawcy, wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia publicznego, podmiotu udostępniającego zasoby na zasadach określonych w art. 118 Pzp lub podwykonawcy niebędącego podmiotem udostępniającym zasoby  na takich zasadach, zwane dalej "dokumentami potwierdzającymi umocowanie do reprezentowania", zostały wystawione przez upoważnione podmioty inne niż wykonawca, wykonawca wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia, podmiot udostępniający zasoby lub podwykonawca, zwane dalej "upoważnionymi podmiotami", jako dokument elektroniczny, przekazuje się ten dokument.

14.18. Stosownie do dyspozycji § 6 ust. 2 rozporządzenia ws. środków komunikacji elektronicznej - w przypadku, gdy dokumenty potwierdzające umocowanie do reprezentowania, zostały wystawione przez upoważnione podmioty jako dokument w postaci papierowej, przekazuje się cyfrowe odwzorowanie tego dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, poświadczające zgodność cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej.

14.19. Zgodnie z § 6 ust. 3 rozporządzenia ws. środków komunikacji elektronicznej - poświadczenia zgodności cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej, o którym mowa w § 6 ust. 2, dokonuje:
1) w przypadku dokumentów potwierdzających umocowanie do reprezentowania - odpowiednio wykonawca, wykonawca wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia, podmiot udostępniający zasoby lub podwykonawca, w zakresie dokumentów potwierdzających umocowanie do reprezentowania, które każdego z nich dotyczą; 
2) może dokonać również notariusz.

14.20. Przez cyfrowe odwzorowanie, o którym mowa w pkt 14.16 oraz w innych postanowieniach SWZ, należy rozumieć dokument elektroniczny będący kopią elektroniczną treści zapisanej w postaci papierowej, umożliwiający zapoznanie się z tą treścią i jej zrozumienie, bez konieczności bezpośredniego dostępu do oryginału.

14.21. W myśl  § 7 ust. 1 rozporządzenia ws. środków komunikacji elektronicznej pełnomocnictwo przekazuje się w postaci elektronicznej 
i opatruje się kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.

14.22. W przypadku, gdy pełnomocnictwo zostało sporządzone jako dokument w postaci papierowej i opatrzone własnoręcznym podpisem, przekazuje się cyfrowe odwzorowanie tego dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, poświadczającym zgodność cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej.

14.23. Poświadczenia zgodności cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej, o którym mowa w pkt 14.20, dokonuje w przypadku pełnomocnictwa mocodawca lub notariusz.

14.24. Zgodnie z § 8 rozporządzenia ws. środków komunikacji elektronicznej, w przypadku przekazywania w postępowaniu dokumentu elektronicznego w formacie poddającym dane kompresji, opatrzenie pliku zawierającego skompresowane dokumenty, kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, jest równoznaczne z opatrzeniem wszystkich dokumentów zawartych w tym pliku odpowiednio kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.

14.25. W przypadku, gdy dokumenty potwierdzające umocowanie do reprezentowania zostały wystawione przez upoważnione podmioty jako dokument elektroniczny, przekazuje się uwierzytelniony wydruk wizualizacji treści tego dokumentu (§ 9 ust. 5 rozporządzenia ws. środków komunikacji elektronicznej).

14.26. Uwierzytelniony wydruk, o którym mowa w pkt 14.25, zawiera w szczególności identyfikator dokumentu lub datę wydruku, a także własnoręczny podpis odpowiednio wykonawcy, wykonawcy wspólnie ubiegającego się o udzielenie zamówienia, podmiotu udostępniającego zasoby lub podwykonawcy albo uczestnika konkursu, potwierdzający zgodność wydruku z treścią dokumentu elektronicznego (§ 9 ust. 6 rozporządzenia ws. środków komunikacji elektronicznej).

14.27. Zamawiający może żądać przedstawienia oryginału lub notarialnie poświadczonej kopii wyłącznie wtedy, gdy złożona kopia jest nieczytelna lub budzi wątpliwości co do jej prawdziwości.

14.28. Dokumenty elektroniczne w postępowaniu spełniają łącznie następujące wymagania: 
1) są utrwalone w sposób umożliwiający ich wielokrotne odczytanie, zapisanie i powielenie, a także przekazanie przy użyciu środków komunikacji elektronicznej lub na informatycznym nośniku danych; 
2) umożliwiają prezentację treści w postaci elektronicznej, w szczególności przez wyświetlenie tej 
treści na monitorze ekranowym; 
3) umożliwiają prezentację treści w postaci papierowej, w szczególności za pomocą wydruku;
4) zawierają dane w układzie niepozostawiającym wątpliwości co do treści i kontekstu zapisanych informacji.

14.29. Dopuszcza się używanie w oświadczeniach, ofercie oraz innych dokumentach określeń obcojęzycznych w zakresie określonym w art. 11 ustawy z dnia 7 października 1999 r. o języku polskim (Dz. U. z 2011 r. Nr 43, poz. 224 z późn. zm.).

Rozdział XV. Sposób oraz termin składania i otwarcia ofert
15.1. Ofertę wraz z załącznikami należy złożyć za pośrednictwem platformy zakupowej pod adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/spzoz_kedzierzynkozle.
15.2. Ofertę należy złożyć do dnia   20.12.2023r. do godziny 09:00.
15.3. Otwarcie ofert nastąpi w dniu   20.12.2023r. o godz. 09:05.
15.4. Otwarcie ofert jest niejawne i nastąpi za pomocą platformy zakupowej, o której mowa w pkt 15.1.
15.5. Otwarcie ofert następuje poprzez użycie mechanizmu do odszyfrowania ofert dostępnego na platformie zakupowej. 

15.6. Zamawiający najpóźniej przed otwarciem ofert udostępni na stronie internetowej prowadzonego postępowania informację o kwocie, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia.

15.7. Niezwłocznie po otwarciu ofert Zamawiający udostępni na stronie internetowej prowadzonego postepowania informację o:

1) nazwach albo imionach i nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach prowadzonej działalności gospodarczej albo miejscach zamieszkania wykonawców, których oferty zostały otwarte,

2) cenach lub kosztach zawartych w ofertach.

15.8. W przypadku wystąpienia awarii systemu teleinformatycznego, która spowoduje brak możliwości otwarcia ofert w terminie określonym przez Zamawiającego, otwarcie ofert nastąpi niezwłocznie po usunięciu awarii. 

15.9. Oferta złożona po terminie zostanie odrzucona zgodnie z art. 226 ust. 1 pkt 1 Pzp.
Rozdział XVI. Sposób obliczenia ceny
16.1. Zamawiający informuje, że w sytuacji, gdy mowa jest o cenie – należy przez to rozumieć cenę w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 1 i ust. 2 ustawy z dnia 9 maja 2014 r. o informowaniu o cenach towarów i usług (tekst jednolity Dz. U. 2019 poz. 178). 

16.2. Wykonawca uwzględniając wszystkie wymogi, o których mowa w niniejszej SWZ, powinien w cenie ująć wszelkie koszty niezbędne dla prawidłowego i pełnego wykonania przedmiotu zamówienia oraz uwzględnić opłaty i podatki, koszt ubezpieczenia dostawy na czas transportu, koszt montażu oraz przeszkolenia personelu zamawiającego, a także ewentualne upusty i rabaty zastosowane przez Wykonawcę. 

16.3. Wykonawca oblicza cenę oferty na podstawie formularza ofertowo - cenowego – załącznik nr 1.
16.4. Wykonawca podaje cenę jednostkową netto. Wykonawca oblicza wartość netto jako iloczyn ceny jednostkowej netto oraz ilości wymaganych przeglądów. Ponadto Wykonawca podaję stawkę podatku VAT oraz wartość brutto.
16.5. Każdy z Wykonawców może zaproponować tylko jedną cenę i nie może jej zmienić. Nie prowadzi się negocjacji w sprawie ceny. 

16.6. Cena podana przez Wykonawcę w ofercie jest ceną ostateczną, wyrażoną w złotych i uwzględniającą wymagania, zgodne z SWZ przedmiotowego postępowania i obejmującą wszystkie koszty, jakie ponosi Zamawiający w związku z realizacją przedmiotowego zamówienia. 

16.7. Ostateczna cena oferty musi być wyliczona z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.
16.8. Stawkę podatku VAT należy określić zgodnie z ustawą z dnia 11 marca 2004 roku o podatku  od towarów i usług (Dz. U. 2020, poz. 106 ze zm.). 

16.9. Jeżeli złożono ofertę, której wybór prowadziłby do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług, zamawiający w celu oceny takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towarów i usług, który miałby obowiązek rozliczyć zgodnie z tymi przepisami. Wykonawca, składając ofertę, informuje zamawiającego, czy wybór oferty będzie prowadzić do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego, wskazując nazwę (rodzaj) towaru lub usługi, których dostawa lub świadczenie będzie prowadzić do jego powstania, oraz wskazując ich wartość bez kwoty podatku (art. 225 ust. 1 Pzp) 

16.10. Sposób zapłaty i rozliczenia za realizację niniejszego zamówienia określone zostały w projektowanych postanowieniach umowy, które stanowią załącznik nr 5 do SWZ. 

16.11. Jeżeli zaoferowana przez Wykonawcę cena lub koszt, lub ich istotne części składowe, wydają się rażąco niskie w stosunku do przedmiotu zamówienia i budzą wątpliwości zamawiającego co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami określonymi przez Zamawiającego lub wynikającymi z odrębnych przepisów, w szczególności w przypadku, o którym mowa w art. 224 ust. 2 Pzp, Zamawiający zwraca się o udzielenie wyjaśnień, w tym złożenie dowodów, dotyczących wyliczenia ceny lub kosztu, na zasadach określonych w art. 224 Pzp. 

Rozdział XVII. Opis kryteriów, którymi Zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty wraz z podaniem wag tych kryteriów i sposobu oceny ofert
17.1. Za ofertę najkorzystniejszą zostanie uznana oferta zawierająca najkorzystniejszy bilans punktów w kryteriach:
1) „Cena ofertowa brutto” – C; waga - 100%; 

17.2. Powyższym kryteriom Zamawiający przypisał następujące znaczenie: 
	Kryterium
	Waga 

[%]
	Maksymalna liczba punktów jaką można uzyskać
	Sposób oceny

	1) Cena ofertowa brutto „C”
	100%
	100
	C=
	cena najtańszej oferty
	X 100

	
	
	
	
	cena badanej oferty
	

	Razem 
	100%
	100
	


 „Cena ofertowa brutto” - C
1) Wykonawca w druku oferty winien podać cenę ofertową brutto. 

2) Punktacja w niniejszym kryterium zostanie obliczona na podstawie wzoru wskazanego w powyższej tabeli. 

17.3. Punktacja przyznawana ofertom w poszczególnych kryteriach będzie liczona z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. Najwyższa liczba punktów wyznaczy najkorzystniejszą ofertę.
17.4. Wymagania jakościowe odnoszące się do głównych elementów składających się na przedmiot zamówienia zostały określone w opisie przedmiotu zamówienia (zał. nr 2a – 2b do SWZ). Dokumenty opisujące przedmiot zamówienia są na tyle precyzyjne, że bez względu na fakt, kto będzie wykonawcą jedyną różnicą będą zaoferowane ceny tzn. przedmiot zamówienia jest zestandaryzowany (identyczny) niezależnie od tego, który z wykonawców go wykona. Zamawiający jest zatem upoważniony do zastosowania ceny jako jedynego kryterium wyboru oferty najkorzystniejszej lub ceny jako jednego z kryteriów wyboru oferty o znaczeniu ponad  60 %.

17.5. Oferta Wykonawcy może otrzymać maksymalnie 100 punktów.
Rozdział XVIII. Informacje o formalnościach, jakie muszą zostać dopełnione po wyborze oferty w celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego
18.1. Zamawiający zawiera umowę w sprawie zamówienia publicznego, z uwzględnieniem art. 577 Pzp, w terminie nie krótszym niż 5 dni od dnia przesłania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty, jeżeli zawiadomienie to zostało przesłane przy użyciu środków komunikacji elektronicznej, albo 10 dni, jeżeli zostało przesłane w inny sposób.
18.2. Zamawiający może zawrzeć umowę w sprawie zamówienia publicznego przed upływem terminu, o którym mowa w ust. 18.1, jeżeli złożono tylko jedną ofertę.
18.3. Wykonawca ma obowiązek zawrzeć umowę w sprawie zamówienia na warunkach określonych w projektowanych postanowieniach umowy, które stanowią załącznik nr 5 do SWZ. Umowa zostanie uzupełniona o zapisy wynikające ze złożonej oferty.
18.4. Jeżeli zostanie wybrana oferta Wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie, to Zamawiający może zażądać przed podpisaniem Umowy przedłożenia kopii umowy regulującej ich współpracę w zakresie obejmującym wykonanie zamówienia. Z treści powyższej umowy powinno w szczególności wynikać: zasady współdziałania, zakres współuczestnictwa i podział obowiązków Wykonawców w wykonaniu przedmiotu zamówienia (art. 59 Pzp).

18.5. Jeżeli termin związania ofertą upłynie przed wyborem najkorzystniejszej oferty, Zamawiający wezwie wykonawcę, którego oferta otrzymała najwyższą ocenę, do wyrażenia, w wyznaczonym przez zamawiającego terminie, pisemnej zgody na wybór jego oferty. W przypadku braku zgody, Zamawiający zwróci się o wyrażenie takiej zgody do kolejnego wykonawcy, którego oferta została najwyżej oceniona, chyba że zachodzą przesłanki do unieważnienia postępowania (art. 252 ust. 2-3 Pzp).

18.6. Jeżeli Wykonawca, którego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza, uchyla się od zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego, Zamawiający może dokonać ponownego badania i oceny ofert spośród ofert pozostałych w postępowaniu Wykonawców oraz wybrać ofertę najkorzystniejszą albo unieważnić postępowanie (art. 263 Pzp). 

18.7. Procesy walidacji i kalibracji zostanie dostarczony Wykonawcy przed podpisaniem  umowy na realizację zamówienia. 

Rozdział XIX. Wymagania dotyczące zabezpieczenia należytego wykonania umowy
Zamawiający nie wymaga wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy.

Rozdział XX. Projektowane postanowienia umowy w sprawie zamówienia publicznego, które zostaną wprowadzone do treści tej umowy
20.1. Projektowane postanowienia umowy w sprawie zamówienia publicznego, które zostaną wprowadzone do treści umowy, określone zostały w załączniku nr 5 do SWZ.
20.2. Projektowane postanowienia umowy w sprawie zamówienia publicznego przed zawarciem zostaną uzupełnione o niezbędne informacje dotyczące w szczególności Wykonawcy oraz wartości umowy.
Rozdział XXI. Pouczenie o środkach ochrony prawnej przysługujących Wykonawcy
21.1. Wykonawcy oraz innemu podmiotowi przysługują środki ochrony prawnej opisane w Dziale IX Pzp, jeżeli ma lub miał interes w uzyskaniu zamówienia oraz poniósł lub może ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów Pzp.

21.2. Środki ochrony prawnej wobec ogłoszenia wszczynającego postępowanie o udzielenie zamówienia oraz dokumentów zamówienia przysługują również organizacjom wpisanym na listę, o której mowa w art. 469 pkt 15 Pzp oraz Rzecznikowi Małych Średnich Przedsiębiorstw.

21.3. Odwołanie przysługuje na:

1) 
niezgodną z przepisami ustawy czynność zamawiającego, podjętą w postępowaniu o udzielenie zamówienia, w tym na projektowane postanowienie umowy; 

2) 
zaniechanie czynności w postępowaniu o udzielenie zamówienia, do której zamawiający był obowiązany na podstawie ustawy; 

21.4. Odwołanie wnosi się do Prezesa Krajowej Izby Odwoławczej. 

21.5. Odwołujący przekazuje kopię odwołania zamawiającemu przed upływem terminu do wniesienia odwołania w taki sposób, aby mógł on zapoznać się z jego treścią przed upływem tego terminu.

21.6. Domniemywa się, że Zamawiający mógł zapoznać się z treścią odwołania przed upływem terminu do jego wniesienia, jeżeli przekazanie jego kopii nastąpiło przed upływem terminu do jego wniesienia przy użyciu środków komunikacji elektronicznej. 
21.7. Odwołanie wnosi się w przypadku zamówień, których wartość jest mniejsza niż progi unijne, w terminie:

a) 
5 dni od dnia przekazania informacji o czynności zamawiającego stanowiącej podstawę jego wniesienia, jeżeli informacja została przekazana przy użyciu środków komunikacji elektronicznej,

b)
10 dni od dnia przekazania informacji o czynności zamawiającego stanowiącej podstawę jego wniesienia, jeżeli informacja  została przekazana w sposób inny niż określony w lit. a.

21.8. Odwołanie wobec treści ogłoszenia wszczynającego postępowanie o udzielenie zamówienia lub wobec treści dokumentów zamówienia, wnosi się w terminie 5 dni od dnia zamieszczenia ogłoszenia  w Biuletynie Zamówień Publicznych lub dokumentów zamówienia na stronie internetowej, w przypadku zamówień, których wartość jest mniejsza niż progi unijne.

21.9. Terminy oblicza się według przepisów prawa cywilnego. Jeżeli koniec terminu do wykonania czynności przypada na sobotę lub dzień ustawowo wolny od pracy, termin upływa dnia następnego po dniu lub dniach wolnych od pracy.

21.10. Postępowanie odwoławcze jest prowadzone w języku polskim. Wszystkie dokumenty przedstawia się w języku polskim, a jeżeli zostały sporządzone w języku obcym, strona oraz uczestnik postępowania odwoławczego, który się na nie powołuje, przedstawia ich tłumaczenie na język polski. W uzasadnionych przypadkach Izba może żądać przedstawienia tłumaczenia dokumentu na język polski poświadczonego przez tłumacza przysięgłego.

21.11. Pisma w postępowaniu odwoławczym wnosi się w formie pisemnej albo w formie elektronicznej albo  w postaci elektronicznej, z tym że odwołanie i przystąpienie do postępowania odwoławczego, wniesione w postaci elektronicznej, wymagają opatrzenia podpisem zaufanym. 

21.12. Pisma w formie pisemnej wnosi się za pośrednictwem operatora pocztowego, w rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada 2012 r. – Prawo pocztowe, osobiście, za pośrednictwem posłańca, a pisma w postaci elektronicznej wnosi się przy użyciu środków komunikacji elektronicznej.

21.13. Zgodnie z art. 579 ust. 1 Pzp na orzeczenie Izby oraz postanowienie Prezesa Izby, o którym mowa w art. 519 ust. 1, stronom oraz uczestnikom postępowania odwoławczego przysługuje skarga do sądu.

Rozdział XXII. Zmiana zawartej umowy oraz warunki tej zmiany
Zamawiający przewiduje, poza okolicznościami wymienionymi w art. 455 Pzp, możliwość wprowadzenia zmian do postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy. Zmiany zawartej umowy zostały opisane w projektowanych postanowieniach umowy, które stanowią załącznik nr 5 do SWZ. 

Rozdział XXIII. Klauzula informacyjna dotycząca RODO

A. Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuję, że: 

1)
administratorem Pani/Pana danych osobowych jest  Samodzielny Publiczny Zespół Opieki Zdrowotnej,  z siedzibą przy ul. 24 Kwietnia 5, 47-200 Kędzierzyn-Koźle, adres e-mail: spzoz@e-szpital.eu, tel. 77/40-62-500;

2)
sposób kontaktu z inspektorem ochrony danych osobowych w SPZOZ Kędzierzyn-Koźle: 47-200 Kędzierzyn-Koźle, ul. 24 Kwietnia 5, adres e-mail: iod@e-szpital.eu, tel. 77/40-62-559; 

3)
Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego;

4)
odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 18 oraz art. 74 ust. 1 Pzp, ponadto odbiorcami danych zawartych w dokumentach postępowania mogą być podmioty, z którymi administrator zawarł umowy lub porozumienie na korzystanie z udostępnianych przez nie systemów informatycznych, przy czym zakres przekazanych danych tym odbiorcom ograniczony jest do możliwości zapoznania się z tymi danymi w związku ze świadczeniem usług wsparcia technicznego i usuwaniem awarii. Odbiorców tych obowiązuje klauzula zachowania poufności pozyskanych w takich okolicznościach wszelkich danych, w tym danych osobowych.

5)
Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 78 ust. 1 Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy.

6)
obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z Pzp;  

7)
w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

8)
posiada Pani/Pan:

· na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;

· w przypadku, gdy wykonanie obowiązków, o których mowa w art. 15 ust. 1-3 RODO wymagałoby niewspółmiernie dużego wysiłku, Zamawiający może żądać od osoby, której dane dotyczą, wskazania dodatkowych informacji mających na celu sprecyzowanie żądania, w szczególności podania nazwy lub daty postępowania o udzielenie zamówienia publicznego;

· na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych (przy czym korzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego ani zmianą postanowień umowy w zakresie niezgodnym z Pzp oraz nie może naruszać integralności protokołu oraz jego załączników);

· na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO (przy czym prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego);

· wystąpienie z żądaniem, o którym mowa w art. 18 ust. 1 RODO , nie ogranicza przetwarzania danych osobowych do czasu zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia publicznego;

· prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, jeśli uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO.

B. Informacja o ograniczeniach w realizacji praw określonych w art. 15, 16 i 18 rozporządzenia 2016/679 (ogólne rozporządzenie o ochronie danych)Zamawiający informuje, iż w związku z:1) art. 75 ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych nie przysługuje Pani/Panu:

· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;

· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;

· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 

· Jednocześnie Zamawiający przypomina o ciążącym na Wykonawcy obowiązku informacyjnym wynikającym z art. 14 RODO względem osób fizycznych, których dane przekazane zostaną Zamawiającemu w związku z prowadzonym postępowaniem i które Zamawiający pośrednio pozyska od Wykonawcy biorącego udział w postępowaniu, chyba że ma zastosowanie co najmniej jedno z wyłączeń, o których mowa w art. 14 ust. 5 RODO.

Skorzystanie przez osobę, której dane osobowe dotyczą, z uprawnienia do sprostowania lub uzupełnienia, o którym mowa w art. 16 RODO, nie może skutkować zmianą wyniku postępowania o udzielenie zamówienia ani zmianą postanowień umowy w sprawie zamówienia publicznego w zakresie niezgodnym z Pzp.

W postępowaniu o udzielenie zamówienia zgłoszenie żądania ograniczenia przetwarzania, o którym mowa w art. 18 ust. 1 RODO, nie ogranicza przetwarzania danych osobowych do czasu zakończenia tego postępowania. 

W przypadku korzystania przez osobę, której dane osobowe są przetwarzane przez Zamawiającego, z uprawnienia, o którym mowa w art. 15 ust. 1–3 rozporządzenia 2016/679, zamawiający może żądać od osoby występującej z żądaniem wskazania dodatkowych informacji, mających na celu sprecyzowanie nazwy lub daty zakończonego postępowania o udzielenie zamówienia.
Rozdział XXIV.  Platforma Elektronicznego Fakturowania (PEF)

Adres PEF: https://brokerpefexpert.efaktura.gov.pl, 

Adres PEF Zamawiającego: NIP 7491790304,

Adres zawierający informacje dot. PEF: https://efaktura.gov.pl/faq/platforma-pef/
Rozdział XXV. Wymagania w zakresie zatrudnienia na podstawie stosunku pracy, w okolicznościach, o których mowa w art. 95 Pzp i 96 ust. 2 pkt 2 Pzp
Zamawiający po podpisaniu umowy wymaga złożenia oświadczenia własnego przez Wykonawcę lub podwykonawcę o zatrudnieniu na podstawie umowy o pracę osoby/osób bezpośrednio wykonującej czynności w zakresie realizacji zamówienia w szczególności czynności:

1.)
Przygotowywania posiłków,
2.)
Dowozu posiłków,

Obowiązek zatrudnienia na podstawie umowy o pracę nie dotyczy sytuacji, w której Wykonawca lub podwykonawca osobiście wykonuje powyższe czynności (np. osoba fizyczna prowadząca działalność gospodarczą, wspólnicy spółki cywilnej).Zamawiający nie określa dodatkowych wymagań związanych z zatrudnianiem osób, o których mowa w art. 96 ust. 2 pkt 2 PZP

Rozdział XXVI.  Załączniki do SWZ
Załącznikami do SWZ są: 

1. Załącznik nr 1 – Formularz Ofertowo - cenowy,

2. Załącznik nr 2 - Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia - załącznik nr 2a oraz 2b,
3. Załącznik nr 3 – oświadczenie wykonawcy o niepodleganiu wykluczeniu i spełnianiu warunków udziału 
w postępowaniu,

4. Załącznik nr 3b - oświadczenie podmiotu udostępniającego zasoby wykonawcy (jeżeli dotyczy),
5. Załącznik nr 4 - zobowiązanie innych podmiotów (jeżeli dotyczy),
6. Załącznik nr 5 – projektowane postanowienia umowy,
7. Załącznik nr 6 - Oświadczenie wykonawcy dot. aktualności informacji zawartych w oświadczeniu art. 125 ust. 1  Pzp,

Załącznik do SWZ nr 1
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Samodzielny Publiczny Zespół Opieki Zdrowotnej

w Kędzierzynie – Koźlu

ul. 24 Kwietnia 5

47-200 Kędzierzyn-Koźle

	„FORMULARZ OFERTOWO - CENOWY”

Na: „Świadczenie usługi całodobowego wyżywienia pacjentów

w SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu – 2 zadania” nr: AZ-US.2023.37

	Oferta złożona przez wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia TAK/NIE
	

	 nazwa pełnomocnika – dotyczy wykonawców składających ofertą wspólną

Nazwa Wykonawcy /Wykonawców w przypadku oferty wspólnej:

	

	Adres:
	

	NIP:
	
	REGON:
	
	KRS:

CEIDG:

	e-mail:
	
	nr tel.:
	


	Osoba upoważniona do kontaktów: ……………………………………………..…….…tel. ……….……………….………..

	Oświadczam, iż prowadzę działalność jako 
mikro/małe/średnie/duże/osoba fizyczna prowadząca działalność gospodarczą * przedsiębiorstwo

*informacja do celów statystycznych, należy niepotrzebne skreślić. Zgodnie z zaleceniem Komisji Europejskiej z dnia 6 maja 2003r. dotyczącym definicji mikroprzedsiębiorstw oraz małych i średnich przedsiębiorstw (Dz.U. L 124 z 20.5.2003, s. 36):: przedsiębiorstwa, które zatrudniają mniej niż 250 osób i których roczny obrót nie przekracza 50 milionów EUR lub roczna suma bilansowa nie przekracza 43 milionów EURO




1. Nawiązując do ogłoszenia o zamówieniu wyrażam chęć uczestnictwa w postępowaniu o zamówienie publiczne, prowadzonym w trybie podstawowym bez negocjacji, organizowanym przez Zamawiającego zgodnie z warunkami określonymi w SWZ.

2. Oferuję wykonanie zamówienia, za cenę:

1. Zadanie częściowe nr 1 – Świadczenie usługi całodobowego wyżywienia pacjentów SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu, Oddział Kliniczny Pediatrii
	1
	2
	3
	4 
	5= 2 x 3  
	6
	7= 2 x 4 

	Przedmiot zamówienia
	Ilość osobodni wyżywienia 
	Cena netto 1 osobodnia wyżywienia
	Cena brutto 1 osobodnia wyżywienia
	Cena netto wyżywienia całkowita
	Podatek VAT 
	Cena brutto wyżywienia całkowita

	Usługa całodobowego wyżywienia pacjentów Oddziału Dziecięcego

Z uwzględnieniem punktu 4. IX Rozdziału załącznika 2a do SWZ – tj. program pilotażowy „Dobry Posiłek w szpitalu”,  do dnia 30.06.2024r.
	1 314*
	…… zł
	……. zł
	……… zł
	…%
	…….. zł

	Usługa całodobowego wyżywienia pacjentów Oddziału Dziecięcego

Od dnia 01.07.2024r.
	3 942*
	…… zł
	……. zł
	……… zł
	…%
	…….. zł

	RAZEM
	……… zł
	…%
	…….. zł


*Podane ilości są szacunkowymi dla potrzeb porównywalności ofert Wykonawców.
	
	Netto
	Brutto

	Opakowanie jednorazowe dla pacjenta zakaźnego za osobodzień
	……… zł
	……… zł


2. Zadanie częściowe nr 2 – Świadczenie usługi całodobowego wyżywienia pacjentów SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu (z wyłączeniem Oddziału Klinicznego Pediatrii).
	1
	2
	3
	4 
	5= 2 x 3  
	6
	7= 2 x 4 

	Przedmiot zamówienia
	Ilość osobodni wyżywienia 
	Cena netto 1 osobodnia wyżywienia
	Cena brutto 1 osobodnia wyżywienia
	Cena netto wyżywienia całkowita
	Podatek VAT 
	Cena brutto wyżywienia całkowita

	Usługa całodobowego wyżywienia pacjentów Oddziałów z wyłączeniem Oddziału Dziecięcego Z uwzględnieniem punktu 4. IX Rozdziału załącznika 2b do SWZ – tj. program pilotażowy „Dobry Posiłek w szpitalu”,  do dnia 30.06.2024r.
	25 464*
	…… zł
	……. zł
	……… zł
	…%
	…….. zł

	Usługa całodobowego wyżywienia pacjentów Oddziałów z wyłączeniem Oddziału Dziecięcego

Od dnia 01.07.2024r.
	76 392*
	…… zł
	……. zł
	……… zł
	…%
	…….. zł

	RAZEM
	……… zł
	…%
	…….. zł


*Podane ilości są szacunkowymi dla potrzeb porównywalności ofert Wykonawców.
	
	Netto
	Brutto

	Opakowanie jednorazowe dla pacjenta zakaźnego za osobodzień
	……… zł
	……… zł


Wykonawca może złożyć jedną ofertę tylko na 1 zadanie. 

Oferta złożona przez Wykonawcę na dwa zadania zostanie odrzucona jako nie spełniająca warunków ogłoszenia.  

3. Oświadczenia

	
	1) Zamówienie zostanie zrealizowane w terminach określonych w SWZ;

2) W cenie naszej oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty wykonania zamówienia. 

3) Oświadczam, że wszystkie informacje podane w oświadczeniach i dokumentach przedstawionych w niniejszej ofercie są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia Zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.

4) Oświadczam, że zawarte w SWZ istotne postanowienia umowy zostały przez mnie zaakceptowane i zobowiązuję się w przypadku wyboru mojej oferty do zawarcia umowy na podanych warunkach, w miejscu i terminie wyznaczonym przez zamawiającego.
5) Oświadczam, że jestem związany niniejszą ofertą na czas wskazany w SWZ (Rozdział XIII pkt. 13.1), to jest stosownie do art. 307 ust. 1 Pzp.
6) Pod groźbą odpowiedzialności karnej oświadczam, że załączone do oferty dokumenty opisują stan faktyczny i prawny, aktualny na dzień otwarcia ofert (art. 297 k.k.).

7) Nie wykonywaliśmy żadnych czynności związanych z przygotowaniem niniejszego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego, a w celu sporządzenia oferty nie posługiwaliśmy się osobami uczestniczącymi w dokonaniu tych czynności;

8) Uwzględniliśmy zmiany i dodatkowe ustalenia wynikłe w trakcie procedury przetargowej stanowiące integralną część SWZ, wyszczególnione we wszystkich umieszczonych na platformie zakupowej pismach zamawiającego;

9) Informuję, że zaświadczenia dot. Krs*/ceidg* są dostępne w formie elektronicznej pod adresem internetowym ogólnodostępnych i bezpłatnych baz danych tj.: https://prod.ceidg.gov.pl*/ https://ems.ms.gov.pl/* 

10) Wykonawca ………….. (nazwa) /  podwykonawca (nazwa): …………………….¹ oświadcza, że osoba/-y wykonująca w jego imieniu usługi objęte przedmiotem zamówienia, w szczególności wykonująca projekt będzie wykonywać czynności w zakresie realizacji zamówienia na podstawie umowy o pracę zgodnie z art. 22 §1 Kodeksu Pracy.
11) oświadczamy, że oferta nie zawiera/ zawiera* informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Informacje takie zawarte są w następujących dokumentach:

.................................................................................................................

12) Na podstawie art. 225 Pzp, oświadczamy, że*:

 wybór oferty nie prowadzi do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług;

 wybór oferty będzie prowadził do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług, jednocześnie wskazując nazwę (rodzaj) towaru lub usługi, których dostawa lub świadczenie będzie prowadzić do jego powstania, oraz wskazując ich wartość bez kwoty podatku.

Lp.

Nazwa (rodzaj) towaru lub usługi które będą prowadziły do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego

Wartość netto towarów podlegających mechanizmowi odwróconego obciążenia VAT

Stawka podatku VAT %

Brak wpisu/skreślenia powyżej rozumiany jest, iż oferta nie prowadzi do powstania obowiązku podatkowego. 
13) Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO (Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.

14)  INFORMACJA W ZWIĄZKU Z POLEGANIEM NA ZASOBACH INNYCH PODMIOTÓW:

Oświadczamy, że w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu, określonych przez Zamawiającego w SWZ, polegamy na zasobach następującego/ych podmiotu/ów:

..................................................................................................................................

Ponadto załączam do oferty zobowiązanie podmiotu udostępniającego zasoby do oddania mi do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby realizacji niniejszego zamówienia.

15) Oświadczenie o podwykonawcy/ach

Oświadczamy, że zamówienie realizujemy*: 

(  Samodzielnie bez udziału podwykonawców
(  Przy udziale podwykonawców w zakresie ……………………………………………………………………………………

Zawierając z nimi stosowne umowy w formie pisemnej pod rygorem nieważności. 

*zaznaczyć właściwe

	
	

	
	
	……………………………………………………………………………………………………………….

podpis elektroniczny kwalifikowany

lub podpis zaufany lub osobisty

osoby/-ób uprawnionej/-ych

do reprezentowania Wykonawcy lub pełnomocnika



Załącznik nr 2a do SWZ 
Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia pn.

Zadanie nr 1 - Świadczenie usługi całodobowego wyżywienia pacjentów SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu, Oddział Kliniczny Pediatrii.

Przedmiot zamówienia obejmuje:

I. Przygotowanie i dostawa posiłków

1. Przygotowanie posiłków w ilościach wynikających z ilości hospitalizowanych pacjentów z uwzględnieniem wymogów Zamawiającego i zaleceń dietetycznych. Świadczenie usług żywienia dla pacjentów odbywać się powinno zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. 2023. 1448 oraz późn. zm.), normami HACCP, zasadami dobrej praktyki higienicznej i dobrej praktyki produkcyjnej (GHP, GMP).

2. Wykonawca zobowiązany jest do codziennego przygotowywania, gotowania i dowożenia posiłków całodniowych wg norm i zasad żywienia przypisanych placówkom ochrony zdrowia z uwzględnieniem diet ściśle wg potrzeb Zamawiającego przez okres 24 miesięcy.

3. Zamawiający wymaga od Wykonawcy by realizacja przedmiotu zamówienia odbywała się w systemie ciągłym, obejmując pracę w soboty, niedziele i dni świąteczne. 

4. W przypadku wystąpienia u Wykonawcy jakichkolwiek awarii lub zdarzeń losowych – Wykonawca musi zapewnić ciągłość dostaw zgodnie z umową.

5. Wykonawca będzie dostarczał posiłki bezpośrednio do kuchenek oddziałowych codziennie, własnym transportem, na swój koszt, samochodem przystosowanym i opisanym „transport żywności” posiadającym pozytywną opinię Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej. 

6. Posiłki przewożone będą w termosach i opakowaniach jednorazowych lub innych zamykanych i czystych opakowaniach zapewniających ochronę i odpowiednią temperaturę w trakcie całej drogi od Kuchni Wykonawcy do miejsca dostarczenia posiłków z gwarancją zachowania procedur systemu HACCP z godnie z wymogami Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. 2023. 1448 oraz późn. zm.). Opakowania zbiorcze muszą posiadać certyfikaty, atesty bądź deklarację zgodności z obowiązującymi przepisami. Wykonawca zobowiązany jest do mycia i dezynfekcji naczyń transportowych. Zamawiający nie dopuszcza mycia naczyń transportowych w kuchenkach oddziałowych.

7. Produkty ulegające zepsuciu (np. wędliny, pasztet, pasty, sałatki itd.) lub zmianie konsystencji (np. masło, margaryna, itd.) pod wypływem wysokiej temperatury na zewnątrz będą przewożone w osobnych pojemnikach chłodzących, np. w lodówkach przenośnych w szczególności w okresie do kwietnia do października.

8. Wszyscy pracownicy Kuchni Wykonawcy oraz osoby dostarczające posiłki (kierowcy) muszą posiadać badania i książeczkę do celów sanitarno-epidemiologicznych. Kierowcy Wykonawcy powinni przestrzegać zasad higieny osobistej i estetycznego wyglądu, przestrzegać zasad higieny rąk. Kierowca powinien nosić materiałowy fartuch ochronny oraz posiadać identyfikator imienny założony w widocznym miejscu. Niedopuszczalne jest noszenie fartuchów flizelinowych jednorazowych.

10. Posiłki dla pacjentów dostarczane są do oddziału dziecięcego przy ul. 24 Kwietnia 13 w godzinach:

1) śniadanie


 7:30 – 8:30

2) drugie śniadanie
  
 7:30 – 8:30

3) obiad

 
12:30 – 13:00

4) podwieczorek
        
12:30 – 13:00

5) kolacja


18:00-18:30

Zamawiający nie dysponuje pomieszczeniem, które mogłoby być udostępnione Wykonawcy na potrzeby związane z dostawą posiłków.

Zamawiający wyraża zgodę na dostarczenie posiłków trzy razy dziennie w następujący sposób:

1. śniadanie i II śniadanie razem,

2. obiad, podwieczorek razem,

3. kolację osobnym transportem.

Posiłki będą pakowane do szczelnych i odrębnych pojemników z opisanym podziałem na ilość i rodzaj diet zgodnie ze złożonych zapotrzebowaniem przez Zamawiającego.

Wykonawca zapewni transport „ciepłych posiłków” w taki sposób, aby nie straciły one swoich parametrów związanych z ich temperaturą.

9. Rozdział posiłków z naczyń transportowych i dystrybucja do łóżka pacjenta leżeć będzie po stronie Zamawiającego. Miejscem rozpoczęcia dystrybucji posiłków  dla oddziału dziecięcego będzie podjazd dla samochodów zlokalizowany koło windy przy ul. 24 Kwietnia 13.

10. Ilość osobodni

Średnia dzienna ilość osobodni w ciągu ostatnich 6 miesięcy wynosi: 7 osobodni dziennie.
Średnia miesięczna ilość osobodni za okres ostatnich 6 miesięcy wynosi: 219 osobodni m-c

Średnia miesięczna ilość wydanych posiłków z ostatnie 3 miesiące wynosi: 523 posiłków.

Powyższe dane dotyczą 3 posiłków: śniadanie, obiad, kolacja.

11. Ilość łóżek szpitalnych przy ul. 24 Kwietnia 13 (Oddział Kliniczny Pediatrii):  22

II. Zamawianie posiłków i ewidencja
1. Zamawiający będzie składał zamówienie na posiłki Wykonawcy:

1) na śniadanie i II śniadanie do godz. 14:00 z możliwością korekty do godz. 23:59 dnia poprzedniego,
2) na obiad, podwieczorek i kolację w dniu bieżącym do godz. 10:00 z korektą do godz. 10:30. 

2. Wykonawca zobowiązuje się do elastycznego reagowania na zwiększone lub zmniejszone potrzeby Zamawiającego w zakresie wykonywania usługi. Ilość dzienna jest zmienna i zależna od ilości pacjentów na oddziałach, ich stanu zdrowia oraz specyfiki danego oddziału. Zapotrzebowanie może ulec zmianie 2-3 razy w ciągu dnia. W przypadku braku złożonego zlecenia przez upoważnionego przedstawiciela oddziału Wykonawca zobowiązany jest do realizacji ostatniego prawidłowo zgłoszonego zamówienia na posiłki.

3. Zamawianie posiłków (z uwzględnieniem rodzajów diet i ilości pacjentów) odbywać się będzie na podstawie elektronicznych zleceń składanych przez upoważnionego przedstawiciela oddziału, w którym podana będzie liczba pacjentów, rodzaj diety, dodatków.

4. Rozwiązanie elektronicznych zleceń zamówień posiłków z poszczególnych oddziałów będzie spoczywało na Wykonawcy z uwzględnieniem systemu pracy Zmawiającego, zgodnie z instrukcją poniżej:

1) Zamówienie posiłków będzie realizowane w sposób elektroniczny.

2) Wykonawca dostarczy odpowiednie rozwiązanie informatyczne, które:

a) Umożliwi zamawianie posiłków wszystkim komórkom organizacyjnym

b) Zalogowanie się wyznaczonym pracownikom Zamawiającego

c) Przegląd archiwalnych zamówień

d) Rozdział zamówień tak, aby każda komórka organizacyjna szpitala widziała tylko swoje zamówienia

e) Wykonanie okresowych raportów ilości zamówionych posiłków w podziale na:

· Poszczególne oddziały

· Syntetyczne zestawienie w odniesieniu do wszystkich komórek organizacyjnych

· Rodzaj zamówienia

· rodzaj posiłku

3) Zamówienie musi posiadać:

a) Nazwę oddziału

b) Nazwisko i imię osoby zamawiającej

c) Datę i czas jego wytworzenia

d) Rodzaj zamówienia (śniadanie, śniadanie korekta, II śniadanie, obiad, obiad korekta, podwieczorek, kolacja, kolacja korekta)

e) Rodzaje posiłku i jego ilość

4) Rozwiązanie powinno być zainstalowane na sprzęcie (serwerach) Wykonawcy w terminie do 14dni od zawarcia umowy i być udostępnione Zamawiającemu 24godz. na dobę.

5. Wykonawca zobowiązany będzie do prowadzenia miesięcznych ewidencji wydawanych posiłków z podziałem na dzień, rodzaj posiłku (śniadanie, obiad, kolacja) oraz oddziały. Zestawienie będzie przesyłane po zakończeniu danego miesiąca drogą e-mailową na adres dietetyk@e-szpital.eu celem weryfikacji i akceptacji. Następnie po zaakceptowaniu zostanie wystawiona przez Wykonawcę faktura.  

III.
Zasady planowania jadłospisów i ich realizacja

1. Wykonawca będzie zobowiązany do sporządzania 14-dniowych sezonowych ( sezon wiosenno-letni oraz sezon jesienno – zimowy) jadłospisów zgodnie z zasadami żywienia i dietetyki w oparciu o wytyczne Państwowego Inspektora Sanitarnego oraz Instytutu Żywności i Żywienia, w tym zgodnie z Piramidą Zdrowego Żywienia i Aktywności Fizycznej. Jadłospisy należy przesłać drogą mailową na adres dietetyk@e-szpital.eu. Dietetyk Szpitalny ma prawo do naniesienia uwag i poprawek. Wykonawca bez zgody Zamawiającego nie może dokonać zmian w zaakceptowanym jadłospisie. Niezatwierdzenie jadłospisu przez Dietetyka Szpitalnego skutkuje brakiem możliwości jego stosowania, a wprowadzenie takiego jadłospis będzie wiązać się z naliczeniem kary umownej.

2. Jadłospis musi być szczegółowo opisany z uwzględnieniem podziału na poszczególne diety obowiązujące w szpitalu. W jadłospisie musi być uwzględniona gramatura i alergeny danego produktu oraz następujące informacje dotyczące posiłków: białko, tłuszcze, węglowodany, kaloryczność i w przypadku diety w cukrzycy wymienniki węglowodanowe. 

3. Wykonawca będzie dostarczał na oddział jadłospisy w formie papierowej z uwzględnieniem informacji opisanych w pkt. 2.
4. W jadłospisach dekadowych należy uwzględnić:
1) 4 dni: zupa + II danie: potrawa mięsna sztuka (m.in. udka, filet, schab, szynka) + ziemniaki/kasza/ryż/makaron + sałatka/surówka (wg diety) + kompot,

2) 3 dni: zupa + II danie: potrawa mięsna mielona (m.in. zrazik, pulpet, pieczeń rzymska) + ziemniaki/kasza/ryż/ makaron + sałatka/surówka (wg diety) + kompot,

3) 4 dzień: zupa + II danie: potrawa półmięsna + ziemniaki/kasza/ryż/makaron + sałatka/surówka (wg diety) + kompot,

4) 2 dzień: zupa + II danie: potrawa bezmięsna (z wykluczeniem diety cukrzycowej oraz wysokobiałkowej) + dodatek warzywny lub owocowy (surówka, sałatka) + kompot,

5) 1 dzień: zupa + II danie: porcja ryby lub pulpet rybny + ziemniaki/kasza/ryż/makaron + sałatka/surówka (wg diety) + kompot.

5. W jadłospisach należy uwzględnić różnorodność doboru produktów, potraw, technik kulinarnych oraz sezonowość warzyw i owoców, m. in.

1) stały dodatek w postaci świeżej natki pietruszki do zup, świeżego koperku do ziemniaków w sezonie (poza sezonem dodatek suszony), masła ziołowego lub naturalnego do warzyw gotowanych,

2) zróżnicowanie dodatków skrobiowych do II-gich dań w postaci m.in.: ryżu (białego, brązowego), kasz (jaglanej, jęczmiennej–pęczaku, jęczmiennej perłowej, gryczanej), makaronów (w tym razowych, o zróżnicowanym kształcie–penne, fusilli, farfalle, łazanki, itp.), wyrobów garmażeryjnych (klusek śląskich, kopytek, klusek parowanych),

3) zróżnicowanie sosów podawanych do mięs (m.in. pomidorowy, śmietanowy, koperkowy, z zielonego groszku, pieczarkowy, paprykowy, dyniowy, z kurkumą, cebulowy, cytrynowy itp., zgodnie z założeniami diety).

6. W jadłospisach wymagamy:

1) do śniadania i kolacji masło o zawartości tłuszczu min. 82% do smarowania pieczywa;

2) mleko płynne o zawartości tłuszczu min. 2% do sporządzania zup mlecznych i dań mlecznych (nie dopuszczalne jest stosowanie produktów mleko pochodnych w proszku czy rozcieńczanie mleka wodą);

3) wędliny wysokiej jakości o zawartości co najmniej 70% mięsa, a tylko 5 razy na jadłospis dekadowy wędliny gorszej jakości o zawartości mięsa nie mniejszej niż 50%; 
4) rodzaj wykorzystanego w danej potrawie mięsa (np. kotlet mielony wieprzowy, mięso drobiowe z udźca kurczaka);
5) bułki i chleb (świeże) należy dostarczać zapakowane w folię oraz w przypadku chleba/batona pokrojone z oryginalną datą ważności;

6) sezonowości warzyw i owoców (w tym młode ziemniaki, botwina oraz (niemrożone) truskawki, maliny, jagody, fasolka szparagowa, kalafior, brokuł, cukinia itd.) dla wszystkich (w zależności od zaleconej diety) min. 400g dziennie rozdzielone na posiłki: I śniadanie, II śniadanie (np. owoc, sok, koktajl owocowy, mus), obiad, podwieczorek, kolacja, posiłek nocny. Warzywa i owoce muszą być umyte.

7. W okresie świątecznym Wykonawca zapewni pacjentom dodatek świąteczny:

1) Wielkanoc: dania świąteczne z uwzględnieniem ciasta;

2) Boże Narodzenie: wigilia – dania typowe dla tego dnia, czyli kolacja wigilijna, dania postne; 2 dni Bożego Narodzenia dania świąteczne z uwzględnieniem ciasta oraz owocu;

3) Tłusty Czwartek: dieta podstawowa – pączki, diety pozostałe – ciasto;

4) Dzień Dziecka: paczki dla dzieci zawierające, m. in. soczek, owoc, słodycz;

5) Zajączek (Wielkanoc), Mikołajki: paczki dla dzieci zawierające, m. in. soczek, owoc, słodycz;

6) Środa Popielcowa i Wielki Piątek: dania postne;

7) Święto Trzech Króli (6 stycznia), Boże Ciało i święto 15 sierpnia: dania świąteczne.

8. Nie dopuszcza się do spożycia potraw przesolonych, zbyt mocno przyprawionych, przypalonych, niedogotowanych, niedopieczonych, niedosmażonych, zbyt twardych lub zbyt miękkich; o konsystencji, wyglądzie, smaku i zapachu innych niż zwyczajowo charakterystyczne dla danej potrawy. 

9. Nie dopuszcza się do spożycia potraw nieświeżych, również poza terminem przydatności do spożycia/minimalnej trwałości podanym na opakowaniu, przygotowanych z nieświeżych produktów, z obcym posmakiem, w których znaleziono np. ciało obce. Nie dopuszcza się również wykorzystywania surowców „wtórnie odzyskanych”.

IV. Diety
1. Wykonawca jest zobowiązany przygotowywać całodzienne wyżywienie z uwzględnieniem następujących diet leczniczych i specjalnych:

1) dieta podstawowa

2) dieta lekkostrawna 

3) dieta cukrzycowa (z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów)

4) dieta o zmiennej konsystencji: płynna/ papkowata/ płynna wzmocniona/ kleikowa / do żywienia przez zgłębnik lub gastrostomię /indywidualna/

5) dieta w biegunce (Clostridium dificille, Rotawirusy itp.)

6) dieta małego dziecka (dziecko w wieku 1 – 3lat, modyfikacja diety lekkostrawnej)

7) inna na indywidualne zlecenie lekarza lub dietetyka – dieta indywidualna (np. bezglutenowa, bezlaktozowa, bogatobiałkowa)

8) Program pilotażowy „Dobry posiłek w szpitalu”.
2. Wartości kaloryczne diet: dieta podstawowa, ogólna – 2000Kcal, dieta lekkostrawna – 2000 Kcal, diety specjalne – 1200-3200 Kcal , zgodnie z zasadami żywienia i dietetyki w oparciu o wytyczne Instytutu Żywności i Żywienia, uwzględniające m.in. wartości kaloryczne poszczególnych diet, ilości białka, węglowodanów oraz tłuszczy.
W w/w posiłkach zawartość wapnia, żelaza i witaminy C powinna być zgodna z zalecaną normą żywienia.
3. Dzieci otrzymują codziennie 5 posiłków, tj. I śniadanie, II śniadanie, obiad, podwieczorek, kolację. Do II śniadania i podwieczorku należy uwzględnić owoce i warzywa sezonowe oraz zapakowane jedno porcjowo: kisiel, budyń na mleku, galaretka owocowa, soczki jabłkowe, serek homogenizowany waniliowy, jogurt owocowy, koktajle owocowe, musy owocowe. 
W jadłospisie należy zaplanować posiłki dedykowane dla dzieci, czyli np. małe pulpeciki, pampuchy z sosem owocowym, naleśniki, pierogi, racuchy itd.
4. Szczegółowe informacje dotyczące poszczególnych diet:
Ad. a. Dieta podstawowa – stosuje się u chorych nie wymagających żywienia dietetycznego, powinna spełniać zasady racjonalnego żywienia, stosuje się tu wszystkie procesy technologiczne produkcji potraw, nie stosuje się produktów konserwowych.

Zalecana norma: dzieci 1 – 3 lat 1000kcal, dzieci 4 – 6 lat 1400kcal, dzieci starsze 2200 - 2400 kcal, Białko 75g, Tłuszcze 80g, Węglowodany 360g
Ad. b. Dieta lekkostrawna – zasadą diety jest odciążenie przewodu pokarmowego; należy wyeliminować pokarmy ciężkostrawne, wzdymające, konserwowe, ostre przyprawy i używki, stosować dozwolone techniki sporządzania potraw (ograniczyć stosowanie soli).

Zalecana norma: 2000-2200kcal, Białko 80g, Tłuszcze 50-60g, Węglowodany 300-330g

Ad. c. Dieta cukrzycowa (z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów) z równoczesnym zwiększeniem białka i nieznacznym ograniczeniem tłuszczów zwierzęcych; Wykonawca zobowiązany będzie do przestrzegania zalecanych norm w przypadku pacjentów z chorobą cukrzycową z uwzględnieniem podaży węglowodanów złożonych w postaci – pieczywa, kasz, makaronu pełnoziarnistego, ryżu brązowego, warzyw i ryb.

Zamawiający wymaga od Wykonawca by uwzględnił w menu: surówki do drugiego dania obiadowego, do I śniadania oraz kolacji – dodatek warzywny oraz do II śniadania jogurt naturalny/kefir/maślankę/owoc (jednoporcjowe opakowanie napojów mlecznych). Dodatkiem białkowym do I śniadania oraz kolacji będą: wędlina, twaróg, ser żółty, ser topiony, jajko, pasta z jajek, parówka o wysokiej zawartości mięsa min. 70%. Dieta zakłada również posiłek nocny, na który będzie się składać: pieczywo 30g (1kromka), masło 5g, dodatek białkowy (wędlina, twaróg) 20g, warzywo 20g.
Zalecana norma: ok. 1800kcal, Białko 80g, Tłuszcze 50-70g, Węglowodany 230g
Ad. d. Dieta papkowata, płynna wzmocniona
1) w diecie papkowatej 3 posiłki o konsystencji papkowatej z uwzględnieniem mięsa mielonego, żółtka, ewentualnie mleka w proszku; dodatkowo 1 sok owocowy, 1 jogurt owocowy raz/dobę,

2) w diecie płynnej wzmocnionej – I śn+ kol kleik na mleku pełnym w proszku o zaw. tłuszczu 27%, żółtko, masło; obiad – rosół na filecie drobiowym z warzywami, filet zmiksowany, 1żółtko, ziemniaki lub drobna kasza; dodatkowo 1 sok owocowy, 1 jogurt owocowy raz/dobę, 

3) w diecie kleikowej 3 posiłki oraz suchary (firma MAMUT) lub biszkopty (firma MAMUT) zgodnie z zamówieniem. 
Wszystkie diety papkowate należy przygotowywać według receptury zawartej w książce: “System dietetyczny dla zakładów służby zdrowia” wyd. IŻŻ, oraz według zaleceń Zamawiającego. Wszystkie diety płynne i papkowate należy dostarczać w pojemnikach jednorazowych odpowiednio zabezpieczonych przed rozlaniem oraz nadających się do podgrzania w kuchence mikrofalowej – temperatura winna być nie niższa niż 40st.’C. 
Ad. e. Dieta w biegunce
1) I doba 

ŚNIADANIE: ryż na wodzie z tartym jabłkiem, herbata; II ŚNIADANIE: sucharki (firma MAMUT); OBIAD: ryż na wodzie z tartym jabłkiem, herbata; PODWIECZOREK: sucharki (firma MAMUT); KOLACJA: ryż na wodzie z tartym jabłkiem, herbata

2) II doba 

ŚNIADANIE: bułka 100g, masło 15g, herbata; II ŚNIADANIE: sucharki (firma MAMUT) lub biszkopty (firma MAMUT); OBIAD: chudy rosół z ryżem 400ml, herbata; PODWIECZOREK: sucharki (firma MAMUT)  lub biszkopty (firma MAMUT); KOLACJA: bułka 100g, masło 15g, herbata

3) III doba

ŚNIADANIE: bułka 100g, masło 15g, chuda wędlina drobiowa 50g, herbata; II ŚNIADANIE: sucharki (firma MAMUT) lub biszkopty (firma MAMUT) lub chrupki kukurydziane; OBIAD: chudy rosół z ryżem 400ml, gotowany filet drobiowy mielony 100ml, ziemniaki przetarte – puree 200 g, marchew gotowana 100g; PODWIECZOREK: sucharki(firma MAMUT) lub biszkopty (firma MAMUT); KOLACJA: bułka 100g, masło 15g, chuda wędlina drobiowa 50g, herbata

4) IV doba

ŚNIADANIE: bułka 100g, masło 15g, chuda wędlina drobiowa 50g, herbata; II ŚNIADANIE: banan 

OBIAD: chudy rosół z ryżem 400ml, gotowany filet drobiowy w kawałku 100ml, ziemniaki przetarte – puree 200 g, marchew gotowana 100g; PODWIECZOREK: całe jabłko pieczone lub gotowane; KOLACJA: bułka 100g, masło 15g, chuda wędlina drobiowa 50g, herbata

5) V doba

ŚNIADANIE: bułka 100g, masło 15g, chuda wędlina drobiowa plasterki 50g, pomidor bez skórki 50g, herbata; II ŚNIADANIE: kisiel 250ml; OBIAD: chudy rosół z ziemniakami 400ml, udko gotowane 1szt, ryż biały 200g, marchew gotowana przetarta 100g; PODWIECZOREK: jabłko pieczone lub banan; KOLACJA: bułka 100g, masło 15g, chuda wędlina drobiowa plasterki 50g, sałata zielona, herbata

Dla diet biegunkowych dodatkowo chrupki kukurydziane ujęte w zamówieniu. Do sporządzania potraw w diecie biegunkowej wymagane jest używanie świeżych warzyw i owoców, niedopuszczalne jest używanie np. gotowego przetworzonego jabłka, marchewki mrożonej, itd.
Ad. f. Dieta małego dziecka 

1) do 1 roku życia posiłki tylko w postaci gotowych posiłków w słoiczkach (Bobovita, Gerber, inne) 

2) od 1-3 lat – pokarmy w postaci stałej, rozdrobnionej i przetartej (Dieta Małego Dziecka)

V. Wymagania minimalnej gramatury i temperatury produktów i potraw gotowych (na talerzu) na 1 posiłek
	LP
	Rodzaj produktu/potrawy
	Gramatura
	Uwagi

	I ŚNIADANIE / KOLACJA

	1
	Chleb graham /razowy krojony
	100g/100g
	Do śniadania i kolacji dla diety cukrzycowej

	2
	Chleb pszenno-żytni krojony
	100g/100g
	Do śniadania i kolacji dla diety podstawowej

	3
	Bułka (50g) 2 szt lub baton pszenny krojony
	100g/100g
	Do śniadania i kolacji dla diety lekkostrawnej

	4
	Cukier do herbaty/kakao/kompotu
	10g
	Oprócz diety cukrzycowej

	5
	Masło extra zawart. tłuszczu min. 82%
	15g/15g
	

	6
	Wędlina krojona w plasterki
	50g
	

	7
	Kiełbasa na gorąco zawartość mięsa min. 70%
	100g
	


	8
	Parówka na gorąco zawartość mięsa min. 70%
	100g
	

	9
	Pasty do pieczywa
	70g
	

	10
	Twarożek ze śmiet.
	70g
	

	11
	Ser żółty krojony w plasterki
	50g
	

	12
	Ser topiony
	30g
	

	13
	Dżem
	50g
	+ dodatkowo 1szt jogurt naturalny

	14
	Miód
	50g
	+ dodatkowo 1szt  jogurt naturalny

	15
	Serek homogenizowany/serek ziarnisty
	1szt
	

	16
	Pasztet drobiowy
	60g
	

	17
	Paprykarz rybny
	70g
	

	18
	Jajko
	1szt
	

	19
	Galaretka drobiowa
	100g
	

	20
	Sałatka jarzynowa z wędliną
	100g
	

	21
	Zupa mleczna do śniadania
	200ml mleko+15g płatki kukurydziane /jęczmienne/ owsiane/ manna / kukurydz.
	

	22
	Warzywa
	20g (sałata zielona)/ min. 50g (pozostałe)
	

	23
	Owoce
	1szt lub więcej, ale min. 100g
	

	II ŚNIADANIA I PODWIECZORKI DLA DZIECI

	1
	Kisiel, budyń na mleku, galaretka, koktajl, kasza manna na mleku na gęsto z sosem owocowym, ryż na gęsto z cynamonem, itp.
	250ml jednoporcjowe
	

	2
	Herbatniki, biszkopty, ciasteczka, wafelki itp.
	30g
	

	3
	Owoce
	1szt lub więcej, ale min. 100g
	

	4
	Drożdżówka, ciastko, wafelek, batonik itp.
	1szt
	

	5
	Sok owocowy w kartoniku ze słomką
	1szt (200ml)
	

	6
	Jogurt owocowy, serek homogenizowany, itp.
	1szt
	

	POSIŁEK OBIADOWY 

	1
	Zupa
	250 ml
	

	2
	Ziemniaki/makaron/ryż/kasza
	150g
	

	3
	Kluski śląskie, kopytka
	300g
	

	4
	Makaron do zupy, ryż, grysik, kasza
	25g
	

	5
	Sosy do mięs
	50ml
	

	6
	Udko z kurczaka 
	1szt lub 180g z/k
	

	7
	Potrawka z kurczaka
	mięso-100g + sos-50ml
	

	8
	Filet z kurczaka gotowany
	100g
	

	9
	Filet z kurczaka panierowany
	100g mięsa +20g panierka
	

	10
	Zraz zawijany
	100g
	

	11
	Sztuka mięsa 
	100g
	

	12
	Kotlet mielony, pieczeń rzymska
	120 g
	

	13
	Pieczeń wieprz+ sos
	100g+ 50ml sosu
	

	14
	Kotlet schabowy
	100g mięsa +20g panierka
	

	15
	Wątróbka drobiowa  duszona
	100g+ 50 ml sos
	

	16
	Mięso gotowane, mielone
	100g
	

	17
	Gulasz wieprz, wołowy
	mięso 100g+sos 50ml
	

	18
	Bitka wieprzowa, drobiowa
	100g
	

	19
	Pulpeciki drobiowe
	120g
	

	20
	Ryba w jarzynach w folii
	100g ryba+100g warzywa
	

	21
	Ryba pieczona w folii
	100g
	

	22
	pulpeciki z ryby
	120g
	

	23
	Risotto mięsno-warzywne
	300g
	w tym 70g mięsa/osobę

	24
	Fasolka po bretońsku z kiełbasą lub mięsem
	300g
	

	25
	Bigos z kiełbasą lub mięsem, leczo z kiełbasą lub mięsem
	300g
	

	26
	Łazanki z mięsem i kapustą
	300g
	w tym 70g mięsa/osobę

	27
	Pyzy z mięsem/owocowe
	300g + sos (50ml)/ 

masełko (10-15g) do polania 
	

	28
	Kotlet z jaj z sosem
	100g/50ml sos
	

	29
	Gołąbki z mięsem i ryżem/sos
	300g+100ml sos
	

	30
	Naleśniki z serem
	300g
	+ dodatkowo owoc lub sos owocowy

	31
	Naleśniki z dżemem
	300g
	+ dodatkowo 1 szt. jogurt naturalny

	32
	Makaron z serem i sosem owocowym
	300g+50g sos
	w tym 70g sera/osobę

	33
	Makaron do II dania
	200g
	

	34
	Makaron z mięsem i warzywami
	300g
	w tym 70g mięsa/osobę

	35
	Pierogi ruskie
	300g
	

	36
	Pierogi z owocami
	300g
	+ dodatkowo 1 szt. jogurt naturalny

	37
	Sos jarzynowy
	100warzyw+50ml sosu
	

	38
	Dodatki jarzynowe do II dania, surówki, sałatki
	100g
	

	39
	Sałata zielona
	50g+20ml sos winegret/olej/ jogurt naturalny
	

	40
	Mizeria
	ogórek 100g +50ml jog. natural.
	

	NAPOJE

	1
	Kompot owocowy
	200ml
	

	2
	Herbata czarna/ herbata owocowa/ kakao z mlekiem do I śniadania

Herbata czarna/ herbata owocowa do kolacji
	300ml
	słodzone (oprócz napojów dla diety cukrzycowej, diety biegunkowej)


Dostarczane posiłki muszą posiadać temperaturę:

· zupy – min. +65°C

· drugie danie – min. +65°C

· gorące napoje - od 40°C do +85°C

· sałatki i surówki – od 2°C do +8°C

· wędliny – od 2°C do +8°C.

VI. Próbki żywności
1. Na Wykonawcy ciąży obowiązek pobierania i przechowywania próbek posiłków na koszt własny. 
2. Obowiązek pobierania próbek przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego, określony w art. 72 ustawy 
o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. 2023. 1448 oraz późn. zm.), przeniesiony zostaje zgodnie z art. 72 ust. 3 na producenta – zakład, w którym potrawy zostały wyprodukowane. 
3. Próbki żywności powinny spełniać wymagania rozporządzenia Ministra Zdrowia z 17.04.2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego. Producent tym samym zobowiązuje się do udostępnienia pobranych próbek organom urzędowej kontroli żywności, organom Państwowej Inspekcji Sanitarnej na podstawie art. 72 ust. 4 Ustawy o bezpieczeństwie żywności i żywienia oraz art. 4 rozporządzenia 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady, jak również audytorom wewnętrznym Zamawiającego. 
VII. Zaopatrzenie
1. Oddział dziecięcy w razie potrzeby będzie zamawiać kleik ryżowy i kukurydziany suchy, kaszkę ryżowo – zbożową smakową błyskawiczną, ryżową smakową błyskawiczną, kaszkę mleczno-ryżową smakową, która będzie rozliczana 2 kaszki/kleiki = 1 osobodzień. 
2. Oddziały w razie potrzeby będą zamawiać kisiel błyskawiczny gładki, który będzie rozliczny 8 szt. = 1 osobodzień (około 300 szt./rok).

3. Zamawiający będzie zamawiał w razie potrzeby glukozę do słodzenia herbaty (ok. 2 szt. opakowania na tydzień).

4. Wykonawca jest zobowiązany do zapewnienia w ramach umowy podanych niżej artykułów spożywczych raz na miesiąc, wykorzystywanych w takich sytuacjach jak, np. nagłe przyjęcie czy dieta specjalna. Wykonawca dostarczy na oddział do 7-ego dnia każdego miesiąca: 

· cukier (1kg/miesiąc );

· miód/dżem 25g (ok. 5 szt./miesiąc);

· herbata expressowa sucha (Saga lub Minutka) 1 opakowanie po 100 szt. raz na 3 miesiące;

· sucharki cukrowe (Mamut) 1 opakowanie na miesiąc.

5. Wykonawca udostępni na czas trwania umowy wózek kelnerski minimum 2 poziomowy, 

6. Wykonawca udostępni na czas trwania umowy termos (z kranikiem) utrzymujący temperaturę napojów ciepłych.

7. Wykonawca doposaży na czas trwania umowy poszczególne oddziały w naczynia i sztućce (nie jednorazowego użytku), tj.: talerze głębokie i płytkie, talerzyki deserowe, sztućce, kubki, dzbanki do napojów ciepłych/zimnych (atestowane, przeznaczone do mycia w wyparzarkach, przeznaczone do napojów o temp. min. 85’C) oraz w zależności od zapotrzebowania w: chochle, szczyptę, łyżki do serwowania, deski do krojenia, itp.

8. Zapotrzebowanie na doposażenie będzie składane 1 x na 6 miesięcy w miesiącu styczniu i wrześniu przez okres trwania umowy. Czas realizacji zamówienia sprzętu kuchennego nie może przekraczać 1 m-ca czasu. Po zakończeniu umowy naczynia pozostaną własnością oddziałów. Do Zamawiającego będzie należeć ich zmywanie.

VIII. Kontrole, kary i odpowiedzialność

1. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność prawną i finansową za realizację przedmiotu zamówienia wobec Zamawiającego oraz organów kontroli (PIP, Sanepid, itd.)

2. Wykonawca ponosi odpowiedzialność (również finansową) wynikająca ze złej jakości wykonywania usługi żywieniowej (w przypadku zatruć pokarmowych).

3. Nie przestrzeganie podstawowych zasad żywienia w poszczególnych jednostkach chorobowych będzie traktowane jak brak posiłku, czyli zostanie odjęte od rachunku.

4. Zamawiający zastrzega sobie prawo bieżącej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawcę przepisów dotyczących technologii produkcji i jakości wykonywanych usług.

5. Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli i oceny jakości usług, w szczególności w zakresie przestrzegania przepisów norm i zasad sanitarno-epidemiologicznych przy przygotowywaniu i dostarczaniu posiłków, myciu i dezynfekcji naczyń kuchennych przestrzegania diet, normatywnych wartości energetycznych, wartości odżywczych i smakowych oraz sezonowości posiłków, przestrzegania harmonogramu wydawania posiłków i obowiązków dotyczących jadłospisów. Zgłaszane reklamacje podlegają raportowaniu, a w przypadku uchybień mogą skutkować nałożeniem kar umownych lub wypowiedzeniem umowy.

6. Wszystkie zażalenia z oddziałów szpitalnych oraz uwagi z przeprowadzonych ankiet przekazane będą osobie do kontaktu, wskazanej w umowie i winny być niezwłocznie usunięte.

7. Wykonawca będzie podlegał rutynowej kontroli kaloryczności posiłków 1 x w roku przez wyznaczone przez Zamawiającego laboratorium posiadające certyfikat (np. badanie metodą Rozentala). Opłata za badanie oraz transport próbki do certyfikowanego laboratorium spoczywać będzie na Wykonawcy.

8. Specjalista do spraw Epidemiologii ma prawo na koszt wykonawcy pobrać wymazy czystościowe G/N, termosów (nie częściej niż raz na kwartał).

9. Wykonawca zobowiązany jest udostępnić Zamawiającemu na jego żądanie: Książki kontroli sanitarnej środka transportu, rejestracji mycia i dezynfekcji termosów, protokołów z każdorazowej kontroli Wojewódzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej, wyników badań wody.

IX. Pozostałe postanowienia

1. W przypadku wyboru oferty Wykonawca zobowiązany jest do przedstawienia Zamawiającemu w terminie do 3 dni od zawarcia umowy szczegółowych informacji dotyczących:

1) Procedury i sposoby mycia i czyszczenia, np. krajalnica, okapy, stoły, blaty, podłogi, itp.

2) Opisy produktów i środków chemicznych używanych do stosowania na powierzchnię mającą kontakt z żywnością

3) Wykaz stosowanych środków i preparatów chemicznych myjących i dezynfekujących wraz z instrukcjami ich stosowania i sporządzania oraz karty charakterystyki

4) Instrukcja sposobu mycia i dezynfekcji rak

5) Instrukcje stanowiskowe, np. dział ryby, mięso, wędliny, owoce, itp.

6) Procedury, instrukcje oraz technologie stosowane przy wykonywaniu usługi

7) Metody wydawania posiłków ze wskazaniem sprzętu

8) Certyfikaty, atesty lub deklaracje zgodności dotyczące opakowań zbiorczych.

2. W przypadku wyboru oferty Wykonawca zobowiązany jest do przedstawienia Zamawiającemu w terminie do 1 miesiąca od zawarcia umowy Księgi składu potraw i składników produktów, która będzie zawierała:

1) Nazwę i adres kuchni,

2) Dane osobowy sporządzającej oraz jej podpis,

3) Wykaz alergenów zgodnie z Rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat żywności,

4) Nazwę produktu/potrawy, 

5) Nazwę firmy, np. Winiary, Duda, itp.,

6) Skład podany od składnika, który występuje w największej ilości w potrawie/produkcie.

3. Usługa całodziennego wyżywienia musi być realizowana zgodnie z wymogami zawartymi w obowiązujących ustawach                     i rozporządzaniach, w szczególności:

1) Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. 2023. 1448 oraz późn. zm.);

2) Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 12 czerwca 2018 r. zmieniające rozporządzenie w sprawie grzybów dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetworów grzybowych, środków spożywczych zawierających grzyby oraz uprawnień klasyfikatora grzybów i grzyboznawcy z dnia 17 maja 2011 r.;

3) Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego;

4) Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 8 stycznia 2010 r. zmieniające rozporządzenie w sprawie znakowania żywności wartością odżywczą (Dz.U.10.9.63);

5) Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. w sprawie jakości wody przeznaczonej do spożycia (Dz. U.                z 2017 r., poz. 2294);

6) Ustawa z dnia 5 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakażeń i chorób zakaźnych u ludzi (Dz. U. 2008 Nr 234 poz. 1570 z p. zm.);

7) Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 11 października 2019 r. zmieniające rozporządzenie w sprawie wzorów dokumentów dotyczących rejestracji i zatwierdzania zakładów produkujących lub wprowadzających do obrotu żywność podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej;

8) Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 z dnia 21 października 2009 r. określające przepisy sanitarne dotyczące produktów ubocznych pochodzenia zwierzęcego, nieprzeznaczonych do spożycia przez ludzi, i uchylające rozporządzenie (WE) nr 1774/2002 (rozporządzenie o produktach ubocznych pochodzenia zwierzęcego);

9) Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1935/2004 z dnia 27 października 2004 r. w sprawie materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością oraz uchylające dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG

10) Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat żywności;

11) Rozporządzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunków technicznych, jakim powinny odpowiadać budynki i ich usytuowanie (Dz. U. Nr 75 poz. 690 z p. zm.);

12) Rozporządzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 września 1997 r. w sprawie ogólnych przepisów bezpieczeństwa i higieny pracy (Dz.U.2003.169.1650 z p. zm.);

13) Przepisy żywnościowy – tworzące tzw. „Pakiet Higiena” który obejmuje cztery niżej wymienione rozporządzenia ustanawiające zasady higieny środków spożywczych, a także zasady postępowania właściwych władz nadzorujących operatorów sektora spożywczego, tj.:

a) Rozporządzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny środków spożywczych;

b) Rozporządzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiające szczególne przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego; 

c) Rozporządzenie (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiające szczególne przepisy dotyczące organizacji urzędowych kontroli w odniesieniu do produktów pochodzenia zwierzęcego przeznaczonych do spożycia przez ludzi; 

d) Rozporządzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzędowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodności z prawem paszowym i żywnościowym oraz regułami dotyczącymi zdrowia zwierząt i dobrostanu zwierząt. 

4. Zamawiający zastrzega sobie prawo uczestniczenia w projektach, programach, wszelkich zmianach funkcjonowania oddziału (np. zmianach Ministra Zdrowia dotyczących przekształcenia oddziału w oddział zakaźny). Wszelkie potrzebne zmiany będą wprowadzane aneksem do Umowy.

Program Pilotażowy „Dobry Posiłek w szpitalu”, do którego Zamawiający przystąpił z dniem 13.11.2023 i realizuje do nadal - Wykonawca zobowiązuje się do poprawy jakości żywienia poprzez wyłączne zapewnienie pacjentom dodatkowych posiłków tj.  posiłek nocny w postaci: 
· poniedziałek: sok wielowarzywny (1 szt.) + ciasteczko wielozbożowe (1szt.);
· wtorek: chleb chrupki (20g – 2szt.) + wędlina drobiowa (20g) + ogórek zielony / kiszony (20g). W diecie z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie żołądkowe warzywo zgodne z zaleceniami dotyczącymi diety;
· środa: wafle ryżowe (20g – 2 szt.) + zielony koktajl Szreka (warzywno – owocowy) (150ml)
· czwartek: mus owocowo – warzywny w tubce (1 szt.) + ciasteczko wielozbożowe (1szt.);
· piątek: sok wieloowocowy ( 1szt.)  + jogurt naturalny (1szt.)
· sobota: wafle ryżowe (20g – 2 szt.) + ser twarogowy (20g) + dżem owocowy (25g). Dla diety z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów zamiast dżemu warzywo (20g)
· niedziela: mufinka warzywna (1szt.) lub mufinka owocowa (1szt.)
Załącznik nr 2b do SWZ
Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia pn.

Zadanie nr 2 - Świadczenie usługi całodobowego wyżywienia pacjentów SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu (z wyłączeniem Oddziału Klinicznego Pediatrii).
Przedmiot zamówienia obejmuje:

I. Przygotowanie i dostawa posiłków

1. Przygotowanie posiłków w ilościach wynikających z ilości hospitalizowanych pacjentów z uwzględnieniem wymogów Zamawiającego i zaleceń dietetycznych. Świadczenie usług żywienia dla pacjentów odbywać się powinno zgodnie z ustawą    z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2019 poz. 1252, z 2020 poz. 284, 285 oraz późn. zm.), normami HACCP, zasadami dobrej praktyki higienicznej i dobrej praktyki produkcyjnej (GHP, GMP).

2. Wykonawca zobowiązany jest do codziennego przygotowywania, gotowania i dowożenia posiłków całodniowych wg norm i zasad żywienia przypisanych placówkom ochrony zdrowia z uwzględnieniem diet ściśle wg potrzeb Zamawiającego przez okres 24 miesięcy.

3. Zamawiający wymaga od Wykonawcy by realizacja przedmiotu zamówienia odbywała się w systemie ciągłym, obejmując pracę w soboty, niedziele i dni świąteczne.

4. W przypadku wystąpienia u Wykonawcy jakichkolwiek awarii lub zdarzeń losowych – Wykonawca musi zapewnić ciągłość dostaw zgodnie z umową.

5. Wykonawca będzie dostarczał posiłki bezpośrednio do kuchenek oddziałowych codziennie, własnym transportem, na swój koszt, samochodem przystosowanym i opisanym „transport żywności” posiadającym pozytywną opinię Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej. 

6. Posiłki przewożone będą w termosach, bemarach lub innych zamykanych i czystych opakowaniach zapewniających ochronę i odpowiednią temperaturę w trakcie całej drogi od Kuchni Wykonawcy do miejsca dostarczenia posiłków z gwarancją zachowania procedur systemu HACCP z godnie z wymogami Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. 2023. 1448 oraz późn. zm.). Opakowania zbiorcze muszą posiadać certyfikaty, atesty bądź deklarację zgodności z obowiązującymi przepisami. Wykonawca zobowiązany jest do mycia i dezynfekcji naczyń transportowych. Zamawiający nie dopuszcza mycia naczyń transportowych w kuchenkach oddziałowych.

7. Produkty ulegające zepsuciu (np. wędliny, pasztet, pasty, sałatki itd.) lub zmianie konsystencji (np. masło, margaryna, itd.) pod wypływem wysokiej temperatury na zewnątrz będą przewożone w osobnych pojemnikach chłodzących, np. w lodówkach przenośnych w szczególności w okresie do kwietnia do października.

8. Wszyscy pracownicy Kuchni Wykonawcy oraz osoby dostarczające posiłki (kierowcy) muszą posiadać badania i książeczkę do celów sanitarno-epidemiologicznych. Kierowcy Wykonawcy powinni przestrzegać zasad higieny osobistej i estetycznego wyglądu, przestrzegać zasad higieny rąk. Kierowca powinien nosić materiałowy fartuch ochronny oraz posiadać identyfikator imienny założony w widocznym miejscu. Niedopuszczalne jest noszenie fartuchów flizelinowych jednorazowych.

9. Posiłki dla pacjentów powinny być dostarczane w godzinach, tj.

1) do szpitala przy ul. Roosevelta 2 oraz ul. 24 Kwietnia 13:

a) śniadanie


7:00 – 8:30

b) drugie śniadanie
  
7:00 – 8:30

c) obiad pacjenci dorośli
12:00 – 13:15

d) obiad dzieci

 
12:00 – 13:15

e) kolacja


 16:30-17:00

2) do szpitala przy ul. Judyma 4:

a) śniadanie


7:00 – 8:30

b) drugie śniadanie
  
7:00 – 8:30

c) obiad pacjenci dorośli
12:00 – 13:15

d) kolacja


16:00-16:30

Czas rozwozu posiłków powinien być nie dłuższy niż 1 godzina i odbywać się winien w obrębie jednej lokalizacji przy 
ul. 24 Kwietnia 13 i ul. Roosevelta 2. Zamawiający nie dysponuje pomieszczeniem, które mogłoby być udostępnione Wykonawcy na potrzeby związane z dostawą posiłków.

Zamawiający wyraża zgodę na dostarczenie posiłków dwa razy dziennie w następujący sposób:

1) śniadanie i II śniadanie razem,

2) obiad, podwieczorek i kolacja razem, z wyjątkiem ciepłej kolacji raz w tygodniu oraz kolacji wigilijnej.

Posiłki będą pakowane do szczelnych i odrębnych pojemników z opisanym podziałem na ilość i rodzaj diet na poszczególne oddziały szpitala zgodnie ze złożonych zapotrzebowaniem przez Zamawiającego.

Posiłki na oddziały zakaźne będą dostarczane jednoporcjową w naczyniach jednorazowego użytku. 

Wykonawca zapewni transport „ciepłych posiłków’ w taki sposób, aby nie straciły one swoich parametrów związanych z ich temperaturą.

10. Rozdział posiłków z naczyń transportowych na talerze i dystrybucja do łóżka pacjenta leżeć będzie po stronie Zamawiającego.

11. Kolejność rozwożenia posiłków:

1) szpital przy ul. Judyma 4:

a) Oddział Pulmonologii

b) Oddział Skórno-Wenerologiczny

c) Oddział Geriatrii

2) szpital przy ul. Roosevelta 2:

a) Oddziały zakaźne

b) Oddział Chorób Wewnętrznych

c) Szpitalny Oddział Ratunkowy

d) Oddział Urazowo-Ortopedyczny

e) Oddział Neurologii z Pododdziałem Udarowym

f) Oddział Intensywnej Terapii

g) Oddział Chirurgii Ogólnej

h) Oddział Urologii

i) Oddział Ginekologiczno-Położniczy

j) Oddział Laryngologii

k) Oddział Okulistyczny

Miejscem rozpoczęcia dystrybucji posiłków będzie:

1) plac na terenie Zamawiającego zlokalizowany obok wejścia na Szpitalny Oddział Ratunkowy (SOR) przy postoju karetek (szpital ul. Roosevelta 2);

2) plac zlokalizowany przy głównym wejściu na Izbę Przyjęć (szpital ul Judyma 4).

12. Ilość osobodni

Średnia dzienna ilość osobodni w ciągu ostatnich 6 miesięcy wynosi: 138 osobodni. 

Średnia miesięczna ilość osobodni za okres ostatnich 6 miesięcy wynosi: 4244 osobodni. 

Średnia miesięczna ilość wydanych posiłków za ostatnie 3 miesiące wynosi: 12 744 posiłków.
Powyższe dane dotyczą 3 posiłków: śniadanie, obiad, kolacja.

13. Ilość łóżek szpitalnych

Aktualnie SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu dysponuje  292  łóżkami szpitalnymi:

1) szpital przy ul. Roosevelta 2:

a) Oddział Chorób Wewnętrznych

- 51 łóżek

b) Oddział Urazowo-Ortopedyczny

- 33 łóżka

c) Oddział Neurologii z Pododdziałem Udarowym
- 29 łóżek

d) Oddział Intensywnej Terapii


- 9 łóżek

e) Oddział Chirurgii Ogólnej


- 28 łóżek

f) Oddział Urologii



- 22 łóżka

g) Oddział Ginekologiczno-Położniczy

- 34 łóżka

h) Oddział Laryngologii



- 15 łóżek

i) Oddział Okulistyczny



-  7 łóżek

j) Szpitalny Oddział Ratunkowy


- 6 łóżek (zamawiane będą po 2 porcje śniadania, obiadu i kolacji)

2) szpital przy ul. Judyma 4:

a) Oddział Pulmonologii


- 17 łóżek

b) Oddział Skórno-Wenerologiczny

- 15 łóżek

c) Oddział Geriatrii



- 26 łóżek

II. Zamawianie posiłków i ewidencja
1. Zamawiający będzie składał zamówienie na posiłki Wykonawcy:

1) na śniadanie i II śniadanie do godz. 14:00 z możliwością korekty do godz. 23:59 dnia poprzedniego,

2) na obiad, podwieczorek i kolację w dniu bieżącym do godz. 10:00 z korektą do godz. 10:30. 

2. Wykonawca zobowiązuje się do elastycznego reagowania na zwiększone lub zmniejszone potrzeby Zamawiającego w zakresie wykonywania usługi. Ilość dzienna jest zmienna i zależna od ilości pacjentów na oddziałach, ich stanu zdrowia oraz specyfiki danego oddziału. Zapotrzebowanie może ulec zmianie 2-3 razy w ciągu dnia. W przypadku braku złożonego zlecenia przez upoważnionego przedstawiciela oddziału Wykonawca zobowiązany jest do realizacji ostatniego prawidłowo zgłoszonego zamówienia na posiłki.
3. Zamawianie posiłków (z uwzględnieniem rodzajów diet i ilości pacjentów) odbywać się będzie na podstawie elektronicznych zleceń składanych przez upoważnionego przedstawiciela oddziału, w którym podana będzie liczba pacjentów, rodzaj diety, dodatków.

4. Rozwiązanie elektronicznych zleceń zamówień posiłków z poszczególnych oddziałów będzie spoczywało na Wykonawcy z uwzględnieniem systemu pracy Zmawiającego, zgodnie z instrukcją poniżej:

1) Zamówienie posiłków będzie realizowane w sposób elektroniczny.

2) Wykonawca dostarczy odpowiednie rozwiązanie informatyczne, które:

a) Umożliwi zamawianie posiłków wszystkim komórkom organizacyjnym

b) Zalogowanie się wyznaczonym pracownikom Zamawiającego

c) Przegląd archiwalnych zamówień

d) Rozdział zamówień tak, aby każda komórka organizacyjna szpitala widziała tylko swoje zamówienia

e) Wykonanie okresowych raportów ilości zamówionych posiłków w podziale na:

· Poszczególne oddziały

· Syntetyczne zestawienie w odniesieniu do wszystkich komórek organizacyjnych

· Rodzaj zamówienia

· rodzaj posiłku

3) Zamówienie musi posiadać:

a) Nazwę oddziału

b) Nazwisko i imię osoby zamawiającej

c) Datę i czas jego wytworzenia

d) Rodzaj zamówienia (śniadanie, śniadanie korekta, obiad, obiad korekta, kolacja, kolacja korekta)

e) Rodzaje posiłku i jego ilość

4) Rozwiązanie powinno być zainstalowane na sprzęcie (serwerach) Wykonawcy w terminie do 14 dni od zawarcia umowy i być udostępnione Zamawiającemu 24 godz. na dobę.

5. Wykonawca zobowiązany będzie do prowadzenia miesięcznych ewidencji wydawanych posiłków z podziałem na dzień, rodzaj posiłku (śniadanie, obiad, kolacja) oraz oddziały. Zestawienie będzie przesyłane po zakończeniu danego miesiąca drogą e-mailową na adres dietetyk@e-szpital.eu celem weryfikacji i akceptacji. Następnie po zaakceptowaniu zostanie wystawiona przez Wykonawcę faktura.  

III. Zasady planowania jadłospisów i ich realizacja
1. Wykonawca będzie zobowiązany do sporządzania 14-dniowych sezonowych ( sezon wiosenno-letni oraz sezon jesienno – zimowy) jadłospisów zgodnie z zasadami żywienia i dietetyki w oparciu o wytyczne Państwowego Inspektora Sanitarnego oraz Instytutu Żywności i Żywienia, w tym zgodnie z Piramidą Zdrowego Żywienia i Aktywności Fizycznej. Jadłospis ten będzie planowany przez dietetyka (wyznaczonego przez Wykonawcę), następnie przedstawiany do akceptacji Dietetykowi Szpitalnemu (wyznaczonemu przez Zamawiającego) z 10-dniowym wyprzedzeniem. Jadłospis należy przesłać drogą mailową na adres dietetyk@e-szpital.eu. Dietetyk Szpitalny ma prawo do naniesienia uwag i poprawek. Wykonawca bez zgody Zamawiającego nie może dokonać zmian w zaakceptowanym jadłospisie. Niezatwierdzenie jadłospisu przez Dietetyka Szpitalnego skutkuje brakiem możliwości jego stosowania, a wprowadzenie takiego jadłospis będzie wiązać się z naliczeniem kary umownej.

2. Jadłospis musi być szczegółowo opisany z uwzględnieniem podziału na poszczególne diety obowiązujące w szpitalu.                      W jadłospisie musi być uwzględniona gramatura i alergeny danego produktu oraz następujące informacje dotyczące posiłków: białko, tłuszcze, węglowodany, kaloryczność i w przypadku diety w cukrzycy wymienniki węglowodanowe. 

3. Wykonawca raz w tygodniu będzie dostarczał na każdy oddział całotygodniowy jadłospis w formie papierowej                            z uwzględnieniem informacji opisanych w pkt. 2.

4. W jadłospisach dekadowych należy uwzględnić:

1) 5 dni: zupa + II danie: potrawa mięsna sztuka (m.in. udka, filet, schab, szynka) + ziemniaki/kasza/ryż/ makaron + sałatka/surówka (wg diety) + kompot

2) 2 dni: zupa + II danie: potrawa mięsna mielona (m.in. zrazik, pulpet, pieczeń rzymska) + ziemniaki/kasza/ryż/ makaron + sałatka/surówka (wg diety) + kompot

3) 1 dzień: zupa + II danie: potrawa półmięsna + ziemniaki/kasza/ryż/makaron + sałatka/surówka (wg diety) + kompot,

4) 1 dzień: zupa + II danie: potrawa bezmięsna (z wykluczeniem diety cukrzycowej oraz wysokobiałkowej) + dodatek warzywny lub owocowy (surówka, sałatka) + kompot,

5) 1 dzień: zupa + II danie: porcja ryby lub pulpet rybny + ziemniaki/kasza/ryż/makaron + sałatka/surówka (wg diety) + kompot.

5. W jadłospisach należy uwzględnić różnorodność doboru produktów, potraw, technik kulinarnych oraz sezonowość warzyw                 i owoców, m. in.
1) stały dodatek w postaci świeżej natki pietruszki do zup, świeżego koperku do ziemniaków w sezonie (poza sezonem dodatek suszony), masła ziołowego lub naturalnego do warzyw gotowanych,

2) zróżnicowanie dodatków skrobiowych do II-gich dań w postaci m.in.: ryżu (białego, brązowego), kasz (jaglanej, jęczmiennej–pęczaku, jęczmiennej perłowej, gryczanej), makaronów (w tym razowych, o zróżnicowanym kształcie–penne, fusilli, farfalle, łazanki, itp.), wyrobów garmażeryjnych (klusek śląskich, kopytek, klusek parowanych),

3) zróżnicowanie zup nie tylko do podstawowego składnika (niedopuszczalne są w kolejne dni pod rząd zupy typu: jarzynowa-ziemniaczana-kalafiorowa-brokułowa-koperkowa, itp. praktycznie identyczne wizualnie, kolorystycznie oraz smakowo),

4) zróżnicowanie sosów podawanych do mięs (m.in. pomidorowy, śmietanowy, koperkowy, z zielonego groszku, pieczarkowy, paprykowy, dyniowy, z kurkumą, cebulowy, cytrynowy itp., zgodnie z założeniami diety).

6. W jadłospisach wymagamy:

1) do śniadania i kolacji masło o zawartości tłuszczu min. 82% do smarowania pieczywa;

2) mleko płynne o zawartości tłuszczu min. 2% do sporządzania zup mlecznych i dań mlecznych (nie dopuszczalne jest stosowanie produktów mleko pochodnych w proszku czy rozcieńczanie mleka wodą);

3) wędliny wysokiej jakości o zawartości co najmniej 70% mięsa, a tylko 5 razy na jadłospis dekadowy wędliny gorszej jakości o zawartości mięsa nie mniejszej niż 50%; 
4) rodzaj wykorzystanego w danej potrawie mięsa (np. kotlet mielony wieprzowy, mięso drobiowe z udźca kurczaka);
5) bułki i chleb (świeże) należy dostarczać zapakowane w folię oraz w przypadku chleba/batona pokrojone z oryginalną datą ważności;

6) sezonowości warzyw i owoców (w tym młode ziemniaki, botwina oraz (niemrożone) truskawki, maliny, jagody, fasolka szparagowa, kalafior, brokuł, cukinia itd.) dla wszystkich (w zależności od zaleconej diety) min. 400g dziennie rozdzielone na posiłki: I śniadanie, II śniadanie (np. owoc, sok, koktajl owocowy, mus), obiad, podwieczorek, kolacja, posiłek nocny. Warzywa i owoce muszą być umyte.

7. W okresie świątecznym Wykonawca zapewni pacjentom dodatek świąteczny:

1) Wielkanoc: dania świąteczne z uwzględnieniem ciasta;

2) Boże Narodzenie: wigilia – dania typowe dla tego dnia, czyli kolacja wigilijna, dania postne; 2 dni Bożego Narodzenia dania świąteczne z uwzględnieniem ciasta oraz owocu;

3) Tłusty Czwartek: dieta podstawowa – pączki, diety pozostałe – ciasto;

4) Dzień Dziecka: paczki dla dzieci zawierające, m. in. soczek, owoc, słodycz;

5) Zajączek (Wielkanoc), Mikołajki: paczki dla dzieci zawierające, m. in. soczek, owoc, słodycz;

6) Środa Popielcowa i Wielki Piątek: dania postne;

7) Święto Trzech Króli (6 stycznia), Boże Ciało i święto 15 sierpnia: dania świąteczne.

8. Nie dopuszcza się do spożycia potraw przesolonych, zbyt mocno przyprawionych, przypalonych, niedogotowanych, niedopieczonych, niedosmażonych, zbyt twardych lub zbyt miękkich; o konsystencji, wyglądzie, smaku i zapachu innych niż zwyczajowo charakterystyczne dla danej potrawy. 

9. Nie dopuszcza się do spożycia potraw nieświeżych, również poza terminem przydatności do spożycia/minimalnej trwałości podanym na opakowaniu, przygotowanych z nieświeżych produktów, z obcym posmakiem, w których znaleziono np. ciało obce. Nie dopuszcza się również wykorzystywania surowców „wtórnie odzyskanych”.

IV. Diety
Wykonawca jest zobowiązany przygotowywać całodzienne wyżywienie z uwzględnieniem następujących diet leczniczych i specjalnych:

1. dieta podstawowa

2. dieta lekkostrawna

3. dieta lekkostrawna dziecięca

4. dieta łatwostrawna z ograniczeniem tłuszczu (wątrobowa)

5. dieta łatwostrawna z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego (wrzodowa)

6. dieta o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych (ubogocholesterolowa)

7. dieta lekkostrawna ubogotłuszczowa (trzustkowa; o ograniczonej zawartości tłuszczu oraz błonnika)

8. dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów (cukrzycowa)
9. dieta łatwostrawna bogatobiałkowa 

10. dieta łatwostrawna niskobiałkowa (niskosolna)

11. dieta o zmiennej konsystencji: płynna/ papkowata/ płynna wzmocniona/ kleikowa / do żywienia przez zgłębnik lub gastrostomię /indywidualna/

12. dieta łatwostrawna ubogoresztkowa

13. dieta łatwostrawna bogatoresztkowa

14. dieta w biegunce

15. dieta bezglutenowa

16. inna na indywidualne zlecenie lekarza lub dietetyka – dieta indywidualna

17. Program pilotażowy „Dobry posiłek w szpitalu”.

Wartości kaloryczne diet: dieta podstawowa, ogólna – 2300Kcal, dieta lekkostrawna – 2000 Kcal, diety specjalne – 1200-3200 Kcal , zgodnie z zasadami żywienia i dietetyki w oparciu o wytyczne Instytutu Żywności i Żywienia, uwzględniające m.in. wartości kaloryczne poszczególnych diet, ilości białka, węglowodanów oraz tłuszczy.

W w/w posiłkach zawartość wapnia, żelaza i witaminy C powinna być zgodna z zalecaną normą żywienia.

Ad. 1. Dieta podstawowa – stosuje się u chorych nie wymagających żywienia dietetycznego, powinna spełniać zasady racjonalnego żywienia, stosuje się tu wszystkie procesy technologiczne produkcji potraw.

Zalecana norma: 2200 - 2500 kcal, Białko 75g, Tłuszcze 80g, Węglowodany 360g
Ad. 2. Dieta lekkostrawna – zasadą diety jest odciążenie przewodu pokarmowego; należy wyeliminować pokarmy ciężkostrawne, wzdymające, ostre przyprawy i używki, stosować dozwolone techniki sporządzania potraw (ograniczyć stosowanie soli).

Zalecana norma: 2000Kcal, Białko 75-80g, Tłuszcze 65g, Węglowodany 275g
Ad. 3. Dieta lekkostrawna dziecięca – stosuje się u dzieci; z posiłków należy wyeliminować pokarmy ciężkostrawne, wzdymające, konserwowe, ostre przyprawy, kwaśne i czekoladowe produkty. Dzieci otrzymują 5 posiłków dziennie, tj. I śniadanie, II śniadanie, obiad, podwieczorek i kolację, a w przypadku cukrzycy również posiłek nocny. Posiłki mogą być zamawiane o różnej konsystencji, m. in. stała, papkowata (np. kasza manna na mleku), płynna. Do II śniadania i podwieczorku należy uwzględnić owoce (banan, jabłko pieczone, arbuz) i warzywa sezonowe oraz zapakowane jedno porcjowo: kisiel, budyń na mleku, galaretka owocowa, soczki jabłkowe, serek homogenizowany waniliowy, jogurt owocowy, koktajle owocowe, musy owocowe, mleko smakowe (prócz czekoladowego), kasza manna na mleku z sosem owocowym. 

W jadłospisie należy zaplanować posiłki dedykowane dla dzieci, czyli np. małe pulpeciki, pampuchy z sosem owocowym, naleśniki, pierogi, racuchy itd.

Ad. 4. Dieta łatwostrawna z ograniczeniem tłuszczu (wątrobowa) – stosuje się w chorobach pęcherzyka żółciowego i wątroby, przewlekłym zapaleniu trzustki, wrzodziejącym zapaleniu jelita grubego (zaostrzenie choroby).

Zalecana norma: 2000Kcal, Białko 80-85g, Tłuszcze 35-40g, Węglowodany 330g
Ad. 5. Dieta łatwostrawna z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego (wrzodowa) – dieta oszczędzająca przewód pokarmowy, przeznaczona dla chorych cierpiących na wrzody żołądka i dwunastnicy, refluks żołądkowo-przełykowy; mięso do obiadu: gotowane mielone, dodatki do śniadania i kolacji mielone. 

Zalecana norma: 2000kcal, Białko 80g, Tłuszcze 30-50g, Węglowodany 260-270g

Ad. 6. Dieta o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych (ubogocholesterolowa) – stosowana w miażdżycy, nadciśnieniu tętniczym, chorobach układu krążenia; odpowiedni dobór kwasów tłuszczowych, ograniczenie cholesterolu, zwiększenie podaży błonnika (chleb graham, ryż brązowy, makaron pełnoziarnisty, surowe warzywa i owoce). 

Zalecana norma: 2000-2200kcal, Białko 80g, Tłuszcze 50-60g, Węglowodany 290g

Ad. 7. Dieta lekkostrawna ubogotłuszczowa (trzustkowa; o ograniczonej zawartości tłuszczu oraz błonnika) – stosuje się w ostrym zapaleniu trzustki. Uwzględnia dodatki do pieczywa pszennego, tj. chuda drobiowa wędlina o zawartości mięsa min. 70%, sery twarogowe chude, miód, dżem truskawkowy, serki homogenizowane naturalne lub waniliowe; dodatki warzywne lekkostrawne, gotowane; mięso: 2 x ryba gotowana, 5 x udko bez skóry, 5 x filet z kurczaka, 2 x filet z indyka. 

Ad. 8. Dieta lekkostrawna z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów (cukrzycowa oszczędzająca); Wykonawca zobowiązany będzie do przestrzegania zalecanych norm w przypadku pacjentów z chorobą cukrzycową z uwzględnieniem podaży węglowodanów złożonych w postaci – pieczywa graham lub razowego, grubych kasz, makaronu pełnoziarnistego, ryżu brązowego, warzyw.

Zamawiający wymaga od Wykonawca by uwzględnił w menu: 

1) surówki do drugiego dania obiadowego; w przypadku gotowanych warzyw, tj. buraczki, fasolka szparagowa, kalafior, brokuł, jarzyny gotowane, cukinia, dynia  należy uwzględnić także surowe warzywa w proporcji 1:1; 

2) do I śniadania oraz kolacji – dodatek warzywny;

3) do II śniadania jogurt naturalny/kefir/maślankę/owoc (jednoporcjowe opakowanie napojów mlecznych). 

Dieta zakłada również posiłek nocny, na który będzie się składać: pieczywo graham lub razowe 30g (1kromka), masło 5g, dodatek białkowy (wędlina, twaróg, jajko, pasty, serki) 20g, warzywo 20g.
Zalecana norma: ok. 1800kcal, Białko 80g, Tłuszcze 50-70g, Węglowodany 230g
Ad. 9. Dieta cukrzycowa oszczędzająca– z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów z równoczesnym zwiększeniem białka, ograniczeniem tłuszczów zwierzęcych i ciężkostrawnych potraw. Zalecana norma: j.w. oraz dodatek wędliny, sera białego, pasty z białek lub chudego mięsa do śniadania i kolacji. Warzywa i owoce zalecane w diecie lekkostrawnej.
Ad. 10. Dieta łatwostrawna wysokobiałkowa – stosuje się przy wyrównanej marskości wątroby, nerczycy, wyniszczeniu organizmu, nowotworach, chorobach przebiegających z gorączką. Jako dodatek 1/dobę - 1 jogurt owocowy i 1 soczek owocowy witaminowy. Źródło białka: mleko, ser twarogowy, chude mięso, chude wędliny, jaja.

Ad. 11. Zalecana norma: 2500 kcal, Białko min. 120g (podwójna porcja mięsa do obiadu oraz w razie potrzeby zwiększenie gramażu dodatku białkowego do I śniadania lub kolacji), Tłuszcze 70g, Węglowodany 330g
Ad. 12. Dieta łatwostrawna niskobiałkowa (oraz niskosolna) – niewydolność nerek i wątroby, zawartość białka w diecie 20-50g, zawartość sodu poniżej 6g dziennie!

Zalecana norma: 2000-2500kcal, Białko 20-50g (8-10%), Tłuszcze 60-80g, Węglowodany 300-380g

Ad. 13. Dieta papkowata, płynna wzmocniona i do żywienia przez sondę lub zgłębnik, 2500-2800 Kcal (1 porcja 500ml).
1) w diecie papkowatej – 3 posiłki o konsystencji papkowatej z uwzględnieniem mięsa mielonego, żółtka, ewentualnie mleka w proszku; napoje do głównych posiłków: kawa/herbata/kompot; dodatkowo 1 sok owocowy raz/dobę, 1 jogurt owocowy raz/dobę;

2) w diecie płynnej wzmocnionej – I śn+ kol kleik na mleku pełnym w proszku o zaw. tłuszczu 27%, żółtko, masło; obiad – rosół na filecie drobiowym z warzywami, filet zmiksowany, 1żółtko, ziemniaki lub drobna kasza; napoje do głównych posiłków: kawa/herbata/kompot; dodatkowo 1 sok owocowy raz/dobę, 1 jogurt owocowy raz/dobę;

3) w diecie kleikowej – 3 posiłki oraz suchary (MAMUT) lub biszkopty (MAMUT) zgodnie z zamówieniem; napoje do głównych posiłków: herbata;
4) kisiel oraz suchary (MAMUT) lub biszkopty (MAMUT) zgodnie z zamówieniem. Z zastrzeżeniem, że oddział Chirurgii Ogólnej będzie zawsze otrzymywać kisiel bez cukru. 1 porcja = 500ml.
5) bulion – stosuje się go w celu przygotowania pacjenta do badań; powinien być klarowny, przygotowany na bazie mięsa drobiowego i warzyw. 1 porcja = 500ml.

Wszystkie diety papkowate należy przygotowywać według receptury zawartej w książce: “System dietetyczny dla zakładów służby zdrowia” wyd. IŻŻ, oraz według zaleceń Zamawiającego. Wszystkie diety płynne i papkowate należy dostarczać w pojemnikach jednorazowych odpowiednio zabezpieczonych przed rozlaniem oraz nadających się do podgrzania w kuchence mikrofalowej – temperatura winna być nie niższa niż 40st.’C. 
Ad. 14. Dieta łatwostrawna ubogoresztkowa – z ograniczeniem błonnika pokarmowego do 20g/dobę, pozostałe zalecenia jak w diecie lekkostrawnej.

Ad. 15. Dieta łatwostrawna bogatoresztkowa – ze zwiększoną ilością błonnika w diecie, powyżej 40g na dobę, pozostałe zalecenia jak w diecie lekkostrawnej. W diecie uwzględniamy: kasze gryczaną, jęczmienną; pieczywo graham/razowe, jogurty naturalne, kefiry. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zamówienia otrąb zbożowych na wszystkich oddziałach w razie potrzeby.

Ad. 16. Dieta w biegunce
1) I doba 

ŚNIADANIE: ryż na wodzie z tartym jabłkiem, herbata b/c; II ŚNIADANIE: sucharki; OBIAD: ryż na wodzie z tartym jabłkiem, herbata b/c; PODWIECZOREK: sucharki; KOLACJA: ryż na wodzie z tartym jabłkiem, herbata b/c

2) II doba 

ŚNIADANIE: bułka 100g, masło 15g, herbata b/c; II ŚNIADANIE: sucharki lub biszkopty; OBIAD: chudy rosół z ryżem 400ml, herbata b/c; PODWIECZOREK: sucharki lub biszkopty; KOLACJA: bułka 100g, masło 15g, herbata b/c

3) III doba

ŚNIADANIE: bułka 100g, masło 15g, chuda wędlina drobiowa mielona 50g, herbata b/c; II ŚNIADANIE: sucharki lub biszkopty lub chrupki kukurydziane; OBIAD: chudy rosół z ryżem 400ml, gotowany filet drobiowy mielony 100ml, ziemniaki przetarte – puree 200 g, marchew gotowana przetarta 100g; PODWIECZOREK: sucharki lub biszkopty; KOLACJA: bułka 100g, masło 15g, chuda wędlina drobiowa mielona 50g, herbata b/c

4) IV doba

ŚNIADANIE: bułka 100g, masło 15g, chuda wędlina drobiowa mielona 50g, herbata b/c; II ŚNIADANIE: banan 

OBIAD: chudy rosół z ryżem 400ml, gotowany filet drobiowy w kawałku 100ml, ziemniaki przetarte – puree 200 g, marchew gotowana przetarta 100g; PODWIECZOREK: całe jabłko pieczone lub gotowane; KOLACJA: bułka 100g, masło 15g, chuda wędlina drobiowa plasterki 50g, herbata b/c 

5) V doba

ŚNIADANIE: bułka 100g, masło 15g, chuda wędlina drobiowa plasterki 50g, pomidor bez skórki 50g, herbata b/c; II ŚNIADANIE: kisiel 250ml; OBIAD: chudy rosół z ziemniakami 400ml, udko gotowane 1szt, ryż biały 200g, marchew gotowana przetarta 100g; PODWIECZOREK: jabłko pieczone lub banan; KOLACJA: bułka 100g, masło 15g, chuda wędlina drobiowa plasterki 50g, sałata zielona, herbata b/c

Dla diet biegunkowych dodatkowo chrupki kukurydziane ujęte w zamówieniu. Wykonawca będzie dostarczał suchary i biszkopty firmy MAMUT. Do sporządzania potraw w diecie biegunkowej wymagane jest używanie świeżych warzyw i owoców, niedopuszczalne jest używanie np. gotowego przetworzonego jabłka, marchewki mrożonej, itd.

Ad. 17. Dieta bezglutenowa – zgodnie z zaleceniami IŻŻ dotyczącymi produktów bezglutenowych. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zamawiania pieczywa bezglutenowego, miękkiego, które będzie możliwe do pogryzienia przez osoby mające problem z gryzieniem i żuciem. Niedopuszczalne jest dostarczanie pieczywa chrupkiego bezglutenowego!

V. Wymagania minimalnej gramatury i temperatury produktów i potraw gotowych (na talerzu) na 1 posiłek
	LP
	Rodzaj produktu/potrawy
	Gramatura
	Uwagi

	I ŚNIADANIE / KOLACJA

	1
	Chleb graham/razowy krojony
	100g/100g

30g
	Do śniadania i kolacji dla diety cukrzycowej/ ubogocholesterolowej/ bogatoresztkowej

Do śniadania dla diety podstawowej

	2
	Chleb pszenno-żytni krojony
	120g/150g
	Do śniadania i kolacji dla diety podstawowej

	3
	Bułka 50g 2 szt lub baton pszenny krojony
	100g/100g
	Do śniadania i kolacji dla diet lekkostrawnych 

	4
	Cukier do kawy zboż/herbaty/kompotu
	10g
	Oprócz diety cukrzycowej

	5
	Masło extra zawart. tłuszczu min. 82%
	20g/20g
	Dla diety podstawowej, lekkostrawnej

	6
	Masło extra zawart. tłuszczu min. 82%
	15g/15g
	Dla diety cukrzycowej

	7
	Masło extra zawart. tłuszczu min. 82%
	15g/15g
	Dla pozostałych diet

	8
	Wędlina krojona w plasterki
	50g
	

	9
	Kiełbasa/parówka na gorąco
	100g
	

	10
	Pasty do pieczywa
	70g
	

	11
	Twarożek ze śmiet.
	70g
	

	12
	Ser żółty krojony w plasterki
	50g
	

	13
	Ser topiony
	50g
	

	14
	Dżem, marmolada
	60g
	+ dodatkowo 1 jogurt naturalny

	15
	Miód
	50g
	+ dodatkowo 1 jogurt naturalny

	16
	Pasztet drobiowy
	60g
	

	17
	Paprykarz rybny
	130g
	

	18
	Jajko
	1szt
	

	19
	Galaretka drobiowa
	130g
	

	20
	Sałatka jarzynowa z wędliną
	130g
	

	21
	Pomidor 
	100g
	

	22
	Zupa mleczna do śniadania
	w formie dodatku
400 ml/osoba
	Zupa mleczna zostanie zaplanowana w każdy poniedziałek

	23
	Warzywa
	20 (sałata zielona)/min. 50g (pozostałe)
	

	24
	Owoce
	1szt lub więcej, ale min. 100g
	

	II ŚNIADANIA I PODWIECZORKI DLA DZIECI

(oddział laryngologii postać płynna)

	1
	Kisiel, budyń na mleku, galaretka, koktajl, kasza manna na mleku na gęsto z sosem owocowym, ryż na mleku na gęsto z cynamonem, itp.
	250ml jednoporcjowe
	

	2
	Herbatniki, biszkopty MAMUT, ciasteczka, wafelki itp.
	30g
	

	3
	Owoce
	1szt lub więcej, ale min. 100g
	

	4
	Drożdżówka, pączek, ciastko, wafelek, batonik itp.
	1szt 
	

	5
	Sok owocowy w kartoniku ze słomką
	1szt (200ml)
	

	6
	Jogurt owocowy, serek homogenizowany, itp.
	1szt
	

	POSIŁEK OBIADOWY 

	1
	Zupa z zieleniną sezonową
	400 ml
	

	2
	Ziemniaki z koperkiem/ makaron/ryż/kasza
	200g
	Ziemniaki w okresie XI – V w postaci tłuczonej; 

	3
	Kluski śląskie, kopytka
	300g
	

	4
	Makaron do zupy, ryż, grysik, kasza
	50g
	

	5
	Sosy do mięs
	100ml
	

	6
	Udko z kurczaka 
	1szt lub 180g z/k
	

	7
	Potrawka z kurczaka
	mięso-100g + sos-100ml
	

	8
	Filet z kurczaka gotowany
	100g
	

	9
	Filet z kurczaka panierowany
	100g mięsa + panierka
	

	10
	Zraz zawijany
	100g
	

	11
	Sztuka mięsa 
	100g
	

	12
	Kotlet mielony, pieczeń rzymska
	120 g
	

	13
	Pieczeń wieprz+ sos
	100g+ 100ml sosu
	

	14
	Kotlet schabowy,
Kotlet z mortadeli
	100g mięsa + panierka
100g mięsa + panierka
	

	15
	Wątroba duszona
	100g+ 100ml sosu
	

	16
	Mięso gotowane i mielone- porcja
	100g
	

	17
	Gulasz wieprz, wołowy
	mięso 100g+sos 100ml
	

	18
	Bitka wp, drobiowa
	100g
	

	19
	Pulpet mięsny
	120g
	

	20
	Ryba w jarzynach w folii
	100g ryba+130g
	

	21
	Ryba pieczona w folii
	100g
	

	22
	pulpet z ryby
	120g
	

	23
	Risotto mięsno-warzywne
	400g
	w tym 80g mięsa/osobę

	24
	Fasolka po bretońsku z kiełbasą lub mięsem
	400g
	

	25
	Bigos z kiełbasą lub mięsem, leczo z kiełbasą lub mięsem
	400g
	

	26
	Łazanki z mięsem i kapustą
	400g
	w tym 80g mięsa/osobę

	27
	Pyzy z mięsem/owocowe
	400g + sos (100ml)/ masełko (10-15g) do polania 
	+ sos jogurtowy do pyz owocowych

	28
	Kotlet z jaj z sosem
	100g/100ml sos
	

	29
	Gołąbki z mięsem i ryżem/sos
	350g+150ml sos
	

	30
	Naleśniki z serem
	300g
	+ dodatkowo owoc lub sos owocowy

	31
	Naleśniki z dżemem
	300g
	+ dodatkowo 1szt jogurt naturalny

	32
	Placki ziemniaczane
	300g
	

	33
	Makaron z serem i sosem owocowym
	400g
	w tym 70g sera/osobę

	34
	Makaron z mięsem i warzywami
	400g
	w tym 80g mięsa/osobę

	35
	Ryż, grysik na mleku
	400g
	

	36
	Pierogi ruskie
	400g
	

	37
	Pierogi z kapustą, mięsem i pieczarkami
	400g
	

	39
	Sos jarzynowy
	100warzyw+100ml sosu
	

	40
	Dodatki jarzynowe do II dania, surówki, sałatki
	min. 150g
	

	41
	Sałata zielona
	70g + 20ml sos winegret/olej/jogurt naturalny/kefir
	

	42
	Mizeria
	ogórek 120g +100ml jog. nat.
	

	NAPOJE

	1
	Kompot
	200ml
	

	2
	Kawa zbożowa/kakao z mleka do I śniadania

Herbata do kolacji
	300ml
	słodzone (oprócz napojów dla diety cukrzycowej), w przypadku herbaty na dietę biegunkowa słodzone glukozą.


Dostarczane posiłki muszą posiadać temperaturę:

· zupy – min. +65°C

· drugie danie – min. +65°C

· gorące napoje - od 40°C do +85°C

· sałatki i surówki – od 2°C do +8°C

· wędliny – od 2°C do +8°C.

VI. Próbki żywności
1. Na Wykonawcy ciąży obowiązek pobierania i przechowywania próbek posiłków na koszt własny. 
2. Obowiązek pobierania próbek przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego, określony w art.72 ustawy 
o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U.2023.1448 oraz późn. zm.) przeniesiony zostaje zgodnie z art.72 ust.3 na producenta – zakład, w którym potrawy zostały wyprodukowane. 
3. Próbki żywności powinny spełniać wymagania rozporządzenia Ministra Zdrowia z 17.04.2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego. Producent tym samym zobowiązuje się do udostępnienia pobranych próbek organom urzędowej kontroli żywności, organom Państwowej Inspekcji Sanitarnej na podstawie art.72 ust.4 Ustawy o bezpieczeństwie żywności i żywienia oraz art.4 rozporządzenia 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady, jak również audytorom wewnętrznym Zamawiającego. 
VII. Zaopatrzenie
1. Oddziały w razie potrzeby będą zamawiać kleik ryżowy i kukurydziany suchy, kaszkę ryżowo – zbożową smakową błyskawiczną, ryżową smakową błyskawiczną, kaszkę mleczno-ryżową smakową, która będzie rozliczana 2 kaszki/kleiki = 1 osobodzień (kleik suchy około 500szt/rok, kaszka ryżowo-zbożowa lub ryżowa około 100szt/rok).

2. Oddziały w razie potrzeby będą zamawiać kisiel błyskawiczny gładki, który będzie rozliczny 8szt = 1 osobodzień (około 300szt/rok).

3. Oddział Skórno-Wenerologiczny będzie zamawiać w razie potrzeby 1l mleka słodkiego.

4. Zamawiający będzie zamawiał w razie potrzeby glukozę do słodzenia herbaty (ok. 2szt opakowania na tydzień).

5. Zamawiający w ramach umowy zastrzega sobie jeden całodzienny, bezpłatny posiłek w celu degustacji (na życzenie Zamawiającego).

6. Wykonawca jest zobowiązany do zapewnienia w ramach umowy podanych niżej artykułów spożywczych raz na miesiąc, wykorzystywanych w takich sytuacjach jak, np. nagłe przyjęcie czy dieta specjalna. Zapasy produktów spożywczych należy dostarczać na podstawie pisemnego zapotrzebowania, wystawionego przez upoważnionego pracownika Zamawiającego (dietetyka szpitalnego):

· cukier (1kg/miesiąc na każdy oddział);

· miód/dżem 25g (ok. 5 szt./miesiąc każdy Oddział);

· herbata expressowa sucha 1 opakowanie po 100szt. raz na 3 miesiące na każdy oddział;

· sucharki cukrowe (Mamut) 1 opakowanie na miesiąc na każdy oddział.

7. Wykonawca jest zobowiązany dostarczyć Zamawiającemu do 10 dni roboczych od daty zawarcia umowy:

· 2 wagi kuchenne, które będą podlegały legalizacji na koszt Wykonawcy;

· 2 termometry do pomiaru temperatury żywności, które będą podlegały wzorcowaniu na koszt Wykonawcy.

8. Wykonawca doposaży na czas trwania umowy poszczególne oddziały w naczynia i sztućce (nie jednorazowego użytku), tj.: talerze głębokie i płytkie, talerzyki deserowe, sztućce, kubki, dzbanki do napojów ciepłych/zimnych (atestowane, przeznaczone do mycia w wyparzarkach, przeznaczone do napojów o temp. min. 85’C) oraz w zależności od zapotrzebowania w: chochle, szczyptę, łyżki do serwowania, deski do krojenia, itp.

9. Zapotrzebowanie na doposażenie będzie składane 1 x na 6 miesięcy w miesiącu styczniu i wrześniu przez okres trwania umowy. Czas realizacji zamówienia sprzętu kuchennego nie może przekraczać 1 m-ca czasu. Po zakończeniu umowy naczynia pozostaną własnością oddziałów. Do Zamawiającego będzie należeć ich zmywanie.

10. Zamawiający przewiduje: 

· oddziały do 25 łóżek: 12 szt. talerzy głębokich z rantem, 12 szt. talerzy płytkich, 12 szt. talerzy deserowych, po 12 szt. sztućców, 2 szt. chochli lub innych akcesoriów kuchennych, 6 szt. kubków/szklanek, 2 szt. dzbanków do napojów zimnych/ciepłych;

· oddziały powyżej 26łóżek: 24 szt. talerzy głębokich z rantem, 24 szt. talerzy płytkich, 24 szt. talerzy deserowych, po 12 18 szt. sztućców, 2 szt. chochli lub innych akcesoriów kuchennych, 18 szt. kubków/szklanek, 4 szt. dzbanków do napojów zimnych/ciepłych.

11. Wykonawca udostępni na czas trwania umowy wózki bemarowe, do poszczególnych komórek organizacyjnych,                        tj.: 5 szt. wózków 3-komorowych (oddziały: chorób wewnętrznych, urazowo-ortopedyczny, neurologia, geriatria, położniczy) oraz 6 szt. wózków 2-komorowych (oddziały: chirurgia ogólna, dermatologia, laryngologia, ginekologia, pulmonologia, urologia). Niedopuszczalne są wózki, którymi trudno manewrować po oddziałach. Wózki powinny posiadać:

· niezależne zbiorniki z indywidualnym ogrzewaniem, przekazujące ciepło w sposób pośredni

· pokrywki zdejmowane z uchwytem (nierozsuwane górne blaty nad komorami)

· otwarty z każdej strony dolny blat pod zbiornikami z wodą

· wysoko umieszczony kran ułatwiający upust wody do wiaderka

· rodzaj zasilenia 220V.

Zamawiający zobowiązuje się oddać wózki bemarowe w stanie nie przekraczającym normalnego zużycia wynikającego z ich prawidłowego użytkowania. Za naprawę wózków bemarowych odpowiada Wykonawca.

12. Wykonawca udostępni na czas trwania umowy na każdy oddział termosy (z kranikiem) utrzymujące temperaturę napojów ciepłych.

VIII. Kontrole, kary i odpowiedzialność

1. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność prawną i finansową za realizację przedmiotu zamówienia wobec Zamawiającego oraz organów kontroli (PIP, Sanepid, itd.)

2. Wykonawca ponosi odpowiedzialność (również finansową) wynikająca ze złej jakości wykonywania usługi żywieniowej (w przypadku zatruć pokarmowych).

3. Nie przestrzeganie podstawowych zasad żywienia w poszczególnych jednostkach chorobowych będzie traktowane jak brak posiłku, czyli zostanie odjęte od rachunku.

4. Zamawiający zastrzega sobie prawo bieżącej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawcę przepisów dotyczących technologii produkcji i jakości wykonywanych usług.

5. Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli i oceny jakości usług, w szczególności w zakresie przestrzegania przepisów norm i zasad sanitarno-epidemiologicznych przy przygotowywaniu i dostarczaniu posiłków, myciu i dezynfekcji naczyń kuchennych, przestrzegania diet, normatywnych wartości energetycznych, wartości odżywczych i smakowych oraz sezonowości posiłków, przestrzegania harmonogramu wydawania posiłków i obowiązków dotyczących jadłospisów. Zgłaszane reklamacje podlegają raportowaniu, a w przypadku uchybień mogą skutkować nałożeniem kar umownych lub wypowiedzeniem umowy.

6. Wszystkie zażalenia z oddziałów szpitalnych oraz uwagi z przeprowadzonych ankiet przekazane będą osobie do kontaktu, wskazanej w umowie i winny być niezwłocznie usunięte.

7. Wykonawca będzie podlegał rutynowej kontroli kaloryczności, wartości odżywczej oraz na obecność zanieczyszczeń posiłków 2 x w roku przez wyznaczone przez Zamawiającego laboratorium posiadające certyfikat (np. badanie metodą Rozentala). Opłata za badanie oraz transport próbki do certyfikowanego laboratorium spoczywać będzie na Wykonawcy.

8. Specjalista do spraw Epidemiologii ma prawo na koszt wykonawcy pobrać wymazy czystościowe G/N, termosów (nie częściej niż raz na kwartał).

9. Wykonawca zobowiązany jest udostępnić Zamawiającemu na jego żądanie: Książki kontroli sanitarnej środka transportu, rejestracji mycia i dezynfekcji termosów, protokołów z każdorazowej kontroli Wojewódzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej, wyników badań wody.

IX. Pozostałe postanowienia

1. W przypadku wyboru oferty Wykonawca zobowiązany jest do przedstawienia Zamawiającemu w terminie do 3 dni od zawarcia umowy szczegółowych informacji dotyczących:

1) Procedury i sposoby mycia i czyszczenia, np. krajalnica, okapy, stoły, blaty, podłogi, itp.

2) Opisy produktów i środków chemicznych używanych do stosowania na powierzchnię mającą kontakt z żywnością

3) Wykaz stosowanych środków i preparatów chemicznych myjących i dezynfekujących wraz z instrukcjami ich stosowania i sporządzania oraz karty charakterystyki

4) Instrukcja sposobu mycia i dezynfekcji rak

5) Instrukcje stanowiskowe, np. dział ryby, mięso, wędliny, owoce, itp.

6) Procedury, instrukcje oraz technologie stosowane przy wykonywaniu usługi

7) Metody wydawania posiłków ze wskazaniem sprzętu

8) Certyfikaty, atesty lub deklaracje zgodności dotyczące opakowań zbiorczych.

2. W przypadku wyboru oferty Wykonawca zobowiązany jest do przedstawienia Zamawiającemu w terminie do 1 miesiąca od zawarcia umowy Księgi składu potraw i składników produktów, która będzie zawierała:

1) Nazwę i adres kuchni,

2) Dane osobowy sporządzającej oraz jej podpis,

3) Wykaz alergenów zgodnie z Rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat żywności,

4) Nazwę produktu/potrawy, 

5) Nazwę firmy, np. Winiary, Duda, itp.,

6) Skład podany od składnika, który występuje w największej ilości w potrawie/produkcie.

3. Usługa całodziennego wyżywienia musi być realizowana zgodnie z wymogami zawartymi w obowiązujących ustawach i rozporządzaniach, w szczególności:

1) Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. 2023. 1448 oraz późn. zm.);

2) Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 12 czerwca 2018 r. zmieniające rozporządzenie w sprawie grzybów dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetworów grzybowych, środków spożywczych zawierających grzyby oraz uprawnień klasyfikatora grzybów i grzyboznawcy z dnia 17 maja 2011 r.;

3) Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego;

4) Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 8 stycznia 2010 r. zmieniające rozporządzenie w sprawie znakowania żywności wartością odżywczą (Dz.U.10.9.63);

5) Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. w sprawie jakości wody przeznaczonej do spożycia (Dz. U. z 2017 r., poz. 2294);

6) Ustawa z dnia 5 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakażeń i chorób zakaźnych u ludzi (Dz. U. 2008 Nr 234 poz. 1570 z p. zm.);

7) Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 11 października 2019 r. zmieniające rozporządzenie w sprawie wzorów dokumentów dotyczących rejestracji i zatwierdzania zakładów produkujących lub wprowadzających do obrotu żywność podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej;

8) Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 z dnia 21 października 2009 r. określające przepisy sanitarne dotyczące produktów ubocznych pochodzenia zwierzęcego, nieprzeznaczonych do spożycia przez ludzi, i uchylające rozporządzenie (WE) nr 1774/2002 (rozporządzenie o produktach ubocznych pochodzenia zwierzęcego);

9) Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1935/2004 z dnia 27 października 2004 r. w sprawie materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością oraz uchylające dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG

10) Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat żywności;

11) Rozporządzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunków technicznych, jakim powinny odpowiadać budynki i ich usytuowanie (Dz. U. Nr 75 poz. 690 z p. zm.);

12) Rozporządzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 września 1997 r. w sprawie ogólnych przepisów bezpieczeństwa i higieny pracy (Dz.U.2003.169.1650 z p. zm.);

13) Przepisy żywnościowy – tworzące tzw. „Pakiet Higiena” który obejmuje cztery niżej wymienione rozporządzenia ustanawiające zasady higieny środków spożywczych, a także zasady postępowania właściwych władz nadzorujących operatorów sektora spożywczego, tj.:

a) Rozporządzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny środków spożywczych;

b) Rozporządzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiające szczególne przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego; 

c) Rozporządzenie (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiające szczególne przepisy dotyczące organizacji urzędowych kontroli w odniesieniu do produktów pochodzenia zwierzęcego przeznaczonych do spożycia przez ludzi; 

d) Rozporządzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzędowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodności z prawem paszowym i żywnościowym oraz regułami dotyczącymi zdrowia zwierząt i dobrostanu zwierząt. 

4. Zamawiający zastrzega sobie prawo uczestniczenia w projektach, programach, wszelkich zmianach funkcjonowania oddziału (np. zmianach Ministra Zdrowia dotyczących przekształcenia oddziału w oddział zakaźny). Wszelkie potrzebne zmiany będą wprowadzane aneksem do Umowy. 

Program Pilotażowy „Dobry Posiłek w szpitalu”, do którego Zamawiający przystąpił z dniem 13.11.2023 i realizuje do nadal - Wykonawca zobowiązuje się do poprawy jakości żywienia poprzez wyłączne zapewnienie pacjentom dodatkowych posiłków tj. 

· w poniedziałki zamiast zupy mlecznej skyr sztukowy z wyłączeniem diety, gdzie mleko i laktoza jest przeciwskazana
· od poniedziałku do soboty dodatkowo bułka sztukowa do śniadania  (dieta podstawowa, dieta cukrzycowa i dieta ubogocholesterolowa bułka grahamka) (pozostałe diety bułka pszenna) ilość pieczywa ogółem do śniadania 120g
· do śniadania i kolacji po dwa dodatki warzywne (np.: sałata 20g + pomidor 80g/ papryka 80g) odpowiednio dostosowane do diet
· urozmaicenie dodatków zielonych o następujące: rukola 10g, roszponka 10g, mix sałat 20g, sałata lodowa 20g (3 razy z w tygodniu jedna z powyższych)
· do obiadu 2 rodzaje surówek w diecie podstawowej i diecie cukrzycowej
· makaron z mąki pełnoziarnistej, ryż brązowy jako dodatek do II dań – dla diety podstawowej i z ograniczeniem łatwoprzyswajalnych węglowodanów
Posiłek nocny w postaci: 
· poniedziałek: sok wielowarzywny 1 szt., Dla diety z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie żołądkowe – sok/ mus owocowy 1 szt.;
· wtorek: chleb chrupki (20g – 2szt.) + wędlina drobiowa (20g) + warzywa (20g) zgodne z zaleceniami dotyczącymi diet;
· środa: chleba chrupkiego (20g – 2 szt.) + ser żółty 30% tłuszczu (20g)/ ser twarogowy 1szt./wędlina drobiowa (20g) + warzywo dostosowane do diety (20g). 

Ser żółty 30% tłuszczu tylko dla diet podstawowej i z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów. Dla pozostałych diet serek twarogowy jednoporcjowy 1 szt. (np. typu Haga). Dla diet bezmlecznych wędlina drobiowa (20g)

· czwartek: musu owocowo-warzywnego w tubce 1 szt.,
· piątek: sok pomidorowy 1szt. Dla diety z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie żołądkowe – jogurt 1szt.,/ kefir 1szt./ serek ziarnisty 1szt.
· sobota: wafle ryżowe (20g – 2 szt.) + ser twarogowy (20g) + dżem owocowy (25g). Dla diety z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów zamiast dżemu warzywo (20g)
· niedziela: pasztet drobiowy (50g 1 szt.) + wafle ryżowe (20g – 2szt.)
Punkt ten nie dotyczy Oddziałów OAiT oraz SOR.

5. Wykonawca dysponuje odpowiednio wyposażoną kuchnią wraz z zapleczem, posiadającą zdolność produkcji posiłków dla minimum 150 osób dziennie, będącą zakładem żywienia zbiorowego  typu zamkniętego, w której będą przygotowywane posiłki w ramach realizacji przedmiotowego zamówienia. Kuchnia musi posiadać wdrożony system ISO 220000 lub równoważny oraz decyzję Państwowej Inspekcji Sanitarnej, zatwierdzającą zakład do produkcji posiłków i ich wywozu do odbiorców zewnętrznych.

6. Wykonawca zatrudnia  - minimum 1 dietetyka 

Załącznik nr 3 do SWZ
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        Oznaczenie Wykonawcy 

OŚWIADCZENIE WYKONAWCY
składane na podstawie art.125 ust.1 ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych oraz w związku z wejściem w życie Ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach  w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz. U. z 2022 r. poz. 835).

DOTYCZĄCE PODSTAW WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA

Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego pn. „Świadczenie usługi całodobowego wyżywienia pacjentów w SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu – 2 zadania”, AZ-US.2023.37, oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art.108 ust.1 Pzp oraz na podstawie art. 7 ust. 1 Ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz. U. z 2022 r. poz. 835).
…….…….................................................
podpis elektroniczny kwalifikowany lub podpis zaufany
lub osobisty osoby/-ób uprawnionej/-ych
do reprezentowania Wykonawcy / pełnomocnika
UWAGA: 

poniższe oświadczenie wykonawca wypełnia jedynie w sytuacji, gdy zachodzą podstawy do wykluczenia.

Oświadczam, że zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania na podstawie art. 108 ust. …….  Pzp (podać mającą zastosowanie podstawę wykluczenia spośród wymienionych w art. 108 ust. 1 Pzp). 
Jednocześnie oświadczam, że w związku z ww. okolicznością, na podstawie art. 110 ust. 2 Pzp podjąłem następujące środki naprawcze:

.……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..…………………………………………………………………………………………………………………………………….……………

…….…….................................................

podpis elektroniczny kwalifikowany lub podpis zaufany

lub osobisty osoby/-ób uprawnionej/-ych

do reprezentowania Wykonawcy / pełnomocnika

DOTYCZĄCE SPEŁNIANIU WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU 

 
Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego realizowanego w trybie podstawowym  pt. Świadczenie usługi całodobowego wyżywienia pacjentów w SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu – 2 zadania, sygn. 
AZ-US.2023.37, oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone przez Zamawiającego w Specyfikacji Warunków Zamówienia.

…….…….................................................
podpis elektroniczny kwalifikowany lub podpis zaufany
lub osobisty osoby/-ób uprawnionej/-ych
do reprezentowania Wykonawcy / pełnomocnika
Załącznik nr 3b do SWZ
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        Oznaczenie Wykonawcy 

OŚWIADCZENIE PODMIOTU UDOSTĘPNIAJĄCEGO ZASOBY WYKONAWCY
składane na podstawie art.125 ust.1 ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych oraz w związku z wejściem w życie Ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach  w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz. U. z 2022 r. poz. 835).

DOTYCZĄCE PODSTAW WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA

Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego pn. Świadczenie usługi całodobowego wyżywienia pacjentów w SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu – 2 zadania, AZ-US.2023.37, oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art.108 ust.1 Pzp oraz na podstawie art. 7 ust. 1 Ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz. U. z 2023 r. poz. 129).
…….…….................................................
podpis elektroniczny kwalifikowany lub podpis zaufany
lub osobisty osoby/-ób uprawnionej/-ych
do reprezentowania Wykonawcy / pełnomocnika
UWAGA: 

poniższe oświadczenie wykonawca wypełnia jedynie w sytuacji, gdy zachodzą podstawy do wykluczenia.

Oświadczam, że zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania na podstawie art. 108 ust. …….  Pzp (podać mającą zastosowanie podstawę wykluczenia spośród wymienionych w art. 108 ust. 1 Pzp). 
Jednocześnie oświadczam, że w związku z ww. okolicznością, na podstawie art. 110 ust. 2 Pzp podjąłem następujące środki naprawcze:

.……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..…………………………………………………………………………………………………………………………………….……………

…….…….................................................
podpis elektroniczny kwalifikowany lub podpis zaufany
lub osobisty osoby/-ób uprawnionej/-ych
do reprezentowania Wykonawcy / pełnomocnika
Załącznik nr 4 do SWZ
	oznaczenie podmiotu udostępniającego zasoby.
	

	ZOBOWIĄZANIE

innych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby realizacji zamówienia pn.

„Świadczenie usługi całodobowego wyżywienia pacjentów w SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu – 2 zadania”



Ja/My, niżej podpisani, ………………………………………………………………………..……......………………, reprezentując 
                                                           (Imię i Nazwisko składającego oświadczenie)

……………………………………………………………………………………, z siedzibą …………...…………………………………..………

(nazwa podmiotu udostępniającego zasoby)                                                                   (adres podmiotu)

zobowiązuję się do oddania swoich zasobów 

…………………………………………………………………………………….................…………………………………….……….………

(określenie zasobu – zdolność techniczna/ zdolność zawodowa)

Wykonawcy: ..................................................................................................................................... 

…………………………………………………………………………………….................………………………….…………….….…………

(nazwa Wykonawcy, który złożył ofertę w postępowaniu)

przy wykonywaniu zamówienia pod nazwą ...............................................................................................

...........................................................................................................................................................

Oświadczam, że stosunek łączący podmiot udostępniający zasoby z Wykonawcę gwarantuje rzeczywisty dostęp do tych zasobów, na potwierdzeni czego przedkładam następujące informacje: 

	1)
	zakres dostępnych wykonawcy zasobów podmiotu udostępniającego zasoby;

	
	

	
	

	2)
	sposób i okres udostępnienia wykonawcy i wykorzystania przez niego zasobów podmiotu udostępniającego te zasoby przy wykonywaniu zamówienia;

	
	

	
	

	3)
	czy i w jakim zakresie podmiot udostępniający zasoby, na zdolnościach którego wykonawca polega w odniesieniu do warunków udziału w postępowaniu dotyczących wykształcenia, kwalifikacji zawodowych lub doświadczenia, zrealizuje roboty budowlane lub usługi, których wskazane zdolności dotyczą

	
	

	
	

	
	
	

	
	
	podpis osoby upoważnionej


Załącznik nr 5  do SWZ

Projektowane postanowienia umowy 
UMOWA  NR …../...../ AZ-US.2023.37 WZÓR


zawarta  dnia ……………….r. w Kędzierzynie-Koźlu pomiędzy:
Samodzielnym Publicznym Zespołem Opieki Zdrowotnej w Kędzierzynie-Koźlu z siedzibą w Kędzierzynie-Koźlu 47-200, ul. 24 Kwietnia 5, zarejestrowanym przez Sąd Rejonowy, VIII Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego w Opolu, pod numerem KRS 0000004757, posiadającym  NIP 749-179-03-04, Regon 000314661

zwanym dalej Zamawiającym, reprezentowanym przez: …………………..…………………………..,
a ……………….................................................................................

zwanym dalej Wykonawcą, reprezentowanym przez: ………..…………….…………………………..

W wyniku zakończonego postępowania nr AZ-US.2023.37 pn. „Świadczenie usługi całodobowego wyżywienia pacjentów na rzecz SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu” trybie podstawowym bez negocjacji i dokonanego przez Zamawiającego wyboru najkorzystniejszej oferty w ww. postępowaniu, Strony zawierają umowę  o następującej treści:

§ 1

Przedmiot umowy

1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usług w zakresie całodziennego żywienia pacjentów hospitalizowanych w lokalizacjach Zamawiającego (dalej jako „usługa”), na warunkach określonych w ogłoszeniu o zamówieniu, ofercie Wykonawcy oraz Szczegółowym Opisie Przedmiotu Zamówienia  stanowiących integralną część niniejszej umowy. 

2. Szczegółowy zakres obowiązków Wykonawcy, do których zobowiązany jest w ramach realizacji przedmiotu umowy, został określony w:

1) załączniku nr 2a – Szczegółowym Opisie Przedmiotu Zamówienia dla świadczenia usługi całodobowego wyżywienia pacjentów SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu Oddziału Klinicznego Pediatrii.

2) załączniku nr 2b – Szczegółowym Opisie Przedmiotu Zamówienia dla świadczenia usługi całodobowego wyżywienia pacjentów SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu (z wyłączeniem Oddziału Klinicznego Pediatrii).
3. Miejsce realizacji przedmiotu zamówienia: lokalizacje w Kędzierzynie-Koźlu przy ul. Roosevelta 2, ul. Judyma 4 oraz ul. 24 Kwietnia 13.

4. Wykonawca oświadcza, iż posiada uprawnienia, doświadczenie, wiedzę oraz potencjał techniczny i  osobowy do należytego wykonania przedmiotu niniejszej umowy. 

5. Wykonawca nie może powierzyć wykonania żadnej części przedmiotu umowy Podwykonawcom, ani też dokonać ich zmiany bez  zgody Zamawiającego. Za działania i zaniechania Podwykonawców Wykonawca odpowiada jak za własne działania.

6. Wykonawca wyraża zgodę na to, że w każdym przypadku nie wywiązywania się przez niego z postanowień niniejszej umowy z przyczyn od niego zależnych, Zamawiający zachowuje nieodwołalne prawo do zastępczego zlecenia wykonania przedmiotu niniejszej umowy innemu podmiotowi na koszt Wykonawcy, po upłynięciu wyznaczonego przez Zamawiającego terminu na usunięcie nieprawidłowości.

7. W przypadku zaistnienia przesłanek wskazanych w ust. 8 Wykonawca zobowiązany jest wyrównać Zamawiającemu poniesioną szkodę, np. zapłacić Zamawiającemu kwotę stanowiącą różnicę pomiędzy ceną, jaką Zamawiający zapłaciłby Wykonawcy, gdyby ten zrealizował przedmiot umowy w terminie, a ceną którą Zamawiający zobowiązany jest zapłacić w związku z koniecznością zlecenia wykonania przedmiotu umowy podmiotowi trzeciemu w związku z brakiem realizacji przez Wykonawcę. Obowiązek ten zostanie spełniony przez Wykonawcę w terminie 30 dni kalendarzowych od daty otrzymania wezwania do zapłaty. Zamawiający zobowiązany jest udokumentować Wykonawcy koszt zlecenia wykonania zastępczego przedmiotu umowy. Zlecenie zastępcze wykonania umowy nie zwalnia od zapłaty kar umownych, o których mowa w § 5 za okres liczony od dnia realizacji umowy wymaganego zgodnie z umową do dnia realizacji zlecenia zastępczego. W związku z zaistnieniem zdarzeń określonych w ust. 8 zmniejsza się odpowiednio wielkość przedmiotu umowy oraz wartość umowy o wielkość zrealizowanych usług.

8. Wykonawca zobowiązuje się do przedstawienia Zamawiającemu w terminie do 3 dni od zawarcia niniejszej umowy szczegółowych informacji dotyczących:

1) procedury i sposobu mycia i czyszczenia np. krajalnice, okapy, stoły, blaty, podłoga itp.,

2) opisy produktów i środków chemicznych używanych do stosowania na powierzchnię mającą kontakt z żywnością,

3) wykaz stosowanych środków i preparatów chemicznych myjących i dezynfekcyjnych + instrukcje ich stosowania i sporządzania oraz karty charakterystyki,

4) instrukcja sposobu mycia i dezynfekcji rąk,

5) instrukcje stanowiskowe, np. dział ryby, mięso, wędliny itp.,

6) procedury, instrukcje oraz technologie stosowane przy wykonywaniu usługi,

7) metody wydawania posiłków ze wskazaniem sprzętu.

9. Wykonawca obowiązany jest do wyznaczenia osoby do kontaktu, która będzie  zobowiązana do utrzymywania stałego kontaktu  telefonicznego z Zamawiającym, jak określono w § 2 ust. 3b Umowy. Do zadań w/w osoby będzie należało organizowanie i sprawowanie nadzoru nad świadczeniem Usług.

10. Wykonawca zobowiązany jest do poddania się kontroli Narodowego Funduszu Zdrowia w zakresie wynikającym z realizacji niniejszej umowy, na zasadach określonych w ustawie o świadczeniach opieki zdrowotnej finansowanych ze środków publicznych.

§ 2
Okres obowiązywania 

1. Umowę zawiera się na okres 24 miesięcy od daty jej zawarcia, tj. od dnia ……….. do dnia . 

2. W przypadku, gdy wartość przedmiotu umowy zostanie wyczerpana przed upływem terminu na jaki umowa została zawarta, Wykonawca nie będzie miał roszczenia względem Zamawiającego o wykonanie umowy przekraczającej jej wartość.

3. Strony ustanawiają osoby odpowiedzialne za realizację przedmiotu umowy:

1) ze strony Zamawiającego: ………………….…., tel. ……………………….., e-mail ……………… 

2) ze strony Wykonawcy: ………………………...., tel…………………………., e-mail..……………..

§ 3
Wynagrodzenie i wzajemne rozliczenia stron
1. Za wykonanie przedmiotu niniejszej umowy strony ustalają wynagrodzenie całkowite w wysokości: 

1) Całkowita wartość netto: …..…..zł, słownie: …………….. zł, całkowita wartość brutto: …………. zł, słownie: …….……. zł.

2) Wartość netto całodobowego wyżywienia jednego pacjenta do 30.06.2024r.: …..…zł, wartość brutto całodobowego wyżywienia jednego pacjenta: ……. zł, 
3) Wartość netto całodobowego wyżywienia jednego pacjenta od 01.07.2024r.: …..…zł, wartość brutto całodobowego wyżywienia jednego pacjenta: ……. zł, 
4) Wartość netto opakowania jednorazowego dla pacjenta zakaźnego za osobodzień:…….zł, Wartość brutto opakowania jednorazowego dla pacjenta zakaźnego za osobodzień :…….zł. Przedmiotową kwotę Wykonawca uwzględni w osobnej pozycji na fakturze.

2. Wykonawca gwarantuje, iż przez cały okres obowiązywania umowy ceny pozostaną niezmienne.

3. Całkowita wartość umowy wynika z oferty Wykonawcy i obejmuje wszystkie koszty związane z realizacją zamówienia, w tym w szczególności: koszty dostawy i ubezpieczenia na czas transportu, załadunek i rozładunek, narzuty, ewentualne upusty oraz pozostałe czynniki cenotwórcze, usuwanie wad oraz podatek VAT, jak również koszty zatrudnienia pracowników, których udział jest wymagany do należytej realizacji przedmiotu niniejszej umowy. 
4. Rozliczenia za wykonane usługi będą odbywać się w okresach miesięcznych, po zakończeniu każdego miesiąca, na podstawie prawidłowo wystawionych przez Wykonawcę faktur.
5. Zamawiający zobowiązuje się do zapłaty faktury za wykonaną usługę w terminie 60 dni od daty dostarczenia prawidłowo wystawionej faktury, przelewem bankowym na konto Wykonawcy wskazane na fakturze. 
6. Podstawą do zapłaty będzie papierowa lub ustrukturyzowana elektroniczna wersja faktury VAT
7. Wykonawca może złożyć:
a) fakturę w formie papierowej w sekretariacie Zamawiającego,
b) ustrukturyzowaną fakturę elektroniczną zgodną z przepisami ustawy z 09.11.2018r. o elektronicznym fakturowaniu w zamówieniach publicznych, koncesjach na roboty budowlane lub usługi oraz partnerstwie publiczno-prywatnym (Dz. U. 2018r. poz. 2191), na Platformie Elektronicznego Fakturowania (PEF) dostępnej pod adresem http://brokerpefexpert.efaktura.gov.pl/. Adres PEF Zamawiającego: NIP  7491790304;
c) fakturę drogą elektroniczną na adres efaktura@e-szpital.eu. 
8. Zamawiający jest płatnikiem podatku VAT.
9. Wykonawca wystawi fakturę VAT na: Samodzielny Publiczny Zespół Opieki Zdrowotnej w Kędzierzynie-Koźlu 
ul. 24 Kwietnia 5,  47-200 Kędzierzyn-Koźle.
10. Za termin zapłaty uważa się datę obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.
11. Wykonawca oświadcza, ze rachunek bankowy wskazany na fakturze/rachunku jest tożsamy z rachunkiem bankowym wskazanym w rejestrze podatników VAT, z zastrzeżeniem przypadku, gdy Wykonawca będzie zwolniony z podatku od towarów i usług. W przypadku, gdy rachunek wskazany na fakturze/rachunku nie będzie zgodny z rachunkiem wskazanym w rejestrze podatników VAT, a Wykonawca nie będzie podlegał zwolnieniu od podatku od towarów i usług, Zamawiający wzywa Wykonawcę do przedłożenia potwierdzenia zmiany rachunku bankowego w przedmiotowym rejestrze w terminie dwóch dni. Jeżeli Wykonawca nie przedstawi dokumentu potwierdzającego zmianę numeru rachunku bankowego w rejestrze podatników VAT, Zamawiający ma prawo dokonania zapłaty wynagrodzenia na rachunek bankowy wskazany w rejestrze podatników VAT. W tym wypadku, uznaje się, że Zamawiający prawidłowo wykonał swoje zobowiązanie w zakresie zapłaty wynagrodzenia, a Wykonawcy nie przysługują z tego tytułu żadne roszczenia.
12. Jeżeli Wykonawca nie posiada rachunku bankowego zarejestrowanego w rejestrze podatników VAT oraz nie przedstawi dokumentu potwierdzającego braku obowiązku rejestracji tegoż rachunku bankowego, Zamawiający ma prawo do wstrzymania zapłaty wynagrodzenia do chwili potwierdzenia rejestracji rachunku bankowego przez Wykonawcę lub przedłożenia dokumentu potwierdzającego brak tegoż obowiązku. Strony zgodnie oświadczają, że wskazane okoliczności nie stanowią opóźnienia lub zwłoki Zamawiającego w zapłacie wynagrodzenia i nie mogą być podstawą jakichkolwiek roszczeń Wykonawcy wobec Zamawiającego.
13. Wykonawca potwierdza, iż wskazany przez niego rachunek bankowy na podstawie, którego Zamawiający ma dokonać płatności jest indywidualnym (przypisanym Zamawiającemu) rachunkiem płatności masowych powiązanym z rachunkiem rozliczeniowym, o którym mowa w art. 49 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. – Prawo bankowe i został zgłoszony do właściwego urzędu skarbowego. Rachunek przypisany Zamawiającemu należy weryfikować na białej liście po numerze rachunku bankowego.
14. Strony postanawiają, że rozliczenie wynagrodzenia za wykonanie przedmiotu umowy, o którym mowa w ust. 1 z tytułu realizowanych usług będzie następowało na podstawie faktur. Za okres rozliczeniowy przyjmuje się jeden miesiąc. Faktury wystawione będą  raz w miesiącu na ostatni dzień roboczy, nie później niż  7 dni po jego zakończeniu, i zawierać będą wykaz zrealizowanych dostaw za poprzedni miesiąc. 
15. Zamawiający zobowiązuje się dokonywać zapłaty należności z tytułu realizacji niniejszej umowy przelewem na konto Wykonawcy w ciągu 60 dni od daty doręczenia prawidłowo wystawionych faktur za wykonanie usług objętych przedmiotem umowy w rozliczeniu miesięcznym (ostatni dzień miesiąca) zgodnie z miesięcznym zestawieniem wydanych posiłków potwierdzonych każdorazowo przez upoważnionego pracownika Zamawiającego. 
16.  Zamawiający jest płatnikiem podatku VAT.
17. Wykonawca wystawi fakturę VAT na: Samodzielny Publiczny Zespół Opieki Zdrowotnej w Kędzierzynie-Koźlu, ul. 24 Kwietnia 5,  47-200 Kędzierzyn-Koźle.
18.  Za termin zapłaty uważa się datę obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.
§ 4

Reklamacje, rękojmia i gwarancja
1. Wykonawca zobowiązuje się do wykonania przedmiotu objętego umową z dochowaniem należytej staranności.
2. Stwierdzone przez Zamawiającego nieprawidłowości w wykonaniu przedmiotu Umowy zgłaszane będą Wykonawcy na bieżąco w formie pisemnej/drogą elektroniczną, a w nagłych wypadkach ustnie lub telefonicznie - pracownikowi Wykonawcy wyznaczonemu do kontaktu z Zamawiającym, o którym mowa w § 2 ust. 3b.
3. stwierdzonych wadach ilościowych i jakościowych związanych z realizacją przedmiotu umowy Zamawiający powiadomi telefonicznie lub faksem Wykonawcę niezwłocznie tj. nie później niż w terminie 120 minut od momentu ich stwierdzenia.
4. W przypadku stwierdzenia   nienależytego  lub wadliwego wykonania przedmiotu umowy, w szczególności w sytuacji wystąpienia braków ilościowych i jakościowych dostarczanych posiłków, rozpatrzenie reklamacji oraz usunięcie wady lub nieprawidłowości nastąpi w terminie nie dłuższym niż do 120 minut od zgłoszenia.
5. Postanowienia powyższe nie naruszają uprawnień Zamawiającego wynikających z rękojmi za wady.
6. Wykonawca odpowiada za wszelkie szkody rzeczowe i osobowe powstałe  w związku z realizacją przedmiotu niniejszej umowy w tym szczególności z tytułu wad dostarczonego produktu.
7. Wykonawca jest zobowiązany w toku realizacji umowy posiadać polisę lub inny dokument ubezpieczenia, potwierdzający zawarcie ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności gospodarczej w tym żywienia z rozszerzeniem o ryzyko OC produktu zgodnie z przedmiotem niniejszej umowy, na kwotę nie mniejszą niż 100.000,00 zł (dla zadania 1) / 900.000,00 zł (dla zadania 2), ważne przez cały okres trwania umowy. Wykonawca jest zobowiązany do przedłożenia dokumentów potwierdzających posiadanie powyższego ubezpieczenia na każde żądanie Zamawiającego w trakcie realizacji niniejszej umowy.

§ 5

Kary umowne

1. Zamawiający ma prawo naliczyć Wykonawcy kary umowne w następujących przypadkach:

1) w wysokości 200,00 zł za każdą rozpoczętą godzinę zwłoki w dostawie posiłku, 

2) w wysokości  200,00 zł za każdy stwierdzony brak ilościowy w danym asortymencie lub brak asortymentu,

3) w wysokości  500,00 zł za stwierdzony brak jakości wyżywienia dotyczący wartości odżywczych, kaloryczności, objętości i gramatury potraw, 

4) w wysokości  500,00 zł za każdą brakującą jednostkę wymaganego sprawnego sprzętu – za każdy dzień oraz każdy brak sprzętu,

5) za nieprzestrzeganie warunków sanitarno-epidemiologicznych przy przygotowaniu i transporcie posiłków, w tym dostaw posiłków w brudnych i uszkodzonych pojemnikach – w wysokości  500,00 zł za każdy ujawniony przypadek, 

6) za nieterminowe dostarczanie jadłospisu dekadowego – w wysokości  1 000,00 za każdy ujawniony przypadek, 

7) realizacji żywienia pacjentów na podstawie niezaakceptowanego przez dietetyka Zamawiającego jadłospisu, w wysokości 2 000,00 zł za każdy ujawniony przypadek.  

8) w wysokości  200,00 zł za brak właściwego wyposażenia pojazdów służących do odbioru i transportu posiłków - za każdy stwierdzony przypadek,

9) w wysokości  5 000,00 zł za niewywiązanie się z wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o pracę za każdy ujawniony przypadek,

10) za niewykonanie obowiązków, o których mowa w § 8 ust. 6 w wysokości 1 000,00 zł za każdą osobę, której dotyczyło wezwanie, 

11) za nieterminowe wykonanie obowiązków, o których mowa w § 8 ust. 2 lub 3 w wysokości  50,00 zł za każdy dzień zwłoki,  

12) 2 000,00 zł za brak zapłaty lub nieterminową zapłatę wynagrodzenia należnego podwykonawcom z tytułu zmiany wysokości wynagrodzenia, o której mowa w art. 439 ust. 5 – jeżeli do realizacji zamówienia Wykonawca skierował podwykonawcę. 

13) w przypadku naruszenia obowiązków Wykonawcy określonych w Szczegółowym Opisie Przedmiotu Zamówienia, w umowie oraz  załącznikach do Umowy, do których zobowiązany jest on w ramach realizacji przedmiotu umowy, Wykonawca zapłaci  Zamawiającemu karę umowną w wysokości 5.000,00 zł za każde takie naruszenie, za wyjątkiem pkt  1-12 niniejszego ustępu. 

14) za opóźnienie w wymianie produktu wadliwego na wolny od wad oraz za opóźnienie w wymianie towaru niezgodnego z zamówieniem lub umową, dostarczenie brakującego produktu w zakresie związanym bezpośrednio z realizowaniem  przez Wykonawcę usług objętych niniejszą umową  w wysokości 10 %  dziennej wartości brutto realizowanej umowy, za każde 30 minut opóźnienia począwszy od przekroczenia 60 minut od momentu stwierdzenia nieprawidłowości,  

15) za każdą godzinę opóźnienia w realizacji czynności reklamacyjnych i usuwaniu nieprawidłowości powstałych na tle wadliwego lub niezgodnego z umową wykonania usług, z zastrzeżeniem pkt c), objętych  przedmiotem umowy Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 10 %  dziennej wartości brutto realizowanej umowy,   

16) za odstąpienie od umowy lub jej rozwiązanie przez którąkolwiek ze stron z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną  w wysokości 5 % łącznego wynagrodzenia brutto określonego w § 3 ust. 1 umowy, 

17) za naruszenie ustalonego w umowie obowiązku lub terminu Wykonawcy w zakresie realizacji uprawnień wynikających z rękojmi w wysokości 1 000,00 zł.
18) za brak możliwości kontaktu z wyznaczonymi przez Wykonawcę osobami do kontaktu o których mowa w § 1 ust. 11, jeżeli taka sytuacja miała miejsce co najmniej  trzykrotnie - w wysokości 1 000,00 zł,

19) w przypadku braku zgłoszenia podwykonawcy realizującego część zamówienia objętego umową oraz zmiany podwykonawcy bez zgody Zamawiającego, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 10.000 zł za każde takie naruszenie.

2. Wykonawca w przypadku nałożenia na Zamawiającego kary przez organy lub instytucje uprawnione do kontroli w zakresie objętym przedmiotem umowy w szczególności w przypadku zakwestionowania usługi przez zewnętrzne służby sanitarne  oraz nałożenia na Zamawiającego kary finansowej  z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, zobowiązuje się do jej zapłaty.  Kara ta może zostać w  całości potrącona z wynagrodzenia należnego Wykonawcy. Ponadto Wykonawca jest zobowiązany do natychmiastowego usunięcia  uchybień stanowiących podstawę nałożenia kary

3. Zamawiający ma prawo dochodzenia odszkodowania na zasadach ogólnych kodeksu cywilnego w przypadku, gdy szkoda przewyższa wysokość kar umownych.

4. Wszelkie prawa wynikające z niniejszej umowy, w tym również wierzytelności, nie mogą być przenoszone przez Wykonawcę na rzecz osób trzecich bez uprzedniej pisemnej zgody Zamawiającego.

5. Zamawiającemu przysługuje prawo potrącenia kar umownych z należnego Wykonawcy wynagrodzenia, na co Wykonawca wyraża zgodę. 
6. W przypadku, gdy potrącenie kary umownej z wynagrodzenia Wykonawcy  nie będzie możliwe, Wykonawca zobowiązuje się do zapłaty kary umownej w terminie 14 dni roboczych od dnia otrzymania noty obciążeniowej wystawionej przez Zamawiającego.
§ 6

Odstąpienie od umowy
1. Zamawiający ma prawo odstąpić od umowy w następujących przypadkach:

1) jeśli Wykonawca nie przystąpi do wykonania przedmiotu umowy w terminie przewidzianym na jej realizację,

2) jeżeli Wykonawca będzie realizował przedmiot umowy w sposób wadliwy lub sprzeczny z umową, a Zamawiający wezwie Wykonawcę do zmiany sposobu jej wykonania,  wyznaczając Wykonawcy w tym celu odpowiedni  7-dniowy termin, po którego  bezskutecznym upływie, uprawniony będzie do odstąpienia od umowy,

3) w przypadku, gdy istotne dane zawarte w ofercie mające wpływ na wybór Wykonawcy okażą się nieprawdziwe,

4) gdy Wykonawca utraci uprawnienia wymagane do należytego wykonania umowy. 

5) z dniem zakończenia przez Zamawiającego udzielania świadczeń zdrowotnych, w szczególności z powodu likwidacji albo utraty finansowania ze środków publicznych pozostających w dyspozycji Narodowego Funduszu Zdrowia,

6) Wykonawca podzleci wykonanie usług objętych umową lub ich części podwykonawcy bez uzyskania zgody Zamawiającego.

7) jeżeli został złożony wniosek o ogłoszenie upadłości Wykonawcy, wniosek o otwarcie postępowania naprawczego, została podjęta przez upoważniony organ decyzja o likwidacji Wykonawcy
2. Zamawiający może odstąpić od umowy w razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili jej zawarcia, w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach.

3. Odstąpienie od umowy przez Zamawiającego poprzedzone zostanie wezwaniem Wykonawcy do realizacji  przedmiotu niniejszej umowy zgodnie z jej postanowieniami. 

4. Realizacja prawa odstąpienia od umowy wymaga oświadczenia w formie pisemnej, w terminie do 30 dni od powzięcia wiadomości o zaistnieniu przyczyny odstąpienia od umowy.

§ 7

Zmiany umowy
1. Zmiany umowy są dopuszczalne w zakresie dozwolonym przez art. 455 ust. 1 pkt 2-4 i ust. 2 pzp. Dopuszczalne są również nieistotne zmiany umowy.

2. Poniższe zmiany umowy mogą być dokonywane wyłącznie w formie pisemnej pod rygorem nieważności i będą wprowadzone do umowy za zgodą Stron stosownym aneksem podpisanym przez Strony. Zmiany wymagają złożenia pisemnego wniosku jednej ze Stron wraz z uzasadnieniem.

3. Na podstawie art. 455 ust.1 pkt 1 pzp Strony dopuszczają możliwość zmiany postanowień niniejszej umowy 
w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy, z zastrzeżeniem formy przewidzianej w ust. 2, w następującym zakresie: 

1) zmiany ceny jednostkowej brutto usługi objętej przedmiotem umowy, w przypadku gdy w trakcie obowiązywania umowy nastąpi zmiana powszechnie obowiązujących przepisów prawa w zakresie stawki podatku VAT na tą usługę – w takim przypadku zmiana ceny brutto nastąpi z dniem wejścia w życie aktu prawnego zmieniającego stawkę podatku VAT z zachowaniem ceny netto, która pozostaje bez zmian.

Zmiana ceny jednostkowej, o której mowa w pkt 1) powyżej skutkować będzie odpowiednią zmianą całkowitej wartości umowy, o której mowa w § 3 ust.1.

2) zmiany wysokości wynagrodzenia Wykonawcy na podstawie art. 440 w zw. z art. 439 ust. 2-4 Pzp - Zamawiający dopuszcza zmianę wynagrodzenia Wykonawcy w przypadku zmiany poziomu (wzrostu lub obniżki) wskaźnika cen towarów i usług konsumpcyjnych.

Zmiana wynagrodzenia w takim przypadku dokonywana jest na poniższych zasadach:

a. poziom zmiany wskaźnika cen towarów i usług konsumpcyjnych uprawniający Strony umowy do żądania zmiany wynagrodzenia ustala się na poziomie powyżej 5% - weryfikacja zmiany wskaźnika cen nastąpi poprzez porównanie wskaźnika cen towarów i usług konsumpcyjnych ogłaszanego w komunikacie Prezesa Głównego Urzędu Statystycznego w miesiącu zawarcia umowy i wskaźnika cen towarów i usług konsumpcyjnych ogłoszonego w miesiącu złożenia wniosku o zmianę wynagrodzenia  Wykonawcy;

b. w przypadku zaistnienia przesłanki będącej podstawą zmiany wynagrodzenia, o której mowa w pkt a) zmiana wysokości wynagrodzenia należnego Wykonawcy może nastąpić po raz pierwszy nie wcześniej niż po upływie 12 miesięcy od daty zawarcia  umowy i nie może być dokonywana częściej niż co 12 miesięcy;

c. zmiana wysokości wynagrodzenia należnego Wykonawcy może być dokonana po wykazaniu przez Wykonawcę (lub Zamawiającego – w przypadku, gdy z żądaniem zmiany wynagrodzenia Wykonawcy występuje Zamawiający) wymaganej zmiany  poziomu wskaźnika cen towarów i usług konsumpcyjnych w wartości przekraczającej poziom zmian określony w pkt a);

d. wysokość zmiany wynagrodzenia Wykonawcy będzie ustalana w oparciu o komunikaty Prezesa Głównego Urzędu Statystycznego w sprawie wskaźnika cen towarów i usług konsumpcyjnych publikowane przez Główny Urząd Statystyczny na stronie https://stat.gov.pl/sygnalne/komunikaty-i-obwieszczenia/ oraz wnioskowany przez Stronę poziom zmiany wynagrodzenia (nie większy niż zmiana poziomu wskaźnika wynikająca z komunikatów ustalona na zasadach jak powyżej);

e. maksymalna łączna wysokość zmiany wynagrodzenia jaką dopuszcza Zamawiający wskutek zastosowania postanowień o zasadach wprowadzania zmian wysokości wynagrodzenia Wykonawcy nie może przekroczyć 25% wartości umowy brutto określonej w § 3 ust. 1 umowy;

f. w celu dokonania zmian wysokości wynagrodzenia Wykonawcy w związku ze zmianą wskaźnika cen towarów i usług konsumpcyjnych każda ze Stron może wystąpić do drugiej Strony z wnioskiem o dokonanie zmiany wysokości wynagrodzenia należnego Wykonawcy wraz z uzasadnieniem zawierającym w szczególności szczegółowe wyliczenie całkowitej kwoty, o jaką wynagrodzenie Wykonawcy powinno ulec zmianie (wzrostowi lub obniżeniu) oraz wskazaniem dowodów potwierdzających zmianę wskaźnika cen towarów i usług konsumpcyjnych i poziom tej zmiany oraz wpływ tej zmiany na wysokość kosztów  wykonania umowy przez Wykonawcę. Dowód zmiany wskaźnika cen towarów i usług konsumpcyjnych może stanowić m.in. wydruk z oficjalnej strony GUS wykazującej wskaźnik cen towarów i usług konsumpcyjnych z miesiąca zawarcia umowy oraz z miesiąca, w którym złożony został wniosek o zmianę wynagrodzenia Wykonawcy;

g. w przypadku wykazania przez Stronę występującą z wnioskiem, o którym mowa w pkt f), ziszczenia się wszystkich przesłanek  koniecznych do zmiany wynagrodzenia Wykonawcy, wskazanych powyżej, Strony mogą dokonać stosownej zmiany wynagrodzenia Wykonawcy w formie aneksu do umowy. Aneks do umowy zostanie zawarty przez Strony po złożeniu przez Stronę występującą z wnioskiem wymaganych dokumentów źródłowych potwierdzających spełnienie wszystkich przesłanek  koniecznych do zmiany wynagrodzenia Wykonawcy, o których mowa powyżej.

4. Zgodnie z art. 436 pkt 4 lit b pzp Strony dopuszczają możliwość dokonania zmiany umowy w zakresie zmiany wysokości  należnego Wykonawcy wynagrodzenia w przypadku zmiany:

1) stawki podatku od towarów i usług oraz podatku akcyzowego (jeśli dotyczy), 
2) wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę albo wysokości minimalnej stawki godzinowej, ustalonych na podstawie ustawy z dnia 10 października 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracę, 
3) zasad podlegania ubezpieczeniom społecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokości stawki składki na ubezpieczenia społeczne lub ubezpieczenie zdrowotne, 
4) zasad gromadzenia i wysokości wpłat do pracowniczych planów kapitałowych, o których mowa w ustawie 
z dnia 4 października 2018 r. o pracowniczych planach kapitałowych (Dz. U. 2020, poz.1342) jeżeli zmiany określone w pkt   1)-4) będą miały wpływ na koszty wykonania zamówienia przez Wykonawcę.

5. W przypadku wystąpienia okoliczności wskazanych w ust. 4 pkt 1) niniejszego paragrafu Wykonawca uprawniony jest złożyć Zamawiającemu pisemny wniosek o zmianę umowy w zakresie płatności wynikających z faktur wystawionych po wejściu w życie przepisów zmieniających stawkę podatku od towarów i usług lub podatku akcyzowego. Wniosek powinien zawierać wyczerpujące uzasadnienie faktyczne i wskazanie podstaw prawnych zmiany stawki podatku, 
o którym mowa wyżej oraz dokładne wyliczenie kwoty wynagrodzenia należnego Wykonawcy po zmianie umowy oraz muszą zostać załączone do niego dowody potwierdzające rzeczywisty wpływ okoliczności, o których mowa w ust.4 pkt 1) na koszty świadczenia przez Wykonawcę przedmiotu zamówienia.

6. W przypadku wystąpienia okoliczności wskazanych w ust. 4 pkt 2) niniejszego paragrafu Wykonawca jest uprawniony złożyć Zamawiającemu pisemny wniosek o zmianę umowy w zakresie płatności wynikających z faktur wystawianych po wejściu w życie przepisów zmieniających wysokość minimalnego wynagrodzenia za pracę albo wysokość minimalnej stawki godzinowej. Wniosek powinien zawierać wyczerpujące uzasadnienie faktyczne i wskazanie podstaw prawnych oraz dokładne wyliczenie kwoty wynagrodzenia należnego Wykonawcy po zmianie umowy. 
W szczególności Wykonawca zobowiązany jest do wykazania związku pomiędzy wnioskowaną kwotą podwyższenia wynagrodzenia, a wpływem zmiany wysokości minimalnego wynagrodzenia lub zmiany wysokości minimalnej stawki godzinowej na kalkulację wynagrodzenia. Wniosek powinien obejmować jedynie dodatkowe koszty realizacji umowy, które Wykonawca obowiązkowo ponosi w związku z podwyższeniem wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę albo wysokości minimalnej stawki godzinowej. Strony ustalają, że Zamawiający nie będzie akceptował kosztów wynikających z podwyższenia pracownikom Wykonawcy wynagrodzeń w zakresie w jakim zmiany nie są konieczne w celu ich dostosowania do wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę lub wysokości minimalnej stawki godzinowej, w szczególności kosztów podwyższenia wynagrodzenia w kwocie przewyższającej wysokość płacy minimalnej.

7. W przypadku wystąpienia okoliczności wskazanych w ust. 4 pkt 3) niniejszego paragrafu Wykonawca jest uprawniony złożyć Zamawiającemu pisemny wniosek o zmianę umowy w zakresie płatności wynikających z faktur wystawianych po zmianie zasad podlegania ubezpieczeniom społecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokości stawki składki na ubezpieczenia społeczne lub ubezpieczenie zdrowotne. Wniosek Wykonawcy powinien zawierać wyczerpujące uzasadnienie faktyczne i wskazanie podstaw prawnych oraz dokładne wyliczenie kwoty wynagrodzenia Wykonawcy po zmianie umowy. W szczególności Wykonawca zobowiązany jest do wykazania związku pomiędzy wnioskowaną kwotą podwyższenia wynagrodzenia a wpływem zmian zasad lub zmian wysokości stawki składki, o których mowa w ust.4 pkt 3) niniejszego paragrafu na kalkulację wynagrodzenia. Wniosek może obejmować jedynie dodatkowe koszty realizacji umowy, które Wykonawca obowiązkowo ponosi w związku ze zmianą zasad lub zmianą wysokości stawki składki, o których mowa w ust. 4 pkt 3) niniejszego paragrafu.

8. W przypadku wystąpienia okoliczności wskazanych w ust. 4 pkt 4) niniejszego paragrafu Wykonawca jest uprawniony złożyć Zamawiającemu pisemny wniosek o zmianę umowy w zakresie płatności wynikających z faktur wystawianych po zmianie zasad gromadzenia i wysokości wpłat do pracowniczych planów kapitałowych, o których mowa 
w ustawie z dnia 4 października 2018 r. o pracowniczych planach kapitałowych. Wniosek powinien zawierać wyczerpujące uzasadnienie faktyczne i wskazanie podstaw prawnych oraz dokładne wyliczenie kwoty wynagrodzenia Wykonawcy po zmianie umowy. W szczególności Wykonawca zobowiązany jest wykazać związek pomiędzy wnioskowaną kwotą podwyższenia wynagrodzenia a wpływem zmian zasad i wysokości wpłat, o których mowa w ust.4 pkt 4) niniejszego paragrafu na kalkulację wynagrodzenia. Wniosek może obejmować jedynie dodatkowe koszty realizacji umowy, które Wykonawca obowiązkowo ponosi w związku ze zmianą zasad i wysokości wpłat, o których mowa w ust.4 pkt 4) niniejszego paragrafu.

9. Zmiana umowy w zakresie zmiany wynagrodzenia Wykonawcy z przyczyn określonych w ust. 4 obejmować będzie wyłącznie płatności za usługi, których w dniu zmiany odpowiednio stawki podatku vat i akcyzowego, wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę lub wysokości minimalnej stawki godzinowej, zmiany zasad podlegania ubezpieczeniom społecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokości stawki składki na ubezpieczenie społeczne lub ubezpieczenie zdrowotne oraz zmiany zasad gromadzenia i wysokości wpłat do pracowniczych planów kapitałowych jeszcze nie wykonano.

10. Obowiązek wykazania wpływu zmian, o których mowa w ust. 4 na zmianę wynagrodzenia Wykonawcy, należy do Wykonawcy pod rygorem odmowy dokonania zmiany umowy przez Zamawiającego.
11. Wykonawca może zwrócić się do Zamawiającego z pisemnym wnioskiem o wprowadzenie zmian wynagrodzenia 
w terminie od dnia opublikowania przepisów, z których wynikają zmiany, o których mowa w ust. 4 do 30 dnia od daty ich wejścia w życie. Wniosek winien zawierać:

1) propozycję zmiany wynagrodzenia; 

2) uzasadnienie zmiany, w tym w szczególności: 

a. zasady kalkulacji kosztów oraz założenia co do wysokości dotychczasowych i przyszłych kosztów wykonania umowy,
b. wskazanie wpływu zmian przepisów, o których mowa w ust. 4 na wysokość kosztów wykonania umowy,
c. szczegółową kalkulację proponowanej zmiany wynagrodzenia; 

3) dokumenty niezbędne do oceny przez Zamawiającego, czy zmiany, o których mowa w ust. 4, mają lub będą miały 
 wpływ na koszty wykonywania umowy oraz w jakim stopniu zmiany tych kosztów uzasadniają zmianę wysokości 
wynagrodzenia.

12. Zamawiający może zwrócić się do Wykonawcy o uzupełnienie wniosku, o którym mowa w ust. 11. 

13. W przypadku uzasadnionych zastrzeżeń co do propozycji Wykonawcy w zakresie zmiany wynagrodzenia stanowisko Zamawiającego będzie w tej mierze ostateczne.

14. Ponadto  Zamawiający przewiduje możliwość zmiany umowy w następujących przypadkach:

1) zmiany danych teleadresowych Stron oraz danych osób uprawnionych do ich reprezentacji lub upełnomocnionych w umowie do dokonywania czynności nie stanowią zmiany umowy, o ile informacja o dokonaniu zmiany została skutecznie doręczona drugiej Stronie na piśmie;

2) w przypadku, gdy dotyczą poprawienia błędów i oczywistych omyłek słownych, literowych, liczbowych, numeracji 
      jednostek redakcyjnych lub uzupełnień treści nie powodujących zmiany celu i istoty umowy;

3) w przypadku działania organów administracji publicznej, organów władzy lub wymiaru sprawiedliwości, które 
      uniemożliwiają zgodne z prawem wykonywanie zobowiązań umownych,

4) zmiany postanowień umowy w związku ze zmianą powszechnie obowiązujących przepisów prawa, których wejście 
w życie lub zmiana nastąpiły po zawarciu umowy, a które mają wpływ na realizację umowy, i z których wynika 
konieczność lub zasadność wprowadzenia zmian postanowień umowy (w takim przypadku zmiana umowy nastąpi 
w takim zakresie w jakim będzie to niezbędne w celu dostosowania postanowień umowy do aktualnego stanu 
    prawnego);

15. Zmiany wymienione w ust. 14 nie wymagają zawarcia aneksu.
16. Brak porozumienia pomiędzy stronami w kwestii zmian wynagrodzenia o których mowa w niniejszym paragrafie będzie stanowić podstawę do  rozwiązania niniejszej umowy. 
17. W przypadku rozwiązania umowy Wykonawca zobowiązany będzie świadczyć usługi w ramach przedmiotu niniejszej umowy do czasu przejęcia obowiązków  przez nowego Wykonawcę na świadczenie usług nią objętych. 
18. Zamawiający zastrzega sobie prawo zmniejszenia zakresu świadczonych usług i w związku z tym wynagrodzenia Wykonawcy, w przypadku: wystąpienia prac remontowych, inwestycyjnych, zmian organizacyjnych u Zamawiającego, wyłączenia pomieszczeń (budynków) z eksploatacji.
19. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zwiększenia ilości zamawianych posiłków w przypadku zwiększenia zapotrzebowania w trakcie trwania umowy z uwzględnieniem warunków i cen oferowanych  przez Wykonawcę dla niniejszego postępowania.  

20. Zmniejszenie wysokości wynagrodzenia należnego Wykonawcy w przypadku zaistnienia okoliczności, o których mowa w ust. 8 nastąpi proporcjonalnie do okresu wyłączenia wykonywania usługi oraz zmniejszenia zakresu (powierzchni), na której wykonywana jest usługa.
21. Zmiana umowy w zakresie dotyczącym zmiany formy organizacyjno-prawnej Wykonawcy w trakcie trwania umowy wymaga zawarcia aneksu. Dla ww. czynności wymagana jest każdorazowo zgoda Zamawiającego.
22. Zmiana umowy w zakresie dotyczącym czasowych dostaw asortymentu zamiennego o parametrach nie gorszych niż wskazane w ogłoszeniu o zamówieniu, w przypadku niemożności realizowania dostaw zgodnie z umową stanowi zmianę umowy wymagającą zawarcia aneksu. Dla ww. czynności wymagana jest każdorazowo zgoda Zamawiającego.  
23. Zamawiający zastrzega sobie prawo uczestniczenia w projektach, programach, wszelkich zmianach funkcjonowania oddziału (np. zmianach MZ dotyczących przekształcenia oddziału w oddział zakaźny). Wszelkie potrzebne zmiany będą wprowadzane aneksem do Umowy.
24. Zmiana  w zakresie potencjału osobowego oraz technicznego Wykonawcy wykazanego dla wykonania  przedmiotu niniejszej umowy o warunkach nie gorszych aniżeli określone w ogłoszeniu o zamówieniu nie stanowi zmiany umowy. Wykonawca powiadomi Zamawiającego każdorazowo o zmianie na piśmie. 
25. Każda ze Stron jest zobowiązana do poinformowania drugiej Strony o zmianie siedziby. Jeżeli nie dopełni tego obowiązku korespondencję skierowaną na wskazany w wstępie umowy adres uważa się za skutecznie dostarczoną.

26. Zmiany umowy wymagają formy pisemnej w postaci aneksu po rygorem nieważności.

§ 8
Zatrudnienie pracowników na umowę o pracę 

1. Zamawiający wymaga zatrudnienia przez Wykonawcę na podstawie umowy o pracę osób wykonujących czynności w zakresie realizacji zamówienia tj.:
1.)
Przygotowywania posiłków,

2.)
Dowozu posiłków,
2. Wykonawca, w terminie 14 dni od dnia podpisania Umowy przedstawi Zamawiającemu wykaz pracowników wykonujących czynności, o których mowa w ust. 1. na podstawie umowy o pracę. 

3. Wykonawca w terminie do 30 dni od podpisania Umowy będzie zobowiązany do przedstawienia Zamawiającemu dokumentów potwierdzających sposób zatrudnienia osób, o których mowa w ust. 1. przedstawiając potwierdzone za zgodność z oryginałem kopie umów tych pracowników, z ich zanonimizowanymi danymi osobowymi, zatrudnionych na podstawie umowy o pracę w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. – Kodeks pracy wraz zestawieniem wynagrodzeń tych pracowników uwzględniającym minimalne wynagrodzenia za pracę ustalone na podstawie przepisów ustawy z dnia 10 października 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracę oraz wymiar etatu (części etatu) w jakim są zatrudnieniu bezpośrednio przy realizacji czynności,  o których mowa ust. 1. 

4. W przypadku rozwiązania stosunku pracy przed zakończeniem realizacji Umowy, Wykonawca zobowiązany jest do niezwłocznego wskazania na to miejsce innej osoby i w terminie do 10 dni, poinformowania o tym fakcie Zamawiającego, przedstawiając w tym celu stosowny wykaz. 

5. W przypadku zmian, w okresie realizacji Umowy, w wykazie pracowników, o których mowa w ust. 2. postanowienia ust. 3 stosuje się odpowiednio.

6. Każdorazowo na żądanie Zamawiającego, w terminie wskazanym przez Zamawiającego nie krótszym niż 5 dni, Wykonawca zobowiązuje się przedłożyć aktualne na dzień składania oświadczenie Wykonawcy oraz inne dokumentu wskazujące zatrudnienie przy realizacji zamówienia co najmniej czterech osób na umowę o pracę. 

7. W celu weryfikacji zatrudniania, przez wykonawcę lub podwykonawcę, na podstawie umowy o pracę, osób wykonujących wskazane powyżej czynności w zakresie realizacji zamówienia, Zamawiający może żądać w szczególności: 
1) oświadczenia zatrudnionego pracownika,

2) oświadczenia wykonawcy lub podwykonawcy o zatrudnieniu pracownika na podstawie umowy o pracę,

3) poświadczonej za zgodność z oryginałem kopii umowy o pracę zatrudnionego pracownika,

4) innych dokumentów,

- zawierających informacje, w tym dane osobowe, niezbędne do weryfikacji zatrudnienia na podstawie umowy o pracę, w szczególności imię i nazwisko zatrudnionego pracownika, datę zawarcia umowy o pracę, rodzaj umowy o pracę i zakres obowiązków pracownika.

§ 9

Postanowienia końcowe

1. W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową zastosowanie mają przepisy Kodeksu cywilnego oraz obowiązujących przepisów szczególnych.

2. Ewentualne spory wynikłe z niniejszej umowy rozstrzygać będzie właściwy dla siedziby Zamawiającego Sąd Powszechny.

3. Umowę sporządzono w 2 jednobrzmiących egzemplarzach w języku polskim, 1 egzemplarz dla Zamawiającego, 1 egzemplarz dla Wykonawcy.
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 Załączniki:

1. Oferta Wykonawcy.

2. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

3. Ogłoszenie o zamówieniu 
Załącznik nr 6 do SWZ

OŚWIADCZENIE WYKONAWCY

dot.  aktualności informacji zawartych w oświadczeniu art. 125 ust. 1 Pzp

Składając ofertę w postępowaniu o udzielenie zamówienia pn. „Świadczenie usługi całodobowego wyżywienia pacjentów na rzecz SP ZOZ w Kędzierzynie-Koźlu”, sygn. AZ-US.2023.37 prowadzonego w trybie  podstawowym bez negocjacji na podstawie ustawy  z dnia 11 września 2019 r. Prawa Zamówień Publicznych (t.j. Dz. 2023, poz. 1605 ze zm.) oświadczam, że informacje zawarte w oświadczeniu, o którym mowa w art. 125 ust. 1 Pzp w zakresie odnoszącym się do podstaw wykluczenia,  wskazanych w art. 108 ust. 1 pkt 3 do 6 Pzp,

są aktualne / nieaktualne  
             (skreślić niepotrzebne) 

…….…….................................................
podpis elektroniczny kwalifikowany lub podpis zaufany
lub osobisty osoby/-ób uprawnionej/-ych
do reprezentowania Wykonawcy / pełnomocnika
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