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Dostawy odbywają się 2 razy dziennie wg schematu śniadanie – obiad
w godzinach: śniadanie 7.30-8.30, obiad 11.30 – 12.30. Posiłki przewożone są
w zwrotnych termosach. Pracownik transportujący jest zaopatrzony w ubranie ochronne. Dostawy półproduktów i produktów niezbędnych do przygotowania prostych dań i napojów odbywają się o dowolnej godzinie.



Osoby pracujące w Dziennym Domu Pobytu w Celbowie odpowiadają za prawidłowe postępowanie podczas przyjęcia dostaw dań z cateringu. Przyjęcie dostaw odbywa się wyznaczonym wejściem. Osoba przyjmująca dostawę oraz porcjująca dania zakłada odzież ochronną. Dania z cateringu są przenoszone do kuchni cateringowej. Do transportu wewnętrznego dań używa się wózka nierdzewnego na kółkach. Wózek przed użyciem i po użyciu jest spryskiwany środkiem do dezynfekcji.



Podczas przyjęcia przeprowadza się ocenę organoleptyczną dań ze szczególnym uwzględnieniem jakości oraz stanu opakowań cateringowych. 



Przy każdej dostawie mierzy się temperaturę dań (należy pamiętać o myciu
i dezynfekcji termometru zgodnie z instrukcją) – dokonuje się zapisu w KARCIE KONTROLI TEMPERATURY DAŃ Z CATERINGU: 

- dla zup minimum +75ºC

- dla dań oraz deserów serwowanych na gorąco minimum +63ºC

- dla dań zimnych minimum +4ºC

- dla napojów gorących minimum +80ºC



Po przyjęciu dostawy dań z cateringu jak najszybciej przystąpić do porcjowania – w kuchni cateringowej. Produkty chłodzone dostarczane w ramach cateringu jak najszybciej umieścić w urządzeniach chłodniczych. Półprodukty i produkty niezbędne do przygotowania prostych dań i napojów po wniesieniu wyznaczonym wejściem są przechowywane w kuchni cateringowej. Sprawdza się termin przydatności do spożycia lub datę minimalnej trwałości półproduktów i produktów. Przeprowadza się ocenę organoleptyczną półproduktów i produktów ze szczególnym uwzględnieniem jakości oraz stanu ich opakowań. Należy przy każdej dostawie skontrolować warunki temperaturowe transportu artykułów chłodzonych. Nie można dopuścić do przerwania łańcucha chłodniczego! Należy kontrolować warunki przechowywania artykułów spożywczych wymagających chłodzenia zgodnie z INSTRUKCJĄ KONTROLI TEMPERATURY PRZECHOWYWANIA (CCP 2) i dokonywać zapisów z tej kontroli w KARCIE KONTROLI TEMPERATURY PRZECHOWYWANIA (CCP 2 - raz dziennie).



Osoby pracujące w Dziennym Domu Pobytu w Celbowie dokonują zapisu
w KARCIE NIEZGODNOŚCI w przypadku stwierdzenia odstępstwa w zakresie jakości dostaw. Należy zbierać i archiwizować dokumenty będące dowodem dostawy
w kolejności chronologicznej (faktury, dokumenty WZ).



DZIAŁANIA KORYGUJĄCE: odmowa przyjęcia.
[image: image1.png]



Dzienny Dom Pobytu w Celbowie

Celbowo 6, 84-100 Puck
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