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Zatacznik nr 5 do SWz
Szczegotowy opis przedmiotu zamdwienia

Nazwa zamowienia:

Ustuga Cateringowa — przygotowanie i dostawa wyzywienia swiadczona
w ramach projektu pn. ,Rozwéj placowki wsparcia dziennego w Plebance”
w Gminie Aleksandrow Kujawski

Przedmiotem zamodwienia jest ustuga cateringowa polegajgca na przygotowaniu i dostarczaniu
wyzywienia zgodnie z opisem do kazdej czesci zamdwienia.

Ustuga cateringowa w ramach projektu ,Rozwdj placéwki wsparcia dziennego w Plebance”,
Swiadczona wg ponizszej specyfikacji:

1) Miejsce realizacji ustugi: Placowka wsparcia dziennego w Plebance.
2) Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustugi wg. ponizszego opisu:

Cze$¢ 1 zamowienia: Ustuga cateringowa polegajgca na przygotowaniu i dostarczaniu wyzywienia dla
dzieci uczestniczgcych w zajeciach w ramach projektu pn. ,, Rozwdj placéwki wsparcia dziennego w
Plebance”, swiadczona wg ponizszej specyfikacji:

Wyzywienie dla uczestnikéw projektu w postaci dwudaniowego obiadu (zupa i drugie danie) z napojem
- czas podania: ok 14.00

Przyktadowe menu: zupy réznego rodzaju 300ml; wyroby garmazeryjne kulinarne min. 250g; ziemniaki,
kasza, ryz min. 250g; wyroby gotowe z miesa i podrobéw min. 150g; wyroby garmazeryjne niemiesne
min. 350g; ryby min. 150g; satatki, surowki i warzywa min. 200g; napdj owocowy, kompot, woda min.
250ml;

Zamodwienie obejmuje swiadczenie ustugi srednio dla 10 dzieci dziennie przez wszystkie dni robocze, z
wytgczeniem $wiat i dni ustawowo wolnych od pracy, w toku trwania umowy. Ostateczna wartos$¢
zamowienia i ilo$¢ zamdéwionych positkdéw moze ulec zmianie i uzalezniona jest od wynikéw rekrutacji
oraz frekwencji uczestnikow.

Czesc 2 zamodwienia: Ustuga cateringowa polegajaca na przygotowaniu i dostarczaniu wyzywienia dla
0s6b dorostych uczestniczacych w warsztatach w ramach projektu pn. ,,Rozwdj placéwki wsparcia
dziennego w Plebance”, swiadczona wg ponizszej specyfikacji:

Ustuga cateringowa postaci dwudaniowego obiadu (zupa i drugie danie) z napojami, kawg, herbatg
oraz suszem konferencyjnym (min. 100g na osobe).

Przyktadowe menu dla 1 osoby: zupy réznego rodzaju 300ml; wyroby garmazeryjne kulinarne min.
250g; ziemniaki, kasza, ryz min. 250g; wyroby gotowe z miesa i podrobéw min. 150g; wyroby
garmazeryjne niemiesne min. 350g; ryby min. 150g; satatki, suréowki i warzywa min. 200g; napdj
owocowy/kompot, kawa min. 1 saszeta, herbata min.1 saszetka, cukier min. 2 saszetka , woda min.
500ml; stodkie/stone przekaski np. kruche ciastka min. 100g.
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Zamoéwienie obejmuje swiadczenie ustugi srednio dla 10 oséb dorostych korzystajgcych z warsztatow.
W toku trwania umowy planowane jest zorganizowanie 13 warsztatow. O terminach warsztatéw
zleceniodawca poinformuje z tygodniowym wyprzedzeniem.

3) Wykonawca w ramach ceny positku okreslonej w ofercie oprécz dodatkéw zastosuje zamienniki
dla oséb, ktére cierpig na alergie lub nie jedza ryb, jajek, sera zéttego, wedliny, drobiu, miesa itp.,
po uprzednim uzgodnieniu z Zamawiajacym.

4) Wykonawca zobowigzany bedzie zapewni¢ ilos¢ positkdw zgodzie z zapotrzebowaniem
Zamawiajgcego zgtoszonym na dany dzien, z zastrzezeniem, ze dane co do ilosci positkéw
Zamawiajgcy zgtosi nie pdzniej niz do godz. 15.00, w dniu poprzedzajacym realizacje ustugi.
Zamawiajgcy zobowigzuje sie powiadomi¢ Wykonawce, telefonicznie lub mailowo,
z jednodniowym wyprzedzeniem o odwotaniu zajeé.

5) Wykonawca zapewni trzy razy w tygodniu obiad miesny, raz w tygodniu obiad rybny i raz
w tygodniu obiad wegeterianski.

6) Gotowe produkty miesne takie jak wedliny, paréwki, kietbasy itp. majg zawiera¢ minimum 80%
miesa. Wykonawca na zgdanie zamawiajgcego ma obowigzek przedstawic etykiety z opakowan
produktow potwierdzajgce wymagany sktad produktéw.

7) Dieta ma by¢ réznorodna, a poszczegdlne positki nie mogg powtarzaé sie wiecej niz 2 razy
W miesigcu.

8) Woykonawca zobowigzuje sie przygotowac positki z produktow zakupionych we wtasnym zakresie,
wysokiej jakosci bez dodatkéw preparatéw zastepczych, preparatdow zwiekszajgcych objetosé
i innych wptywajacych na zmiane smaku, zapachu, konsystencji potraw itp. Wykonawca na zadanie
Zamawiajgcego ma obowigzek przedstawié etykiety z opakowan produktéw potwierdzajgce
wymagany sktad produktow.

9) Wykonawca ma obowigzek przestrzegania zasad higieny przy sporzadzaniu i dystrybucji positkéw
oraz utrzymania odpowiedniej temperatury positkdw, oraz przewozu w przystosowanych do tego
celu termosach/pojemnikach, oraz pojazdem dostosowanym do przewozu zywnosci.

10) Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia positkbw w higienicznych, jednorazowych
opakowaniach termozgrzewalnych, wraz z zestawem sztuécow jednorazowych oraz odbioru
(utylizacji) resztek konsumpcyjnych, a takze dostarczenia pojemnikéw do higienicznego
przechowywania zywnosci.

11) Jadtospis uktadany ma by¢ przez Wykonawce na okres 5 dni i zatwierdzany przez osobe posiadajaca
uprawnienia do komponowania jadtospiséw. Jadtospis bedzie dostarczany w wersji drukowanej
i/lub elektronicznej Zamawiajgcemu najpdzniej 3 dni robocze przed okresem jego obowigzywania.
Wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane przez Zamawiajgcego bedg wigzace dla Wykonawcy.

12) Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczanych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem
daty, godziny, zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie
tych prébek.

13) Przedmiot zamodwienie wspoéfinansowany jest z Europejskiego Funduszu Spotecznego.

Wspdlny Stownik Zamdwien (CPV).
Gtéwny kod CPV: 55321000-6
Dodatkowe kody CPV: 55520000-1, 55320000-9, 55322000-3.



