Załącznik Nr 2
do Formularza Oferty
CZĘŚĆ II
MIĘSO I WYROBY WĘDLINIARSKIE
	Lp.
	Nazwa towaru
	j.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa 
brutto
	Wartość brutto

	-1-
	-2-
	-3-
	-4-
	-5-
	-6-

	MIĘSO

	1
	Boczek wieprzowy bez kości
	kg
	130
	
	

	2
	Boczek wieprzowy wędzony
	kg
	150
	
	

	3
	Flaki wieprzowe cięte
	kg
	350
	
	

	4
	Golonka wieprzowa bez kości w siatce, peklowana
	kg
	260
	
	

	5
	Karkówka wieprzowa bez kości
	kg
	560
	
	

	6
	Łopatka wieprzowa bez kości
	kg
	250
	
	

	7
	Mielone wieprzowe
	kg
	600
	
	

	8
	Ozory wieprzowe
	kg
	160
	
	

	9
	Schab wieprzowy bez kości
	kg
	260
	
	

	10
	Słonina mielona
	kg
	60
	
	

	11
	Smalec w batonie
	kg
	200
	
	

	12
	Szynka wieprzowa bez kości
	kg
	280
	
	

	13
	Wieprzowina gulaszowa
	kg
	600
	
	

	14
	Żeberka wieprzowe wąskie paski
	kg
	200
	
	

	PRODUKTY WĘDLINIARSKIE

	15
	Baleron gotowany
	kg
	70
	
	

	16
	Boczek rolowany
	kg
	70
	
	

	17
	Frankfurterki
	kg
	70
	
	

	18
	Kabanosy wieprzowe
	kg
	70
	
	

	19
	Kaszanka blok
	kg
	120
	
	

	20
	Kaszanka w jelicie
	kg
	120
	
	

	21
	Kiełbasa biała parzona
	kg
	320
	
	

	22
	Kiełbasa golonkowa
	kg
	100
	
	

	Podsumowanie strony do przeniesienia na stronę następną:
	

	Przeniesienie z poprzedniej strony:
	

	23
	Kiełbasa grillowa
	kg
	150
	
	

	24
	Kiełbasa jałowcowa
	kg
	70
	
	

	25
	Kiełbasa kanapkowa
	kg
	150
	
	

	26
	Kiełbasa krakowska
	kg
	100
	
	

	27
	Kiełbasa lunchmeat
	kg
	150
	
	

	28
	Kiełbasa mortadela
	kg
	120
	
	

	29
	Kiełbasa myśliwska
	kg
	70
	
	

	30
	Kiełbasa podwawelska
	 kg 
	70
	
	

	31
	Kiełbasa szynkowa
	kg
	100
	
	

	32
	Kiełbasa śląska
	kg
	320
	
	

	33
	Kiełbasa wiejska 
	kg
	220
	
	

	34
	Kiełbasa zwyczajna
	kg
	150
	
	

	35
	Kiełbasa żywiecka
	kg
	100
	
	

	36
	Kiełbaski drobiowe
	kg
	230
	
	

	37
	Łopatka prasowana, blok
	kg
	100
	
	

	38
	Metka cebulowa
	kg
	80
	
	

	39
	Metka łososiowa
	kg
	60
	
	

	40
	Mielonka drobiowa
	kg
	150
	
	

	41
	Ogonówka parzona
	kg
	70
	
	

	42
	Parówki
	kg
	230
	
	

	43
	Parówki delikatesowe
	kg
	150
	
	

	44
	Pasztet borowikowy
	kg
	60
	
	

	45
	Pasztet wędzony
	kg
	60
	
	

	46
	Pasztet zapiekany
	kg
	70
	
	

	47
	Pieczeń schabowa
	kg
	100
	
	

	48
	Pieczeń wieprzowa
	kg
	150
	
	

	49
	Polędwica drobiowa
	kg
	120
	
	

	50
	Polędwica koperkowa
	kg
	180
	
	

	Podsumowanie strony do przeniesienia na stronę następną:
	

	Przeniesienie z poprzedniej strony:
	

	51
	Polędwica sopocka
	kg
	90
	
	

	52
	Polędwica z indyka
	kg
	90
	
	

	53
	Przysmak śniadaniowy
	kg
	150
	
	

	54
	Salami extra
	kg
	60
	
	

	55
	Salceson
	kg
	150
	
	

	56
	Salceson z indykiem
	kg
	80
	
	

	57
	Serdelki drobiowe
	kg
	170
	
	

	58
	Szynka babuni
	kg
	100
	
	

	59
	Szynka bankietowa
	kg
	200
	
	

	60
	Szynka biała
	kg
	220
	
	

	61
	Szynka chlebowa
	kg
	70
	
	

	62
	Szynka drobiowa
	kg
	150
	
	

	63
	Szynka gotowana
	kg
	150
	
	

	64
	Szynka konserwowa
	kg
	180
	
	

	65
	Szynka wędzona
	kg
	120
	
	

	66
	Szynka wiejska
	kg
	120
	
	

	67
	Szynka z warzywami w galarecie
	kg
	100
	
	

	68
	Wątrobianka 
	kg
	60
	
	

	69
	Winerki
	kg
	120
	
	

	Razem:
	



Cena dostawy brutto ……………………………………………….zł
Słownie:………………………………………………………………………………………………………….
…………………………………………………dnia………………………
	Miejscowość

								…..……………………..…………………….
							   	podpis Wykonawcy lub osoby upoważnionej



Oświadczam, że oferowany przedmiot zamówienia jest zgodny z wymogami ustawy o bezpieczeństwie żywności i żywienia 
z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. 2020 poz.2021 tekst jednolity).

