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OPIS WYPOSAŻENIA TECHNOLOGICZNEGO

01. KOMUNIKACJA

02. WHS PERSONELU

2.1 Umywalka z zestawem higienicznym

+ bateria z wyciąganą wylewką

2.2 Szafka na sprzęt i środki czystości

2.3 Szafka ubraniowa

03. PRZYGOTOWALNIA POTRAW

3.2 Nadstawka chłodnicza na dodatki 5xGN 1/4 0,18kW/230V

3.4 Stół roboczy z półkami 120x60x85

3.3 Opiekacz salamander dwupoziomowy 3,25kW/230V

3.1 Stół roboczy z szafką 120x50x85

3.5 Okap gastronomiczny z łapaczem tłuszczu 250x70

3.8 Frytownica elektryczna, nastawna 6l 3,3kW/230V

3.6 Mikrofalówka gastronomiczna pod blatem 0,9kW/230V

3.9 Opiekacz do kebaba elektryczny do 15kg 3,6kW/230V

3.11 Stół roboczy z półkami 60x50x85

3.10 Szafa wisząca z ociekaczem na sprzęt czysty

naczyń kuchennych

3.12 Zlew dwukomorowy na szafce do mycia

3.7 Grill kontaktowy 2,2kW/230V

3.13 Umywalka z zestawem higienicznym

3.15 Szafa mroźnicza 250l

3.14 Szafa chłodnicza 350l

3.16 Regał ze stali nierdzewnej 80x40x180

04. MAGAZYN PODRĘCZNY

4.2 Regał ze stali nierdzewnej 80x40x180

4.1 Zamrażarka skrzyniowa 200l

05. ZMYWALNIA

5.2 Stół odkładczy z otworem na odpadki 100x60x85

5.4 Zlew dwukomorowy na szafce do mycia wstępnego

5.3 Szafa przelotowa stojąca 70x50x180

5.1 Zmywarka z funkcją wyparzania

5.5 Umywalka z zestawem higienicznym

06. BAR

6.1 Meble i lada wg aranżacji

6.2 Kasa fiskalna

6.4 Witryna mroźnicza skrzyniowa na lody 200l

6.6 Nalewak do piwa z chłodziarką i osprzętem

6.5 Witryna chłodnicza na napoje 320l

6.10 Szafka wisząca

6.8 Elektryczny młynek do kawy

6.7 Ekspres do kawy ciśnieniowy 1-kolbowy 2,8kW

6.11 Umywalka z zestawem higienicznym

6.3 Chłodziarka podblatowa 130l

7.2 Stół 200cm w stylu góralskim

07. SALA KONSUMENCKA

7.1 Ława 200cm w stylu góralskim

8.2 Stół 180cm w stylu góralskim

08. TARAS ZEWNĘTRZNY

8.1 Ława 180cm w stylu góralskim

6.9 Czajnik

o wydajności 500m3/h

Terakota

07. Sala konsumencka

24,91 m²

Terakota

03. Przygotowlania potraw

14,61 m²

Terakota

01. Komunikacja

5,17 m²

Terakota

02. WHS personelu

5,00 m²

Terakota

04. Magazyn podręczny

2,48 m²

Terakota

05. Zmywalnia

4,94 m²

Terakota

06. Bar

6,43 m²

Płyty betonowe

08. Taras zewnętrzny zadaszony

- m²

STANDARD WYPOSAŻENIA TECHNICZNEGO

WYKOŃCZENIE

POSADZKI

WYKOŃCZENIE

ŚCIAN

RODZAJ WENTYLACJI

WYMAGANIA

WYSOKOŚĆ

POMIESZCZENIA

KOMUNIKACJA nr 01

malowanie akrylowe
zmywalne

terakota Hpom=2,55m

PRZYGOTOWALNIA POTRAW nr 03

terakota glazura do h=2m
powyżej malowanie
dekoracyjne zmywalne

mechaniczna (z bilansu ciepła)
nawiewno-wywiewna
min. 15 w/h

Hpom=2,55m

MAGAZYN PODRĘCZNY nr 04

malowanie akrylowe
zmywalne

terakota mechaniczna
wywiewna
min. 2 w/h

Hpom=2,55m

ZMYWALNIA nr 05

terakota mechaniczna
wywiewna

glazura do h=2m
powyżej malowanie

Hpom=2,55m

8-10 w/h

BAR nr 06

terakota
nawiewno-wywiewna
min. 20m3 na osobę

mechanicznaglazura do h=1,6m

powyżej malowanie

przy umywalce
Hpom=2,70m

SALA KONSUMENCKA nr 07

terakota
nawiewno-wywiewna
min. 20m3/h na osobę

mechaniczna Hpom=2,70mmalowanie akrylowe
zmywalne

WHS PERSONELU nr 04

terakota glazura do h=2m
powyżej malowanie
dekoracyjne zmywalne

kabina wc
mechaniczna wyciągowa
50m3/h na ustęp

min. 4 w/h (szatnia bez okna)
mechaniczna wyciągowa

przedsionek - szatnia

Hpom=2,55m

wyciąg z okapu max. 80%

mechaniczna
nawiewna
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