% Zatgcznik nr 1 do SWZ

2 REGIONALNA BAZA LOGISTYCZNA
04-470 Warszawa, ul. Marsa 110

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA!

1. Przedmiot zamowienia : Smalec wieprzowy
2. Tlos¢: gwarantowana : 785 kg
opcjonalna : 785 kg

OGOLEM: 1570 kg
CPV: 15412100-0
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg$ciowe (zadania): 2
Oferty rownowazne: nie

Wymogi techniczne: wg zatgcznika nr 1

© N o 0o &~ W

Ustugi dodatkowe: i

! Opis przedmiotu zamowienia musi odpowiadaé wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo

zamowien publicznych
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA?

1. Przedmiot zamowienia . Stonina

2. llos¢: gwarantowana : 648 kg
opcjonalna : 648 kg

OGOLEM: 1296 kg

CPV: 15412100-0

Inne normy: nie dotyczy

Oferty czgsciowe (zadania): 2

Oferty rownowazne: nie

Wymogi techniczne: wg zalacznika nr 1

© N o g &~ w

Ustugi dodatkowe: ——

2 Opis przedmiotu zamowienia musi odpowiadaé wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych
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T Zatgcznik nr 1 do SWZ
2 REGIONALNA BAZA LOGISTYCZNA
04-470 Warszawa, ul. Marsa 110

ZALACZNIK NR 1 DO OPZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA w zakresie
zadanianrli?2

l. OPIS CZESCI ZAMOWIENIA

ZADANIE | - DOSTAWA DO:

«©
3 g <
m © (=2 ©
s5s g%s § Spiy &
Nazwa M | S22 |88E_%|3sg8N 3
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Smalec wieprzowy kg 40 15 55 110
Stonina kg 40 15 55 110

**1 Baza Lotnictwa Transportowego (JW4198) Warszawa — dostawa do magazynow: Magazyn nr 1 - ul.
Kajakowa 8; SWdK nr 1 - ul. Zwirki i Wigurylc; SWdK nr 2 - ul. Le$na 1

ZADANIE Il - DOSTAWA DO:

** 23 Baza
Lotnictwa xxxQddzial g
*42 Baza Lotnictwa Taktycznego | Zabezpieczenia s g
Szkolnego Radom Minsk Zandarmerii 2 N
Mazowiecki Wojskowej <ok =
azwa £ o
IM Os=| 3
produktu = - 56&¢ Q
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Smalec wieprzowy kg 100 60 70 60 240 120 50 30 730 1460
Stonina kg 200 40 70 20 130 120 5 8 593 1186

* 42 Baza Lotnictwa Szkolnego Radom (OG) — dostawa do magazynow na terenie: 42 Baza Lotnictwa
Szkolnego (JW4938) Radom, Zespot Zabezpieczenia 42 BLSz Olszewnica Stara, Zespot Zabezpieczenia 42
BLSz Sochaczew, Zespot Zabezpieczenia 42 BLSz Grojec.

*%23 Baza Lotnictwa Taktycznego Minsk Mazowiecki- dostawa do magazynow na terenie: 23 Baza
Lotnictwa Taktycznego (JW 1131) Minsk Mazowiecki, Grupa Zabezpieczenia Siedlce

#%% Oddzial Zabezpieczenia Zandarmerii Wojskowej- dostawa do magazynu na terenie: 0ZZW
Warszawa, OZZW Minsk Mazowiecki
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L Zalgcznik nr 1 do SWZ
2 REGIONALNA BAZA LOGISTYCZNA
04-470 Warszawa, ul. Marsa 110

II. SZCZEGOLOWE WYMAGANIA DLA PRODUKTOW
OBJETYCH ZAMOWIENIEM

SMALEC WIEPRZOWY

1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi obj¢to wymagania, metody badan
oraz warunki przechowywania i pakowania smalcu wieprzowego.
Postanowienia minimalnych wymagan jakoSciowych wykorzystywane sa podczas

produkcji i obrotu handlowego smalcu wieprzowego przeznaczonego dla odbiorcy.
1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezb¢dne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powolanego (lagcznie ze zmianami):

— PN-EN ISO 662 Oleje 1 tluszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie zawartosci
wody
i substancji lotnych

— PN-EN ISO 3960 Oleje i tluszcze ro$linne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby
nadtlenkowej - Jodometryczne (wizualne) oznaczanie punktu koncowego

— PN-EN ISO 3961 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby jodowej

— PN-EN ISO 660 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby kwasowej
1 kwasowosci

— PN-EN ISO 6885 Oleje i tluszcze ro$linne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby
anizydynowej

— PN-EN ISO 663 Oleje 1 tluszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie zawartosci
zanieczyszczeh nierozpuszczalnych

— PN-EN ISO 3657 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby

Zalacznik nr 1 do SWZ; nr postepowania D/140/2021 Strona 4



s Zalgcznik nr 1 do SWZ
2 REGIONALNA BAZA LOGISTYCZNA
04-470 Warszawa, ul. Marsa 110

zmydlenia

— PN-EN ISO 6321 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie punktu
topnienia
w kapilarze otwartej (punkt ptynigcia)

— PN-EN ISO 6320 Olgje i tluszcze roslinne oraz zwierzgce - Oznaczanie wspotczynnika

zatamania $wiatta
1.3 Okreslenie produktu

Smalec — produkt pochodzacy z wytopu $wiezych, oczyszczonych z tkanki mig$niowej
tkanek thuszczowych §win. Tkanki tluszczowe bez kosci, skory, organdéw wewngtrznych,
tchawicy, duzych naczyn krwiono$nych, tlhuszczu zeskrobanego, zbieranego,
zsedymentowanego, wyttoczonego oraz tkanek mig$niowych i1 krwi. Smalec dla przemystu
spozywczego moze zawiera¢ smalec rafinowany, stearyn¢ smalcowa 1 smalec

uwodorniony, moze rdwniez by¢ przedmiotem procesow modyfikacji.
2. Wymagania
2.1 Wymagania ogolne

Produkt powinien spelnia¢ wymagania aktualnie obowigzujacego prawa zywnosciowego.
Surowiec do produkcji smalcu powinien pochodzi¢ ze zwierzat rzeZnych uznanych przez
Inspekcje Weterynaryjng za zdatne do spozycia bez zastrzezen.

Do produkcji smalcu wyborowego stosuje si¢ sadto, stoning, tluszcz drobny, thuszcz z

pachwiny, thuszcz z podgardla.
2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan
wedlug

1 | Barwa w temperaturze 18-20 °C | Biata do bialej z odcieniem
jasnoniebieskim lub
jasnokremowym
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2 REGIONALNA BAZA LOGISTYCZNA
04-470 Warszawa, ul. Marsa 110

2 | Konsystencja w temperaturze Stata, migkka, smarowna
18-20 °C
3 | Struktura w temperaturze Jednorodna, gladka, pkt. 5.2
18-20 °C dopuszczalna lekka kaszkowatos¢
4 | Smak i zapach w temperaturze | Charakterystyczny dla
18-20 °C okreslonego rodzaju thuszczu i
sposobu wytopu, wolny od
obcych zapachow i posmakow,
dopuszczalny lekko skwarkowy
2.3 Wymagania chemiczne
Wedtug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 LI.CZbE.zl kyyasowa mg KOH/g nie 11 PN-EN ISO 660
wigce] niz
2 | Zawarto$¢ nadtlenkéw meq
aktywnego tlenu/kg nie wiecej niz PN-EN 1SO
- przed sktadowaniem 2,0 3960
- po sktadowaniu 4.0
- w obrocie 6,0
PN-EN ISO
3 | Obecnos¢ aldehydow niedopuszczalna 6885
4 |Zawartosc wody oraz wody i 0,25 PN-EN ISO 662
substancji lotnych % nie wiecej niz
PR YR
5 quaytosc zanieczyszczen % nie 0,02 PN-EN 1SO 663
wiece] niz
6 |Liczba zmydlania PN-EN ISO
192-203 3657
7 |Liczba jodowa PN-EN ISO
45-70 3961
8 | Temperatura topnienia® C 28-40 PN-EN ISO
6321
9 | Wspodlczynnik zatamania §wiatta 1,450-1,461 w temp. 40° C gg\lz-(l)EN ISO

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz

pozostatosci pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.
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2 REGIONALNA BAZA LOGISTYCZNA
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Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z

kontroli higieny procesu produkcyjnego.
3. Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie

mniej niz 1 miesigc od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
4. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.
Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujagcym

prawem.

5 Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metodg wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.116.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Smak, zapach, barwe, struktur¢ i1 konsystencje nalezy oceni¢ organoleptycznie w
temperaturze okoto 20°C.

Probke do badan organoleptycznych nalezy podzieli¢ na dwie czesci. Jedng czes¢
przeznaczy¢ do oceny barwy, struktury 1 konsystencji, a druga po zmieszaniu w przypadku
niejednorodnej probki, do oceny smaku i1 zapachu.

Probki umieszczamy na szklanych plytkach o rozmiarach 20x20cm. Mozna stosowac
ptytki z mlecznobiatego szkta. Zespot oceniajacych powinien sktadaé si¢ z co najmniej 3
osob. Jednorazowo nalezy ocenia¢ nie wigcej niz 10 probek.

Oceng¢ barwy, konsystencji i struktury przeprowadzamy przy $wietle C lampy do
porownywania barw ($wiatlo zblizone do dziennego) lub w rozproszonym S$wietle
dziennym, w dobrze os$wietlonym pomieszczeniu, w temperaturze 18-20 °C.
Pomieszczenie powinno by¢ wolne od obcych zapachow.

Barwe - oceni¢ wzrokowo, przez ogledziny.
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Strukturg thuszczu - ocenia¢ doustnie.

Konsystencj¢ - ocenia¢ przez naci$nig¢cie i rozsmarowanie.

Smak i zapach - oceni¢ przez wachanie i wzigcie do ust niewielkiej ilosci thuszczu. Przed
oceng kazdej nastepnej probki nalezy odswiezy¢ usta ptynem lub produktem neutralnym
smakowo.

Oceniajac produkt nalezy uzywac okreslen:

- barwa: biata do biatej z odcieniem jasnoniebieskim lub jasnokremowym, biata z
odcieniem szarym, jasnokremowa, zotta

- konsystencja: stata, twarda, migkka, krucha, oleista, smarowna, rozsypujaca si¢

- struktura: gladka, kaszkowata

- smak i zapach: charakterystyczny, charakterystyczny z posmakiem i zapachem
skwarkowym, wedzonkowym, tluszczu solonego, tluszczu otokowego, przypalony,

obojetny, starego ttuszczu, zjelczaty, tranowaty.
5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych
Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe od 200g do 250g powinny zabezpiecza¢ produkt przed
uszkodzeniem 1 zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow i
uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na

opakowaniach.
6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i
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zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, sladow plesni, zataman 1
innych uszkodzen mechanicznych.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pudta tekturowe od 1 kg do 10 kg wykonane
z materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na

opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w tygodniu®.
*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb

wynikajacych ze specyfiki rejonu zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy
zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u odbiorcy wojskowego.

SEONINA

1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan
oraz warunki przechowywania i pakowania stoniny.
Postanowienia minimalnych wymagan jakoSciowych wykorzystywane sa podczas

produkcji 1 obrotu handlowego stoniny przeznaczonej dla odbiorcy.
1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbgdne podane nizej dokumenty powolane.
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Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-85800 Stonina

— PN-EN ISO 660 Oleje i thuszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby kwasowej
1 kwasowosci

— PN-EN ISO 3960 Oleje i tluszcze ro$linne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby
nadtlenkowej - Jodometryczne (wizualne) oznaczanie punktu koncowego

— PN-EN ISO 6885 Oleje i tluszcze ro§linne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby

anizydynowej
1.3 Okreslenie produktu

Stonina — podskoérna tkanka tluszczowa zdjeta z grzbietu, tylnej czesci tutlowia (w tym z
szynki)

1 bokow $wini (w tym z topatki) ze skorg w formie platow.

Stonina surowa- stonina nie poddana zadnym procesom technologicznym (z wyjatkiem

chtodzenia i mrozenia)
2 Wymagania
2.1 Wymagania ogolne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego
Nie dopuszcza si¢ do obrotu stoniny pochodzacej od knuréw 1 péznych kastratow. Stoniny

rozmrozonej nie wolno ponownie zamrazac.
2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Metody
Lp. Cechy Wymagania badan
wedlug
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2 REGIONALNA BAZA LOGISTYCZNA

04-470 Warszawa, ul. Marsa 110

Zatgcznik nr 1 do SWZ

1 |Ksztalt, masa, Platy lub kawatki ze skorg, bez skéry o masie nie
wymiary mniej niz 0,25kg lub czgsciowo ze skdrg o masie
nie mniejszej niz 0,5 kg, szerokos¢ ptata stoniny
mierzona w najwezszym miejscu nie mniej niz
10cm, a kawalka stoniny nie mniej niz Scm,
grubos¢ stoniny ze skorg mierzona w najcienszym
miejscu, nie mniejsza niz 2cm, a bez skory nie
mniejsza niz 1,5cm
2 |Barwa Niedopuszczalna barwa zo6tta, Swiadczaca o
powierzchni zapoczatkowanym procesie jetczenia, matowa,
biata, biata z odcieniem kremowym lub lekko
rézowym
3 | Czystos¢ Niedopuszczalne zanieczyszczenia mechaniczne,
powierzchni nalot ple$ni lub zamulenia
4 | Wilgotno$¢ W dotyku wyczuwalna wilgotnos¢ i lekka lepkos¢
powierzchni
5 | Obrobka Powierzchnia niepostrzepiona, bez glgbszych
powierzchni pozacinan, dopuszczalne wglebienia od strony PN-A-85800
zewngtrznej na skutek mechanicznego
skérowania, przekrwienia dopuszczalne jedynie
na powierzchni ptatéw stoniny, w liczbie nie
wigkszej niz 4 na jednym ptacie, powierzchnia
jednego przekrwienia nie powinna przekraczac 4
cm 2, dopuszczalne $lady tkanki migéniowej o
grubo$ci nie przekraczajacej 1mm.
6 |Barwa przekroju |Matowa, biata z odcieniem kremowym lub lekko
poprzecznego r6Zowym
7 | Tkanka Dopuszczalna jedna warstwa tkanki migsniowej
mig¢sniowa glebokosci nie wigkszej niz 3 mm
przekroju
poprzecznego
8 | Wilgotnos¢ W dotyku wyczuwalna wilgotnos¢ i lekka lepko$¢
przekroju
poprzecznego
9 |Konsystencja Jedrna, miekka, odksztatcajaca sie
10 | Smak i zapach Swoisty, charakterystyczny dla stoniny surowej
2.3 Wymagania chemiczne
Wedtug Tablicy 2
Tablica 2 — Wymagania chemiczne
. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 L|'czbz‘;1 kyyasowa mg KOH/g nie 17 PN-EN ISO 660
wigcej niz
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2 | Zawarto$¢ nadtlenkéw meq 24 PN-EN ISO
aktywnego tlenu/kg nie wigcej niz ' 3960
PN-EN ISO
3 | Obecnos¢ aldehydow niedopuszczalna 6885

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostatosci pestycydow zgodnie z aktualnie

obowigzujacym prawem.
2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikdw badan mikrobiologicznych z

kontroli higieny procesu produkcyjnego.
3. Trwalosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie

mniej niz 3 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos$¢ z pkt. 5.115.2.
4.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 1.

4.3 Oznaczanie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.
5. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem 1 zanieczyszczeniem,

powinny by¢ czyste, bez obcych zapachoéw i uszkodzen mechanicznych
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do SWZ

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do

kontaktu z zywnoscia.
Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na

opakowaniach.

5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
6. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w tygodniu®.

*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych

potrzeb

wynikajacych ze specyfiki rejonu zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy
zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u odbiorcy wojskowego.
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA3

1. Przedmiot zaméwienia : Olej rzepakowy

2. llos¢: gwarantowana: 4600 I
opcjonalna: 4600 I

OGOLEM: 9200 |

CPV: 15411100-3

Inne normy: nie dotyczy

Oferty czgsciowe (zadania): 2

Oferty rownowazne: nie

Wymogi techniczne: wg zalacznika nr 1

© N o g B~ W

Ustugi dodatkowe: e

¢ Opis przedmiotu zamowienia musi odpowiadaé wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA*

1. Przedmiot zamowienia : Oliwa z oliwek

2. llos¢: gwarantowana : 162,50 |
opcjonalna: 162,50 |

OGOLEM: 3251

CPV: 15411110-6

Inne normy: nie dotyczy

Oferty czgsciowe (zadania): 2

Oferty rownowazne: nie

Wymogi techniczne: wg zalacznika nr 1

© N o a0 &~ W

Ustugi dodatkowe: s

4 Opis przedmiotu zamowienia musi odpowiadaé wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo

zamowien publicznych
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04-470 Warszawa, ul. Marsa 110

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIAS®

Przedmiot zaméwienia : Olej stonecznikowy

Ilos¢: gwarantowana : 1640 |
opcjonalna: 1640 |
OGOLEM: 1640
CPV: 15411100-3
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czesciowe (zadania): 1
Oferty rownowazne: nie

Wymogi techniczne: wg zalacznika nr 1

Ustugi dodatkowe:

Zatgcznik nr 1 do SWZ

5 Opis przedmiotu zamowienia musi odpowiadaé wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIAS

1. Przedmiot zaméwienia : Mix thuszczowy jednoporcjowy
2. Ilos¢: gwarantowana: 635 kg

opcjonalna: 635 kg

OGOLEM: 1270 kg

CPV: 15530000-2
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg$ciowe (zadania): 2
Oferty rownowazne: nie

Wymogi techniczne: wg zatgcznika nr 1

© N o 0o &~ W

Ustugi dodatkowe: s

¢ Opis przedmiotu zamowienia musi odpowiadaé wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych
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04-470 Warszawa, ul. Marsa 110

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA’

1. Przedmiot zamdwienia : Margaryna

2. Ilos¢: gwarantowana : 1 720 kg
opcjonalna: 1720 kg

OGOLEM: 3 440 kg

CPV: 15431000-8

Inne normy: nie dotyczy

Oferty czg$ciowe (zadania): 2

Oferty rownowazne: nie

Wymogi techniczne: wg zatgcznika nr 1

© N o g &~ w

Ustugi dodatkowe: ——

" Opis przedmiotu zamowienia musi odpowiadaé wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo

zamowien publicznych
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIAS®

1.  Przedmiot zamdwienia : Frytura

2. llos¢: gwarantowana: 200 |
opcjonalna: 200 |

OGOLEM: 4001

CPV: 15420000-8

Inne normy: nie dotyczy

Oferty czg$ciowe (zadania): 2

Oferty rownowazne: nie

Wymogi techniczne: wg zatgcznika nr 1

© N o 0o &~ W

Ustugi dodatkowe: s

8 Opis przedmiotu zamowienia musi odpowiadaé wymaganiom art. 99-103 ustawy Prawo
zamowien publicznych
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2 REGIONALNA BAZA LOGISTYCZNA
04-470 Warszawa, ul. Marsa 110

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA w zakresie

Zatgcznik nr 1 do SWZ

ZALACZNIK NR 1 DO OPZ

zadanianr3i4

Il.  OPIS CZESCI ZAMOWIENIA

ZADANIE 3 -DOSTAWA DO:

«© < ;
. * 1 Baza < c =
< @ <
Nazwa 2 Regionalna Baza Lotnictwa 2SS °N>’,N .
JM Logistyczna O =2 g2V < o)
produktu Transportowego & P m 2 X
Warszawa (ZZ) O o<« Q
Warszawa 9 3 =)
(V]
Olej rzepakowy I 150 1650 1800 3600
Oliwa z oliwek I 6 45 51 102
Mix thuszczowy jednoporcjowy kg 10 0 10 20
Margaryna kg 25 500 525 1050
Frytura kg 0 150 150 300
*1 Baza Lotnictwa Transportowego (JW 4198) Warszawa — dostawa do magazynow: Magazyn nr 1 -
ul. Kajakowa 8; SWdK nr 1 - ul. Zwirki i Wigurylc; SWdK nr 2 - ul. Leéna 1
ZADANIE 4 - DOSTAWA DO:
** 23 Baza <
Lotnictwa ***Qddzial S
*42 Baza Lotnictwa Taktycznego | Zabezpieczenia %
Szkolnego Radom Minsk Zandarmerii 2
Mazowiecki Wojskowej 9 %’: =
Nazwa $ g ﬁ ﬁ
O ®
produktu M s aoP <
i T i O Q
c c 0| < % c c S| € c ‘g c S c < =)
SE T8 98 98 928 8|5 | gx EE
SS| SE| S S¢ SEE| S8 | 5P | SE2 5
S| I 82 G &85 &5R| &85 | 88| &5 R k=)
= = 3 =3 =2 = g p ==z | 2 g &
6 o~
Olej rzepakowy I 600 | 100 | 120 | 20 550 800 | 500 110 2800 5600
Oliwa z oliwek I 10 2 2 0 27,5 10 50 10 111,5 223
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Olej | | 500 | 50 | 150 | 200 | 300 | 250 | 150 | 40 1640 3280
stonecznikowy
Mix thuszczowy
moporae kg | 400 | 10 |60 | 0 | 80 | 60 | 0 15 625 1250
Margaryna kg | 400 | 40 |100| 40 | 300 | 250 | 50 15 1195 2390
Frytura kg 0 0 0 0 0 0 50 0 50 100

* 42 Baza Lotnictwa Szkolnego Radom (OG) — dostawa do magazyndéw na terenie: 42 Baza Lotnictwa
Szkolnego (JW4938)Radom, Zespo6t Zabezpieczenia 42 BLSz Olszewnica Stara, Zespot Zabezpieczenia
42 BLSz Sochaczew, Zespot Zabezpieczenia 42 BLSz Grojec.

** 23 Baza Lotnictwa Taktycznego Minsk Mazowiecki- dostawa do magazynow na terenie: 23 Baza
Lotnictwa Taktycznego (JW 1131) Minsk Mazowiecki, Grupa Zabezpieczenia Siedlce

**% Oddzial Zabezpieczenia Zandarmerii Wojskowej- dostawa do magazynu na terenie: 0ZZW
Warszawa, OZZW Minsk Mazowiecki
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II. SZCZEGOLOWE WYMAGANIA DLA PRODUKTOW

OBJETYCH ZAMOWIENIEM
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

OLEJ RZEPAKOWY

1. Wstep
1.2 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi obj¢to wymagania, metody badan

oraz warunki przechowywania i pakowania oleju rzepakowego.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas

produkcji i obrotu handlowego oleju rzepakowego przeznaczonego dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami):

— PN-A-86908 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzece - Rafinowane oleje roslinne

— PN-A-86934 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzece - Spektrofotometryczne
oznaczanie barwy ogolne;j

— PN-A-86935 Oleje 1 thluszcze ro$linne oraz zwierzgce - Ocena sensoryczna
smakowito$ci metoda punktowa rafinowanych olejow i thuszczow

— PN-C-04534-02 Analiza chemiczna - Oznaczanie barwy produktow chemicznych za
pomocy skali jodowe;j

— PN-EN ISO 660 Oleje i tluszcze ro$linne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby
kwasowej
1 kwasowosci

— PN-EN ISO 662 Oleje 1 tluszcze roslinne oraz zwierzgce - Oznaczanie zawartosci
wody
i substancji lotnych
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— PN-EN ISO 663 Oleje i ttuszcze roslinne oraz zwierzgce - Oznaczanie zawartosci
zanieczyszczen nierozpuszczalnych

— PN-EN ISO 3596 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie substancji
niezmydlajgcych si¢ - Metoda ekstrakcji eterem etylowym

— PN-EN ISO 3960 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby
nadtlenkowej - Jodometryczne (wizualne) oznaczanie punktu koncowego

— PN-EN ISO 12966-1 Oleje i thuszcze roslinne oraz zwierzece — Chromatografia
gazowa estrow metylowych kwaséw tluszczowych — Cze$¢ 1: Przewodnik do
nowoczesnej chromatografii gazowej estréw metylowych kwasow thuszczowych

— PN-EN ISO 6885 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzgce - Oznaczanie liczby
anizydynowej

— PN-EN ISO 10539 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie
alkalicznosci

— PN-EN ISO 18609 Oleje i thuszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie substancji
niezmydlajacych si¢ - Metoda ekstrakcji heksanem

— Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa I Rozwoju Wsi z dnia 15 kwietnia 2004 r. w
sprawie metody analizy zawarto$ci kwasu erukowego w niektdrych artykutach

rolno-spozywczych (Dz. U. z 2004 r. nr 73, poz.663 z pdzn. zm.)
1.3 OKkreslenie produktu

Olej rzepakowy
Olej otrzymany z surowego oleju rzepakowego, ktory zostal poddany nastepujacym
procesom rafinacyjnym: odsluzowaniu (odszlamowaniu), odkwaszaniu (neutralizacji i/lub

destylacji), odbarwianiu (bieleniu) oraz odwanianiu (dezodoryzacji)

2. Wymagania

2.1 Wymagania ogolne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne
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Wedtug Tablicy 1

Tablica 1 - Wymagania

. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Smakowito$¢, co najmniej Dostateczna PN-A-86935
2 | Klarownos¢ oleju przechowywanego przez 24 h | Przejrzysty,
w temperaturze 20 °C + 2 °C Klarowny, bez PN-A-86908
osadu
3 | Barwa oznaczona:
- wedlug skali jodowej, mg jodu na 100 ml, nie 8 PN-C-04534-02
wigcej niz
- spektrofotometrycznie, jednostek nie wiecej 30 PN-A-86934
niz
4 | Liczba kwasowa, mg KOH/g, nie wigcej niz 0,3 PN-I1SO 660
5 |Liczba nadtlenkowa, mllquwnpv&{gznlkl 5 PN-EN 1SO 3960
aktywnego tlenu/kg, nie wiecej niz
6 |Liczba anizydynowa, nie wigcej niz 8 PN-EN ISO 6885
7 ZE.IwaI:tO.S? substancji lotnych, % (m/m), nie 0,05 PN-EN ISO 662
wiecej niz
8 0Z/awartosc zanieczyszczen nierozpuszczalnych, 0,02 PN-EN ISO 663
o (m/m), nie wigcej niz
9 | Zawarto$¢ mydet, mg sodu na kg, nie wigcej niz PN-EN ISO
0,5
10539
10 | Zawartos$¢ substancji niezmydlajacych sig, % PN-EN ISO 3596
(m/m), ogdtem nie wigcej niz 1,5 PN-EN ISO
18609
11 | Zawartos$¢ izometrow trans kwasow PN-EN ISO
thuszczowych, % (m/m), ogétem nie wigcej niz 2,0 12966-1
PN-A-86908
12 | Zawarto$¢ kwasu erukowego w kwasach Zgodnie z
thuszczowych oleju rzepakowego, % (mm) , nie 5 aktualnie
wiece] niz obowigzujacym
prawem?®

Zawartos¢ zanieczyszczen, pozostatosci pestycydéw oraz substancji dodatkowych w

produkcie zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
3. Objetosé netto

Objetos¢ netto powinna wynosic 1 L.

® Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa | Rozwoju Wsi z dnia 15 kwietnia 2004 r. w sprawie metody analizy zawartosci kwasu
erukowego w niektorych artykutach rolno-spozywczych (Dz. U. z 2004 r. nr 73 poz. 663 z p6zn. zm.)
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Objetos¢ netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu objetosci netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym

prawem.
4. Trwalo$¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie

mniej niz 3 miesigce od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

5. Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.116.2.

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych
Wedtug norm podanych w Tablicy 1.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe — butelki z tworzyw sztucznych o objetosci 1 1.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem 1
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow 1 uszkodzen
mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na

opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe — zgrzewki z folii termokurczliwej. Materiat opakowaniowy
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dopuszczony do kontaktu z zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen i uszkodzen
mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na

opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w tygodniu®.

*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zalezno$ci od biezacych potrzeb
wynikajacych ze specyfiki rejonu zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy
zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u odbiorcy wojskowego.

OLIWA Z OLIWEK

1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan

oraz warunki przechowywania i pakowania oliwy z oliwek.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas

produkcji i obrotu handlowego oliwy z oliwek przeznaczonej dla odbiorcy.
1.2 OkreSlenie produktu

Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia
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Oliwa uzyskana bezposrednio z oliwek wylacznie za pomocg mechanicznych lub innych
fizycznych $rodkow, w warunkach nieprowadzacych do zmian w oliwie, ktéra nie zostala
poddana innej obrébce niz plukanie, dekantacja, odwirowanie, lub filtrowanie, z
wylaczeniem oliw uzyskanych przy uzyciu rozpuszczalnikow lub  $rodkéw
wspomagajacych o dzialaniu chemicznym lub biochemicznym, lub w drodze procesu

ponownej estryfikacji oraz jakichkolwiek mieszanek z oliwami innego rodzaju.

2. Wymagania

2.1 Wymagania ogoélne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujacego prawa zywnosciowego.
2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania
1 [Wyglad Ptyn klarowny, przejrzysty, bez osadu
Barwa Jasnozielonkawa

Smak i zapach Charakterystyczny, bez zapachow i posmakow
obcych

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedtug Tablicy 2.
Tablica 2 - Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania
1 [Kwasowo$¢ %(m/m), nie wiecej niz 2,0
5 Liczba nadtlenkowa, meg/O2/kg, nie 20
wigcej niz
3 |Lacznie sterole, mg/kg, nie mniej niz 1000

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, pestycydow oraz dozwolonych substancji

dodatkowych zgodnie z obowigzujacym prawem

3. Objetos¢ netto
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Objetos¢ netto powinna wynosic 1 1.
Objetos¢ netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu objetosci netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym

prawem.
4. Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie

mniej niz 6 miesigcy od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

5. Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.116.2.

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem i wymaganiami zawartymi w Tablicach 11 2.
6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe — butelki szklane o pojemnosci 1 1.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow 1 uszkodzen
mechanicznych

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialow opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z Zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na

opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe
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Opakowania transportowe - zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej. Materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen i uszkodzen
mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na

opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w tygodniu®.

*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zalezno$ci od biezacych potrzeb

wynikajacych ze specyfiki rejonu zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy

zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u odbiorcy wojskowego.
OLEJ SLONECZNIKOWY

1. Wstep

1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi obj¢to wymagania, metody badan

oraz warunki przechowywania i pakowania oleju stonecznikowego.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas

produkc;ji i obrotu handlowego oleju stonecznikowego przeznaczonego dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane
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Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezb¢dne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tfacznie ze zmianami):

— PN-A-86908 Oleje i thuszcze roslinne oraz zwierzece - Rafinowane oleje roslinne

— PN-A-86934 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzgce - Spektrofotometryczne
oznaczanie barwy ogolne;j

— PN-A-86935 Oleje i1 thluszcze roslinne oraz zwierzgce - Ocena sensoryczna
smakowito$ci metoda punktowa rafinowanych olejow i thuszczow

— PN-C-04534-02 Analiza chemiczna - Oznaczanie barwy produktow chemicznych za
pomocy skali jodowe;j

— PN-EN ISO 660 Oleje i ttuszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby
kwasowej
1 kwasowosci

— PN-EN ISO 662 Oleje i ttuszcze ro$linne oraz zwierzgce - Oznaczanie zawartosci
wody
i substancji lotnych

— PN-EN ISO 663 Oleje i ttuszcze ro$linne oraz zwierzgce - Oznaczanie zawartosci
zanieczyszczen nierozpuszczalnych

— PN-EN ISO 3596 Oleje i thuszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie substancji
niezmydlajgcych sie - Metoda ekstrakcji eterem etylowym

— PN-EN ISO 3960 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzgce - Oznaczanie liczby
nadtlenkowej - Jodometryczne (wizualne) oznaczanie punktu koncowego

— PN-EN ISO 12966-1 Oleje i thuszcze roslinne oraz zwierzece — Chromatografia
gazowa estrow metylowych kwasow tluszczowych — Cze$¢ 1: Przewodnik do
nowoczesnej chromatografii gazowej estrow metylowych kwasoéw thuszczowych

— PN-EN ISO 6885 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzgce - Oznaczanie liczby
anizydynowej

— PN-EN ISO 10539 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie
alkalicznosci

— PN-EN ISO 18609 Oleje i thuszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie substancji
niezmydlajacych si¢ - Metoda ekstrakcji heksanem

— Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa I Rozwoju Wsi z dnia 15 kwietnia 2004 r. w
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sprawie metody analizy zawarto$ci kwasu erukowego w niektorych artykutach

rolno-spozywczych (Dz. U. z 2004 r. nr 73, poz.663 z pdzn. zm.).

1.2 Okreslenie produktu

Olej slonecznikowy

Olej otrzymany z surowego oleju stonecznikowego, ktory zostal poddany nastepujacym

procesom rafinacyjnym: od$luzowaniu (odszlamowaniu), odkwaszaniu (neutralizacji i/lub

destylacji), odbarwianiu (bieleniu) oraz odwanianiu (dezodoryzacji)

2. Wymagania

2.1 Wymagania ogoélne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne

Wedtug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne

. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Smakowitos$¢, co najmniej Dostateczna PN-A-86935
2 | Klarownos¢ oleju przechowywanego przez 24 h | Przejrzysty,
w temperaturze 20 °C + 2 °C klarowny, bez PN-A-86908

osadu

3 |Barwa oznaczona:
- wedtug skali jodowej, mg jodu na 100 ml, nie 8 PN-C-04534-02
wiece] niz
- spektrofotometrycznie, jednostek nie wiecej 30 PN-A-86934
niz

4 | Liczba kwasowa, mg KOH/g, nie wiecej niz 0,3 PN-ISO 660

5 |Liczba nadtlenkowa, l’I.lllll‘(.)WIl.OW.E‘lZl’llkl 5 PN-EN 1SO 3960
aktywnego tlenu/kg, nie wigcej niz

6 |Liczba anizydynowa, nie wigcej niz 8 PN-EN ISO 6885

> — 5 -

7 Ze‘lwar‘to.s_c substancji lotnych, % (m/m), nie 0,05 PN-EN 1SO 662
wiecej niz

8 | Zawarto$¢ zanieczyszczen nierozpuszczalnych, 0,02 PN-EN ISO 663
% (m/m), nie wiecej niz
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9 | Zawarto$¢ mydet, mg sodu na kg, nie wigcej niz PN-EN ISO
0,5
10539
10 | Zawartos¢ substancji niezmydlajacych sie, % PN-EN ISO 3596
(m/m), ogdtem nie wigcej niz 1,5 PN-EN ISO
18609
11 | Zawartos$¢ izometrow trans kwasow PN-EN ISO
thuszczowych, % (m/m), ogétem nie wigcej niz 2,0 12966-1
PN-A-86908
12 | Zawarto$¢ kwasu erukowego w kwasach Zgodnie z
tluszczowych oleju rzepakowego, % (mm) , nie 5 aktualnie
wigcej niz obowigzujacym
prawem?°

Zawarto$¢ zanieczyszczen, pozostatosci pestycydow oraz substancji dodatkowych w

produkcie zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
3. Objetosé netto

Objetos¢ netto powinna wynosic¢ 1 1.
Objetos¢ netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu objetosci netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym

prawem.
4, Trwalos$¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie

mniej niz 3 miesigce od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

5. Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1 16.2.

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 1.

10 Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa | Rozwoju Wsi z dnia 15 kwietnia 2004 r. w sprawie metody analizy zawartosci kwasu
erukowego w niektérych artykutach rolno-spozywczych (Dz. U. z 2004 r. nr 73 poz. 663 z p6zn.zm.)
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6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie
6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe — butelki z tworzyw sztucznych o objetosci 1 1.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem 1
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow 1 uszkodzen
mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na

opakowaniach.
6.1.2. Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe — zgrzewki z folii termokurczliwej. Materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem 1
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen i uszkodzen
mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na

opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w tygodniu®.
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*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosSci od biezacych potrzeb
wynikajacych ze specyfiki rejonu zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy
zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u odbiorcy wojskowego.

MIX TLUSZCZOWY JEDNOPORCJOWY

1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jako$ciowymi objeto wymagania, metody badan

oraz warunki przechowywania i pakowania mix-u ttuszczowego jednoporcjowego.

Postanowienia minimalnych wymagan jakoSciowych wykorzystywane s3 podczas
produkcji i obrotu handlowego mix-u ttuszczowego jednoporcjowego przeznaczonego dla

odbiorcy.
1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sa niezb¢dne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami).

— PN-EN ISO 17189 Masto, spozywcze emulsje tluszczowe i ttuszcze do smarowania —

Oznaczanie zawartosci ttuszczu (Metoda odwotawcza)
1.3 Okreslenie produktu
Mix tluszczowy jednoporcjowy

Produkt otrzymany ze zmiksowania thuszczu mlecznego (co najmniej 16%) i tluszczu
ro§linnego (co najmniej 49%) z dodatkiem zakwasu czystych kultur bakteryjnych lub

dodatkiem kwasu mlekowego
2. Wymagania
2.1 Wymagania ogolne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujacego prawa zywnosciowego.
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2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania

1 |Wyglad Produkt starannie uformowany w opakowaniu;
wygniecenie prawidtowe; powierzchnia gladka,
sucha

2 |Barwa Barwa z6tta, jednolita

Konsystencja Jednolita, smarowna; dopuszcza si¢ lekko krucha,
lekko mazista

4 | Smak i zapach Czysty mlekowy, lekki posmak pasteryzaciji,
lekko kwasny i thuszczowy; bez posmakow i
zapachoéw obcych

2.3 Wymagania chemiczne

Wedtug Tablicy 2.
Tablica 2 - Wymagania chemiczne
.| Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
Zawartos$¢ thuszczu % (m/m) PN-EN ISO
1 65,0 +/-1 17189

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych

zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z

kontroli higieny procesu produkcyjnego.
3. Masa netto

Mix thuszczowy jednoporcjowy o masie netto 10g.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.
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Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujagcym

prawem.
4. Trwalosé

Okres przydatnos$ci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty dostawy do

magazynu odbiorcy.

5. Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.116.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wykonac¢ organoleptycznie na zgodnos$¢ z wymaganiami podanymi w Tablicy 1.
5.3 Oznaczanie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem 1
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow 1 uszkodzen
mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materialow opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywno$cia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na

opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe
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Opakowania transportowe - pudta kartonowe o masie do 1kg. Materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, $ladéw plesni,
zalaman 1 innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na

opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w tygodniu®.

*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb

wynikajacych ze specyfiki rejonu zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy

zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u odbiorcy wojskowego.
MARGARYNA

1. Wstep

1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan

oraz warunki przechowywania i pakowania margaryny.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sa podczas

produkcji i obrotu handlowego margaryny przeznaczonej dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane
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Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbgdne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami):

— PN-A-86929 Oleje i ttuszcze roslinne oraz zwierzece - Pobieranie i przygotowanie
probek margaryn do badan chemicznych i fizykochemicznych

— PN-A-86936 Oleje 1 tluszcze roslinne oraz zwierzece - Ocena sensoryczna
margaryn metoda punktowg

— PN-A-86933 Ttuszcze ro$linne jadalne - Metody badan - Okreslanie zawarto$ci
substancji tluszczowej w margarynie

— PN-EN ISO 660 Oleje i ttuszcze roslinne oraz zwierzgce - Oznaczanie liczby
kwasowej
1 kwasowosci

— PN-EN ISO 3960 Oleje i ttuszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby

nadtlenkowej. Jodometryczne (wizualne) oznaczanie punktu koncowego
1.3 Okreslenie produktu
Margaryna

Produkt spozywczy w formie plastycznej lub ptynnej emulsji, gtownie typu woda w oleju,

wytwarzany z tluszczow 1 olejow jadalnych

2. Wymagania

2.1 Wymagania ogodlne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujacego prawa zywnosciowego.
2.2 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
SmakOWitOéé, CcO najmniej Dostateczna PN-A-86936
Barwa, co najmniej Dostateczna
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3 | Konsystencja, co najmniej Dostateczna PN-A-86936

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedtug Tablicy 2

Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne

Lp. Cechy Wymagania Met;gzlzzdaﬁ
1 i;w;;tgcnsilzlbstancp thuszczowej, % 39 PN-A-86933
2 |Liczba kwasowa osnowy, mg KOH na 15 PN-EN ISO 660

1 kg produktu, nie wiecej niz

3 | Zawarto$¢ nadtlenkow w osnowie jako
milirownowaznik tlenu aktywnego na 1 4,0 PN-EN 1SO 3960
kg produktu, nie wigcej niz

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych

zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z

kontroli higieny procesu produkcyjnego.
3. Masa netto

Margaryna o masie netto 250g.
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowiazujacym

prawem.
4. Trwalosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie

mniej niz 21 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

5. Metody badan
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5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.116.2.
5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedtug Tablicy 1.

5.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug Tablicy 2.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow 1 uszkodzen
mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z Zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na

opakowaniach.
6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe — pudta kartonowe o masie od 5 do 10 kg. Materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem 1
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, sladéw plesni,
zataman i1 innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na

opakowaniach.
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6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem. Przechowywac zgodnie z zaleceniami

producenta.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w tygodniu®.

*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zalezno$ci od biezacych potrzeb
wynikajacych ze specyfiki rejonu zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy
zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u odbiorcy wojskowego.

FRYTURA

1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan

oraz warunki przechowywania i pakowania frytury.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane s3a podczas

produkcji i obrotu handlowego frytury przeznaczonej dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbgdne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powolanego (tagcznie ze zmianami):

— PN-A-86935 Oleje i1 tluszcze roslinne oraz zwierzgce - Ocena sensoryczna
smakowito$ci metoda punktowa rafinowanych olejow i thuszczow
— PN-EN ISO 660 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby

kwasowej
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1 kwasowosci
— PN-EN ISO 3960 Oleje i tluszcze roslinne oraz zwierzgce - Oznaczanie liczby

nadtlenkowej - Jodometryczne (wizualne) oznaczanie punktu koncowego
1.3 OkreSlenie produktu
Frytura

Produkt w postaci ptynnej lub potptynnej, otrzymany z jadalnych rafinowanych olejow
i/lub thuszczow roslinnych (rzepakowego, stonecznikowego, kokosowego), thuszczow
zwierzecych oraz ich mieszanin, odporny na dzialanie wysokiej temperatury (punkt

dymienia 200-220°C), stosowany do smazenia np. paczkow, frytek, roznych przekasek.
2. Wymagania

2.1 Wymagania ogoélne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne

Wedtug Tablicy 1
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne

. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Smakowito$¢, co najmniej Dostateczna PN-A-86935
2 | Liczba kwasowa, mg KOH/g, nie wigcej niz 0,5 PN-EN ISO 660
3 |Liczba nadtlenkowa, l’I.llllr(.)Wl’l.OW.E'lznlkl 3 PN-EN ISO 3960
aktywnego tlenu/kg, nie wigcej niz

Zawarto$¢ zanieczyszczen, pozostatosci pestycydow oraz substancji dodatkowych w

produkcie zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
3. Masa netto

Objetos¢ netto powinna wynosi¢ 10 1.
Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym

prawem.
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4. Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie

mniej niz 3 miesigce od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

5. Metody badan

5.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.116.2.

5.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych
Wedtug norm podanych w Tablicy 1.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow 1 uszkodzen
mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na

opakowaniach.

6.1.2. Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe — zgrzewki z folii termokurczliwej. Material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem 1
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen i1 uszkodzen
mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na
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opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w tygodniu®.

Zatgcznik nr 1 do SWZ

*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zalezno$ci od biezacych potrzeb

wynikajacych ze specyfiki rejonu zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy
zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci u odbiorcy wojskowego.
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