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ROZDZIAL 1 Nazwa oraz adres Zamawiajacego, numer telefonu, adres poczty

elektronicznej oraz strony internetowej prowadzonego postepowania;

Nazwa: AKADEMIA WOJSK LADOWYCH

imienia generata Tadeusza Kosciuszki
reprezentowana przez Rektora — Komendanta

Adres: ul. Czajkowskiego 109, 51-147 Wroclaw

NIP: 896-10-00-117

REGON: 930388062

Adres poczty elektronicznej: Kontakt poprzez platforme zakupowa, pod adresem wskazanym

ponizej oraz na zasadach okreslonych w rozdziale XI SWZ

Adres strony internetowe;j: https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings
prowadzonego postepowania

SWZ w formie elektronicznej dostgpna na platformie zakupowej Zamawiajacego

https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings

ROZDZIAL 11 Adres strony internetowej, na ktorej udostepniane beda zmiany i wyjasnienia

tresci SWZ oraz inne dokumenty zaméwienia bezposrednio zwigzane
z postepowaniem o udzielenie zamodwienia;

Platforma zakupowa - https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings

ROZDZIAL III | Tryb udzielenia zaméwienia;

Postepowanie prowadzone jest w trybie przetargu nicograniczonego na podstawie art. 132 PZP
oraz aktoéw wykonawczych do niej, o warto$ci zaméwienia rownej progowi unijnemu lub wigkszej.
W sprawach nieuregulowanych PZP zastosowanie majg przepisy Kodeksu cywilnego.
Zamawiajacy, zgodnie z art. 139 PZP, przewiduje odwrocong kolejnos¢ czynnosci, tj. moze
najpierw dokona¢ badania i oceny ofert, a nastepnie dokona¢ kwalifikacji podmiotowe;j
Wykonawcy, ktorego oferta zostata najwyzej oceniona, w zakresie braku podstaw wykluczenia
oraz spetniania warunkow udziatu w postepowaniu.

ROZDZIAL IV | Opis przedmiotu zamdwienia;

Nazwa 1 kody Wspdlnego Stownika Zaméwien: 15110000-2 — Miegso.

Przedmiotem zamowienia jest zakup wraz z dostawa mi¢sa wieprzowego, wotowego, podrobow,
drobiu oraz wedlin wieprzowych, wolowych i drobiowych okreslonych w szczegoétowym opisie
przedmiotu zamowienia.

Zakres dostawy i wymagane parametry przedmiotu zamoéwienia okreslono w szczegdtowym opisie
przedmiotu zamowienia, ktory stanowi zatacznik do niniejszej SWZ.

Wykonawca zobowigzany jest do ztozenia oferty, ktorej tres¢ pozwoli Zamawiajagcemu na jej
zweryfikowanie pod wzglgdem jej zgodnosci z trescig specyfikacji warunkow zamowienia. Tre§¢
oferty Wykonawcy musi odpowiadac tresci SWZ.

Wykonawca zobowigzany jest do ztozenia oferty, ktorej tres¢ pozwoli Zamawiajagcemu na jej
zweryfikowanie pod wzgledem jej zgodnoSci z trescig specyfikacji warunkow zamowienia. Tresé
oferty Wykonawcy musi odpowiadac tresci SWZ.
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ROZDZIAL V Informacja o przedmiotowych srodkach dowodowych; |

1.

W celu potwierdzenia zgodno$ci oferowanych dostaw z wymaganiami okre§lonymi w opisie
przedmiotu zamowienia, Zamawiajacy zada zloZenia wraz z oferta:

dokumentu potwierdzajacego wdrozenie i stosowanie systemu HACCP w formie zaswiadczenia
lub dokumentu rownowaznego, wydanego przez Panstwowa Inspekcje Sanitarng lub Inspekcje
Weterynaryjna, o obje¢ciu nadzorem funkcjonowania wdrozonego systemu HACCP (podstawa
prawna zadania dokumentu: art. 59 i 73 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia, t. j. Dz. U. 22020 r., poz. 2021 ze zm.).

Jezeli Wykonawca nie zlozy przedmiotowych $rodkéw dowodowych lub ztozone przedmiotowe
srodki dowodowe beda niekompletne, Zamawiajacy wezwie do ich ztozenia lub uzupekienia
W wWyznaczonym terminie.

Zamawiajacy moze zada¢ od Wykonawcoéw wyjasnien dotyczacych tresci przedmiotowych
srodkéw dowodowych (art. 107 ust. 4 PZP).

ROZDZIAL VI ‘ Termin wykonania zaméwienia;

Termin realizacji zaméwienia: od dnia podpisania umowy, jednak nie wczesniej niz od dnia
1 stycznia 2023 r. do dnia 31.12.2023 r.

ROZDZIAL VII | Podstawy wykluczenia, o ktérych mowa w art. 108 i 109 PZP;

1.

Zamawiajacy wykluczy z postepowania o udzielenie zamowienia, na podstawie art. 108 ust. 1 PZP,
Wykonawce:
1) bedacego osoba fizyczng, ktdrego prawomocnie skazano za przestepstwo:

a) udzialu w zorganizowanej grupie przestepczej albo zwigzku majacym na celu popetienie
przestepstwa lub przestepstwa skarbowego, o ktorym mowa w art. 258 KK,

b) handlu ludzmi, o ktorym mowa w art. 189a KK,

¢) o ktorym mowa w art. 228-230a, art. 250a KK, w art. 46 — 48 ustawy z dnia 25 czerwca
2010 r. o sporcie (Dz. U. 22020 r., poz. 1133 ze zm.) lub w art. 54 ust. 1-4 ustawy z dnia
12 maja 2011 r. o refundacji lekow, Srodkéw spozywczych specjalnego przeznaczenia
zywieniowego oraz wyrobow medycznych (Dz. U. z 2022 r., poz. 463 ze zm.),

d) finansowania przest¢pstwa o charakterze terrorystycznym, o ktorym mowa w art. 165a
KK, lub przestgpstwa udaremniania lub utrudniania stwierdzenia przestepnego
pochodzenia pienigdzy lub ukrywania ich pochodzenia, o ktérym mowa w art. 299 KK,

e) o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 115 § 20 KK, lub majace na celu
popehienie tego przestepstwa,

f) powierzenia wykonywania pracy maloletniemu cudzoziemcowi, o ktorym mowa w art. 9
ust. 2 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy
cudzoziemcom przebywajagcym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolite]
Polskiej (Dz. U. 2021 r., poz. 1745),

g) przeciwko obrotowi gospodarczemu, o ktérych mowa w art. 296-307 KK, przestepstwo
oszustwa, o ktérym mowa w art. 286 KK, przestgpstwo przeciwko wiarygodnosci
dokumentow, o ktorych mowa w art. 270-277d KK, Iub przestgpstwo skarbowe,

h) o ktorym mowa w art. 9 ust. 113 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach
powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywajacym wbrew przepisom na
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2)

3)

4)
5)

6)

terytorium Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. z 2021 r., poz. 1745) — lub za odpowiedni

czyn zabroniony okre$lony w przepisach prawa obcego;
jezeli urzedujacego cztonka jego organu zarzadzajacego lub nadzorczego, wspdlnika spotki
w spotce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spotce komandytowej lub
komandytowo-akcyjnej lub prokurenta prawomocnie skazano za przestepstwo, o ktorym
mowa w pkt 1;
wobec ktérego wydano prawomocny wyrok sadu lub ostateczng decyzje administracyjng
o zaleganiu z uiszczeniem podatkow, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne lub
zdrowotne, chyba ze Wykonawca odpowiednio przed uptywem terminu do sktadania
wnioskow o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu albo przed uptywem terminu sktadania
ofert dokonat ptatno$ci naleznych podatkéw, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne lub
zdrowotne wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawarl wigzace porozumienie w sprawie
splaty tych naleznosci;
wobec ktorego orzeczono zakaz ubiegania si¢ 0 zamowienia publiczne;
jezeli zamawiajacy moze stwierdzi¢, na podstawie wiarygodnych przestanek, ze Wykonawca
zawart z innymi Wykonawcami porozumienie majace na celu zaklocenie konkurencji,
w szczegolnosci, jezeli nalezac do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16
lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentow (Dz. U. z 2021 r., poz. 275 ze zm.),
ztozyli odrebne oferty, oferty cze$ciowe lub wnioski o dopuszczenie do udziatu
w postepowaniu, chyba Zze wykazg, ze przygotowali te oferty lub wnioski niezaleznie od
siebie;
jezeli, w przypadkach, o ktorych mowa w art. 85 ust. 1 PZP, doszto do zakldcenia konkurencji
wynikajgcego z wczesniejszego zaangazowania tego Wykonawcy lub podmiotu, ktory nalezy
z Wykonawcg do tej samej grupy kapitalowej w rozumieniu ustawy z 16 lutego 2007 r.
o ochronie konkurencji i konsumentéw (Dz. U. z 2021 r., poz. 275 ze zm.) moze by¢
wyeliminowane w inny sposob niz przez wykluczenie Wykonawcy z udziatu w postgpowaniu
o udzielenie zamowienia.

2. Zamawiajacy nie przewiduje wykluczenia Wykonawcy na podstawie art. 109 ustawy PZP.

3. Jezeli Wykonawca polega na zdolnosciach lub sytuacji podmiotow udostgpniajacych zasoby
Zamawiajacy zbada, czy nie zachodza wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia, ktdre zostaty
przewidziane wzgledem Wykonawcy.

4. W przypadku wspdlnego ubiegania si¢ Wykonawcow o udzielenie zamowienia Zamawiajacy bada,
czy nie zachodza podstawy wykluczenia wobec kazdego z tych Wykonawcow.

5. Wykonawca moze zosta¢ wykluczony na kazdym etapie postgpowania o udzielenie zamowienia.
6. Wykonawca nie podlega wykluczeniu w okoliczno$ciach okreslonych w art. 108 ust. 1 pkt 1,215

lub art. 109 ust. 1 pkt 2-5 i 7-10 PZP, jezeli udowodni Zamawiajgcemu, ze spelnit tgcznie
nastepujace przestanki:

1)

2)

3)

naprawil lub zobowigzal si¢ do naprawienia szkody wyrzadzonej przestgpstwem,
wykroczeniem lub swoim nieprawidlowym postepowaniem, w tym poprzez zado§¢uczynienie
pieni¢zne;

wyczerpujaco wyjasnit fakty i okoliczno$ci zwigzane z przestgpstwem, wykroczeniem lub
swoim nieprawidtowym postepowaniem oraz spowodowanymi przez nie szkodami, aktywnie
wspolpracujgc odpowiednio z wlasciwymi organami, w tym organami S$cigania, lub
Zamawiajacym,;

podjatl konkretne $rodki techniczne, organizacyjne i kadrowe, odpowiednie dla zapobiegania
dalszym  przestgpstwom,  wykroczeniom lub  nieprawidlowemu  postepowaniu,
w szczegolnosci:
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a) zerwal wszelkie powigzania z osobami lub podmiotami odpowiedzialnymi za
nieprawidlowe post¢gpowanie Wykonawcy,
b) zreorganizowat personel,
¢) wdrozyt system sprawozdawczosci i kontroli,
d) utworzyt struktury audytu wewngtrznego do monitorowania przestrzegania przepisow,
wewngtrznych regulacji lub standardow,
e) wprowadzit wewngtrzne regulacje dotyczace odpowiedzialnos$ci i odszkodowan za
nieprzestrzeganie przepisow, wewngtrznych regulacji lub standardow.
Zamawiajacy ocenia, czy podjete przez Wykonawce czynnos$ci, o ktérych mowa w ust. 6, sg
wystarczajgce do wykazania jego rzetelnosci, uwzgledniajac wage 1 szczegolne okolicznosci czynu
Wykonawcy. Jezeli podjete przez Wykonawce czynnosci, o ktorych mowa w ust. 6, nie sg
wystarczajgce do wykazania jego rzetelnosci, Zamawiajacy wyklucza Wykonawce.
O udzielenie zamowienia moga sie ubiegaé¢ Wykonawcy, ktérzy nie podlegaja wykluczeniu na
podstawie art. 7 ust 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegdlnych rozwigzaniach
w zakresie przeciwdzialania wspieraniu agresji na Ukraine oraz sluzacych ochronie
bezpieczenstwa narodowego (Dz. U. z 2022 r., poz. 835).
O udzielenie zamdéwienia moga si¢ ubiega¢ Wykonawcy, ktérzy nie podlegaja wykluczeniu
z postepowania na podstawie art. 5k rozporzadzenia Rady (UE) nr 883/2014 z dnia 31 lipca
2014 r. dotyczacego Srodkow ograniczajacych w zwiazku z dzialaniami destabilizujgcymi
sytuacje na Ukrainie.

‘ ROZDZIAL VIII Informacje o warunkach udzialu w postepowaniu;

1.

O udzielenie zamoéwienia mogg ubiegac si¢ Wykonawcy, ktorzy:

1) nie podlegajg wykluczeniu;

2) spelniaja warunki udzialu w postgpowaniu okre$lone przez Zamawiajacego w ogloszeniu
0 zamoOwieniu i niniejszej SWZ.

Zamawiajacy wymaga wykazania przez Wykonawce spelnienia warunku okreslonego w art. 112

ust. 2 PZP dotyczacego:

1) zdolnosci do wystgpowania w obrocie gospodarczym — Zamawiajacy nie wyznacza
szczegolowego warunku w tym zakresie;

2) uprawnien do prowadzenia okre$lonej dziatalnosci gospodarczej lub zawodowej —
Wykonawca spelni warunek jezeli wykaze, ze posiada aktualng decyzj¢ administracyjng
wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w sprawie zatwierdzania, warunkowego
zatwierdzania, przedluzania warunkowego zatwierdzania zaktadow, ktére produkuja Iub
wprowadzaja do obrotu Zywno$¢ pochodzenia nie zwierzgcego lub wprowadzaja do obrotu
produkty pochodzenia zwierzgcego, nie objete urzedowag kontrolg organow Inspekcji
Weterynaryjnej (podstawa prawna zadania dokumentu (t. j. Dz. U. 2020 poz. 2021 ze zm.);

3) sytuacji ekonomicznej lub finansowej — Zamawiajacy nie wyznacza szczegélowego
warunku w tym zakresie;

4) zdolnos$ci technicznej lub zawodowej
Wykonawca spelni warunek jezeli wykaze, Ze nalezycie zrealizowal, a w przypadku
swiadczen okresowych lub cigglych rowniez realizuje, w okresie ostatnich 3 lat, a jezeli okres
prowadzenia dziatalno$ci jest krotszy — w tym okresie:

- co najmniej 1 dostawe, ktorej przedmiotem byty dostawy wyroboéw migsnych o warto$ci
minimum 700 000,00 zt lub dostawy wyrobow migsnych o tgcznej wartosci 700 000,00 zi,
zrealizowane w maksymalnie 3 dostawach — dotyczy I cze$ci zaméwienia,

- co najmniej 1 dostawe, ktorej przedmiotem byty dostawy wyrobow migsnych w tym drobiu
o wartosci minimum 400 000,00 zt lub dostawy wyrobow migsnych w tym drobiu o tacznej

5
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wartosci 400 000,00 zt, zrealizowane w maksymalnie 3 dostawach — dotyczy II cze$ci
zamowienia,
- co najmniej 1 dostawe, ktorej przedmiotem byly dostawy wyrobéw migsnych w tym wedlin
o wartosci minimum 250 000,00 zt lub dostawy wyrobow migsnych w tym wedlin o tacznej
wartosci 250 000,00 zl, zrealizowane w maksymalnie 2 dostawach — dotyczy III czeSci
zamoOwienia.

Poprzez dostawe, Zamawiajacy rozumie jedng umowe (kontrakt). W przypadku dostaw
wykonywanych warto$¢ zrealizowanego zamowienia na dzien skladania ofert powinna
by¢ nie mniejsza niz okreSlona powyzej.

3. Wykonawca moze w celu potwierdzenia spelniania warunkéw udzialu w postgpowaniu,
w stosownych sytuacjach polega¢ na zdolnosciach technicznych lub zawodowych lub sytuacji
finansowej lub ekonomicznej podmiotéw udostgpniajgcych zasoby, niezaleznie od charakteru
prawnego taczacych go z nimi stosunkow prawnych.

4. W odniesieniu do warunkdéw dotyczacych wyksztalcenia, kwalifikacji zawodowych lub
doswiadczenia Wykonawcy moga polegac¢ na zdolnosciach podmiotow udostepniajacych zasoby,
jesli podmioty te wykonaja roboty budowlane Iub ustugi, do realizacji ktorych te zdolnosci sg
wymagane.

5. Wykonawca, ktéry polega na zdolnosciach lub sytuacji podmiotow udostepniajacych zasoby,
sklada wraz z oferta, zobowigzanie podmiotu udostgpniajacego zasoby do oddania mu do
dyspozycji niezbgdnych zasobow na potrzeby realizacji danego zamowienia lub inny podmiotowy
srodek dowodowy potwierdzajacy, ze Wykonawca, realizujac zamowienie, bedzie dysponowat
niezbednymi zasobami tych podmiotow. Zobowigzanie podmiotu udost¢pniajagcego zasoby ma
potwierdza¢, ze stosunek taczacy Wykonawce z podmiotami udostepniajacymi zasoby gwarantuje
rzeczywisty dostep do tych zasobow oraz okresla w szczegdlnosci:

1) zakres dostgpnych Wykonawcy zasobow podmiotu udostepniajgcego zasoby;

2) sposob i okres udostgpnienia Wykonawcy i wykorzystania przez niego zasobow podmiotu
udostepniajgcego te zasoby przy wykonywaniu zamowienia;

3) czyiw jakim zakresie podmiot udostepniajacy zasoby, na zdolnosciach ktorego Wykonawca
polega w odniesieniu do warunkow udzialu w postgpowaniu dotyczacych wyksztalcenia,
kwalifikacji zawodowych lub do$§wiadczenia, zrealizuje roboty budowlane lub ustugi, ktorych
wskazane zdolnosci dotycza.

6. W odniesieniu do warunkow dotyczacych wyksztalcenia, kwalifikacji zawodowych lub
doswiadczenia Wykonawcy wspolnie ubiegajacy sie o udzielenie zaméwienia moga polegac na
zdolnos$ciach tych z Wykonawcow, ktorzy wykonaja roboty budowlane lub ustugi, do realizacji
ktorych te zdolnosci sg wymagane. W takim przypadku Wykonawcy wspoélnie ubiegajacy si¢
o udzielenie zamowienia dolaczaja do oferty oSwiadczenie, z ktorego wynika, ktore roboty
budowlane lub ustugi wykonajg poszczegdlni Wykonawcy (art. 117 ust. 4 PZP).

ROZDZIAL IX Wykaz podmiotowych srodkéw dowodowych;

1. Zamawiajacy wezwie Wykonawce, ktorego oferta zostala najwyzej oceniona, do zlozenia
W wyznaczonym terminie, nie krotszym niz 10 dni od dnia wezwania, aktualnych na dzien ztozenia
nastepujacych podmiotowych srodkéw dowodowych potwierdzajacych:

1) spelianie warunkoéw udziatu w postepowaniu:
a) aktualnej decyzji administracyjnej wilasciwego organu Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej w sprawie zatwierdzania, warunkowego zatwierdzania, przedtuzania
warunkowego zatwierdzania zakladow, ktore produkuja lub wprowadzaja do obrotu
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b)

zywno$¢ pochodzenia nie zwierzecego lub wprowadzajg do obrotu produkty pochodzenia
zwierzecego, nie objete urzedowg kontrolg organow Inspekcji Weterynaryjnej (podstawa
prawna zadania dokumentu: ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia, Dz. U. z 2020 r., poz. 2021 ze zm.);

wykazu wykonanych dostaw, a w przypadku §wiadczen powtarzajacych sie lub ciggltych
rowniez wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat, a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krotszy — w tym okresie, wraz z podaniem ich wartosci, przedmiotu, dat
wykonania i podmiotéw, na rzecz ktorych ustugi zostaty wykonane lub sg wykonywane,
oraz zalaczeniem dowodow okreslajacych, czy te dostawy zostaly wykonane lub sa
wykonywane nalezycie, przy czym dowodami, o ktérych mowa, sg referencje badz inne
dokumenty sporzadzone przez podmiot, na rzecz ktérego ustugi zostaly wykonane,
a w przypadku $wiadczen powtarzajacych si¢ lub cigglych sg wykonywane, a jezeli
Wykonawca z przyczyn niezaleznych od niego nie jest w stanie uzyska¢ tych
dokumentow — o$wiadczenie Wykonawcy; w przypadku $wiadczen powtarzajacych si¢
lub ciagglych nadal wykonywanych referencje badz inne dokumenty potwierdzajace ich
nalezyte wykonywanie powinny by¢ wystawione w okresie ostatnich 3 miesigcy; wzor
wykazu stanowi zalgcznik nr 5 do SWZ.

2) brak podstaw wykluczenia:

a)

b)

informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie:
— art. 108 ust. 1 pkt 112 PZP,
— art. 108 ust. 1 pkt 4 PZP, dotyczacej orzeczenia zakazu ubiegania si¢ 0 zamowienie

publiczne tytutem $rodka karnego,

sporzadzonej nie wczesniej niz 6 miesigey przed jej zlozeniem;

oswiadczenia Wykonawcy w zakresie art. 108 ust. 1 pkt 5 PZP, o braku przynaleznosci

do tej samej grupy kapitalowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie

konkurencji i konsumentow (Dz. U. z 2021 r., poz. 275 ze zm.), z innym Wykonawca,

ktory zlozyt odrebng oferte, oferte czeSciowa lub wniosek o dopuszczenie do udziatu

w postgpowaniu, albo o$wiadczenia o przynaleznosci do tej samej grupy kapitalowej

wraz z dokumentami lub informacjami potwierdzajgcymi przygotowanie oferty, oferty

czg¢sciowe] lub wniosku o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu niezaleznie od

innego Wykonawcy nalezacego do tej samej grupy kapitatowej;

oswiadczenia Wykonawcy o aktualno$ci informacji zawartych w o$wiadczeniu, o ktérym

mowa w art. 125 ust. 1 PZP, w zakresie podstaw wykluczenia z postgpowania

wskazanych przez Zamawiajacego, o ktorych mowa w:

— art. 108 ust. 1 pkt 3 PZP,

— art. 108 ust. 1 pkt 4 PZP, dotyczacych orzeczenia zakazu ubiegania si¢
0 zamowienie publiczne tytutem srodka zapobiegawczego,

— art. 108 ust. 1 pkt 5 PZP, dotyczacych zawarcia z innymi Wykonawcami
porozumienia majgcego na celu zaktocenie konkurencji,

— art. 108 ust. 1 pkt 6 PZP,

2. W przypadku Wykonawcow wspolnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamowienia podmiotowe
srodki dowodowe, wymienione w ust. 1 pkt 2 (tj. na potwierdzenie braku podstaw wykluczenia),

sktada kazdy z Wykonawcow wystepujacych wspdlnie.

3. W przypadku podmiotu, na ktérego zdolno$ciach lub sytuacji Wykonawca polega na zasadach art.
118 PZP, Wykonawca sktada podmiotowe $rodki dowodowe, wymienione w ust. 1 pkt 2 (tj. na
potwierdzenie braku podstaw wykluczenia), w odniesieniu do kazdego z tych podmiotow.

4. Zamawiajacy nie wezwie Wykonawcy do zlozenia podmiotowych srodkow dowodowych, jezeli:
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12.

13.

14.

15.

1) moze je uzyska¢ za pomocg bezplatnych i ogoélnodostepnych baz danych, w szczegdlnosci
rejestrow publicznych w rozumieniu ustawy z 17.2.2005 r. o informatyzacji dziatalno$ci
podmiotéw realizujacych zadania publiczne, o ile Wykonawca wskazal w o$wiadczeniu,
o ktérym mowa w art. 125 ust. 1 PZP, dane umozliwiajace dostep do tych srodkow;

2) podmiotowym srodkiem dowodowym jest oswiadczenie, ktorego tre$¢ odpowiada zakresowi
o$wiadczenia, o ktorym mowa w art. 125 ust. 1 PZP.

Wykonawca nie jest zobowigzany do ztozenia podmiotowych $rodkow dowodowych, ktore

Zamawiajacy posiada, jezeli Wykonawca wskaze te srodki oraz potwierdzi ich prawidlowosé¢

i aktualnos¢.

Jezeli zachodzg uzasadnione podstawy do uznania, ze zlozone uprzednio podmiotowe Srodki

dowodowe nie sg juz aktualne, Zamawiajacy moze w kazdym czasie wezwa¢ Wykonawce lub

Wykonawcow do ztozenia wszystkich lub niektérych podmiotowych srodkéw dowodowych,

aktualnych na dzien ich ztozenia.

Jezeli Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza granicami Rzeczypospolite]

Polskiej, zamiast:

1) informacji z Krajowego Rejestru Karnego, o ktoérej mowa w rozdz. IX ust. 1 pkt 2 lit a) - sktada
informacj¢ z odpowiedniego rejestru, takiego jak rejestr sgdowy, albo, w przypadku braku
takiego rejestru, inny rownowazny dokument wydany przez wlasciwy organ sagdowy lub
administracyjny kraju, w ktorym Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania,
w zakresie, o ktorym mowa w rozdz. IX ust. 1 pkt 2 lit. a;

Dokument, o ktérym mowa w ust. 7 pkt 1, powinien by¢ wystawiony nie wczesniej niz 6 miesigcy

przed jego ztozeniem. Dokumenty, o ktorych mowa w ust. 7 pkt 2, powinny by¢ wystawione nie

wczesniej niz 3 miesigce przed ich zlozeniem.

Do podmiotéw udostgpniajacych zasoby na zasadach art. 118 ustawy PZP, majacych siedzibg lub

miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, postanowienia ust. 7 i 8 stosuje

si¢ odpowiednio.

W celu potwierdzenia, ze osoba dzialajagca w imieniu Wykonawcy jest umocowana do jego

reprezentowania, zamawiajacy moze zada¢ od Wykonawcy odpisu lub informacji z Krajowego

Rejestru Sadowego, Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalno$ci Gospodarczej lub innego

wlasciwego rejestru.

Wykonawca nie jest zobowigzany do ztozenia dokumentow, o ktérych mowa w ust. 10, jezeli

Zamawiajacy moze je uzyska¢ za pomoca bezptatnych i ogélnodostepnych baz danych, o ile

Wykonawca wskazal dane umozliwiajace dostep do tych dokumentow.

Jezeli w imieniu Wykonawcy dziata osoba, ktorej umocowanie do jego reprezentowania nie wynika

z dokumentow, o ktorych mowa w ust. 10, Zamawiajacy moze zada¢ od Wykonawcy

pelnomocnictwa lub innego dokumentu potwierdzajgcego umocowanie do reprezentowania

Wykonawcy.

Przepis ust. 12 stosuje si¢ odpowiednio do osoby dzialajacej w imieniu Wykonawcoéw wspodlnie

ubiegajacych si¢ o udzielenie zamoéwienia publicznego.

Przepisy ust. 10-12 stosuje si¢ odpowiednio do osoby dzialajacej w imieniu podmiotu

udostepniajgcego zasoby na zasadach okreslonych w art. 118 PZP lub podwykonawcy niebedacego

podmiotem udost¢pniajacym zasoby na takich zasadach.

W przypadku wskazania przez Wykonawce dostepnosci podmiotowych srodkéw dowodowych lub

dokumentow, o ktorych mowa w ust. 10, pod okreslonymi adresami internetowymi

ogblnodostepnych i1 bezptatnych baz danych, Zamawiajagcy moze zada¢ od Wykonawcy
przedstawienia tlumaczenia na jezyk polski pobranych samodzielnie przez Zamawiajacego
podmiotowych §rodkéw dowodowych lub dokumentow.
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16. Podmiotowe s$rodki dowodowe oraz inne dokumenty lub o$wiadczenia nalezy przekazaé
Zamawiajacemu przy uzyciu Ssrodkow komunikacji elektronicznej dopuszczonych w SWZ,
w zakresie 1 sposob okreslony w przepisach rozporzadzenia wydanego na podstawie art. 70 PZP.
Podmiotowe $rodki dowodowe sporzadzone w jezyku obcym muszg byé zlozone wraz
z thumaczeniem na jezyk polski.

ROZDZIAL X Forma i posta¢ skladanych o$wiadczen i dokumentoéw oraz oferty;

1. Podmiotowe $rodki dowodowe oraz inne dokumenty lub o$wiadczenia, o ktorych mowa
w rozporzadzeniu Ministra Rozwoju z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie podmiotowych srodkow
dowodowych oraz innych dokumentéw lub oswiadczen, jakich moze zada¢ zamawiajacy od
Wykonawcy (Dz. U. z 2020 r., poz. 2415), sktada si¢ w formie elektronicznej lub w formie
dokumentowej, w zakresie i w sposob okreslony w przepisach wykonawczych wydanych na
podstawie art. 70 PZP, tj. rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 30 grudnia 2020 r.
w sprawie sposobu sporzadzania i przekazywania informacji oraz wymagan technicznych dla
dokumentow elektronicznych oraz srodkéw komunikacji elektronicznej w postepowaniu
o udzielenie zamoéwienia publicznego lub konkursie (Dz. U. z 2020 r., poz. 2452) - dalej jako
»rozporzadzenie”.

2. Oferty, oswiadczenia, o ktorych mowa w art. 125 ust. 1 PZP, podmiotowe $rodki dowodowe, w tym
o$wiadczenie, o ktorym mowa w art. 117 ust. 4 PZP, oraz zobowigzanie podmiotu
udostepniajgcego zasoby, o ktorym mowa w art. 118 ust. 3 PZP, zwane dalej ,,zobowigzaniem
podmiotu udostepniajacego zasoby”, przedmiotowe srodki dowodowe, pelnomocnictwo,
sporzadza si¢ w postaci elektronicznej, w formatach danych okreslonych w przepisach wydanych
na podstawie art. 18 ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji dzialalno$ci podmiotow
realizujgcych zadania publiczne (Dz. U. z 2020 r., poz. 346 ze zm.), z zastrzezeniem formatow,
o ktérych mowa w art. 66 ust. 1 PZP, z uwzglednieniem rodzaju przekazywanych danych.

3. Informacje, o$wiadczenia lub dokumenty, inne niz okreSlone w § 2 ust. 1 rozporzadzenia,
przekazywane w postgpowaniu, sporzadza si¢ w postaci elektronicznej, w formatach danych
okreslonych w przepisach wydanych na podstawie art. 18 ustawy z dnia 17 lutego 2005 r.
o informatyzacji dzialalno$ci podmiotow realizujacych zadania publiczne (Dz. U. z 2020 r., poz.
346 ze zm.) lub jako tekst wpisany bezposrednio do wiadomos$ci przekazywanej przy uzyciu
srodkow komunikacji elektronicznej, o ktorych mowa w § 3 ust. 1 rozporzadzenia.

4. W przypadku gdy dokumenty elektroniczne w postgpowaniu, przekazywane przy uzyciu srodkoéw
komunikacji elektronicznej, zawierajg informacje stanowigce tajemnic¢ przedsigbiorstwa
W rozumieniu przepiséw ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji
(Dz. U. 22022 1., poz. 1233 ze zm.), Wykonawca, w celu utrzymania w poufnosci tych informacji,
przekazuje je w wydzielonym i odpowiednio oznaczonym pliku.

5. Podmiotowe $rodki dowodowe, przedmiotowe $rodki dowodowe oraz inne dokumenty lub
oswiadczenia, sporzadzone w jezyku obcym przekazuje si¢ wraz z thumaczeniem na jezyk polski.
Ttumaczenie nie jest wymagane, jezeli Zamawiajacy wyrazit zgode w przypadkach, o ktorych
mowa w art. 20 ust. 3 PZP.

6. W przypadku, gdy podmiotowe $rodki dowodowe, przedmiotowe $rodki dowodowe, inne
dokumenty, lub dokumenty potwierdzajagce umocowanie do reprezentowania odpowiednio
Wykonawcy, Wykonawcdéw wspolnie ubiegajacych sie o udzielenie zamowienia publicznego,
podmiotu udost¢pniajacego zasoby na zasadach okre$lonych w art. 118 PZP lub podwykonawcy
niebgdacego podmiotem udostepniajagcym zasoby na takich zasadach, zwane dalej ,,dokumentami
potwierdzajacymi umocowanie do reprezentowania”, zostaly wystawione przez upowaznione
podmioty inne niz Wykonawca, Wykonawca wspolnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zamowienia,
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14.

podmiot udostepniajacy zasoby lub podwykonawca, zwane dalej ,,upowaznionymi podmiotami”,

jako dokument elektroniczny, przekazuje si¢ ten dokument.

W przypadku, gdy podmiotowe s$rodki dowodowe, przedmiotowe s$rodki dowodowe, inne

dokumenty, lub dokumenty potwierdzajagce umocowanie do reprezentowania, zostaly wystawione

przez upowaznione podmioty jako dokument w postaci papierowej, przekazuje si¢ cyfrowe
odwzorowanie tego dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym,
poswiadczajace zgodnos¢ cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej.

Zgodnie z § 6 ust. 3 rozporzadzenia poswiadczenia zgodnosci cyfrowego odwzorowania

z dokumentem w postaci papierowej, o ktorym mowa w § 6 ust. 2 rozporzadzenia, dokonuje

w przypadku:

1) podmiotowych $rodkéw dowodowych oraz dokumentéw potwierdzajacych umocowanie do
reprezentowania — odpowiednio Wykonawca, Wykonawca wspolnie ubiegajacy si¢
o udzielenie zamowienia, podmiot udostgpniajacy zasoby lub podwykonawca, w zakresie
podmiotowych srodkow dowodowych lub dokumentéw potwierdzajacych umocowanie do
reprezentowania, ktore kazdego z nich dotycza;

2) przedmiotowych srodkéw dowodowych — odpowiednio Wykonawca lub Wykonawca
wspolnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zamoéwienia;

3) innych dokumentéw, w tym dokumentow, o ktorych mowa w art. 94 ust. 2 PZP — odpowiednio
Wykonawca lub Wykonawca wspolnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zamoéwienia, w zakresie
dokumentow, ktére kazdego z nich dotycza.

Poswiadczenia zgodnosci cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowe;,
o ktorym mowa w § 6 ust. 2 rozporzgdzenia, moze dokonac rowniez notariusz.
Przez cyfrowe odwzorowanie, o ktérym mowa w rozporzadzeniu, nalezy rozumie¢ dokument
elektroniczny bedacy kopia elektroniczng tresci zapisanej w postaci papierowej, umozliwiajacy
zapoznanie si¢ z tg trescig i1 jej zrozumienie, bez koniecznosci bezposredniego dostepu do
oryginatu.
Podmiotowe $rodki dowodowe, w tym oswiadczenie, o ktérym mowa w art. 117 ust. 4 ustawy, oraz
zobowigzanie podmiotu udost¢pniajacego zasoby, przedmiotowe S$rodki dowodowe,
niewystawione przez upowaznione podmioty, oraz petnomocnictwo przekazuje si¢ w postaci
elektronicznej i opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym.
W przypadku, gdy podmiotowe $rodki dowodowe, w tym o$wiadczenie, o ktorym mowa w art. 117
ust. 4 ustawy, oraz zobowigzanie podmiotu udostgpniajgcego zasoby, przedmiotowe S$rodki
dowodowe, niewystawione przez upowaznione podmioty Iub pelnomocnictwo, zostaty
sporzadzone jako dokument w postaci papierowej i opatrzone wlasnorgcznym podpisem,
przekazuje si¢ cyfrowe odwzorowanie tego dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem
elektronicznym, poswiadczajacym zgodnos$¢ cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci
papierowe;.

Zgodnie z § 7 ust. 3 rozporzadzenia po$wiadczenia zgodno$ci cyfrowego odwzorowania

z dokumentem w postaci papierowej, o ktorym mowa w ust. 2, dokonuje w przypadku:

1) podmiotowych srodkow dowodowych — odpowiednio Wykonawca, Wykonawca wspolnie
ubiegajacy si¢ o udzielenie zamowienia, podmiot udostgpniajacy zasoby lub podwykonawca, w
zakresie podmiotowych srodkow dowodowych, ktore kazdego z nich dotycza;

2) przedmiotowego $rodka dowodowego, oswiadczenia, o ktorym mowa w art. 117 ust. 4 PZP, Iub
zobowigzania podmiotu udostgpniajacego zasoby — odpowiednio Wykonawca lub Wykonawca
wspolnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zamdéwienia;

3) pelnomocnictwa — mocodaweca.

Poswiadczenia zgodnosci cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowe;,

o ktorym mowa w § 7 ust. 2 rozporzgdzenia, moze dokonac rowniez notariusz.
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15.

16.

17.

18.

19.

W przypadku przekazywania w postgpowaniu dokumentu elektronicznego w formacie poddajagcym

dane kompresji, opatrzenie pliku zawierajacego skompresowane dokumenty kwalifikowanym

podpisem elektronicznym, jest rownoznaczne z opatrzeniem wszystkich dokumentoéw zawartych

w tym pliku kwalifikowanym podpisem elektronicznym.

W przypadku, gdy podmiotowe $rodki dowodowe, przedmiotowe srodki dowodowe lub inne

dokumenty, dokumenty potwierdzajace umocowanie do reprezentowania, zostaly wystawione

przez upowaznione podmioty jako dokument elektroniczny, przekazuje si¢ uwierzytelniony
wydruk wizualizacji tresci tego dokumentu.

Uwierzytelniony wydruk, o ktorym mowa w § 9 ust. 5 rozporzadzenia, zawiera w szczego6lnosci

identyfikator dokumentu lub dat¢ wydruku, a takze wlasnorgczny podpis odpowiednio

Wykonawcy, Wykonawcy wspdlnie ubiegajacego si¢ o udzielenie zamowienia, podmiotu

udostepniajgcego zasoby lub podwykonawcy, potwierdzajacy zgodno$¢ wydruku z trescig

dokumentu elektronicznego.

Zamawiajacy moze zada¢ przedstawienia oryginatu lub notarialnie poswiadczonej kopii, wytacznie

wtedy, gdy zlozona kopia jest nieczytelna lub budzi watpliwosci co do jej prawdziwosci.

Zgodnie z § 10 rozporzadzenia dokumenty elektroniczne w postgpowaniu musza spetniac tgcznie

nastepujace wymagania:

1) muszg by¢ utrwalone w sposdob umozliwiajagcy ich wielokrotne odczytanie, zapisanie
i powielenie, a takze przekazanie przy uzyciu $rodkow komunikacji elektronicznej lub na
informatycznym no$niku danych;

2) muszg umozliwia¢ prezentacj¢ tresci w postaci elektronicznej, w szczegoélnosci przez
wyswietlenie tej tresci na monitorze ekranowym;

3) musza umozliwia¢ prezentacj¢ tresci w postaci papierowej, w szczegdlnosci za pomoca
wydruku;

4) muszg zawiera¢ dane w uktadzie niepozostawiajgcym watpliwosci co do tresSci i kontekstu
zapisanych informacji.

ROZDZIAL XI Informacja o Srodkach komunikacji elektronicznej, przy uzyciu ktérych

Zamawiajacy bedzie komunikowal si¢ z Wykonawcami, oraz informacje
o wymaganiach technicznych i organizacyjnych sporzadzania, wysylania
i odbierania korespondencji elektronicznej;

Komunikacja pomigdzy Zamawiajacym a Wykonawcami odbywa si¢ elektronicznie za
posrednictwem platformy zakupowej dostepnej pod adresem:
https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings i formularza ,, Wyslij wiadomos¢” dostepnego na
stronie wskazanej powyzej, dotyczacej przedmiotowego postepowania. W sytuacjach awaryjnych,
np. w przypadku braku dziatania platformy zakupowej, Zamawiajacy moze rowniez komunikowaé
si¢ z Wykonawcami za pomocg poczty elektroniczne;j.

Zamawiajacy bedzie przekazywal Wykonawcom informacje w formie elektronicznej za
posrednictwem platformy zakupowej. Informacje dotyczace w szczego6lnosci odpowiedzi na
pytania, zmiany specyfikacji, zmiany terminu skladania i otwarcia ofert Zamawiajacy bedzie
zamieszczal na platformie zakupowej w sekcji ,,Komunikaty”. Korespondencja, ktorej zgodnie
z obowigzujacymi przepisami adresatem jest konkretny Wykonawca, bedzie przekazywana
w formie elektronicznej za posrednictwem platformy zakupowej do konkretnego Wykonawcy.
Wykonawca ma obowiazek sprawdzania komunikatow i wiadomosci bezposrednio na platformie

zakupowej przestanych przez Zamawiajacego, gdyz system powiadomien moze ulec awarii lub
powiadomienie moze trafi¢ do folderu SPAM.
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Ztozenie oferty mozliwe jest przez Wykonawcow, ktorzy posiadajg konto na Platformie zakupowej

oraz przez Wykonawcoéw nie posiadajacych konta na Platformie zakupowej. W celu zatozenia

konta na Platformie zakupowej nalezy wybra¢ zaktadke ,,Zaloguj si¢”. W kolejnym kroku nalezy
wybra¢ ,,Zat6z konto”, a nastgpnic wypelni¢ formularze i postgpowaé zgodnie

z poleceniami wyswietlajgcymi  si¢ na ekranie monitora. W przypadku Wykonawcow

niezalogowanych w celu zlozenia oferty niezbgdne jest podanie adresu e-mail, na ktory wystane

bedzie potwierdzenie ztozZenia oferty, NIP oraz nazwy firmy i nieobowigzkowo numeru telefonu.

Ztozenie oferty oraz dokumentow i o$wiadczen na platformie zakupowej w trakcie toczacego si¢

postepowania wymaga od Wykonawcy posiadania kwalifikowanego podpisu elektronicznego

wystawionego przez dostawce kwalifikowanej ustugi zaufania, b¢dgcego podmiotem $wiadczgcym

ustugi certyfikacyjne — podpis elektroniczny spetniajacy wymogi bezpieczenstwa okreslone w

ustawie z dnia 5 wrze$nia 2016 r. o ustugach zaufania oraz certyfikacji elektronicznej (Dz. U.

72021 r., poz. 1797).

Wykonawca sktada ofertg, ktora w przypadku prawidlowego ztozenia zostaje automatycznie

zaszyfrowana przez system. Nie jest mozliwe zapoznanie si¢ z tre§cig oferty przed uptywem

terminu otwarcia ofert.

Zamawiajacy, zgodnie z § 11 ust. 3 rozporzgdzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 30 grudnia 2020 .

w sprawie sposobu sporzadzania i przekazywania informacji oraz wymagan technicznych dla

dokumentow elektronicznych oraz $rodkéw komunikacji elektronicznej w postgpowaniu

0 udzielenie zamoéwienia publicznego lub konkursie (Dz.U. z 2020 r., poz. 2452) okre$la niezbedne

wymagania sprz¢towo - aplikacyjne umozliwiajace prace na platformie zakupowej, tj.:

1) staly dostep do sieci Internet o gwarantowanej przepustowos$ci nie mniejszej niz 512 kb/s,

2) komputer klasy PC lub MAC o nastepujacej konfiguracji: pami¢¢ min. 2 GB Ram, procesor
Intel IV 2 GHZ lub jego nowsza wersja, jeden z systemow operacyjnych - MS Windows 7, Mac
Os x 10 4, Linux, lub ich nowsze wersje,

3) zainstalowana dowolna przegladarka internetowa, w przypadku Internet Explorer minimalnie
wersja 10 0.,

4) wlaczona obstuga JavaScript,

5) zainstalowany program Adobe Acrobat Reader lub inny obstugujacy format plikow .pdf,

6) platforma zakupowa dziata wedtug standardu przyjetego w komunikacji sieciowej - kodowanie
UTFS,

7) oznaczenie czasu odbioru danych przez platform¢ zakupowa stanowi datg oraz doktadny czas
(hh:mm:ss) generowany wg czasu lokalnego serwera synchronizowanego z zegarem Gtownego
Urzedu Miar.

Zamawiajacy dopuszcza nastgpujgce formaty przesylanych danych - image/bmp, image/x-
windows-bmp, application/msword, application/drafting, image/gif, application/x-compressed,
application/x-gzip, multipart/x-gzip, image/jpeg, image/pjpeg, application/x-latex, application/pdf,
image/pict, image/png, application/mspowerpoint, application/postscript, application/rtf,
application/x-rtf, text/richtext, image/tiff, image/x-tiff, application/mswrite, application/excel,
application/x-excel, application/vnd.ms-excel, application/x-msexcel, application/vnd.ms-excel,
text/xml, application/x-zip-compressed, application/zip, application/vnd.ms-office, image/x-ms-
bmp, video/x-msvideo, audio/x-ms-wma, application/vnd.oasis.opendocument.spreadsheet,
application/acad, application/x- acad, application/autocad dwg, image/x-dwg, application/dwg,
application/x-dwg, application/x-autocad, image/vnd.dwg, drawing/dwg.

Wykonawca, przystepujac do niniejszego postgpowania o udzielenie zamdwienia publicznego:

1) akceptuje warunki Kkorzystania z platformy zakupowej okreslonej w regulaminie
zamieszczonym na stronie internetowej pod adresem: https:/platformazakupowa.pl/pn/awl
w zaktadce ,,Regulamin” oraz uznaje go za wiazacy,
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2) zapoznal i stosuje si¢ do instrukcji sktadania ofert/wnioskow.

10. Zamawiajacy informuje, ze instrukcje korzystania z platformy zakupowej dotyczace
w szczegolnosci logowania, sktadania wnioskow o wyjasnienie tresci SWZ, sktadania ofert oraz
innych czynno$ci podejmowanych w niniejszym postgpowaniu przy uzyciu platformazakupowa.pl
znajdujg si¢ w zaktadce ,Instrukcje dla Wykonawcow” na stronie internetowej pod adresem:
https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje.

11. Zamawiajgcy nie przewiduje sposobu komunikowania si¢ z Wykonawcami w inny sposob niz przy
uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej, wskazanych w SWZ.

12. Korzystanie z platformy zakupowej przez Wykonawcg jest bezptatne.

13. Zamawiajacy rekomenduje wykorzystanie formatdéw: .pdf .doc .xIs .jpg (.jpeg) ze szczegolnym
wskazaniem na .pdf.

14. W celu ewentualnej kompresji danych Zamawiajgcy rekomenduje wykorzystanie jednego
z formatow:

1) .zip

2) .72

15. Wsrod formatéow powszechnych a NIEWYSTEPUJACYCH w rozporzadzeniu wystepujg: .rar,
.gif, .bmp, .numbers, .pages. Dokumenty zlozone w takich plikach zostana uznane za zlozone
nieskutecznie.

16. Ze wzglgdu na niskie ryzyko naruszenia integralnosci pliku oraz tatwiejszg weryfikacje podpisu,
Zamawiajacy zaleca, w miar¢ mozliwosci, przekonwertowanie plikow sktadajacych si¢ na oferte
na format .pdf i opatrzenie ich podpisem kwalifikowanym PAdES.

17. Pliki w innych formatach niz PDF zaleca si¢ opatrzy¢ zewngtrznym podpisem XAdES.
Wykonawca powinien pamiegtaé, aby plik z podpisem przekazywaé lacznie z dokumentem
podpisywanym.

18. Zamawiajacy zaleca, aby Wykonawca z odpowiednim wyprzedzeniem przetestowat mozliwosé
prawidtowego wykorzystania wybranej metody podpisania plikow oferty.

19. Osoba sktadajaca oferte powinna by¢ osoba kontaktowa podawana w dokumentacji.

20. Oferte nalezy przygotowac z nalezyta staranno$ciag dla podmiotu ubiegajacego si¢ o udzielenie
zamowienia publicznego 1 zachowaniem odpowiedniego odstepu czasu do zakonczenia
przyjmowania ofert/wnioskow. Sugerujemy zlozenie oferty na 24 godziny przed terminem
sktadania ofert/wnioskow.

21. Podczas podpisywania plikow zaleca si¢ stosowanie algorytmu skrotu SHA2 zamiast SHAT.

22. Jesli Wykonawca pakuje dokumenty, np. w plik ZIP, zalecamy wczesniejsze podpisanie kazdego
ze skompresowanych plikow.

23. Zamawiajacy rekomenduje wykorzystanie podpisu z kwalifikowanym znacznikiem czasu.

24. Zamawiajacy zaleca, aby nie wprowadzac¢ jakichkolwiek zmian w plikach po podpisaniu ich
podpisem kwalifikowanym. Moze to skutkowa¢ naruszeniem integralnosci plikow, co rownowazne
bedzie z koniecznosciag odrzucenia oferty w postepowaniu.

ROZDZIAL XII Informacja o sposobie komunikowania si¢ Zamawiajacego

z Wykonawcami w inny sposéb niz przy uzyciu srodkéw komunikacji
elektronicznej w przypadku zaistnienia jednej z sytuacji okreslonych
w art. 65 ust. 1, art. 66 i art. 69 PZP;

Zamawiajacy nie przewiduje innego sposobu komunikowania si¢ z Wykonawcami, niz okreslony
w rozdziale XI.
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ROZDZIAL XIII Osoby uprawnione do komunikowania si¢ z Wykonawcami; |

1. Osobg uprawniong do kontaktowania si¢ z Wykonawcami jest: p. Barbara MEKARSKA, tel.:
261 658 062, e-mail: kontakt poprzez platforme¢ zakupowa.

2. Zgodnie z art. 20 ust. 1 PZP postgpowanie o udzielenie zamdowienia, z zastrzezeniem wyjatkow
przewidzianych w PZP, prowadzi si¢ pisemnie.

3.  Komunikacja, w tym sktadanie ofert, wymiana informacji oraz przekazywanie dokumentow lub
oswiadczen miedzy zamawiajagcym a Wykonawcg, z uwzglgdnieniem wyjatkow okreslonych
w PZP, odbywa si¢ przy uzyciu srodkéw komunikacji elektroniczne;.

4. Komunikacja ustna dopuszczalna jest w odniesieniu do informacji, ktore nie sg istotne,
w szczegolnosci nie dotycza ogloszenia o zamowieniu lub SWZ, a takze ofert.

ROZDZIAL X1V Termin zwigzania oferta;

Wykonaweca jest zwigzany oferta 90 dni od uptywu terminu sktadania ofert, tj. do dnia 05.02.2023 r.,
przy czym pierwszym dniem zwigzania ofertg jest dzien, w ktorym uptywa termin sktadania ofert.
W przypadku gdy wybor najkorzystniejszej oferty nie nastapi przed uplywem terminu zwigzania
ofertag okreslonego w SWZ, Zamawiajacy przed uptywem terminu zwigzania ofertg zwraca si¢
jednokrotnie do Wykonawcow o wyrazenie zgody na przedluzenie tego terminu o wskazywany
przez niego okres, nie dluzszy niz 60 dni.

Przedluzenie terminu zwigzania oferta, o ktorym mowa w ust. 2, wymaga zlozenia przez
Wykonawce pisemnego oswiadczenia o wyrazeniu zgody na przedtuzenie terminu zwigzania
oferta.

ROZDZIAL XV Opis sposobu przygotowania oferty;

1. Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim, w postaci elektronicznej opatrzonej
kwalifikowanym podpisem elektronicznym, w ogolnie dostgpnych formatach danych,
w szczegolnosci w formatach: .txt, .rtf, .pdf, .doc, .docx, .odt. Do przygotowania oferty zaleca si¢
skorzystanie z Formularza oferty, stanowigcego zatgcznik nr A do SWZ. W przypadku, gdy
Wykonaweca nie korzysta z przygotowanego przez Zamawiajacego wzoru formularza oferty, oferta
powinna zawiera¢ wszystkie informacje wymagane we wzorze.

2. Wykonawca dotacza do oferty oswiadczenie, o ktorym mowa w art. 125 ust. 1 PZP, na formularzu
JEDZ w zakresie wskazanym przez Zamawiajacego. Oswiadczenie stanowi dowod potwierdzajacy
brak podstaw wykluczenia, spetnianie warunkoéw udziatu w postgpowaniu na dzien sktadania ofert,
tymczasowo zastgpujacy wymagane przez Zamawiajgcego podmiotowe S$rodki dowodowe.
W czgsci IV JEDZ — Kryteria kwalifikacji Wykonawca moze ograniczy¢ si¢ do wypetnienia sekcji
a formularza i nie musi wypekia¢ pozostalych sekcji (A-D) w czgéci IV. Wzor o§wiadczenia
stanowi zalacznik nr 1 do SWZ.

3. W przypadku wspolnego ubiegania si¢ 0 zamdwienie przez Wykonawcow oswiadczenie, o ktorym
mowa w ust. 2, sklada kazdy z Wykonawcow. Os$wiadczenia te potwierdzaja brak podstaw
wykluczenia oraz spelnianie warunkoéw udzialu w postgpowaniu w zakresie, w jakim kazdy
z Wykonawcow wykazuje spelnianie warunkow udzialu w postgpowaniu.

4. W przypadku polegania przez Wykonawce na zdolnosciach lub sytuacji podmiotéw
udostepniajgcych zasoby, Wykonawca przedstawia, wraz z o$wiadczeniem, o ktorym mowa w ust.
2, takze o$wiadczenie podmiotu udostepniajacego zasoby, potwierdzajace brak podstaw
wykluczenia tego podmiotu oraz odpowiednio spetnianie warunkéow udzialu w postgpowaniu
w zakresie, w jakim Wykonawca powoluje si¢ na jego zasoby.
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Oswiadczenia, o ktorych mowa w ust. 2—4, sklada si¢ wraz z ofertg, pod rygorem niewaznosci,
w formie elektronicznej (tj. w postaci elektronicznej opatrzonej kwalifikowanym podpisem
elektronicznym).

Oferta wraz z zalgcznikami powinna by¢ podpisana przez osobe upowazniona/osoby upowaznione

do reprezentowania Wykonawcy.

Jezeli w imieniu Wykonawcy dziata osoba, ktorej umocowanie do jego reprezentowania nie wynika

z dokumentow rejestrowych (KRS, CEiDG Iub innego wlasciwego rejestru), Wykonawca dotgcza

do oferty pelnomocnictwo.

W przypadku Wykonawcoéw ubiegajacych si¢ wspolnie o udzielenie zaméwienia do oferty nalezy

zalgczy¢ pelnomocnictwo dla pelnomocnika do reprezentowania ich w postegpowaniu o udzielenie

zamoOwienia albo do reprezentowania w postgpowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamdowienia
publicznego.

Zawartos¢ oferty — oferta musi zawieraé nastepujace oswiadczenia i dokumenty:

1) wypehiony formularz ofertowy z zestawieniem asortymentowo-wartosciowym, sporzadzony
z wykorzystaniem wzoru stanowigcego zalacznik A do SWZ;

2) os$wiadczenia JEDZ, o ktorych mowa w ust. 2-4;

3) oswiadczenia z art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegélnych rozwigzaniach
w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraing oraz shuzacych ochronie
bezpieczenstwa narodowego oraz art. 5k rozporzadzenia UE nr 833/2014 z dnia 31 lipca 2014 1.
dotyczacego srodkow ograniczajagcych w zwigzku z dzialaniami Rosji destabilizujgcymi
sytuacje na Ukrainie;

4) jezeli dotyczy pelnomocnictwo osoby lub o0sob podpisujacych oferte, jezeli nie wynika to
bezposrednio z dokumentu stwierdzajacego status prawny Wykonawcy (odpisu z wlasciwego
rejestru);

5) jezeli dotyczy pelnomocnictwo do reprezentowania Wykonawcodw wspolnie ubiegajacych sie
o zamdwienie zgodnie z ustawg PZP;

6) jezeli dotyczy przedmiotowe $rodki dowodowe;

7) jezeli dotyczy zobowigzanie podmiotu udostgpniajacego zasoby, o ktorym mowa w art. 118
ust. 3 ustawy PZP;

8) jeieli dotyczy oswiadczenie Wykonawcow wspdlnie ubiegajacych si¢ o udzielenie
zamoOwienia w zakresie okreslonym w art. 117 ust. 4 ustawy PZP.

‘ ROZDZIAL XVI Sposdb oraz termin skladania ofert;

1.

Wykonawca sktada ofertg¢ wraz z zalacznikami za posrednictwem platformy zakupowej dostepnej
pod adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.

Po wypetnieniu formularza sktadania oferty lub wniosku i dotaczenia wszystkich wymaganych
zatgcznikdw nalezy klikng¢ przycisk ,,Przejdz do podsumowania”.

Za datg ztozenia oferty przyjmuje si¢ date jej przekazania w systemie (platformie) w drugim kroku
sktadania oferty poprzez kliknigcie przycisku ,,Z#0z oferte” i wyswietlenie si¢ komunikatu, ze oferta
zostata zaszyfrowana i ztozona.

Celem prawidlowego zlozenia oferty Zamawiajacy zaleca postgpowanie zgodne z instrukcjg
sktadania oferty dla Wykonawcy, zamieszczong na stronie internetowej, o ktorej mowa w rozdziale
XTI ust. 10 SWZ, dotyczaca przedmiotowego postepowania.

Wykonawcy ponoszag wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i zlozeniem oferty, w tym
koszty poniesione z tytutu nabycia kwalifikowanego podpisu elektronicznego.

Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialno$ci za ztozenie oferty w sposob niezgodny z instrukcja
korzystania z platformy zakupowej, w szczegdlnosci za sytuacje, gdy Zamawiajgcy zapozna si¢
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10.

11.
12.

13.

14.

z trescig oferty przed uptywem terminu sktadania ofert (np. zlozenie oferty w zaktadce ,,Wyslij
wiadomos¢ do Zamawiajgcego™). Taka oferta zostanie uznana przez Zamawiajacego za oferte
handlowg i nie begdzie brana pod uwage w przedmiotowym postepowaniu, poniewaz nie zostat
spetniony obowigzek narzucony w art. 221 ustawy PZP.

Tres$¢ oferty musi odpowiadac tresci SWZ.

Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte. Zlozenie wigkszej liczby ofert lub oferte wariantowg
spowoduje odrzucenie wszystkich ztozonych ofert.

Umieszczenie informacji stanowigcych tajemnice przedsigbiorstwa wraz z oferta, a nie w miejscu
przewidzianym na platformie zakupowej, oznacza¢ bgdzie, ze wszystkie informacje sg jawne bez
zastrzezen.

Termin sktadania ofert uptywa w dniu 08.11.2022 r., o godz. 11:00. Decyduje data oraz doktadny
czas (hh:mm:ss) generowany wg czasu lokalnego serwera synchronizowanego zegarem Glownego
Urzedu Miar.

Oferta ztozona po terminie zostanie odrzucona na podstawie art. 226 ust. 1 pkt 1 PZP.
Wykonawca za posrednictwem platformazakupowa.pl moze przed uptywem terminu do sktadania

ofert zmieni¢ lub wycofa¢ oferte. Sposob dokonywania zmiany lub wycofania oferty zamieszczono
A4 instrukcji zamieszczonej na stronie internetowej pod adresem:
https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje

Po uptywie terminu sktadania ofert Wykonawca nie moze skutecznie dokona¢ zmiany ani wycofa¢
ztozonej oferty.

Maksymalny rozmiar jednego pliku przesylanego za posrednictwem dedykowanych formularzy
do: zlozenia, zmiany, wycofania oferty wynosi 150 MB natomiast przy komunikacji wielko$¢ pliku
to maksymalnie 500 MB.

ROZDZIAL XVII Termin otwarcia ofert;

Otwarcie ofert nastgpi niezwlocznie po uptywie terminu sktadania ofert, tj. w dniu 08.11.2022 r.

godz. 11:30. Otwarcie ofert dokonywane jest przez odszyfrowanie i otwarcie ofert.

Zamawiajacy, najpozniej przed otwarciem ofert, udostgpni na stronie internetowej prowadzonego

postepowania informacje o kwocie, jakg zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia.

Jezeli otwarcie ofert nastepuje przy uzyciu systemu teleinformatycznego, w przypadku awarii tego

systemu, ktora powoduje brak mozliwosci otwarcia ofert w terminie okreSlonym przez

zamawiajacego, otwarcie ofert nastagpi niezwlocznie po usunigciu awarii. Zamawiajacy

poinformuje o zmianie terminu otwarcia ofert na stronie internetowej prowadzonego postgpowania.

Otwarcie ofert jest niejawne. Zgodnie z postanowieniami PZP, Zamawiajacy nie ma obowigzku

przeprowadzania jawnej sesji otwarcia ofert z udziatem Wykonawcow lub transmitowania sesji

otwarcia za posrednictwem elektronicznych narzedzi do przekazu wideo on-line.

Niezwlocznie po otwarciu ofert Zamawiajacy udostepni na stronie internetowej prowadzonego

postepowania informacje o:

1) nazwach albo imionach i nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach prowadzonej dziatalno$ci
gospodarczej albo miejscach zamieszkania Wykonawcow, ktorych oferty zostaty otwarte;

2) cenach lub kosztach zawartych w ofertach.

Informacja zostanie opublikowana na stronie post¢powania na platformie zakupowej w sekcji

,.,Komunikaty”.
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ROZDZIAYL XVIII Sposob obliczenia ceny; |

10.

Cena oferty musi uwzgledniaé¢ wszystkie zobowigzania wynikajgce z umowy, tj. wszystkie koszty
i sktadniki zwigzane z wykonaniem zamowienia oraz warunkami SWZ i uwzglednia¢ caty zakres
przedmiotu zamowienia (w tym podatki i narzuty). Cena oferty, musi by¢ podana w PLN cyfrowo
i stownie, z wyodrebnieniem naleznego podatku VAT — jezeli wystepuje. Nieuwzglgdnienie
w zlozonej ofercie chociazby jednej pozycji zestawienia asortymentowo — warto§ciowego
spowoduje odrzucenie oferty jako niezgodnej z SWZ.

Cena oferty musi uwzglednia¢ obowigzujaca stawke podatku VAT zgodnie z ustawg z dnia 11
marca 2004 r. o podatku od towaréw i ustug (Dz. U. z 2022, poz. 931 t.j.) —w obliczeniu ceny nie
obowiazuje tarcza antyinflacyjna.

Ceng nalezy okresli¢ z doktadnoscia do dwoch miejsc po przecinku na kazdym etapie jej
wyliczenia. Kwoty wykazane w ofercie zaokragla si¢ do pelnych groszy, przy czym koncowki
ponizej 0,5 grosza pomija si¢, a koncoéwki 0,5 grosza i wyzsze zaokragla si¢ do 1 grosza.

Cena ustalona przez Wykonawce zostanie ustalona na okres wazno$ci umowy i nie begdzie
podlegala zmianom, za wyjatkiem sytuacji przewidzianych w istotnych postanowieniach tresci
umowy oraz postanowieniami ustawy PZP.

Sposob obliczenia ceny zostat okreSlony w formularzu ofertowym — Zalgczniku - zestawienie
asortymentowo — wartosciowe. W celu utatwienia Wykonawcy dokonania obliczen, w edytowalne;j
wersji zestawienia asortymentowo — warto§ciowego (zapisanego jako Arkusz programu Microsoft
Office Excel 97-2003), Zamawiajacy sformatowal komorki oraz wprowadzil formuly
matematyczne.

Cen¢ za wykonanie przedmiotu zamowienia — zadan nalezy wyliczy¢ w ,,Zestawieniu
asortymentowo - wartosciowym” (zarowno zamoéwienie podstawowe, jak 1 zamowienie
opcjonalne) i tak obliczong ceng przenies¢ do ,,Formularza ofertowego” stanowigcych zataczniki
do niniejszej SWZ.

Jezeli cena nie zostanie obliczona w powyzszy sposob, Zamawiajacy przyjmie, ze prawidlowo
podano ceng jednostkowa netto i poprawi pozostale wartosci cenowe zgodnie ze sposobem
obliczenia ceny.

Zamawiajacy zastrzega, aby zadna cena z pozycji zestawienia asortymentowo — warto$ciowego nie
zostata okreslona wartoscig 0,00 zt. Brak wyceny asortymentu lub warto$¢ 0,00 zt skutkowaé
bedzie odrzuceniem oferty.

Cena oferty brutto bedzie stanowila maksymalng warto$¢ umowy.

Wykonawca moze podac tylko jedng cen¢ za wykonanie przedmiotu zamowienia (tj. jedng cen¢
zardwno za zamowienie podstawowe, jak i zamoOwienie opcjonalne w odniesieniu do kazdej pozycji
asortymentowej). Oferty z cenami wariantowymi zostang odrzucone.

ROZDZIAL XIX Opis kryteriow oceny ofert wraz z podaniem wag tych kryteriow oceny

ofert;

1.

Oferty zostang poddane ocenie w oparciu o nastepujace kryteria i ich znaczenie:

Lp.

Znaczenie procentowe | Maksymalna ilo§¢ punktow jakie moze

Kryterium . . ;
Y kryterium; otrzymac oferta za dane kryterium,;

1)

Cena brutto (C) 100% 100 punktow
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Zasady oceny kryterium ,,Cena brutto” (C) 100% — bedzie rozpatrywane na podstawie ceny brutto

zamowienia podstawowego, podanej przez Wykonawce na formularzu oferty.
W przypadku kryterium ,,Cena brutto” oferta otrzyma zaokraglong do dwdch miejsc po przecinku liczbe

punktow, wynikajacg z dziatania:
Pi (€)= EMIN L Max (©O):
i
gdzie:
Pi (C) liczba punktow, jakie otrzyma oferta ,,i” za kryterium ,,Cena brutto”;
Cmin najnizsza cena sposrod wszystkich nieodrzuconych ofert;
Ci cena oferty ,,1”’;
Max (C) maksymalna liczba punktéw, jakie moze otrzymac¢ oferta za kryterium ,,Cena brutto”;

Zamawiajacy za najkorzystniejszg uzna oferte, ktora uzyska najwigkszg liczbe punktow.

Jezeli nie bedzie mozliwe dokonanie wyboru oferty w sposéb, o ktorym mowa w ust. 2,
Zamawiajacy wezwie Wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty, do ztozenia w terminie okreslonym
przez Zamawiajacego ofert dodatkowych zawierajacych nowa ceng lub koszt.

ROZDZIAL XX Informacje o formalnosciach, jakie muszg zosta¢ dopelmione po wyborze

oferty w celu zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego;

Zamawiajacy zawrze umowe w sprawie zamowienia publicznego w terminie nie krotszym niz 10

dni od dnia przestania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty przy uzyciu srodkow

komunikacji elektronicznej (poprzez platforme¢ zakupows), z zastrzezeniem wyjatkéw okreslonych

w PZP.

Zawiadomienie Wykonawcy o wyborze jego oferty bedzie jednocze$nie zaproszeniem do zawarcia

umowy.

Przed podpisaniem umowy wybrany Wykonawca przekaze zamawiajgcemu informacje niezb¢dne

do wpisania do tresci umowy (np. imiona i nazwiska upowaznionych osob, ktore beda

reprezentowa¢ Wykonawce przy podpisaniu umowy).

Jezeli zostanie wybrana oferta Wykonawcow wspoélnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamowienia,

Zamawiajacy moze zada¢ przed zawarciem umowy w sprawie zamdwienia publicznego kopii

umowy regulujacej wspolprace tych Wykonawcow zawierajgca co najmniej nastepujace elementy:

1) okres$lenie celu gospodarczego,

2) oznaczenie czasu trwania konsorcjum obejmujacego okres realizacji przedmiotu zamowienia,
gwarancji 1 r¢kojmi,

3) wykluczenie mozliwosci wypowiedzenia umowy konsorcjum przez ktoregokolwiek z jego
czlonkow do czasu wykonania zamowienia oraz uptywu czasu gwarancji i rekojmi.

W przypadku, gdy Wykonawca, ktorego oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza, uchyla si¢

od zawarcia umowy Ww sprawie zamoOwienia publicznego lub nie wnosi wymaganego

zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy, Zamawiajacy moze dokona¢ ponownego badania i

oceny ofert sposrod ofert pozostalych w postgpowaniu Wykonawcoéw oraz wybraé

najkorzystniejsza oferte albo uniewazni¢ postgpowanie.

W przypadku pracownikoéw Wykonawcy cudzoziemcdw ich wstep na teren AWL — niezaleznie od

okresu — mozliwy bedzie po otrzymaniu przez AWL pozytywnej odpowiedzi na stosowne

zapytanie do uprawnionego organu, ktore rozpatrywane jest w terminie 21 dni od jego wystania po
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uprzednim otrzymaniu przez Zamawiajacego od Wykonawcy wnioskow z danymi ww. osob
takimi, jak: imi¢, nazwisko, data i miejsce urodzenia, nr dokumentu tozsamosci i jego kserokopia,
obywatelstwo, a w przypadku obywateli spoza Unii Europejskiej dodatkowo nr waznej karty
pobytu lub wizy wraz z ich kserokopia.

Podstawa: decyzja Nr Z-4/MON Ministra Obrony Narodowej z dnia 19 listopada 2012 r. w sprawie
organizacji systemu przepustkowego w resorcie obrony narodowej (dokument niejawny) i decyzja
nr 107/MON z dnia 18 sierpnia 2021 r. w sprawie organizowania wspotpracy mi¢dzynarodowe;j
w resorcie obrony narodowej (Dz. Urz. MON, poz. 177).

7. Wykonawca jest zobowigzany przez caly okres obowigzywania umowy posiada¢ polis¢
ubezpieczeniowa od odpowiedzialnosci cywilnej (delikt + kontrakt + produkt) z rozszerzonym
zakresem ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej ubezpieczonego za szkody osobowe lub
rzeczowe wyrzadzone przez produkty dostarczone przez Wykonawce; suma ubezpieczenia
650 000,00 z1 dla czesci I zamowienia, 300 000,00 zi dla czesci II zamowienia i 450 000,00 dla
czeSci III zaméwienia. W przypadku realizowania przez Wykonawce wszystkich czesci
zaméwienia, tgczna suma gwarancyjna ubezpieczenia OC powinna wynosi¢ min. 1 400 000,00 zi.
Scan lub potwierdzona za zgodnos$¢ z oryginalem przez ubezpieczyciela kopie polisy OC,
o ktorej mowa powyzej, Wykonawca zobligowany jest przesta¢ Zamawiajacemu przed
podpisaniem umowy pod rygorem uchylenia si¢ od jej zawarcia.

ROZDZIAL XXI Projektowane postanowienia umowy w sprawie zaméwienia
publicznego, ktére zostang wprowadzone do umowy w sprawie
zaméwienia publicznego;

1. Projektowane postanowienia umowy w sprawie zamoOwienia publicznego, ktore zostang
wprowadzone do tresci umowy, zostaly okreslone w zatgczniku nr B do SWZ.

2. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ dokonania zamian w umowie na zasadach okreslonych
w projekcie umowy stanowigcym zatgcznik nr B do SWZ (integralna cz¢$¢ SWZ).

ROZDZIAL XXII Opis czeSci zamoéwienia, jezeli Zamawiajacy dopuszcza skladania ofert
czeSciowych;

1. Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert czesciowych w odniesieniu do 3 (trzech) czesci
zamowienia.
2. Zamawiajacy podzielit postgpowanie na 3 czesci:
Czes¢ I — zakup migsa wieprzowego, wolowego i podrobéw;
Cze$¢ 11 — zakup miesa drobiowego i podrobow;
Czes¢ III — zakup wedlin.

ROZDZIAL XXIII Liczba cze$ci zamowienia, na ktora Wykonawca moze ztozy¢ oferte, lub
maksymalna liczbe cze$ci, na ktore zamoéwienie moze zosta¢ udzielone
temu samemu Wykonawcy, oraz Kkryteria lub zasady, majace
zastosowanie do ustalenia, ktore czeSci zamdowienia zostang udzielone
jednemu Wykonawcy, w przypadku wyboru jego oferty w wiekszej niz
maksymalna liczbie czeSci;

Wykonawca moze zlozy¢ oferte¢ na dowolng liczbe czgsci.
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ROZDZIAL XXIV | Wymagania dotyczace wadium; |

1. Zamawiajacy zada wniesienia wadium w kwocie 79 000,00 zt (stownie: siedemdziesigt dziewigc
tysigcy ztotych 00/100), w tym na:
e czes¢1 —38000,00 zi,
o czeS¢II —16 000,00 zi,
o cze$é IIT - 25 000,00 zk.

2. Zgodnie z art. 97 ust. 7 pkt 1-4 ustawy PZP wadium moze by¢ wnoszone wedlug wyboru
Wykonawcy w jednej lub kilku nastepujacych formach:

1) pienigdzu;

2) gwarancjach bankowych;

3) gwarancjach ubezpieczeniowych;

4) poreczeniach udzielanych przez podmioty, o ktérych mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy
z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsigbiorczosci (Dz. U.
72020 r., poz. 299 ze zm.).

3.  Wadium wnoszone w pienigdzu wptaca si¢ przelewem na rachunek bankowy Zamawiajacego
w PKO Banku Polskim S. A. z siedzibg w Warszawie nr: 52 1020 5226 0000 6602 0477 4255
z dopiskiem: wadium w postepowaniu WNP/660/PN/2022. Wniesienie wadium w pienigdzu
przelewem na rachunek bankowy wskazany przez Zamawiajacego bedzie skuteczne z chwilg
uznania tego rachunku bankowego kwotg wadium (jezeli wptyw $rodkow pienigznych na rachunek
bankowy wskazany przez Zamawiajacego nastgpi przed uplywem terminu sktadania ofert).

4. Jezeli wadium jest wnoszone w formie gwarancji lub porgczenia, o ktorych mowa w art. 97 ust. 7
pkt 2-4 PZP, Wykonawca przekazuje Zamawiajgcemu oryginatl gwarancji lub porgczenia w postaci
elektroniczne;.

5. W przypadku wadium wniesionego w pienigdzu albo w formie gwarancji i porgczen, o ktorych
mowa w art. 97 ust. 7 pkt 2-4 PZP, z tresci dokumentow potwierdzajacych fakt jego uiszczenia
musi wynika¢, ze wadium zabezpiecza oferte Wykonawcy ztozong w postepowaniu o udzielenie
zamowienia publicznego - oznaczenie sprawy: WNP/660/PN/2022.

6. Za zgoda Zamawiajacego Wykonawca moze dokona¢ zmiany formy wadium na jedng lub kilka
form, o ktorych mowa w art. 97 ust. 7 pkt 2-4 PZP. Zmiana formy wadium musi by¢ dokonana
z zachowaniem cigglos$ci zabezpieczenia oferty kwotg wadium.

7. Zgodnie z art. 98 ust. 6 PZP Zamawiajacy zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, a w przypadku
wadium wniesionego w formie gwarancji lub poreczenia, o ktorych mowa w art. 97 ust. 7 pkt 2-4
PZP, wystepuje odpowiednio do gwaranta lub porgczyciela z zagdaniem zaptaty wadium, jezeli:

1) Wykonawca w odpowiedzi na wezwanie, o ktorym mowa w art. 107 ust. 2 lub art. 128 ust. 1
PZP, z przyczyn lezacych po jego stronie, nie ztozyl podmiotowych $rodkow dowodowych
lub  przedmiotowych  $rodkow  dowodowych, potwierdzajacych  okolicznosci,
o ktorych mowa w art. 57 lub art. 106 ust. 1 PZP, o$wiadczenia, o ktorym mowa
w art. 125 ust. 1 PZP, innych dokumentow lub oswiadczen lub nie wyrazil zgody na
poprawienie omytki, o ktorej mowa w art. 223 ust. 2 pkt 3 PZP, co spowodowalo brak
mozliwosci wybrania oferty ztozonej przez Wykonawce jako najkorzystniejsze;j;

2) Wykonawca, ktorego oferta zostala wybrana:
a) odméwil podpisania umowy w sprawie zamoOwienia publicznego na warunkach
okreslonych w ofercie,
b) nie wnidst wymaganego zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy;
3) zawarcie umowy w sprawie zamoOwienia publicznego stato si¢ niemozliwe z przyczyn
lezacych po stronie Wykonawcy, ktorego oferta zostata wybrana.
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10.

11.

12.

Z tresci gwarancji i porgczen, o ktorych mowa w art. 97 ust. 7 pkt 2-4 PZP, musi wynikaé

bezwarunkowe, nieodwotalne i na pierwsze pisemne zadanie Zamawiajgcego, zobowigzanie

gwaranta lub poreczyciela do zaptaty na rzecz Zamawiajacego kwoty okreslonej w gwarancji lub
poreczeniu w okoliczno$ciach, o ktorych mowa w art. 98 ust. 6 PZP.

Gwarancje 1 porgczenia, o ktorych mowa w art. 97 ust. 7 pkt 2-4 PZP podlega¢ musza prawu

polskiemu. Wszystkie spory dotyczace gwarancji i porgczen, o ktorych mowa w art. 97 ust. 7 pkt

2-4 PZP, beda rozstrzygane =zgodnie z prawem polskim przez sady polskie.

W przypadku, gdy Wykonawca wnosi wadium w formie gwarancji lub poreczen, o ktorych mowa

w art. 97 ust. 7 pkt 2-4 PZP w jezyku innym niz jezyk polski, dokument gwarancji lub porgczenia

nalezy ztozy¢ wraz z tlumaczeniem na jezyk polski. Gwarancje i por¢czenia podlegaé muszg

prawu polskiemu, a wszystkie spory odnosnie gwarancji por¢czen beda rozstrzygane zgodnie

z prawem polskim i poddane jurysdykcji sadu wiasciwego dla siedziby Zamawiajacego.

Wadium zlozone w formie gwarancji lub porgczenia, o ktorych mowa w art. 97 ust. 7 pkt. 2-4

PZP, nie moze zawiera¢ w swej tresci ponizszych warunkow:

1) aby Zadanie wyplaty bylo przekazywane Gwarantowi za posrednictwem banku
prowadzacego rachunek Beneficjenta gwarancji (Zamawiajacego),

2) aby zadnie wyplaty zawieralo potwierdzenie banku prowadzacego rachunek
Zamawiajacego, Ze podpisy zloZone na Zadaniu wyplaty naleza do os6b upowaznionych
do skladania o§wiadczen woli w imieniu Zamawiajacego.

W przypadku wniesienia wadium w pienigdzu Wykonawca moze wyrazi¢ zgodg na zaliczenie

kwoty wadium na poczet zabezpieczenia.

Na podstawie art. 450 ust. 4 PZP w przypadku wniesienia wadium w pienigdzu Wykonawca moze

wyrazi¢ zgode na zaliczenie kwoty wadium na poczet zabezpieczenia.

ROZDZIAL XXV Informacje dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy;

Zabezpieczenie ustala si¢ w wysokosci 5% ceny catkowitej podanej w ofercie.

Zgodnie z art. 450 ust. 1 ustawy PZP, zabezpieczenie moze by¢ wnoszone, wedlug wyboru

Wykonawcy, w jednej lub w kilku nastepujacych formach:

1) pienigdzu;

2) poreczeniach bankowych lub poreczeniach spotdzielczej kasy oszczgdnosciowo-kredytowe;,
Z tym ze zobowigzanie kasy jest zawsze zobowigzaniem pieni¢znym;

3) gwarancjach bankowych;

4) gwarancjach ubezpieczeniowych;

5) porgczeniach udzielanych przez podmioty, o ktorych mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy
z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsigbiorczosci.

Zamawiajacy nie wyraza zgody na wniesienie zabezpieczenia w formach okreslonych w art. 450

ust. 2 PZP:

1) w wekslach z porgczeniem wekslowym banku lub spoldzielczej kasy oszczednosciowo-
kredytowe;;

2) przez ustanowienie zastawu na papierach wartosciowych emitowanych przez Skarb Panstwa
lub jednostke samorzadu terytorialnego;

3) przez ustanowienie zastawu rejestrowego na zasadach okre$lonych w ustawie z dnia 6
grudnia 1996 r. o zastawie rejestrowym i rejestrze zastawow.

Zabezpieczenie wnoszone w pienigdzu Wykonawca wptaca przelewem na rachunek bankowy

Zamawiajacego w PKO Banku Polskim S. A. z siedzibg w Warszawie nr: 52 1020 5226 0000

6602 0477 4255 z dopiskiem: zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy w postepowaniu

WNP/660/PN/2022. Wniesienie zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy w pienigdzu
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10.

11.

12.

13.

przelewem na rachunek bankowy wskazany przez zamawiajacego bedzie skuteczne z chwilg

uznania tego rachunku bankowego kwotg zabezpieczenia (wplyw s$rodkow pieni¢znych na

rachunek bankowy wskazany przez Zamawiajagcego musi nastapic¢ przed podpisaniem umowy w

sprawie zamowienia publicznego).

W przypadku wniesienia wadium w pieniagdzu Wykonawca moze wyrazi¢ zgodg na zaliczenie

kwoty wadium na poczet zabezpieczenia.

Jezeli zabezpieczenie wniesiono w pienigdzu, zamawiajacy przechowuje je na oprocentowanym

rachunku bankowym. Zamawiajacy zwraca zabezpieczenie wniesione w pienigdzu z odsetkami

wynikajacymi z umowy rachunku bankowego, na ktorym bylo ono przechowywane,

pomniejszone o koszt prowadzenia tego rachunku oraz prowizji bankowej za przelew pienigdzy

na rachunek bankowy Wykonawcy.

Zamawiajacy zwraca zabezpieczenie w terminie 30 dni od dnia wykonania zamowienia i uznania

przez zamawiajacego za nalezycie wykonane.

Zamawiajacy moze pozostawi¢ na zabezpieczenie roszczen z tytutu regkojmi za wady lub

gwarancji kwote 30% zabezpieczenia.

Kwota, o ktérej mowa w ust. 8, jest zwracana nie pozniej niz w 15. dniu po uptywie okresu

rekojmi za wady lub gwarancji.

7 zastrzezeniem ust. 8, z treSci gwarancji i por¢czen, o ktérych mowa w art. 450 ust. 1 PZP musi

wynika¢ bezwarunkowe, niecodwolalne i na pierwsze pisemne zadanie zamawiajacego

(beneficjenta), zobowigzanie gwaranta lub poreczyciela do zaptaty na rzecz zamawiajgcego

kwoty stanowigcej 5% ceny catkowitej podanej w ofercie, z tytulu niewykonania lub

nienalezytego wykonania umowy w sprawie zamowienia publicznego przez Wykonawce

(zobowigzanego).

W trakcie realizacji umowy Wykonawca moze dokona¢ zmiany formy zabezpieczenia na jedng

lub kilka form, o ktorych mowa w art. 450 ust. 1 PZP.

Zmiana formy zabezpieczenia jest dokonywana z zachowaniem cigglo$ci zabezpieczenia i bez

zmniejszenia jego wysokosci.

Zabezpieczenie zlozone w formie gwarancji lub porgczenia, nie moze zawiera¢ w swej tresci

ponizszych warunkow:

1) aby zadanie wyplaty bylo przekazywane Gwarantowi za posrednictwem banku
prowadzacego rachunek Beneficjenta gwarancji (Zamawiajacego),

2) aby zadnie wyplaty zawieralo potwierdzenie banku prowadzacego rachunek
Zamawiajacego, Ze podpisy zloZone na Zadaniu wyplaty naleza do os6b upowaznionych
do skladania o§wiadczen woli w imieniu Zamawiajacego.

ROZDZIAL XXVI Informacje dotyczace ofert wariantowych oraz informacje o sposobie

przedstawiania ofert wariantowych oraz minimalne warunki, jakim
musza odpowiada¢ oferty wariantowe;

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwo$ci sktadania ofert wariantowych.

ROZDZIAL XXVII | Maksymalna liczba Wykonawcow, z ktérymi Zamawiajacy zawrze

umowe ramowa;

Zamawiajacy nie przewiduje zawarcia umowy ramowe;.
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ROZDZIAL XXVIII | Informacja o przewidywanych zaméwieniach, o ktéorych mowa w art.
214 ust. 1 pkt 7 PZP;

Zamawiajacy nie przewiduje udzielania zamowien, o ktérych mowa w art. 214 ust. pkt 7 PZP.

ROZDZIAL XXIX Informacje dotyczace przeprowadzenia przez Wykonawce wizji lokalnej
lub sprawdzenia przez niego dokumentéw niezbednych do realizacji
zamoOwienia, o ktorych mowa w art. 131 ust. 2 PZP;

Nie dotyczy.

ROZDZIAL XXX Informacje dotyczace walut obcych, w jakich mogg by¢ prowadzone
rozliczenia miedzy Zamawiajacym a Wykonawca;

1. Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci prowadzenia rozliczen w walutach obcych.
2. Rozliczenia migdzy Zamawiajgcym a Wykonawcg beda prowadzone w ztotych polskich (PLN).
3. Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci udzielenia zaliczek na poczet wykonania zamowienia.

ROZDZIAL XXXI Informacja o przewidywanym wyborze najkorzystniejszej oferty
z zastosowaniem aukcji elektronicznej wraz z informacjami, o ktérych
mowa w art. 230 PZP;

Zamawiajacy nie przewiduje aukcji elektroniczne;.

ROZDZIAL XXXII | Informacja o dotyczace zwrotu kosztéow udzialu w postepowaniu;

Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztow udzialu w postgpowaniu, z zastrzezeniem art. 261 PZP.

ROZDZIAL XXXIII | Wymagania w zakresie zatrudnienia na podstawie stosunku pracy,
w okolicznosciach, o ktérych mowa w art. 95 PZP;

Zamawiajacy nie przewiduje wymagan w zakresie zatrudnienia osob, o ktérych mowa w art. 96 ust. 2
pkt. 2 PZP.

ROZDZIAL XXXIV | Wymagania w zakresie zatrudnienia oséb, o ktérych mowa w art. 96 ust.
2 pkt 2 PZP;

Zamawiajacy nie przewiduje wymagan w zakresie zatrudnienia osob, o ktorych mowa w art. 96 ust. 2
pkt 2 PZP.

ROZDZIAL XXXV | Informacje o zastrzezeniu mozliwosci ubiegania si¢ o udzielenie
zamowienia wylacznie przez Wykonawcow, o ktorych mowa w art. 94
PZP;

Zamawiajacy nie zastrzega mozliwo$ci ubiegania si¢ o udzielenie zamowienia wylgcznie
Wykonawcow, o ktorych mowa w art. 94 PZP.
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ROZDZIAL XXXVI | Informacje o obowiazku osobistego wykonania przez Wykonawce
kluczowych zadan;

1. Zamawiajacy nie zastrzega obowiagzku osobistego wykonania przez Wykonawce kluczowych
zadan.

2. Zamawiajacy dopuszcza powierzenie wykonania cz¢éci zamowienia podwykonawcy.

3. Zamawiajacy zada wskazania przez Wykonawce cze$ci zamowienia, ktorych wykonanie zamierza
powierzy¢ podwykonawcy, i podania przez Wykonawce firm podwykonawcow. Jezeli zmiana albo
rezygnacja z podwykonawcy dotyczy podmiotu, na ktérego zasoby Wykonawca powotywat si¢, na
zasadach okreslonych w art. 118 PZP, w celu wykazania spelniania warunkow udziatu
w postepowaniu Wykonawca jest obowigzany wykaza¢ Zamawiajacemu, ze proponowany inny
podwykonawca lub Wykonawca samodzielnie spelnia je w stopniu nie mniejszym niz
podwykonawca, na ktorego zasoby Wykonawca powotywal si¢ w trakcie postepowania
0 udzielenie zamo6wienia.

ROZDZIAL XXXVII | Wymagania w zakresie skladania ofert w postaci katalogow
elektronicznych lub dolaczenia katalogéow elektronicznych do oferty
w sytuacji okreslonej w art. 93 ustawy PZP;

Zamawiajacy nie wymaga zlozenia oferty w postaci katalogu elektronicznego.

ROZDZIAL XXXVIII | Pouczenie o Srodkach ochrony prawnej przystugujacych Wykonawcys;

1. Wykonawcy oraz innemu podmiotowi, jezeli ma lub miat interes w uzyskaniu zamowienia oraz
ponidst lub moze ponies¢ szkode w wyniku naruszenia przez zamawiajagcego przepisOw ustawy,
przystuguja $rodki ochrony prawnej okreslone w dziale IX PZP.

2. Odwotanie przystuguje na:

1) niezgodng z przepisami ustawy czynno$¢ Zamawiajacego, podjeta w postgpowaniu
o0 udzielenie zamowienia, w tym na projektowane postanowienie umowy;

2) zaniechanie czynno$ci w postepowaniu o udzielenie zamowienia, do ktorej Zamawiajacy byt
obowigzany na podstawie ustawy;

3) zaniechanie przeprowadzenia postgpowania o udzielenie zamowienia na podstawie ustawy,
mimo ze Zamawiajgcy byt do tego obowigzany.

3. Odwotanie wnosi si¢ do Prezesa KIO. Odwotujacy przekazuje Zamawiajagcemu odwolanie
wniesione w formie elektronicznej lub w postaci elektronicznej, albo kopie tego odwotania, jezeli
zostato ono wniesione w formie pisemnej, przed uptywem terminu do wniesienia odwotania
w taki sposob, aby mogt on zapoznac si¢ z jego trescig przed uptywem tego terminu. Domniemywa
si¢, ze Zamawiajagcy mogt zapoznaé si¢ z tre$cig odwotania przed uplywem terminu do jego
whniesienia, jezeli przekazanie odpowiednio odwolania albo jego kopii nastgpito przed uptywem
terminu do jego wniesienia przy uzyciu srodkoéw komunikacji elektroniczne;j.

4. Odwotanie wnosi si¢ w terminie:

1) 10 dni od dnia przekazania informacji o czynno$ci Zamawiajacego stanowiacej podstawe jego
whniesienia, jezeli informacja zostala przekazana przy uzyciu $rodkéw komunikacji
elektronicznej;

2) 15 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci Zamawiajacego stanowigcej podstawe jego
whiesienia, jezeli informacja zostata przekazana w sposob inny niz okreslony w pkt 1.
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Odwolanie wobec tresci ogloszenia wszczynajgcego postgpowanie o udzielenie zamowienia lub
wobec tresci dokumentéw zamdwienia wnosi si¢ w terminie 10 dni od dnia publikacji ogloszenia
w Dzienniku Urzedowym UE lub zamieszczenia dokumentow zamdwienia na stronie internetowe;j.
Odwotanie w przypadkach innych niz okreslone w ust. 4 i 5 wnosi si¢ w terminie 10 dni od dnia,
w ktorym powzigto lub przy zachowaniu nalezytej staranno$ci mozna bylo powzia¢ wiadomos¢ o
okolicznosciach stanowigcych podstawe jego wniesienia.

Na orzeczenie KIO oraz postanowienie Prezesa KIO stronom oraz uczestnikom postepowania
odwotawczego przystuguje skarga do Sadu Okregowego w Warszawie — sadu zamowien
publicznych.

ROZDZIAL XXXIX Klauzula informacyjna dotyczaca przetwarzania danych osobowych;

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27

kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0sob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych
1 w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne
rozporzadzenie o ochronie danych, Dz. Urz. UE L 119 z dnia 4 maja 2016 r., str. 1, powotywane dalej
jako: ,,RODQ”), informujg, ze:

1.

Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Akademia Wojsk Ladowych we Wroctawiu,
ul. Czajkowskiego 109, 51-147 Wroclaw, tel.: 261 658 134; e-mail: kancelaria@awl.edu.pl.

W sprawach zwigzanych z Pani/Pana danymi osobowymi prosz¢ kontaktowac si¢ z Inspektorem
Ochrony Danych (IOD): e-mail: kancelaria@awl.edu.pl .

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bgdg w celu przeprowadzenia postgpowania i udzieleniu
zamoOwienia, prowadzenia dokumentacji ksiggowo-podatkowej, archiwizacji danych, dochodzenia
roszczen lub obrony przed roszczeniami.

Podstawa przetwarzania danych osobowych jest:

1) ustawa z dnia 11 wrze$nia 2019 r. — Prawo zamowien publicznych;

2) ustawa z dnia 27 sierpnia 2009 r. o finansach publicznych;

3) wustawa z dnia 14 lipca 1983 r. 0o narodowym zasobie archiwalnym i archiwach;

4) art. 6 pkt 1 lit. ¢ RODO — przetwarzanie jest niezb¢dne do wypehienia obowigzku prawnego
cigzacego na administratorze.

Odbiorca lub kategorie odbiorcéw: podmioty upowaznione na podstawie zawartych umow
powierzenia oraz uprawnione na mocy obowigzujacych przepisow prawa, w szczegdlnosci osoby
lub podmioty, ktorym zostanie udostgpniona dokumentacja postgpowania na podstawie art. 18 oraz
art. 7476 PZP. Zasada jawnos$ci ma zastosowanie do wszystkich danych osobowych, z wyjatkiem
danych, o ktorych mowa w art. 9 ust. 1 RODO (szczegolna kategoria danych).
Pani/Pana dane osobowe bedg przetwarzane przez okres niezbgdny do realizacji celu przetwarzania
oraz przez okres wynikajacy z przepisow w sprawie instrukcji kancelaryjnej, jednolitych
rzeczowych wykazow akt oraz instrukcji w sprawie organizacji i zakresu dzialania archiwow
zaktadowych, w szczegolnos$ci zgodnie z art. 78 ust. 114 PZP przez okres 4 lat od dnia zakonczenia
postepowania o udzielenie zamowienia, a jezeli okres obowigzywania umowy w sprawie
zamowienia publicznego przekracza 4 lata — przez caly okres obowigzywania umowy.

Posiada Pani/Pan prawo:

1) Zadania dostgpu do danych; w przypadku, gdy wykonanie tego obowigzku, wymagatoby
niewspolmiernie duzego wysitku, Zamawiajacy moze, zgodnie z art. 75 PZP, zada¢ od osoby,
ktorej dane dotycza, wskazania dodatkowych informacji majacych na celu sprecyzowanie
nazwy lub daty zakonczonego postegpowania o udzielenie zamowienia;
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10.
11.

12.

2) zadania sprostowania lub uzupetienia danych osobowych; zgodnie z art. 76 PZP wykonanie
tego obowigzku nie moze naruszaé¢ integralnosci protokotu postepowania oraz jego
zatacznikow;

3) usunigcia danych w przypadku, gdy dane osobowe nie sg juz niezb¢dne do celow, w ktorych
zostaly zebrane, lub w inny sposob przetwarzane;

4) zadania ograniczenia przetwarzania danych osobowych; zgodnie z art. 74 ust. 3 PZP
wykonanie tego obowigzku nie ogranicza przetwarzania danych osobowych do czasu
zakonczenia postgpowania o udzielenie zamowienia.

Przystuguje Pani/Pan prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego, tj. Urzedu Ochrony Danych

Osobowych, ul. Stawki 2, 00-913 Warszawa.

Pani/Pana dane osobowe nie bedg poddawane zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji,

w tym rowniez profilowaniu.

Pani/Pana dane osobowe nie bedg przekazywane do panstw trzecich.

Podanie danych osobowych jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach PZP,

zwigzanych z udzialem w postgpowaniu o udzielenie zamoéwienia; konsekwencje niepodania

okreslonych danych wynikajg z przepiséw PZP.

Jednocze$nie Zamawiajacy przypomina o cigzagcym na Pani/Panu obowigzku informacyjnym

wynikajagcym z art. 14 RODO wzgledem o0soéb fizycznych, ktorych dane przekazane zostang

Zamawiajacemu w zwigzku z prowadzonym postepowaniem i ktére Zamawiajacy posrednio

pozyska od Wykonawcy bioracego udziat w postgpowaniu, chyba Zze ma zastosowanie co najmniej

jedno z wylaczen, o ktérych mowa w art. 14 ust. 5 RODO.

Dnia: 04.10.2022
OPRACOWALA: Renata NAZIMEK
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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Cz¢$é 1 - ZAKUP MIESA WIEPRZEWOWEGO, WOLOWEGO I PODROBOW:

Poz. 1 Antrykot wolowy b/k kreg. (§wiezy) — opakowanie vac

Wymagania klasyfikacyjne — Powierzchnia cig¢ powstala przy podziale pottusz lub ¢wierétusz na
czesci zasadnicze — mozliwie gladka; luzne strz¢py migéni i thuszczu oraz ewentualne odtamki kosci
usuni¢te; niedopuszczalne przekrwienia powierzchniowe. Powierzchnia sucha, dopuszczalna lekko
wilgotna, gtadka, bez pomiazdzonych kosci, gltebszych pozacinan, niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot
plesni. Mieso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen. Barwa jasnoczerwona, czerwona,
ciemnoczerwona do brazowo-wisniowej, dopuszczalne zmatowienie. Barwa tluszczu biata do
jasnozottej. Konsystencja jedrna i elastyczna. Zapach swoisty, charakterystyczny dla $wiezego migsa
wolowego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia, niedopuszczalny zapach obcy
Antrykot wotowy b/k kreg. Cze$¢ zasadnicza wotowiny, migso z gornej czesci piersiowe]j ¢wierctuszy
przedniej, z naturalnie przylegla powiezig podskérng, z dopuszczalng warstwg tluszczu zewngtrznego
do 1,5 cm odciete:

od przodu — po linii mi¢dzy szostym i siodmym kregiem piersiowym,

od tylu — po linii migdzy ostatnim i przedostatnim krggiem piersiowym,

od dotu — po linii odcigcia szpondra;

W sktad antrykotu wchodzg migénie — najdluzszy grzbietu migdzy szostym a trzynastym kregiem
piersiowym, gérna cze$¢ migsni miedzyzebrowych zewnetrznych i wewngtrznych; migso pozbawione
kosci

Opakowania — opakowanie jednostkowe vac, szczelnie zamknigte, z wktadka absorpcyjng i etykietg
jednostkowa — kazdy element (kawatek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $§rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 2 Baranina karkoéwka B/K — pakowanie vac

Wymagania klasyfikacyjne — konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna
dla migsa Swiezego, barwa migéni — r6zowa do czerwonej, thuszczu biata lub kremowo rézowa,
powierzchnia — czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez opitkow kosSci, przekrwien,
glebszych ponacinan

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy),
oslizglos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci i1 elastycznos$ci, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, pozostalosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z koSci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — opakowanie jednostkowe vac, szczelnie zamknigte, z wktadka absorpcyjng i etykietg
jednostkowa — kazdy element (kawatek) osobno pakowany
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Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw - 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody 1 pigtki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 3 Baranina lopatka B/K — pakowanie vac

Wymagania klasyfikacyjne — konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna
dla migsa Swiezego, barwa mig¢sni — rézowa do czerwonej, thuszczu biata lub kremowo rozowa,
powierzchnia — czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez opitkdw kosci, przekrwien,
glebszych ponacinan

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy),
oslizglos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkéw konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, pozostalosci po
niedoktadnym oczyszczeniu mi¢sa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania — opakowanie jednostkowe vac, szczelnie zamkniegte, z wktadkg absorpcyjng i etykietg
jednostkowa — kazdy element (kawatek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 4 Baranina schab B/K — pakowanie vac

Wymagania klasyfikacyjne — konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna
dla migsa $wiezego, barwa migsni — jasnorézowa do czerwonej, thuszczu biata lub kremowo rézowa,
powierzchnia — czysta, gtadka, nie zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez opitkéw kosci, przekrwien,
glebszych ponacinan
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Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy),
oslizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci i1 elastycznos$ci, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, pozostalosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z koSci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — opakowanie jednostkowe vac, szczelnie zamknigte, z wktadka absorpcyjng i etykietg
jednostkowa — kazdy element (kawatek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywg i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 5 Boczek surowy wieprzowy Kl. I (bez Zeberek) - opakowanie vac

Wymagania klasyfikacyjne — konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna
dla migsa §wiezego, barwa miesni — jasnor6zowa do czerwonej, thuszczu biata lub kremowo rézowa,
powierzchnia — czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez opitkow kosSci, przekrwien,
glebszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy),
oslizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci i elastycznos$ci, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, pozostalosci po
niedoktadnym oczyszczeniu mi¢sa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowanie jednostkowe vac - szczelnie zamknigte, z wktadka absorpcyjng i etykietg jednostkowg —
kazdy element (kawatek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywg i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz. 6 Golonka wieprzowa przednia

Wymagania klasyfikacyjne — odcieta od topatki na wysokosci stawu tokciowego tak, aby podramig
bez czegsci wyrostka kosci tokciowej 1 bez nasady dolnej kosci podramienia pozostato w golonce: noga
przednia odcigta tak, aby kosci nadgarstka pozostaly przy niej: golonka zawiera nasad¢ dolng kosci
ramiennej i ko$ci podramienia (fokciowa i promieniowa) bez czg¢sci wyrostka tokciowego kosci
lokciowej pozostalego przy topatce: gldwne migsnie prostowniki i zginacze palcow — waga jednej sztuki
nie moze przekraczac 0,75 kg

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy),
oslizglos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie Srodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci i1 elastycznos$ci, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, migso gleboko
ponacinane, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby,
zabrudzenia

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI).

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 7 Karkéwka wieprzowa b/k sk. i tl. kl. I (bez koS$ci §wieza) — opakowanie vac

Wymagania klasyfikacyjne — powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkow
kosci, przekrwien, glebszych pozacinan, powierzchnia tkanki mige$niowej i thuszczowej potyskujaca,
sucha lub lekko wilgotna, niedopuszczalna oslizglto$¢, nalot plesni. Migso czyste, bez $Sladow
jakichkolwiek zanieczyszczen. Barwa — migsni, jasnorézowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie,
niedopuszczalny odcien szarylub zielonkawy. Barwa tluszczu — biala z odcieniem kremowym lub lekko
réozowym. Konsystencja jedrna i elastyczna.

Zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa $wiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego si¢
psucia; niedopuszczalny zapach obcy oraz ptciowy lub moczowy

Karkowka wieprzowa b/k cze$¢ zasadnicza wieprzowiny odcieta z odcinka szyjnego pottuszy wzdhuz
linii cie¢:

— od przodu — po linii oddzielenia gtowy; od tylu — po linii oddzielenia schabu, tj. cigciem prostopadtym
do kregostupa pomiedzy 4 1 5 kregiem piersiowym i odpowiadajacymi im zebrami,

— od gory — po linii podziatu tuszy; od dotu — wzdtuz trzonow krggdéw szyjnych i dalej przecinajac zebra
rownolegle do kregdow piersiowych;

nastgpnie catkowicie odkostniona oraz pozbawiona waskiego Sciggnistego mig$nia od strony gornej i
twardego migénia od strony I kregu szyjnego; stonina calkowicie zdjeta; w sktad karkowki wchodza
glowne migsénie: migsnie szyi i cz¢$¢ migsnia najdtuzszego grzbietu

Opakowanie jednostkowe vac — szczelnie zamknigte, z wktadka absorpcyjng i etykieta jednostkowa
— kazdy element (kawalek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
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asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 8 Ligawa wolowa b/k bez skoéry i thuszezu kl. I (bez koSci §wieza) — opakowanie vac

Ligawa - zwarte, najbardziej twarde migso z udzca w ksztalcie walca pozbawiona blon i tuszczy.
Powierzchnia cig¢ powstala przy podziale péttusz lub ¢wierétusz na czeséci zasadnicze — mozliwie
gladkie; luzne strzgpy migsni, blony, thuszcz — usunigte; niedopuszczalne przekrwienia powierzchniowe.
Powierzchnia gtadka, bez pomiazdzonych kosci, glebszych pozacinan; niedopuszczalna oslizgtose,
nalot ples$ni. Migso czyste, bez §ladow jakichkolwiek zanieczyszczen. Barwa jasnoczerwona, czerwona,
ciemnoczerwona do bragzowo wisniowej, dopuszczalne zmatowienie. Konsystencja jedrna i elastyczna.
Zapach swoisty, charakterystyczny dla $wiezego migsa wolowego, bez oznak zaparzenia
1 rozpoczynajgcego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy

Opakowanie jednostkowe vac — szczelnie zamknigte, z wktadka absorpceyjna i etykietg jednostkowg —
kazdy element (kawatek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywg i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw - 3 razy w tygodniu (poniedzialki, §rody i pigtki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 9 Lopatka wieprzowa b/k sk. i th. kl. I (bez koSci §wieza) — opakowanie vac

Wymagani klasyfikacyjne — powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrz¢piona, bez opitkow
kosci, bez pomiazdzonych kosci i przekrwien, niedopuszczalna oslizglo$¢, nalot plesni. Migso czyste,
bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen. Konsystencja jedrna i elastyczna. Barwa jasnor6zowa do
czerwonej, dopuszczalne zmatowienie; niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy. Barwa tluszczu
biata z odcieniem kremowym lub lekko ré6zowym. Zapach swoisty, Swiezy, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajacego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy oraz ptciowy lub moczowy.

Lopatka wieprzowa b/k cz¢$¢ zasadnicza wieprzowiny odcigta od pottuszy bez fatdu skory i bez thuszczu
pachowego;

- od dotu — golonka odcigta na wysokosci stawu tokciowego, tak aby ko$ci podramienia i nasada dolna
kos$ci ramiennej pozostaty przy golonce, a czgs¢ wyrostka tokciowego kosci tokciowej pozostata przy
lopatce; migsnie i otaczajace je powiezi nieuszkodzone; nastepnie catkowicie odkostniona; skora
i stonina catkowicie zdje¢ta; gtowne migsnie: nadgrzebieniowy, podgrzebieniowy, podlopatkowy,
trojglowy ramienia, zespot mig¢$ni ramiennych

31



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajgcego WNP/660/PN/2022

Opakowanie jednostkowe typu vac - szczelnie zamknigte, z wktadkg absorpcyjng i etykieta
jednostkowa — kazdy element (kawatek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 10 Nerki wieprzowe

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy),
oslizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci i1 elastycznos$ci, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, pozostalosci po
niedoktadnym oczyszczeniu mi¢sa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowanie — wszystkie obje¢te zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych
(materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zZywnoS$cig), zamknigtych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI).

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 11 Nogi wieprzowe

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy),
oslizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci i1 elastycznos$ci, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, pozostalosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z koSci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
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asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 12 Ozory wieprzowe

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy),
oslizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrosci i elastycznosci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, pozostalosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z koSci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowanie — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach plastikowych
(materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawieraé:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 13 Podgardle wieprzowe: Opakowanie vac - szczelnie zamkniete

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy),
oslizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, pozostalosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z koSci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,
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e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 14 Poledwica wieprzowa: opakowanie vac - szczelnie zamkniete

Wymagania klasyfikacyjne — konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna
dla migsa §wiezego, barwa migsni — jasnorézowa do czerwonej, thuszczu biata lub kremowo rézowa,
powierzchnia — czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez opitkow kosSci, przekrwien,
glebszych ponacinan,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy),
oslizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, pozostalosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z koSci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowanie jednostkowe typu vac - szczelnie zamknigte, z wkladka absorpcyjna i etykietg
jednostkowa — kazdy element (kawatek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 15 Poledwica wolowa: opakowanie vac - szczelnie zamkniete

Wymagania klasyfikacyjne — konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna
dla migsa Swiezego, barwa mig¢sni — czerwona do brgzowo czerwonej, thuszczu biata lub kremowo
ré6zowa, powierzchnia — czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez opitkow kosci,
przekrwien, gltebszych ponacinan

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy),
oslizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrmosci i elastycznosci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, pozostalosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z ko$ci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowanie jednostkowe typu vac - szczelnie zamknigte, z wkladka absorpcyjna i etykietg
jednostkowa — kazdy element (kawatek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
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Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $§rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 16 Policzki wolowe — opakowanie vac -

Policzki wotowe — migs$nie policzkowe krowy.

Wymagania klasyfikacyjne — konsystencja jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna dla
migsa $wiezego, barwa migsni — czerwona do bragzowo czerwonej, ttuszczu biata lub kremowo rézowa,
powierzchnia — czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez opitkow kosSci, przekrwien,
glebszych ponacinan

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy),
oslizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci i1 elastycznos$ci, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, pozostalosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z koSci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowanie jednostkowe typu vac - szczelnie zamknigte, z wktadkg absorpcyjng i etykietg
jednostkowa— kazdy element (kawatek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 17 Rostbef wolowy b/k — opakowanie vac

Rostbef jest czesciag tylnej ¢wierctuszy koloru czerwonego o Srednim przyroscie thuszczowym. Tkanka
migénia jest delikatna, krucha, migkka, drobnowldknista i jednolita, okryte cienka btong.

Wymagania klasyfikacyjne — konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — swoisty, charakterystyczna
dla migsa Swiezego, barwa mig¢éni — czerwona do brgzowo czerwonej, thuszczu biata lub kremowo
rozowa, powierzchnia — czysta, gladka, nie zakrwawiona, nie postrzgpiona, bez opitkow kosci,
przekrwien, glgbszych ponacinan.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy),
oslizglos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkéw konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, pozostalosci po
niedoktadnym oczyszczeniu mi¢sa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.
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Opakowania jednostkowe — typu vac szczelnie zamknigte, z wkladka absorpcyjna i etykietg
jednostkowa — kazdy element (kawatek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 18 Schab wieprzowy b/k sk. i tl. kl. I (bez koS$ci §wiezy) — opakowanie vac

Charakterystyka — schab jest odciety z odcinka piersiowo-lgdzwiowego pottuszy, a linie cieé
przebiegaja nastepujaco:

- od przodu - migdzy czwartym a pigtym kregiem piersiowym (po linii odcigcia karkowki),

- od gory po linii podziatu tusz na pottusze,

- od tylu po linii oddzielenia biodréwki, tj. po przedniej krawedzi skrzydta kosci biodrowej
z pozostawieniem czesci chrzgstkowej skrzydta przy schabie,

- od dotu po linii prostej w odlegtosci 3 cm ponizej dolnej granicy przyczepu mig¢snia najdtuzszego
grzbietu do zeber,

- stonina ze schabu zdjeta w ten sposob, by byt on pokryty warstwg thuszczu (okrywa thuszczowsa)
grubosci 2-5 mm, zaleznie od dalszego przeznaczenia schabu.

Gléwnymi migsniami sa: najdtuzszy grzbietu, wielodzielny grzbietu, kolczysty 1 ledzwiowy wigkszy
(tzw. poledwiczka wewngtrzna).

Powierzchnia gladka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdw kosci, przekrwien, glebszych
pozacinan; powierzchnia tkanki mig$niowej i thuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna;
niedopuszczalna oslizglos¢, nalot plesni. Migso czyste, bez $ladow jakichkolwiek zanieczyszczen.
Barwa — mig$ni jasnor6zowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary
lub zielonkawy — tluszczu biata z odcieniem kremowym lub lekko rozowym. Konsystencja jedrna
i elastyczna. Zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa $wiezego, bez oznak zaparzenia
1 rozpoczynajgcego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy oraz ptciowy lub moczowy

Opakowania jednostkowe vac — szczelnie zamknigte, z wkladka absorpcyijng i etykietg jednostkowa —
kazdy element (kawatek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.
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Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 19 Serca wieprzowe

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy),
oslizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, pozostalosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z koSci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania - wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych
(material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoS$cig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawieraé:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) mas¢ netto produktu,

d) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 20 Slonina

Stonina to warstwa thuszczu okalajaca cze$¢ karkowa pottuszy. Nie jest ona migsem, jest tluszczem,
barwa od biatej po jasnord6zowa lub ré6zowa. Tkanka thuszczowa zwarta i twarda.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy),
oslizglos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkéw konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci i1 elastycznos$ci, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, pozostalosci po
niedoktadnym oczyszczeniu mi¢sa z kosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotagczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawieraé:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 21 Smalec wieprzowy wyborowy

Wymagania klasyfikacyjne — produkt spozywczy otrzymany z thuszczoOw wieprzowych, ktére zostaly
poddane procesom wytapiania i uszlachetniania, przeznaczony do smazenia lub pieczenia, struktura
i konsystencja — w temperaturze 200 ° C — stata, lekko mickka, barwa — biata z odcieniem kremowym,
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jednolita w calej masie, smakowito§¢ — dobra, zapach — swoisty dla smalcu wieprzowego, stan
powierzchni — sucha, czysta, nielepka, nieznacznie wyczuwalna wilgo¢, zawartos¢ metali szkodliwych
nie wigcej niz w powolywanej PN,

Opakowanie jednostkowe — smalec nalezy pakowa¢ w papier pergaminowy, folie lub w inne
opakowania posiadajgce $wiadectwo akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu
opakowania do kontaktu z zywno$cig, zapewniajgce wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci
do spozycia

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu,
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, obecnos$¢ tkanki migsnej, gruczoldow, objawy psucia,
zjelczenia, zaparzenia, niespelnienie norm dotyczacych zawarto$ci kwasow tluszczowych, metali
szkodliwych dla zdrowia oraz substancji dodatkowych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, deformacja kostek, zabrudzenia.

Opakowanie i oznakowanie dostawy - opakowanie jednostkowe - kostka o wadze od 200 do 250 g
W papierze pergaminowym, opakowanie zbiorcze - pudta kartonowe lub pojemniki plastikowe,
Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialek, Sroda, pigtek)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 22 Szponder wolowy — opakowanie vac

Partia migsa otaczajgca dolny odcinek Zzeber nad mostkiem, ktorg odcina si¢ podczas przygotowania
stekow z zeberek, charakteryzuje si¢ ciemnoczerwona barwag oraz nieznacznym przyrostem
thuszczowym

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach piciowy),
oslizglosé, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkow konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrosci i elastycznosci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, pozostalosci po
niedoktadnym oczyszczeniu migsa z koSci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 23 Szynka wieprzowa b/k kl. I (bez kosci §wieza) — opakowanie vac
Wymagania klasyfikacyjne — szynka bez golonki jest odcigta z tylnej czesci poltuszy, a linie cigé
przebiegaja nastepujaco:
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- migdzy pierwszym a drugim kregiem kos$ci krzyzowej, z odcigtym fatdem tluszczu pachwinowego i
przepotowionymi kregami kosSci krzyzowe;j,

- golonkg tylng odcina si¢ od szynki na wysokosci 1/3 ko$ci goleni, liczac w doét od stawu kolanowego,
- dopuszcza si¢ pozostawienie warstwy thuszczu grubosci ok. 1 cm.

Glownymi mig$niami sg: migsien potbloniasty, czworoglowy, dwugtowy, posladkowy, brzuchaty bez
jego dolnej czescei.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy),
oslizglos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, stosowanie srodkéw konserwujacych np. octanow, soli
peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci i1 elastycznos$ci, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostato$ci, migso gleboko
ponacinane, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby,
zabrudzenia.

Opakowania jednostkowe vac - szczelnie zamkniete, z wktadka absorpcyjng i etykietg jednostkowg —
kazdy element (kawatek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $§rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 24 Watroba wieprzowa Kkl. I (Swieza) — opakowanie vac

Wymagania klasyfikacyjne — watroba sktada si¢ z czterech ptatow oddzielonych od siebie trzema
glebokimi wcigciami, pozbawiona woreczka zotciowego, o strukturze nieznacznie ziarnistej,
konsystencji jedrnej, elastycznej, o zapachu swoistym, charakterystycznym dla watroby, o barwie
bragzowo-wisniowej, powierzchni czystej, gtadkiej, lekko blyszczacej 1 wilgotnej, bez przekrwien,
ponacinan

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, zazielenienie watroby,
zmiany zabarwienia, wystgpowanie pozostalosci po rozlaniu woreczka zotciowego, skrzepow krwi,
stosowanie Srodkow konserwujgcych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci
i elastycznosci, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcdéw chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢
szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania jednostkowe vac — szczelnie zamknigte, z wkladka absorpcyjng i etykietg jednostkowa —
kazdy element (kawatek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,
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d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 25 Wolowina ekstra b/k - opakowanie vac

Wymagania klasyfikacyjne — powierzchnia ci¢¢ powstata przy podziale, powinna by¢ gtadka; luzne
strzgpy miesni i1 tluszczu oraz ewentualne odtamki kosci usunigte; niedopuszczalne przekrwienia
powierzchniowe powierzchnia gladka, bez pomiazdzonych kosci oraz glebszych pozacinan;
niedopuszczalna o$lizglo$¢ i nalot plesni. Migso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen.
Barwa migéni jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do brazowo-wisniowej; dopuszczalne
zmatowienie. Barwa tluszczu biala do jasnozottej. Konsystencja jedrna i elastyczna. Zapach swoisty,
charakterystyczny dla $wiezego migsa wotowego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego si¢ psucia;
niedopuszczalny zapach obcy.

Wotowina ekstra otrzymana z czesci ¢wierctuszy tylnej z czesci udzea, odcigta:

od przodu — wzdhuz linii biegnacej migdzy ostatnim krggiem ledzwiowym i pierwszym kregiem kosci
krzyzowej oraz dalej wzdhuz omigsnej mig$nia czworoglowego uda tak, aby migsnie brzucha (laty)
pozostaty przy czesci ledzwiowo-brzusznej ¢wierctuszy;

od dohu — po linii odcigcia goleni tylnej w stawie kolanowym;

nastepnie catkowicie odkostniona, pozbawiona ttuszczu i blon $ciggnistych; w sktad wotowiny ekstra
wchodzg migsnie — dwuglowy uda, poétSciegnisty, poéibtoniasty, czworogtowy uda, zespdt migsni
posladkowych (powierzchniowy, §redni, dodatkowy i gtgboki); migso w regularnych blokach
Opakowanie jednostkowe vac — szczelnie zamknigte, z wktadkg absorpcyjng i etykietg jednostkowa —
kazdy element (kawatek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 26 Wolowina zrazowa b/k — opakowanie vac

Wymagania klasyfikacyjne - powierzchnia cig¢ powstata przy podziale powinna by¢ gtadka; luzne
strzgpy miesni i thuszczu oraz ewentualne odtamki kos$ci usuniete; niedopuszczalne przekrwienia
powierzchniowe powierzchnia gladka, bez pomiazdzonych kosci oraz glgbszych pozacinan;
niedopuszczalna o$lizglo$¢ i nalot plesni. Migso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen.
Barwa migs$ni jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do brazowo-wisniowej; dopuszczalne
zmatowienie. Barwa tluszczu biala do jasnozottej. Konsystencja jedrna i elastyczna. Zapach swoisty,
charakterystyczny dla §wiezego mig¢sa wolowego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢ psucia;
niedopuszczalny zapach obcy.

Wotowina zrazowa b/k migso uzyskane z czgéci ¢wierétuszy tylnej z cze$ci wewngtrznej udzca, po
odkostnieniu, catkowitym Sciggnieciu thuszczu i bton $ciggnistych migsni.
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Opakowanie jednostkowe vac — szczelnie zamknigte, z wktadkg absorpcyjng i etykietg jednostkowa —
kazdy element (kawatek) osobno pakowany

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $§rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 27 Zeberka wieprzowe (§wieze)

Powierzchnia cig¢ powstata przy podziale powinna by¢ gladka; luzne strzepy migéni i thuszczu oraz
ewentualne odtamki ko$ci usunigte; niedopuszczalne przekrwienia powierzchniowe powierzchnia
gladka, bez pomiazdzonych kosci oraz glebszych pozacinan; niedopuszczalna oslizglo$¢ i nalot plesni.
Migso czyste, bez $ladow jakichkolwiek zanieczyszczen. Barwa migsni jasnoczerwona, czerwona,
ciemnoczerwona do brazowo-wisniowej; dopuszczalne zmatowienie. Barwa thuszczu biata do
jasnozottej. Konsystencja jedrna i elastyczna. Zapach swoisty, charakterystyczny dla $wiezego migsa
wotowego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego si¢ psucia; niedopuszczalny zapach obcy.
Zeberka wieprzowe cze$é zasadnicza wieprzowiny odcieta z odcinka piersiowego pottuszy wzdtuz linii
cie¢:

od dotu — po linii biegnacej ponizej dolnej krawegdzi mostka i zeber chrzastkowych,

od przodu — po przedniej krawedzi pierwszego zebra,

od tylu — po tylniej krawedzi ostatniego Zebra,

od gory — po linii oddzielenia schabu;

przy odcinaniu od pottuszy boczku wraz z zeberkami — zeberka stanowig pierwsze 4 zebra wraz z czg$cia
chrzastkowg oraz odcinkiem przepolowionego mostka, a takze zebra pozostate pomigdzy odcigciem od
poltuszy boczku z zebrami i schabu; Zzeberka pokryte sa cienka warstwa mieéni i ttuszczu; w sktad
zeberek wchodza kosci zeber bez czesci pozostawionych przy schabie i karkowce oraz potowa kosci
mostka; gldowne mig$nie: migdzyzebrowe zewnetrzne 1 wewnetrzne.

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawieraé:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
¢) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Czesé 11 - ZAKUP MIESA DROBIOWEGO 1 PODROBOW:

Poz. 1 Filet z kaczki bez ko$ci (§wiezy)

Wymagania klasyfikacyjne — mi¢so drobiowe uzyskane z tusz kaczych, zawierajgce migsnie piersiowe
bez skory, kosci klatki piersiowej, grzbietu 1 $ciggien, filety powinny by¢ wlasciwie umig¢énione, linie
cig¢ rowne, gladkie, migso prawidlowo wykrwawione i ocieknigte, konsystencja — jedrna, elastyczna,
zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa kaczego $wiezego, barwa migéni —
charakterystyczna, bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta, gladka, niezakrwawiona,
niepostrzgpiona, bez opitkéw kosci, przekrwien, glebszych ponacinan, lekko wilgotna

Opakowanie jednostkowe — mig¢so — filety nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajgce $wiadectwo
akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z Zzywno$cig
i zapewniajagce wlasciwe cechy produktu w czasie transportu i przechowywania

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migsni i skory niezwigzanych ze
sobg, krwawe nacieki zewnetrzne i wewnetrzne, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie Srodkow konserwujgcych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci
i elastycznosci, migso poszarpane, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych
i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotgczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 2 Filet z piersi indyka bez koS$ci (§wiezy)

Wymagania klasyfikacyjne — migso drobiowe uzyskane z tusz indyczych, zawierajgce migSnie
piersiowe bez skory, kosci klatki piersiowej, grzbietu i $ciggien, filety powinny by¢ wiasciwie
umigs$nione, linie cig¢ rowne, gladkie, migso prawidlowo wykrwawione i ocieknigte, konsystencja —
jedrna, elastyczna, zapach —naturalny, swoisty, charakterystyczny dla mig¢sa indyczego §wiezego, barwa
migéni — charakterystyczna, jasnoré6zowa bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta, gladka,
niezakrwawiona, niepostrz¢piona, bez opitkow kosci, przekrwien, glebszych ponacinan, lekko wilgotna
Opakowanie jednostkowe — mig¢so — filety nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajgce $wiadectwo
akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z Zzywno$cig
i zapewniajgce wlasciwe cechy produktu w czasie transportu i przechowywania.

Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migsni i skory niezwigzanych ze
sobg, krwawe nacieki zewngtrzne i1 wewnetrzne, oslizglo$é, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie $rodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia j¢drnosci
i elastyczno$ci, mig¢so poszarpane, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych
i z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
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plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotgczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) mas¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw - 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody 1 pigtki)
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 3 Filet z piersi kurczaka bez ko$ci (Swiezy)

Wymagania klasyfikacyjne — migso drobiowe uzyskane z tuszek kurczat, zawierajagce mig$nie
piersiowe bez skory, kosci klatki piersiowej, grzbietu i $ciggien, filety powinny by¢ wlasciwie
umigs$nione, linie cig¢ rowne, gladkie, migso prawidtlowo wykrwawione i ocieknigte, konsystencja —
jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa drobiowego $wiezego,
barwa migs$ni — charakterystyczna, jasnor6zowa bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta,
gtadka, nie zakrwawiona, nie postrzepiona, bez opitkow kosci, przekrwien, gltgbszych ponacinan, lekko
wilgotna

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migsni i skory niezwigzanych ze
sobg, krwawe nacieki zewnetrzne 1 wewnetrzne, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie Srodkow konserwujgcych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci
i elastycznosci, migso poszarpane, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych
i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawarto$ci, kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotgczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 4 Golonka z indyka

Wymagania klasyfikacyjne — mi¢so drobiowe uzyskane z ud indyczych, zawierajace migsnie ud ze
skorg, linie cig¢ réwne, gladkie, migso prawidlowo wykrwawione i ocieknigte, konsystencja — jedrna,
elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla mi¢sa indyczego §wiezego, barwa migsni
— charakterystyczna, jasnor6zowa bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta, gladka,
niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkow kosci, przekrwien, gtebszych ponacinan, lekko wilgotna
Opakowanie jednostkowe — mi¢so — golonki nalezy pakowaé w opakowania posiadajgce swiadectwo
akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z Zzywnoscia
i zapewniajgce wlasciwe cechy produktu w czasie transportu i przechowywania
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Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migsni i skory niezwigzanych ze
sobg, krwawe nacieki zewngtrzne i1 wewnetrzne, oslizglo$é, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie Srodkow konserwujgcych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci
i elastyczno$ci, mig¢so poszarpane, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych
i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotgczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) mas¢ netto produktu,

d) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e) warunki przechowywania,

f) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $§rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 5 Indyk Swiezy caly

Wymagania klasyfikacyjne - Indyk caly, wypatroszony, bez glowy, stop i pierza (dokladnie
wyczyszczony) mi¢so prawidtowo wykrwawione i ociekniete, konsystencja —jedrna, elastyczna, zapach
— naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa indyczego $wiezego, barwa migSni —
charakterystyczna, jasnor6zowa bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta, gladka,
niezakrwawiona, niepostrz¢piona, bez opitkow kosci, przekrwien, glebszych ponacinan, lekko wilgotna
Opakowanie jednostkowe — migso nalezy pakowaé w opakowania posiadajace $wiadectwo
akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z Zzywno$cig
i zapewniajgce wlasciwe cechy produktu w czasie transportu i przechowywania

Cechy dyskwalifikujace - obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migéni i skory niezwigzanych ze
sobg, krwawe nacieki zewngtrzne i1 wewnetrzne, oslizglo$é, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie $rodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia j¢drnosci
i elastyczno$ci, migso poszarpane, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych
i z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktoéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku, do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz. 6 Kaczka cala Swieza

Wymagania klasyfikacyjne — Kaczka cata, wypatroszona, bez glowy i stdp, pierza (doktadnie
oczyszczona) mi¢so prawidtowo wykrwawione i ocieknigte, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach
— naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa kaczki §wiezego, barwa mig¢sni — charakterystyczna,
bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrz¢piona, bez opitkow
kosci, przekrwien, gltebszych ponacinan, lekko wilgotna

Opakowanie jednostkowe — migso nalezy pakowaé w opakowania posiadajace $wiadectwo
akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywno$cig
i zapewniajgce wlasciwe cechy produktu w czasie transportu i przechowywania

Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migsni i skory niezwigzanych ze
sobg, krwawe nacieki zewnetrzne i wewngetrzne, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie Srodkow konserwujgcych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci
i elastycznosci, migso poszarpane, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych
i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — opakowanie: wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) mas¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 7 Kurczak caly §wiezy

Wymagania Kklasyfikacyjne — Kurczak caly, wypatroszony, bez glowy i stdp, pierza, migso
prawidlowo wykrwawione i ocieknigte, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty,
charakterystyczny dla migsa $wiezego kurczaka, barwa migsni — charakterystyczna, jasnoré6zowa bez
krwawych wylewow, powierzchnia — czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrze¢piona, bez opitkow
kosci, przekrwien, glebszych ponacinan, lekko wilgotna

Opakowanie jednostkowe — migso nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajace $wiadectwo
akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z Zzywno$cig
1 zapewniajgce wlasciwe cechy produktu w czasie transportu i przechowywania

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migsni i skory niezwigzanych ze
sobg, krwawe nacieki zewnetrzne i wewngetrzne, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie Srodkow konserwujgcych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci
i elastyczno$ci, mig¢so poszarpane, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych
i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotgczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:
a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,
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b) nazwe produktu,

¢) mas¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 8 Mieso z uda indyka

Wymagania klasyfikacyjne — mi¢so z uda indyczego bez skory oraz ttuszczu podskornego.

Migso pokrojone na kawatki o wielkosci ok. 2 cm. Charakteryzuje je barwa typowa dla migsa udowego
- czerwona do ciemnoczerwone;j.

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migsni i skory niezwigzanych ze
sobg, krwawe nacieki zewngtrzne i1 wewnetrzne, oslizglo$é, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie Srodkow konserwujgcych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci
i elastyczno$ci, migso poszarpane, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych
i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich pozostato$ci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawieraé:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 9 Noga cala z kaczki §wieza

Wymagania klasyfikacyjne — mi¢so drobiowe uzyskane z tuszek kaczki, zawierajace udo i podudzie
wraz z mi¢$niami i skorg bez miednicy i grzbietu, uda cate powinny by¢ wiasciwie umigsénione, linie
cig¢ rowne, gladkie, migso prawidtowo wykrwawione i ocieknigte, skora bez przebarwien oraz resztek
upierzenia, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa
drobiowego §wiezego, barwa migsni — charakterystyczna, bez krwawych wylewow, powierzchnia —
czysta, gladka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkow kosci, przekrwien, gtebszych ponacinan,
resztek opierzenia, lekko wilgotna.

Cechy dyskwalifikujace - obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ mi¢sni i skory niezwigzanych ze
sobg, krwawe nacieki zewngtrzne i wewngtrzne, niedoktadne oczyszczenie z pidr, oslizglosé, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie $rodkoéw konserwujacych np. octanow, soli peklowej itp.,
objawy obnizenia jedrnosci i elastyczno$ci, migso poszarpane, obecno$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
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Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) mas¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 10 Noga cala z kurczaka $wieza

Wymagania klasyfikacyjne — waga nogi musi zawiera¢ si¢ w przedziale 250-330 g. Migso drobiowe
uzyskane z tuszek kurczat, zawierajace udo i podudzie wraz z mig$niami i skorg bez miednicy i grzbietu,
uda cate powinny by¢ wlasciwie umigsnione, linie cig¢ roéwne, gladkie, migso prawidtowo
wykrwawione 1 ocieknigte, skora bez przebarwien oraz resztek upierzenia, konsystencja — jedrna,
elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa drobiowego $§wiezego, barwa
mig¢éni — charakterystyczna, jasnorézowa bez krwawych wylewdw, powierzchnia — czysta, gladka,
niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez opitkow kos$ci, przekrwien, glebszych ponacinan, resztek
opierzenia, lekko wilgotna,

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migsni i skory niezwigzanych ze
sobg, krwawe nacieki zewngtrzne i wewngtrzne, niedoktadne oczyszczenie z pidr, oslizglosé, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie $rodkoéw konserwujgcych np. octanow, soli peklowej itp.,
objawy obnizenia jedrnosci i elastyczno$ci, migso poszarpane, obecno$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) mas¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 11 Porcja rosolowa

Wymagania Kklasyfikacyjne — migso drobiowe uzyskane z tuszek kurczat, zawierajace elementy
grzbietu wraz z szyja 1 skorg, porcje rosotowe powinny by¢ cigte wzdluz grzbietu, linie cig¢ rowne,
gladkie, migso prawidlowo wykrwawione i ocieknigte, skora bez przebarwien oraz resztek upierzenia,
konsystencja —jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa drobiowego
swiezego, barwa mig¢sni — charakterystyczna, jasnorézowa bez krwawych wylewdw, powierzchnia —
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czysta, gladka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkow kosci, przekrwien, glebszych ponacinan,
lekko wilgotna

Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migsni i skory niezwigzanych ze
sobg, krwawe nacieki zewnetrzne i wewnetrzne, niedoktadne oczyszczenie z pior, oslizglosé, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie $rodkoéw konserwujgcych np. octanow, soli peklowej itp.,
objawy obnizenia jedrnos$ci i elastycznoSci, migso poszarpane, obecno$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) mas¢ netto produktu,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e) warunki przechowywania,

f) date¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, §rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 12 Skrzvdelka z kurczaka

Wymagania klasyfikacyjne — mi¢so drobiowe uzyskane kurczat, zawierajace elementy skrzydet wraz
ze skora, powinny by¢ cigte przy grzbiecie, linie cigé rowne, gladkie, migso prawidlowo wykrwawione
1 ocieknigte, skora bez przebarwien oraz resztek upierzenia, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach —
naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa drobiowego $wiezego, barwa migéni —
charakterystyczna, jasnor6zowa bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta, gladka,
niezakrwawiona, niepostrze¢piona, bez opitkéw kosci, przekrwien, glebszych ponacinan, resztek
opierzenia, lekko wilgotna,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ mig¢sni i skory niezwigzanych ze
sobg, krwawe nacieki zewnetrzne i wewnetrzne, niedoktadne oczyszczenie z pidr, oslizglosé, nalot
plesni, zazielenienie migsa, stosowanie $srodkow konserwujacych np. octandéw, soli peklowej itp.,
objawy obnizenia jedrnos$ci i elastycznoSci, migso poszarpane, obecno$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych
(materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z ZywnoS$cig), zamknigtych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawieraé:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
¢) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $§rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

48



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajgcego WNP/660/PN/2022

Poz. 13 Szyje z indyka

Wymagania klasyfikacyjne — szyje z indyka, bez glowy i pierza (doktadnie wyczyszczony) migso
prawidtowo wykrwawione i ocieknigte, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty,
charakterystyczny dla mig¢sa indyczego §wiezego, barwa migs$ni — charakterystyczna, jasnor6zowa bez
krwawych wylewow, powierzchnia — czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkow
kosci, przekrwien, glebszych ponacinan, lekko wilgotna

Opakowanie jednostkowe — migso nalezy pakowaé w opakowania posiadajace $wiadectwo
akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywno$cig
i zapewniajgce wlasciwe cechy produktu w czasie transportu i przechowywania,

Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ migsni i skory niezwigzanych ze
sobg, krwawe nacieki zewnetrzne i wewngetrzne, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
stosowanie Srodkow konserwujgcych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci
i elastycznosci, migso poszarpane, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych
i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) mas¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 14 Watroba z indyka (Swieza)

Wymagania klasyfikacyjne - watrobki drobiowe uzyskane z indykow, skladajace si¢ z czterech
ptatow, watrobki cale powinny by¢ pozbawione woreczka zolciowego, z odcieta zylg gltowna,
niezakrwawione, nieposzarpane, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty,
charakterystyczny dla watrobek drobiowych $wiezych, barwa — charakterystyczna, jasno — bragzowa
powierzchnia — czysta, gladka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez glebszych ponacinan, lekko
wilgotna,

Cechy dyskwalifikujace - obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ obecnosci woreczka zotciowego
lub resztek po jego rozlaniu nadajaca watrobkom smak gorzki, oslizglos¢, nalot plesni, zazielenienie,
stosowanie Srodkow konserwujgcych np. octandéw, soli peklowej itp., objawy obnizenia jedrno$ci
1 elastycznosci, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotwodrczych i z grupy coli obecnosé
szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowania - wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach plastikowych
(materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cig), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) mas¢ netto produktu,
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d) datg — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
¢) warunki przechowywania,

f) dat¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $§rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 15 Watroba z kurczaka (Swieza)

Wymagania klasyfikacyjne — watrobki drobiowe uzyskane z tuszek kurczat, sktadajace si¢ z czterech
ptatow, watrobki cale powinny by¢ pozbawione woreczka zolciowego, z odcieta zylg gltowna,
niezakrwawione, nieposzarpane, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty,
charakterystyczny dla watrobek drobiowych $wiezych, barwa — charakterystyczna, jasno — bragzowa
powierzchnia — czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez glebszych ponacinan, lekko
wilgotna,

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ obecnosci woreczka zotciowego
lub resztek po jego rozlaniu nadajaca watrobkom smak gorzki, oslizglosé, nalot ples$ni, zazielenienie,
stosowanie $rodkow konserwujacych np. octandw, soli peklowej itp., objawy obnizenia j¢drnosci
1 elastycznosci, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotwoérczych i z grupy coli obecnosé
szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowania — opakowanie: wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawieraé:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg netto produktu,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
¢) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $§rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 16 Zoladki kurczaka (Swieze)

Wymagania klasyfikacyjne — Zotadki drobiowe uzyskane z tuszek kurczat, zotadki cale powinny by¢
wlasciwie umiesnione, przecigte i oczyszczone z bltony wewngtrznej i tresci zotadkowej, odcicte na
wysokosci wpustu i zwieracza zotadka, konsystencja — jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty,
charakterystyczny dla Zotagdkdéw drobiowych §wiezych, barwa — charakterystyczna, ciemnorézowa do
fioletowej, powierzchnia — czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzgpiona, bez giebszych ponacinan,
lekko wilgotna

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, nie dopuszcza si¢ obecnosci blony wewngtrznej
i resztek tresci pokarmowych, oslizglos¢, nalot plesni, zazielenienie, stosowanie S$rodkow
konserwujacych np. octanow, soli peklowej itp., objawy obnizenia jgdrnos$ci i elastycznosci, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
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Opakowania — opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawarto$ci, kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotgczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) mas¢ netto produktu,

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Czes¢ I - ZAKUP WEDLIN:

Poz. 1 Baleron — produkt plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg

Nie dopuszcza si¢ wyrobu wysokowydajnego

Wymagania klasyfikacyjne - wedzonka wieprzowa, wedzona, parzona z dodatkiem wody.

Skladniki — karkowka wieprzowa minimum 71%, woda, sél, bialko sojowe, stabilizatory: fosforan
diskrobiowy, trifosforany, karagen; btonnik pszenny, biatko zwierzgce wieprzowe, cukier, glukoza,
regulator kwasowosci: octany sodu:, maltodekstryna; aromaty (zawieraja gluten i soj¢), przyprawy,
przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu, kwas askorbiniwy, mleczan wapnia; wzmacniacze smaku:
glutaminian monosodowy; ekstrakt drozdzowy, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawierac
alergeny: seler, gorczyca, mleko. Numer partii okreslony kodem produkcji. Wartos¢ odzywcza na 100g:
warto$¢ energetyczna: 1039kj/251kcal; thuszez: 21 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 8,0 g;
weglowodany: <0,5 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 15 g; so6l: 1,9 g.

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, balerony uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji, pozaklasowe lub
z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecno$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany prézniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywg i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 2 Bekon wedzony

Skladniki — mi¢so wieprzowe (minimum 71,4%), woda, sol, bialko sojowe — sktadnik alergenny,
stabilizatory: cukry (sacharoza, glukoza, maltodekstryna), substancje zagg¢szczajace: przeciwutleniacz
regulator kwasowosci - substancja konserwujaca

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane bedg w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolgczona etykieta z danymi. Kazdy asortyment
produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,
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e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 3 Blok $niadaniowy — produkt plastrowany i pakowany w opakowania 1-1.5kg

Nie dopuszcza si¢ wyrobu wysokowydajnego

Wymagania klasyfikacyjne — barwa na przekroju r6zowa,

Wyglad na przekroju — surowce rownomiernie roztozone: niedopuszczalne zacieki galarety
Konsystencja — $cista, plaster grubo$ci 3 mm nie powinien si¢ rozpadac

Sklad surowcowy — szynka wieprzowa 100 %

Przyprawy na 100 kg, uzytych surowcow do peklowania: peklosol 6,5 kg, izoaskorbian 0,1kg,
glutaminian 0,1 kg, cukier 0,1 kg; dodane do produkcji: pieprz naturalny 0,1 kg, so6l 0,4 kg,

Wydajnos¢ gotowego produktu w stosunku do uzytych surowcow z migsa: peklowanego 89 — 93 % oraz
nie peklowanego 91 — 96 %.

Zawarto$¢ wody nie wiecej niz 83,0 %, thuszczu nie wiecej niz 8,0 %, biatka nie mniej niz 13,0 %, soli
nie wigcej niz 4,0 %, azotanow i azotynow w przeliczeniu na NaNO2 nie wigcej niz 0,0125 % (m/m),
fosforu dodanego w postaci fosforanow w przeliczeniu na P205 — nie wigcej niz 1,5 gna 1 kg, gotowego
wyrobu

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania — produkt pakowany préozniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej — MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamoéwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z danymi. Kazdy asortyment
produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 4 Boczek wedzony parzony b/k

Grubos¢ tkanki thuszczowej w przekroju nie moze przekraczaé 30 % catosci powierzchni

Wymagania klasyfikacyjne — wgdzonka wieprzowa, wedzona, parzona z dodatkiem wody.

Skladniki — boczek wieprzowy minimum 89%, woda, sol, biatko sojowe, stabilizatory: trifosforany,
difosforan, polifosforan, cytrynian sodu, karagen; biatko zwierzece wieprzowe, cukier, glukoza,
regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, octany potasu, mleczan potasu:, aromaty, przeciwutleniacze:
askorbinian sodu, kwas askorbinowy; wzmacniacze smaku: rybonukleotydy disodowe; ekstrakt
drozdzowy, substancja konserwujgca: azotyn sodu. Produkt pakowany prézniowo. Moze zawieraé
alergeny: seler, gorczyca, mleko, gluten. Warto$¢ energetyczna: 1525kj/369 kcal; thuszcz: 35 g, w tym
kwasy tluszczowe nasycone: 15 g; weglowodany: <0,5 g, w tym cukry: 0,6 g; biatko: 13 g; s6l: 2,4 g.
Moze zawiera¢ alergeny: seler, gorczyca, mleko. Numer partii okreslony kodem produkcji.
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Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, boczki uszkodzone, mig¢so uzyte do produkcji, pozaklasowe lub z
chrzastkami, ko$ciami, zbyt przero$nigte thuszczem, ze skupiskami galarety migdzy warstwami boczku,
niedowedzone, nieprzyprawione itp., obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z
grupy coli, obecnos$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w
pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia),
zamknietych pokrywa i oplombowanych pieczecia producenta w sposdb uniemozliwiajacy ich otwarcie
bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego
zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do
dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 5 Boczek z komina b/k:

Skladniki — mig¢so wieprzowe (minimum 90,9%), woda, sol, stabilizator, wzmacniacz smaku,
przeciwutleniacz — E301, syrop glukozowy, aromat, substancja konserwujaca

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, boczki uszkodzone, migso uzyte do produkcji, pozaklasowe lub z
chrzgstkami, ko$ciami, zbyt przero$nigte ttuszczem, ze skupiskami galarety miedzy warstwami boczku,
niedowegdzone, nieprzyprawione itp., obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z
grupy coli, obecnos$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywg i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawieraé:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c¢) masg netto produktu,

d) datg — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 6 Filet z indyka pieczony — produkt plasterkowany

Skladniki — migso drobiowe z indyka (minimum 58%), woda, skorki wieprzowe, migso drobiowe
oddzielone mechanicznie (minimum 4%), sol, skrobia, biatko sojowe, stabilizator, cukier gronowy,
dekstroza, wzmacniacze smaku, aromaty (w tym gluten, seler, laktoza), substancja zageszczajaca,
przeciwutleniacz, przyprawy (w tym gorczyca), substancja konserwujaca

Opakowanie jednostkowe 250 — 500 g produkt plasterkowany
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Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy),
oslizglos¢, nalot plesni, zazielenienie migsa, itp., objawy obnizenia jedrno$ci i elastycznosci, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich
pozostalosci, migso gleboko ponacinane, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania zbiorcze — wszystkie objete zamoéwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 7 Filet wedzony z indyka

Wymagania klasyfikacyjne — wedlina drobiowa uzyskane z tusz indyczych, zawierajace migsnie
piersiowe bez skory i kosci klatki piersiowej, grzbietu i $ciegien, filety powinny by¢ wlasciwie
umigsnione, linie cig¢ rowne, gladkie, migso prawidlowo wykrwawione i ocieknigte, konsystencja —
jedrna, elastyczna, zapach — naturalny, swoisty, charakterystyczny dla migsa indyczego wedzonego,
barwa mig$ni — charakterystyczna, jasnorozowa bez krwawych wylewow, powierzchnia — czysta,
gtadka, nie zakrwawiona, nie postrzepiona, bez opitkéw kosci, przekrwien, gtebszych ponacinan,
Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy
wynikajace z niedowedzenia, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, pozaklasowe lub z
chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw, obecno$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — wszystkie objete zamoOwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywg i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z danymi. Kazdy asortyment
produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 8 Golonka wieprzowa przednia peklowana bez kosci w siatce (w folii)

Golonka przednia bez kosci peklowana w siatce (w folii) waga od 0.45 do 0,60 kg

Wymagania klasyfikacyjne — golonka przeznaczona do szybkiego odgrzania w opakowaniu z folii z
instrukcjg i czasami podgrzewania.

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, (w tym charakterystyczny ostry zapach plciowy),
oslizglose, nalot plesni, zazielenienie migsa, itp., objawy obnizenia jedrnosci 1 elastycznosci, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich
pozostalosci, migso gltgboko ponacinane, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia.
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Opakowania — wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci kazdy
asortyment produktoéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku

Do dostawy nalezy dotgczy¢é Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 9 Kabanosy — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kielbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona, wegdzona, parzona, podsuszana 100g. Produktu
wyprodukowano z minimum 122g mi¢sa wieprzowego.

Skladniki: migso wieprzowe, so6l, maltodekstryna; hydrolizat biatka sojowego, przyprawy (pieprz,
kminek, gatka muszkatotowa, kolendra); ekstrakty przypraw, wzmacniacz smaku: glutaminian
monosodowy, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Produkt pakowany w atmosferze ochronne;.
Moze zawieraé alergeny: mleko, seler, gorczyca, gluten. Numer partii okreSlony kodem produkcji.
Warto$¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna: 1161kj/280kcal; tluszcz: 22 g, w tym kwasy
thuszczowe nasycone: 10 g; weglowodany: 1,4 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 19 g; so6l: 2,2 g.

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronne;j.

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywg i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 10 Kabanosy drobiowe — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kabanosy z drobiowe w 100% z migsa kurczaka BEZ KONSERWANTOW, tworzona wg tradycyjnych
receptur.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
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Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronne;j.

Opakowanie zbiorcze: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane bgda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywg i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mas¢ netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 11 Kabanosy wieprzowe z dodatkiem wolowiny pakowane 120-150 g

Skladniki — migso wieprzowe, migso wotowe, skrobia, przyprawy i ich ekstrakty (zawierajg gorczyce,
seler), sol, cukier, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, przeciwutleniacze: izoaskorbinian
sodu, kwas askorbinowy, substancja konserwujaca: azotyn sodu, Sktadniki ostonki jadalnej — substancja
zelujaca: alginian sodu, stabilizatory: celuloza, guma guar; regulator kwasowos$ci: mleczan wapnia, Z
minimuml185 g mig¢sa (minimum 170 g migsa wieprzowego i minimum 15 g mi¢sa wolowego)
wyprodukowano 100 g produktu.

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronne;.

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 12 Kaszanka — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne — wedlina wieprzowa, podrobowa, parzona z dodatkiem wody.

Skladniki — woda, skorki wieprzowe, kasza jeczmienna (gluten), migso z gléw wieprzowych minimum
11,5%; watroba wieprzowa, krew wieprzowa, sol, przyprawy (pieprz, majeranek, cebula). Moze
zawierac¢ alergeny: soja, mleko, seler, gorczyca. Warto$¢ energetyczna: 889kj/213kcal; thuszez: 13 g, w
tym kwasy tluszczowe nasycone: 4,1 g; weglowodany: 11 g, w tym cukry: 0,8 g; biatko: 13 g; sol: 1,6
g. Numer partii okreslony kodem produkcji.
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Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kaszanki uszkodzone, potamane, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe
lub z chrzastkami, $ciggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronne;j

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 13 Kielbasa biala parzona — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne - kietbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona, parzona z dodatkiem wody
Skladniki — migso wieprzowe minimum 76%, woda, tluszcz wieprzowy, regulator kwasowosci:
mleczan sodu, so6l, przyprawy (czosnek, pieprz, majeranek), stabilizatory: trifosforany, polifosforany;
substancja konserwujgca: azotyn sodu. Moze zawieraC: soje, seler, gorczyce, mleko, gluten. Numer
partii okreslony kodem produkcji. Wartos¢ odzywcza na 100g: wartos¢ energetyczna: 1250kj/302kcal;
thuszcz: 28 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone: 11 g; weglowodany: 0,6 g, w tym cukry: <0,5 g;
biatko: 12 g; so6l: 1,6 g.

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, rozkr¢cone, zZle uformowane sktadniki uzyte do
produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzgstkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢
szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — pakowany w atmosferze ochronne;j

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywg i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 14 Kielbasa drobiowa parzona
Kielbasa drobiowa $rednio rozdrobniona, parzona z dodatkiem wody
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Skladniki — mi¢so z kurczaka minimum 40%, mi¢so z indyka minimum 35% woda, ttuszcz wieprzowy,
regulator kwasowos$ci: mleczan sodu, sol, przyprawy (czosnek, pieprz, majeranck), stabilizatory:
trifosforany, polifosforany; substancja konserwujgca: azotyn sodu.. Moze zawierac soj¢, seler, gorczyce,
mleko, gluten

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, rozkr¢cone, zZle uformowane sktadniki uzyte do
produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciegnami itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢
szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywg i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 15 Kielbasa golonkowa podsuszana

Kietbasa $rednio rozdrobniona, wedzona, podsuszana

Wymagania klasyfikacyjne — wyglad ogbélny i powierzchnia — batony w ostonkach sztucznych,
biatkowych o dlugosci od 35 cm do 45 cm i $rednicy od 65 mm do 80 mm: powierzchnia batonu o
barwie jasnobrazowej do ciemnobrazowej: oslonka $ci§le przylegajaca do farszu: niedopuszczalna
barwa szarozielona, plamy na powierzchni wynikajace z nie dowedzenia w miejscu styku z innymi
batonami oraz zawilgocenie powierzchni ostonki. Wyglad na przekroju - barwa migsa jasnorézowa do
ciemnordézowej, barwa ttuszczu biata, dopuszczalny odcien rozowy, barwa masy wigzacej: jasnor6zowa,
rozdrobnienie i uklad sktadnikow — okoto 40 % powierzchni przekroju stanowia kawatki grubo
rozdrobnione, rOwnomiernie rozmieszczone, zwigzane masg wigzaca, dopuszczalne pojedyncze komory
powietrzne niepolgczone ze zmiang barwy, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikdéw zacieki
thuszczu i galarety pod ostonka. Konsystencja — $cista, plastry grubosci 3 mm nie powinny si¢ rozpadac
Sklad surowcowy — wyrdb wieprzowy, wedzony, podsuszony, grubo rozdrobniony w sktad, ktdrego
wchodzi: wieprzowina kl. I peklowana, kl. II peklowana, kl. III peklowana

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp. skupiska jednego ze sktadnikdéw, obecno$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania — opakowanie: wszystkie objete zamdwieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywg i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z danymi. Kazdy asortyment
produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,
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e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 16 Kielbasa jalowcowa — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne - kietbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona, wedzona, pieczona, suszona
z dodatkiem naturalnych, charakterystycznych przypraw, w ostonkach naturalnych, nie dopuszcza si¢
uzycia MOM (migsa odkostnionego mechanicznie)

Skladniki — migso wieprzowe, sol, glukoza, sacharoza, przeciwutleniacz [kwas askorbinowy], warzywa
suszone, przyprawy (jalowiec minimum 0,15%) i ekstrakty przypraw, substancja konserwujaca [azotyn
sodu], 100 g wyrobu wyprodukowano z minimum 154 g mi¢sa wieprzowego

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywg i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z danymi. Kazdy asortyment
produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 17 Kielbasa krakowska parzona — produkt plastrowany i pakowany 1-1.5kg

Wymagania klasyfikacyjne — kietbasa wieprzowa, parzona, wgdzona z dodatkiem wody.

Skladniki — migso wieprzowe minimum 60%, woda, skrobia ziemniaczana, sol, biatko sojowe, cukry:
maltodekstryna, glukoza, cukier, substancja zaggszczajgce: karagen, blonnik pszenny; stabilizatory:
trifosforany, polifosforany, przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu, wzmacniacz smaku: glutaminian
monosodowy, przyprawy, hydrolizat bialka sojowego, ekstrakty przypraw, barwniki: betanina, koszenila
(laktoza); substancja konserwujaca: azotyn sodu. Ostonka wedliny nie jest jadalna. Moze zawierad
alergeny: seler, gluten, gorczyca. Numer partii okreslony kodem produkcji. Wartos¢ odzywcza na 100g:
warto$¢ energetyczna: 354kj/84kcal; ttuszez: 1,9 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 1,1 g;
weglowodany: 2,7 g, w tym cukry: 0,8 g; biatko: 14 g; sol: 2,1 g.

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowanie — produkt pakowany prozniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
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asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 18 Kielbasa krakowska podsuszana — pakowana opakowanie 90-120 g

Skladniki — mi¢so wieprzowe (minimum 91%), skrobia modyfikowana, sol, substancja zaggszczajaca:
stabilizatory:, regulator kwasowo$ci przeciwutleniacz: hydrolizat bialka sojowego, glukoza,
wzmacniacz smaku: E621, przyprawy, aromaty (zawieraja soje), substancja konserwujaca: E250.
Informacja o wartosci odzywczej 100 g produktu: wartos¢ energetyczna 571kJ/136kcal, ttuszez 6,0 g,
w tym kwasy tlhuszczowe nasycone 2,3 g, weglowodany 2,2 g, w tym cukry 0,2 g, biatko 18,3 g, s61 2,9
g.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania produkt pakowany w atmosferze ochronnej opakowanie 90 — 120 g.

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 19 Kielbasa krakowska sucha produkt plastrowany i pakowany 1-1,5kg

Wymagania Kklasyfikacyjne — kietbasa wieprzowa grubo rozdrobniona, we¢dzona, pieczona,
podsuszana. 100 g wyrobu wyprodukowano z minimum 104 g migsa wieprzowego.

Skladniki — mi¢so wieprzowe, sol, biatko sojowe, substancja zaggszczajaca: karagen; stabilizatory:
trifosforany, polifosforany; cukry: cukier, glukoza, maltodekstryna; przyprawy (pieprz, kolendra,
kminek), ekstrakty przypraw; hydrolizat biatka sojowego,; wzmacniacze smaku: glutaminian
monosodowy, rybonukleotydy disodowe; przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: gluten, seler, gorczycg, mleko. Numer partii
okreslony kodem produkcji. Warto$¢ odzywceza na 100g: warto$¢ energetyczna: 609kj/145kcal; thuszcz:
6,3 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 2,0 g; weglowodany: 2,1 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 20
g;sol: 2.3 g.
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Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania — produkt pakowany prozniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej — MAP w
opakowania 1 — 1,5kg

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 20 Kielbasa krucha — pakowana w atmosferze ochronnej.

Kielbasa krucha wieprzowa $rednio rozdrobniona wedzona parzona

Wymagania klasyfikacyjne — micso wieprzowe (minimum 97% ), woda, so6l, czosnek §wiezy,
przyprawy, cukier, wzmacniacze smaku, ekstrakty drozdzowe, regulatory kwasowosci, aromaty (w tym
jaja i gluten), skrobia, laktoza (z mleka), przeciwutleniacze, tluszcz roslinny utwardzony i kurzy,
maltodekstryna, suszone mig¢so drobiowe

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglos$¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona lub inna
nietypowa, zawilgocenie powierzchni, metki uszkodzone, porozrywane, z wyciekami, sktadniki uzyte
do produkcji pozaklasowe lub z chrzgstkami, Sciggnami, odtamkami kosci itp., skupiska jednego ze
sktadnikow, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnosé
szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — pakowana w atmosferze ochronne;.

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 21 Kielbasa mys§liwska — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg
Kielbasa wieprzowa, §rednio rozdrobniona, wedzona, parzona, suszona
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Skladniki — migso wieprzowe, sol, przyprawy, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, substancja
konserwujaca: azotyn sodu, 100 g produktu otrzymano ze 132 g migsa wieprzowego

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie — pakowany w atmosferze ochronne;j

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywg i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolgczona etykieta z danymi. Kazdy asortyment
produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 22 Kielbasa paréwkowa — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kietbasa wieprzowa homogenizowana, w¢dzona, parzona z dodatkiem wody.

Skladniki — migso wieprzowe minimum 68%, woda, thuszcz wieprzowy, sol, biatko sojowe, przyprawy
(pieprz, gorczyca, chilli, kolendra, imbir), stabilizator: polifosforany, trifosforany, mleczan sodu;
przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; substancja
konserwujaca azotyn sodu.. Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler, gluten. Numer partii okre$lony
kodem produkcji. Warto$¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna: 1079kj/261kcal; thuszcz: 23 g,
w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 9,4 g; weglowodany: 0,4 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 13 g; sol:
1,9 g.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, paréwki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub
z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze skladnikow, obecnos$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcOw chorobotworczych i z grupy coli obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej w statej wadze — 1 kg

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cia), zamknietych pokrywa
i oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00
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Poz. 23 Kielbasa podlaska — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kielbasa z migsa wieprzowego, wedzona i parzona, w ostonce naturalnej

Skladniki — migso wieprzowe minimum 73%, woda, skorki wieprzowe, biatko sojowe, sol, skrobia
modyfikowana, stabilizatory: trifosforany; przyprawy i ekstrakty przypraw, przeciwutleniacz:
askorbinian sodu, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, barwnik: karminy, dekstroza, aromat
dymu wedzarniczego, substancja konserwujgca: azotyn sodu.

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej w statej wadze — 1 kg

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy
dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 24 Kielbasa podwawelska — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kietbasa wieprzowa, §rednio rozdrobniona, parzona, wedzona z dodatkiem wody.

Skladniki — migso wieprzowe minimum 80% , woda, ttuszcz wieprzowy, sol, skrobia, biatko sojowe,
biatko wieprzowe, btonnik pszenny, stabilizatory: trifosforany, karagen, wzmacniacz smaku:
glutaminian monosodowy, przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu, glukoza, ekstrakty przypraw,
przyprawy, warzywa suszone, hydrolizat biatka roslinnego, maltodekstryna, glukoza, aromaty,
barwniki: czerwien buraczana, koszenila, substancja konserwujgca: azotyn sodu. Moze zawieraé
alergeny: mleko, seler, gorczyca. Warto$¢ energetyczna: 1166kj/281kcal; thuszez: 23 g, w tym kwasy
thuszczowe nasycone: 8,8 g; weglowodany: 4,5 g, w tym cukry: 1,4 g; bialko: 14 g; so6l: 2,6 g. Numer
partii okreslony kodem produkcji

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, potamane, sktadniki uzyte do produkcji zbyt
rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby,
zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej w statej wadze — 1 kg

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecig producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy
asortyment produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.
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Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 25 Kielbasa polska surowa — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kielbasa wieprzowa s$rednio rozdrobniona surowa, wedzona. 100 gram produktu wyprodukowano z
minimum109 gram migsa wieprzowego.

Skladniki — migso  wieprzowe, sol, glukoza, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy;
przeciwutleniacze: kwas askorbinowy, izoaskorbinian sodu; przyprawy (zawieraja gorczyce), i ich
ekstrakty, barwnik: koszenila; bakterie kwasu mlekowego, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Moze
zawiera¢ alergeny: soja, mleko, seler, gluten.

Numer partii okre$lony kodem produkcji, warto$¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna:
1276kj/308kcal; tluszcz: 27 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 10 g; weglowodany: 1,3 g, w tym
cukry: <0,5 g; biatko: 15 g; sol: 1,7 g.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, potamane, sktadniki uzyte do produkcji zbyt
rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikoéw oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby,
zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej w statej wadze — 1 kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 26 Kielbasa serdelki — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne — wedlina wieprzowa otrzymana z migsa wieprzowego, tluszczow,
podrobdw, surowcdéw uzupehniajacych, przypraw i substancji dodatkowych dozwolonych, zgodnie z
receptura i procesem technologicznym wiasciwym dla serdelkow wieprzowych, Produkt
homogenizowany wedzony parzony w ostonce jadalnej kolagenowe;.

Skladniki — mig¢so wieprzowe minimum 92%, skrobia ziemniaczana, sol, regulatory kwasowosci
dekstroza, przyprawy naturalne i ekstrakty przypraw, stabilizator, cukier, aromaty, ekstrakt drozdzy,
substancja konserwujaca, ostonka kolagenowa (wotowa)

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej w statej wadze — 1 kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,
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g) dat¢ zapakowania.
Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 27 Kielbasa szynkowa wieprzowa (grubo rozdrobniona) — produkt plastrowany i pakowany
1-1.5kg

Wymagania klasyfikacyjne — Kietbasa wieprzowa grubo rozdrobniona parzona, z polgczonych
kawatkow mies z dodatkiem wody.

Skladniki — migso wieprzowe minimum 66%, woda, sol, biatko sojowe, cukier, skrobia ziemniaczana,
btonnik pszenny (gluten), stabilizatory: trifosforany, polifosforany; substancja zageszczajaca: karagen;
przeciwutleniacz:  izoaskorbinian sodu; wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy,
rybonukleotydy disodowe; hydrolizat bialka sojowego; regulator kwasowosci: kwas cytrynowy;
ekstrakt drozdzowy, aromaty,przyprawy, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawierad
alergeny: mleko, seler, gorczyca. Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii okreslony kodem
produkcji. Warto$¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna: 347kj/82kcal; ttuszcz: 1,2 g, w tym kwasy
thuszczowe nasycone: 0,8 g; weglowodany: 1,8 g, w tym cukry: 0,6 g; biatko: 16 g; sol: 2,1 g.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglosé, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, §ciegnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania — produkt pakowany prozniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg Iub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 28 Kielbasa §laska (Srednio rozdrobniona) — opakowanie jedn. w stalej wadze — 1 kg
Kielbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona, w¢dzona, parzona.

Skladniki: migso wieprzowe minimum 96,5%, sol, woda, przyprawy (czosnek, pieprz, kolendra),
stabilizatory: trifosforany, polifosforany; cukier, przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; substancja
konserwujaca: azotyn sodu.. Moze zawiera¢ alergeny: soja, seler, gorczyca, gluten, mleko. Numer partii
okreslony kodem produkcji. Warto§¢ odzywcza na 100g: warto$¢ energetyczna: 1100kj/265kcal;
thuszcz: 22 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 10 g; weglowodany: 1,8 g, w tym cukry: 0,6 g; biatko:
15g;s0l: 1,9 g.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej w statej wadze — 1 kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
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dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 29 Kielbasa torunska (Srednio rozdrobniona) — op. jednostkowe w stalej wadze — 1 kg
Kietbasa wieprzowa, §rednio rozdrobniona, parzona, wedzona z dodatkiem wody.

Skladniki — migso wieprzowe minimum 80% , woda, thuszcz wieprzowy, sol,skrobia, biatko sojowe,
biatko wieprzowe, blonnik pszenny, stabilizatory:trifosforany, karagen, wzmacniacz smaku:
glutaminian monosodowy, przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu, glukoza, ekstrakty przypraw,
przyprawy (gorczyca)., warzywa suszone, hydrolizat biatka roslinnego, maltodekstryna, glukoza,
aromaty, ekstrakt drozdzowy, barwniki: czerwien buraczana, koszenila, substancja konserwujaca:
azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler. Warto$¢ energetyczna: 1166kj/281kcal; thuszcz: 23
g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 8,8 g; weglowodany: 4,5 g, w tym cukry: 1,4 g; biatko: 14 g; sol:
2,6 g. Numer partii okre§lony kodem produkcji.

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej w statej wadze — 1 kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoS$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 30 Kielbasa wiejska w jelicie naturalnym — opakowanie jedn. w stalej wadze — 1 kg
Wymagania klasyfikacyjne — kietbasa mocno wedzona lekko pikantna wieprzowa. Wygtad og6lny i
powierzchnia — wyrdb w jelicie naturalnym wieprzowym dtugosci 30 - 40 cm, barwa ostonki po
obrobce termicznej ciemnobrgzowa, barwa na przekroju od rézowej do czerwonej, ostonka powinna
scisle przylega¢ do farszu, dopuszcza pojedyncze zawedzone wytryski farszu. Wyglad na przekroju —
surowce na przekroju rownomiernie roztozone; niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow
zacieki thuszczu 1 galarety. Konsystencja —Scista, plasterki o grubosci 3 mm nie powinny rozpadac sig.
Sklad surowcowy — migso wieprzowe (minimum 67%), woda, mi¢so wotowe (minimum 8%), skorki
wieprzowe, thuszcz wieprzowy, skrobia ziemniaczana, s6l spozywcza, czosnek, przyprawy, syrop
cukrowy, ekstrakty ziot, substancja konserwujgca: azotyn sodu

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
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pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotwodrczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej w statej wadze — 1 kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 - 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
Ww sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 31 Kielbasa wojskowa (Srednio rozdrobniona, wedzona, parzona, podsuszana) —

opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Niniejszym opisem przedmiotu zamédwienia obj¢to wymagania, metody badan oraz warunki

przechowywania i pakowania kielbasy wojskowe;j.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu

handlowego kietbasy wojskowej przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty

powolane. Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami).

—  PN-A-04018 Produkty rolniczo-zywnosciowe — Oznaczanie azotu metodg Kjeldahla i przeliczanie
na biatko

—  PN-A-82062 Przetwory migsne — Wedliny — Badania organoleptyczne i fizyczne

— PN-A-82112 Migso i przetwory migsne — Oznaczanie zawartos$ci soli kuchennej

—  PN-ISO 1442 Migso i przetwory migsne — Oznaczanie zawartos$ci wody (metoda odwotawcza)

—  PN-ISO 1444 Migso i przetwory migsne — Oznaczanie zawarto$ci thuszczu wolnego

—  PN-ISO 1841-2 Migso i przetwory migsne — Oznaczanie zawarto$ci chlorkow — Cz¢$¢ 2: Metoda
potencjometryczna

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych $rodkoéw spozywcezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z p6zn.
zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne  poziomy  niektorych  zanieczyszczen ~w  S$rodkach  spozywczych
(Dz. U. L 364 z20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

—  Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010 r. w sprawie dozwolonych substancji
dodatkowych (Dz. U. 2010 nr 232 poz. 1525 z pdzn. zm.)

Kietbasa wojskowa specjalna, wieprzowo-wolowa (produkt, w ktérym migso wieprzowe stanowi mnie;j

niz 75% wsadu, ale przewaza w skladzie surowcowym), wedzona, parzona, podsuszana, $rednio

rozdrobniona (przewazajaca czes¢ surowcow migsno-ttuszczowych zostata rozdrobniona na czastki o

wielkosci od Smm do 20mm), w sklad ktorej wchodzi minimum 65% migsa wieprzowego kl. II,

minimum 30% migsa wotowego kl. II i minimum 5% podrobow (serca, ozory) oraz przyprawy

charakterystyczne dla tego wyrobu; nie dopuszcza si¢ stosowania mi¢sa odkostnionego mechanicznie,
preparatow biatkowych i sktadnikow zwigkszajacych wodochtonnosé

Wymagania organoleptyczne — wedtlug Tablicy 1.
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Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

. Metody badan
Lp. | Cechy Wymagania wedlug
1 | Wyglad ogdlny i Batony w ostonkach naturalnych (jelitach
powierzchnia wieprzowych cienkich), o dtugosci od 35cm do
40cm, odkrecane tworzg zwoje, powierzchnia
batonu o barwie od bragzowej do
ciemnobrazowej; ostonka Scisle przylegajaca do
farszu; rownomiernie pomarszczona
niedopuszczalna barwa szarozielona, plamy na
powierzchni wynikajace z niedowedzenia w
miejscu styku z innymi batonami oraz
zawilgocenie powierzchni ostonki
2 | Wyglad na przekroju Roézowa do ciemnorézowej
barwa migsa Biata
barwa thuszczu Ciemnor6zowa
barwa masy wiazacej Srednio rozdrobnione réownomiernie PN-A-82062
rozdrobnienie i uktad rozmieszczone na przekroju, dobrze zwigzane
sktadnikow sktadniki, dopuszczalne pojedyncze komory
powietrzne nie potgczone ze zmiang barwy,
niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikow oraz zacieki thuszczu i galarety pod
ostonkg
3 | Konsystencja Scista, plastry grubosci 3mm nie powinny si¢
rozpadac
4 | Smak i zapach Charakterystyczny dla kietbasy z migsa
peklowanego, wedzonej, parzonej, podsuszonej;
wyczuwalne przyprawy; niedopuszczalny smak
i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy
Wymagania chemiczne — wedtug Tablicy 2.
Tablica 2 — Wymagania chemiczne
.| Metody badan
Lp. | Cechy Wymagania wedhug
1 Zawarto$¢ wody i thuszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie 820 PN-ISO 1442
wiecej niz ’ 1 PN-ISO 1444
2 | Zawarto$¢ wody, utamek masowy wynoszacy %, nie wiecej niz | 60,0 PN-ISO 1442
3 E{azwartoéé thuszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie wigcej 28.0 PN-ISO 1444
4 | Zawarto$¢ biatka, utamek masowy wynoszacy %, nie mniej niz | 13,2 PN-A-04018
5 Zawarto$¢ chlorku sodu, utamek masowy wynoszacy %, nie 3.0 PN-A-82112 lub
wigcej niz ’ PN-ISO 1841-2

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie
obowigzujagcym prawem? .

Wymagania mikrobiologiczne — zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem?®. Zamawiajgcy
zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu
produkcyjnego.

! Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy niektorych
zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)
2 Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010 r. w sprawie dozwolonych substancji dodatkowych (Dz.U. 2010 nr

232 poz. 1625 z p6zn. zm.)

3 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
Srodkéw spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)
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Trwalo§¢ — okres przydatnosci do spozycia kietbasy wojskowej specjalnej deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.
Metody badan — sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos$¢ z pkt. 5.115.2.

Sprawdzenie masy netto

Wykonaé¢ metoda wagowa na zgodno$¢ z deklaracja producenta.

Oznaczanie cech organoleptycznych, chemicznych

Wedhig norm podanych w Tablicach 1, 2.

Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

Pakowanie - produkt pakowany w atmosferze ochronnej w statej wadze — 1 kg

Opakowanie jednostkowe moze stanowic¢ folia przeznaczona do kontaktu z Zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia, zamknigte pokrywa i oplombowane pieczecig producenta w
sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Kazdy asortyment produktow powinien
by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 32 Kielbasa z beczki — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

migso wieprzowe (minimum 82%), mi¢so drobiowe z kurczaka (minimum 9%), woda, s6l, czosnek
swiezy, przyprawy, cukier, wzmacniacze smaku ekstrakty drozdzowe, regulatory kwasowos$ci: aromaty
(w tym jaja i gluten), skrobia, laktoza (z mleka), przeciwutleniacze, thuszcz roslinny utwardzony i kurzy,
maltodekstryna, suszone migso drobiowe, substancja konserwujaca

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronne;j

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg Iub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoS$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czgstotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $Srody i piatki) od godz. 8.00-11.00
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Poz. 33 Kielbasa z indyka — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Sktad: Migso z indyka minimum 73%, woda, ttuszcz drobiowy, so1 konserwujaca, przyprawy,
maltodekstryna, ziota, cukier, stabilizator przeciwutleniacz

Cechy dyskwalifikujace - obce posmaki, zapachy, oslizgtos$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikdéw, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostalosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej w statej wadze — 1 kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 34 Kielbasa zwyczajna (Srednio rozdrobniona) — opakowanie jednostkowe w stalej wadze —
1 kg

Kielbasa wieprzowa srednio rozdrobniona, wgdzona, parzona z dodatkiem wody.

Skladniki — migso wieprzowe minimum 78%, tluszcz wieprzowy, woda, substancja zageszczajaca:
skrobia ziemniaczana; soOl, biatko sojowe, przyprawy ( pieprz, czosnek, gatka muszkatolowa ),
hydrolizat biatka sojowego,maltodekstryna, glukoza, cukier, ekstrakt drozdzowy; wzmacniacz smaku:
glutaminian monosodowy, rybonukleotydy disodowe; stabilizatory: trifosforany, polifosforany;
przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu; barwnik: koszenila (laktoza), betanina; substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Produkt pakowany w atmosferze ochronnej. Moze zawiera¢ alergeny: seler,
gorczyca, gluten. Numer partii okreslony kodem produkcji.wartos¢ odzywcza na 100g: wartosé
energetyczna: 1257kj/304kcal; thuszez: 27 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone: 11 g; weglowodany:
2,2 g, w tym cukry: 0,7 g; bialko: 13 g; sol: 1,9 g.

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej w statej wadze — 1 kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 35 Kielbasa Zywiecka — produkt plastrowany i pakowany opakowania 1-1.5kg
Kietbasa wieprzowa grubo rozdrobniona, wedzona, pieczona
Skladniki — mi¢so wieprzowe minimum 99%, sol, biatko sojowe, substancja zaggszczajaca: karagen;
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stabilizatory: trifosforany, polifosforany, cukier, glukoza; przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu;
przyprawy ( czosnek, kolendra ), ekstrakty przypraw, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy;
substancja konserwujgca: azotyn sodu. Produkt pakowany prozniowo. Warto$¢ energetyczna:
841kj/202kcal; thuszez: 15 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 6,1 g; weglowodany: 0,8 g, w tym
cukry: 0,6 g; biatko: 16 g; sol: 2,1 g.

Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler, gorczyca, gluten.

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania — produkt pakowany prézniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 36 Kielbasa Zywiecka — produkt plastrowany i pakowany — opakowanie 90-120 g

Zwarta, podsuszana, wedzona kietbasa w cienkich plasterkach

Skladniki — mi¢gso wieprzowe (minimum 91%), skrobia modyfikowana s6l, substancja zageszczajaca,
stabilizatory, regulator kwasowosci, przeciwutleniacz, hydrolizat biatka sojowego, glukoza, przyprawy,
maltodekstryna, ekstrakty przypraw, aromat, substancja konserwujgca: E250

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej opakowanie 90-120 g

Opakowanie zbiorcze — karton lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 37 Kielbaski drobiowe grillowe — opakowanie 300-500 g

Sklad — mi¢so drobiowe minimum 53%, mi¢so indyka minimum 3%, woda, ttuszcz drobiowy, kollagen
drobiowy, maka pszenna, regulator kwasowosci dekstroza, przyprawy, czosnek suszony, cukier,
emulgator wzmacniacz smaku przeciwutleniacz, kwasek cytrynowy
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Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania zbiorcze — karton lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotaczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 38 Kielbaski frankfurterki — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Kielbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona wedzona, surowa.

Sklad — migso wieprzowe (minimum 94%), woda, thuszcz wieprzowy, blonnik pszenny, sél, regulatory
kwasowosci, stabilizatory przeciwutleniacze przyprawy, glukoza, wzmacniacz smaku ekstrakty
przypraw, substancja konserwujaca: barwnik

Moze zawiera¢ alergeny: gluten, gorczyce, seler, soje, mleko (lacznie z laktozg), jaja, dwutlenek siarki.
Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania produkt pakowany w atmosferze ochronne;.

Opakowanie zbiorcze — karton lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 39 Kindziuk — produkt plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg

Kielbasa wieprzowa grubo rozdrobniona, surowa, wedzona. 100gram wyrobu gotowego
wyprodukowano z minimum 111 gram migsa wieprzowego.

Skladniki — migso wieprzowe, sol, przyprawy (gorczyca) i ich ekstrakty, regulator kwasowosci; lakton
kwasu glukonowego; wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; cukry: glukoza, maltodekstryna;
przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu, askorbinian sodu; barwnik: koszenila; substancja konserwujgca:
azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: soja, mleko, seler, gluten. Warto$¢ energetyczna: 893kj/215kcal;
thuszcz: 15 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 5,8 g; weglowodany: 1,9 g, w tym cukry: 0,9 g; biatko:
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18 g; sol: 2,9 g. Numer partii okreslony kodem produkc;ji.

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania — produkt pakowany prézniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP.
Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoS$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 40 Krupniok

Sklad — woda, skorki wieprzowe, kasza , migso z glow wieprzowych minimum 12%, watroba
wieprzowa, krew wieprzowa, thuszcz wieprzowy, sol, warzywa suszone (marchew, pasternak, cebula,
seler, pietruszka, por, papryka), przyprawy, cukier, olej rzepakowy, ocet spirytusowy

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywg i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dolaczona etykieta z danymi. Kazdy asortyment
produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 41 Kurczak faszerowany — plastry opakowanie 100-180 g

Sklad — migso z kurczaka minimum 71%, skorki z kurczaka, watroba wieprzowa minimum 7%, mi¢so
oddzielone mechanicznie z kurczaka, woda, rodzynki, butka tarta (maka pszenna, woda, drozdze, sol),
sol, biatko wieprzowe, blonnik pszenny, przyprawy, E316 - przeciwutleniacz, maltodekstryna,
sacharoza
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Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej

Opakowanie zbiorcze — karton lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 42 Kurczak gotowany — plastry opakowanie 100-180 g

Sklad — filet z kurczaka minimum 85%, woda, skrobia, sol, biatko serwatkowe (zawiera biatka mleka),
biatko wieprzowe, stabilizatory: cytryniany sodu, karagen, glukoza, przyprawy i ich esktrakty,
przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, substancja
konserwujaca: azotyn sodu

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronne;j

Opakowanie zbiorcze — karton lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 43 Mielonka drobiowa z pistacjami — plastry opakowanie 100-180 g

Sklad — migso z kurczaka minimum 48%, indyka minimum 16%, skorki drobiowe, tluszcz wotowy,
orzechy pistacjowe minimum 4%, skrobia ziemniaczana, woda, sol, dekstroza, przyprawy, wywar
drobiowy, stabilizator przeciwutleniach, ekstrakt przypraw, barwnik, konserwant

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
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salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronne;j

Opakowanie zbiorcze — karton lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoS$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 44 Mortadela — produkt plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg

Kielbasa wieprzowa, homogenizowana, parzona z dodatkiem wody.

Skladniki — migso wieprzowe minimum 61%, woda, tluszcz wieprzowy, skrobia ziemniaczana, sol,
biatko sojowe, blonnik pszenny, przyprawy (pieprz, gorczyca, chilli, kolendra, imbir); wzmacniacz
smaku: glutaminian monosodowy; stabilizatory: trifosforany, polifosforany; przeciwutleniacz:
izoaskorbinian sodu; substancja konserwujaca: azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler,
gluten. Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii okreslony kodem produkcji. Wartos¢ odzywcza
na 100g: warto$¢ energetyczna: 1030kj/249kcal; thuszcz: 22g, w tym kwasy thuszczowe nasycone: 8,4¢;
weglowodany: 1,7g, w tym cukry: <0,5g; biatko: 11g; sol: 1,8g.

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, mortadele uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z
chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw, obecno$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany préozniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP.
Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 45 Paréwki cienkie — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne — kielbasa wieprzowa, homogenizowana, wedzona, parzona z dodatkiem
wody.

Skladniki — migso wieprzowe minimum 69%, woda, tluszcz wieprzowy, biatko sojowe; sol;
stabilizatory: mleczan sodu, polifosforany, trifosforany; przyprawy (pieprz, gorczyca, chilli, kolendra,
imbir); przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy;
substancja konserwujaca azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: mleko, seler, gluten. Ostonka wedliny
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nie jest jadalna. Numer partii okreslony kodem produkcji. Warto§¢ odzywcza na 100g: wartosé
energetyczna: 949kj/231kcal; thuszcz: 25 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 10 g; weglowodany:
1,4 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 13 g; sol: 1,8 g.

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej w statej wadze — 1 kg.

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
Ww sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 46 Pardwki cienkie classic — pakowane opakowanie jednostkowe 250-300 gr

Wymagania klasyfikacyjne — kietbasa wieprzowa homogenizowana wedzona parzona w oslonce
niejadalne;j

Skladniki — migso wieprzowe (minimum 71%), woda, sol, biatko sojowe, skrobia modyfikowana,
biatko wieprzowe kolagenowe, glukoza, stabilizatory (difosforany, trifosforany), wzmacniacz smaku
(glutaminian monosodowy), przyprawy, ekstrakty przypraw, przeciwutleniacz (askorbinian sodu),
substancja konserwujaca (azotyn sodu)

Moga zawiera¢ zboza zawierajace gluten, mleko (facznie z laktoza), seler, gorczyce.

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, parowki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z
chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw, obecno$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronne;j.

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 47 Paréwki cienkie do Hot Dog we flaku z jelita naturalnego — opakowanie jednostkowe w
stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne — batony w ostonkach naturalnych w odcinkach od 12 cm do 14 cm,
pozostawione w zwojach powierzchnia batonu barwy réozowej do jasnobrazowej z odcieniem ztocistym:
ostonka $ci§le przylegajaca do farszu: niedopuszczalna barwa szarozielona: plamy na powierzchni
wynikajace z nie dowedzenia w miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie powierzchni
ostonki. Wyglad na przekroju — barwa migsa: jasnor6zowa: rozdrobnienie i uktad sktadnikow: surowce
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drobno rozdrobnione rownomiernie roztozone na przekroju: dopuszczalne pojedyncze otwory
powietrzne o $rednicy do 1-1,5 mm niepotgczone ze zmiang barwy, niedopuszczalne skupiska jednego
ze sktadnikow i zacieki galarety. Konsystencja — dos¢ Scista, elastyczna, soczysta po pod grzaniu
Sklad surowcowy — wyréb wieprzowy wedzony, parzony, drobno rozdrobniony, w sktad, ktorego
wchodzi: migso wieprzowe z szynki (minimum 80%), so6l, biatko sojowe, glukoza, stabilizatory
aromaty, skrobia modyfikowana, przeciwutleniacze, ekstrakty przypraw, substancja konserwujaca.
Wartosci odzywcze — w 100 g produktu: warto$¢ energetyczna - 1223 kJ / 295 kcal, thuszcz - 25 gw
tym kwasy thuszczowe nasycone — 8,7 g, weglowodany — 1,5 g w tym cukry — 1,0 g, biatko — 16 g, s6l
— 2,6 g. Zawarto$¢ azotanow 1 azotynow w przeliczeniu na NaNO2 nie wiecej niz 0,0125% (m/m).
Zawarto$¢ fosforu dodanego w postaci fosforandw w przeliczeniu na P205 — nie wigcej niz 1,5 gna 1
kg, gotowego wyrobu.

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, parowki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z
chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze skladnikéw, obecno$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej opakowanie jednostkowe w statej wadze —
1 kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 48 Parowki cienkie drobiowe — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne — kietbasa drobiowa drobno rozdrobniona, wgdzona, parzona. Produkt bez
ostonki.

Skladniki — migso z indyka minimum 45,4%, mig¢so oddzielone mechanicznie z indyka minimum
26,3%, woda, thuszcz drobiowy, substancja zaggszczajaca:, sol, regulatory kwasowos$ci: mleczan potasu,
octany potasu, biatko sojowe, ekstrakty przypraw, aromaty, stabilizatory: przeciwutleniacz:
izoaskorbinian sodu, substancja konserwujgca: azotyn sodu Dopuszcza si¢ pojedyncze otwory
powietrzne nie potgczone ze zmiang zabarwienia farszu

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy
na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie
powierzchni, skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki galarety, objawy obnizenia jedrnosci i
elastycznosci, nie przyleganie oslonki do parowki, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronne;.

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,
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b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 49 Paréwki drobiowe — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne — wedlina otrzymana z migsa drobiowego (dopuszcza si¢ dodatek migsa
wieprzowego), thuszczow, podrobow, surowcow uzupetiajacych, przypraw i substancji dodatkowych
dozwolonych, zgodnie z recepturg i procesem technologicznym wlasciwym dla parowek drobiowych,
wyglad — batony w ostonkach naturalnych lub sztucznych, w réwnych odcinkach 14 — 16 cm,
pozostawione w zwojach, powierzchnia barwy rézowej do jasnobrazowej, ostonka $cisle przylegajaca
do powierzchni farszu, na przekroju — barwa migsa jasnor6zowa, surowce jednolicie drobno
rozdrobnione Iub homogenizowane, rowno roztozone, konsystencja — dos$¢ Scista, elastyczna, soczysta
po pod grzaniu

Sklad — migso z indyka (minimum 56%), migso oddzielone mechanicznie z indyka (do 15%), migso
wieprzowe (minimum 15%), woda, thuszcz wieprzowy, stabilizator skrobia modyfikowana, sol, biatko
sojowe, stabilizatory wzmacniacz smaku regulator kwasowosci przeciwutleniacze przyprawy, ekstrakty
przypraw, ekstrakt papryki, dekstroza, substancja konserwujaca.

Wartosci odzywcze w 100 g produktu: wartos¢ energetyczna 916 kJ / 221 keal, thuszcz 16,6 g

w tym kwasy ttuszczowe nasycone 5,0 g, weglowodany 2,7 g w tym cukry 0,6 g, biatko 14,6 g

sol 2,9 g. Zawarto$¢ azotanow i azotyndw w przeliczeniu na NaNO2 nie wigcej niz 0,0125% (m/m).
Zawarto$¢ fosforu dodanego w postaci fosforanow w przeliczeniu na P205 — nie wigcej niz 1,5 gna 1
kg, gotowego wyrobu. Dopuszcza si¢ pojedyncze otwory powietrzne nie polaczone ze zmiang
zabarwienia farszu

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy
na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie
powierzchni, skupiska jednego ze sktadnikéw i zacieki galarety, objawy obnizenia jedrnosci i
elastycznosci, nie przyleganie oslonki do parowki, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - produkt pakowany w atmosferze ochronnej opakowanie jednostkowe w statej wadze —
1 kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 50 Paréwki koktajlowe — opakowanie jednostkowe 500-1000 g

Sklad — migso drobiowe minimum 54%, woda, mi¢so wolowe minimum 10%, ttuszcz wotowy, skrobia
ziemniaczana, regulator kwasowos$ci dekstroza, przyprawy, cukier, emulgator wzmacniacz smaku,
przeciwutleniacz, konserwator dym wedzarniczy.
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Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy
na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie
powierzchni, skupiska jednego ze sktadnikéw i zacieki galarety, objawy obnizenia jedrnosci i
elastycznosci, nie przyleganie oslonki do pardowki, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej, op. jednostkowe 500-1000 g.
Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoS$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 51 Pasztet turystyczny pieczony — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Sklad — migso wieprzowe, watroba wieprzowa min 11%, mi¢so z kurczaka lub indyka minimum 11%,
watroba z kurczaka, skorki wieprzowe, kasza manna, woda, thuszcz, skrobia ziemniaczana, proszek
jajowy, tluszcz wieprzowy, sol, cebula, aromaty przypraw, przyprawy, wzmacniacz smaku, cukier,
dekstroza, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, emulgatory:, olej rzepakowy, maka pszenna.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizgtosc¢, nalot ples$ni, barwa szarozielona lub inna
nietypowa, zawilgocenie powierzchni, pasztetowe uszkodzone, porozrywane, sktadniki uzyte do
produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby,
zabrudzenia.

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej opakowanie jednostkowe w stalej wadze —
1 kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 52 Pasztet turystyczny pieczony drobiowy — op. jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Sklad — mi¢so oddzielone mechanicznie z kurczaka, mi¢so oddzielone mechanicznie z indyka, mi¢so z
kurczaka minimum 11%, watroba z kurczaka, skorki wieprzowe, kasza manna (gluten), woda, thuszcz i
skorki z kurczaka, skrobia ziemniaczana, proszek jajowy, tluszcz wieprzowy, sol, cebula, aromaty
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przypraw, przyprawy (zawierajg seler), wzmacniacz smaku: E621, cukier, dekstroza, przeciwutleniacz:
kwas askorbinowy, emulgatory:, olej rzepakowy, maka pszenna.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglos$¢, nalot ples$ni, barwa szarozielona lub inna
nietypowa, zawilgocenie powierzchni, pasztetowe uszkodzone, porozrywane, sktadniki uzyte do
produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby,
zabrudzenia.

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej, opakowanie jednostkowe w statej wadze —
1 kg.

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 53 Pasztetowa — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne — wedlina wieprzowa podrobowa, parzona z dodatkiem wody.

Skladniki — mi¢so wieprzowe minimum 36%, watroba wieprzowa, thuszcz wieprzowy, woda, skorki
wieprzowe, sol, przyprawy ( pieprz, cebula, papryka, seler, gorczyca ), bialko roslinne (soja) skrobia
ziemniaczana, glukoza, maka pszenna (gluten), wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy,
regulator kwasowo$ci, aromat, substancja konserwujgca: azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: mleko.
Wartos¢ energetyczna: 1334kj/322kcal; tluszcz: 28 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 11 g;
weglowodany: 1,5 g, w tym cukry: 0,3 g; biatko: 16 g; sol: 1,8 g.

Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii okreslony kodem produkc;ji.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglos$¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona lub inna
nietypowa, zawilgocenie powierzchni, pasztetowe uszkodzone, porozrywane, sktadniki uzyte do
produkcji pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikoéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby,
zabrudzenia.

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej opakowanie jednostkowe w statej wadze —
1 kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,
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g) dat¢ zapakowania.
Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 54 Pieczen drobiowa — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Pieczen drobiowa, $rednio rozdrobniona, pieczona

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglos$¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona lub inna
nietypowa, zawilgocenie powierzchni, pasztetowe uszkodzone, porozrywane, sktadniki uzyte do
produkcji pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikoéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby,
zabrudzenia.

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej, opakowanie jednostkowe w statej wadze —
1 kg.

Opakowanie zbiorcze — karton 15 -20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku

Do dostawy nalezy dotgczy¢é Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 55 Poledwica drobiowa — produkt plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg

Produkt blokowy drobiowy, parzony z dodatkiem biatka wieprzowego i wody.

Skladniki — migso drobiowe z kurczaka minimum 49%, woda, skrobia ziemniaczana, sél, biatko
sojowe, stabilizatory: trifosforany, fosforan diskrobiowy; karagen; blonnik pszenny (gluten), biatko
wieprzowe, aromaty (gluten, soja),przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu, askorbinian sodu, kwas
askorbinowy, substancja zelujaca: guma ksantanowa; cukry: glukoza, cukier; wzmacniacze smaku:
glutaminian monosodowy, rybonukleotydy disodowe; hydrolizat biatka sojowego, ekstrakt drozdzowy,
regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, aromaty, przyprawy, substancja konserwujgca: azotyn sodu.
Warto$¢ energetyczna: 321kj/76keal; thuszcz: 1,0 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 0,5 g;
weglowodany: 3,7 g, w tym cukry: 0,6 g; biatko: 13 g; sol: 2,0 g. Moze zawieraé alergeny: seler,
gorczyca, mleko. Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii okre$lony kodem produkcji

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy
wynikajace z niedowedzenia, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, migso uzyte do produkcji
zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow,
zacieki galarety pod ostonka, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy
coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany prozniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej — MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,
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b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 56 Poledwica lososiowa — produkt plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg
Wedzonka wieprzowa wedzona z dodatkiem wody.

Skladniki — schab bez kosci minimum 76%, woda, sol, stabilizatory: difosforany, trifosforany; cukry:
maltodekstryna, glukoza, cukier, biatko wieprzowe, substancja zaggszczajaca: karagen; btonnik
owsiany, laktoza (mleko), wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; przeciwutleniacz:
izoaskorbinian sodu; hydrolizat biatka sojowego, aromaty i ekstrakty przypraw, substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Produkt pakowany prézniowo. Moze zawiera¢ alergeny: seler, gorczyca,
gluten. Wartos$¢ energetyczna: 432kj/103kcal; ttuszcz: 3,6 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 1,4
g; weglowodany: 0,6 g, w tym cukry: 0,8 g; biatko: 17 g; s6l: 2,2 g. Numer partii okre§lony kodem
produkc;ji.

Opakowania — produkt pakowany prézniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg.

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 57 Poledwica po géralsku — produkt plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg
Sktadniki — poledwica wieprzowa minimum 71%, woda, sol, stabilizatory: przetworzone wodorosty
morskie z gatunku Eucheuma, trifosforany, biatka wieprzowe (kolagenowe i hemoglobina), btonnik
pszenny bezglutenowy, biatko sojowe, glukoza, przeciwutleniacze: askorbinian sodu, ekstrakt z
rozmarynu, maltodekstryna, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, ekstrakt warzywny
aromaty (w tym aromat dymu wedzarniczego) - (zawieraja seler), substancja konserwujaca: azotyn
sodu.

Opakowania — produkt pakowany prozniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej — MAP w
opakowania 1-1,5kg.

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
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f) warunki przechowywania,
g) date zapakowania.
Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 58 Poledwica sopocka — pakowana opakowanie jednostkowe 100-120 g

Wedzonka wieprzowa, wedzona, parzona, z dodatkiem wody.

Skladniki — migso wieprzowe (minimum 80%), woda, sol, stabilizator:, glukoza, btonnik pszenny
bezglutenowy, substancja zaggszczajaca:, wzmacniacz smaku: biatko wieprzowe, przeciwutleniacz:,
aromat, substancja konserwujaca. Moze zawiera¢ gorczyce, seler, soj¢, mleko.

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, nieprawidtowo uformowane, migso uzyte do produkcji
pozaklasowe lub z chrzgstkami, przerosnigte thuszczem itp., obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej op. jednostkowe 100-120 g.

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
Ww sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 59 Poledwica sopocka wieprzowa — plastrowana i pakowana w opakowania 1-1,5kg
Wedzonka wieprzowa, wgdzona, parzona z dodatkiem wody.

Sktadniki — migso wieprzowe minimum 71%, woda, sol, biatko sojowe, stabilizatory: fosforan
diskrobiowy, trifosforany, karagen; btonnik pszenny, biatko zwierzece wieprzowe, cukier, glukoza,
regulator kwasowosci: octany sodu:, maltodekstryna; aromaty (zawieraja gluten i soj¢), przyprawy,
przeciwutleniacze: izoaskorbinian sodu, kwas askorbiniwy, mleczan wapnia; wzmacniacze smaku:
glutsminian monosodowy, rybonukleotydy disodowe; ekstrakt drozdzopwy, substancja konserwujaca:
azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: seler, gorczyca, mleko.warto$¢ energetyczna: 413kj/98kcal;
thuszcz: 3,3 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone:1,3 g; weglowodany: 1,1 g, w tym cukry: 0,7 g; biatko:
16 g; s0l: 2,2 g.

Numer partii okre§lony kodem produkc;ji.

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, nieprawidtowo uformowane, mig¢so uzyte do produkc;ji
pozaklasowe lub z chrzastkami, przerosnigte thuszczem itp., obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania — produkt pakowany préozniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,
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b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 60 Poledwica z warzywami plastry 150-200 g

Skladniki — woda, migso z kurczaka, warzywa konserwowa w roznych proporcjach minimum 18%
(papryka, marchew, ogorek, kukurydza, sol, ocet, cukier, przyprawy), skorki wieprzowe, skorki z
indyka, skrobia ziemniaczana, pieczarki konserwowe minimum 3,3% (pieczarki, ocet , cukier, sol), sol,
biatko sojowe, bialko wieprzowe, maltodekstryna, stabilizatory: substancja zaggszczajgca: aromaty,
ekstrakty przypraw naturalnych, wzmacniacz smaku, przeciwutleniacz, substancja konserwujaca
Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizgtosc¢, nalot ples$ni, barwa szarozielona lub inna
nietypowa, zawilgocenie powierzchni, pasztetowe uszkodzone, porozrywane, sktadniki uzyte do
produkcji pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami, itp., skupiska jednego ze sktadnikoéw, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikoéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby,
zabrudzenia.

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronne;.

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 61 Salami naturalne pakowane — opakowanie jednostkowe 150-180 g

Kielbasa wieprzowo-wolowa, drobno rozdrobniona, dojrzewajaca, surowo-wedzona, podsuszana,
plastry.

Skladniki — migso wieprzowe, migso wolowe, stonina, wotowa tkanka lgczna, sol, biatko sojowe,
dekstroza, przyprawy (zawierajg seler i gorczyce), czosnek, regulator kwasowosci: E 575, ekstrakt
przypraw, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, barwnik: karminy, substancja konserwujgca: azotyn
sodu, Do wyprodukowania 100 g produktu uzyto minimum 88 g mi¢sa wieprzowego i minimum 1 g
migsa wotowego

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, nieprawidtowo uformowane, mig¢so uzyte do produkcji
pozaklasowe lub z chrzgstkami, przerosnigte thuszczem itp., obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikoéw oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronne;j

Opakowanie zbiorcze — karton 15 - 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
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Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 62 Salami naturalne z pieprzem — opakowanie jednostkowe 150-180 g

Kielbasa wieprzowo-wotowa, drobno rozdrobniona, surowo-wedzona, dojrzewajaca, podsuszana.
Skladniki — migso wieprzowe, migso wolowe, wotowa tkanka tgczna, sol, biatko sojowe, dekstroza,
przyprawy (zawieraja: seler i gorczycg), czosnek, regulator kwasowosci:, ekstrakt przypraw,
przeciwutleniacz: barwnik:, substancja konserwujaca:, otoczone: zelatyna wieprzowa, pieprz kolorowy
minimum 7% (czarny, biaty, zielony, r6zowy), skrobia modyfikowana, thuszcz roslinny, emulgator:, Do
wytworzenia 100 g produktu zuzyto minimum 114 g migsa wieprzowego i minimum 2 g migso
wotowego.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, nieprawidtowo uformowane, mig¢so uzyte do produkcji
pozaklasowe lub z chrzastkami, przerosnigte thuszczem itp., obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronne;j

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
Ww sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 63 Salami wieprzowe — plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne - kielbasa wieprzowo-wotowa, drobno rozdrobniona, dojrzewajaca,
wedzona.

Skladniki — migso wieprzowe, migso wolowe, wotowa tkanka tgczna, sol, biatko sojowe, dekstroza,
przyprawy (zawierajg: gorczyce, seler), czosnek, regulator kwasowosci: ekstrakty przypraw,
przeciwutleniacz: barwnik: substancja konserwujaca: Do wytworzenia 100 g produktu zuzyto minimum
98 g migsa wieprzowego i minimum 1 g migsa wotowego.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, , zawilgocenie powierzchni,
kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzgstkami,
Sciggnami itp., skupiska jednego ze skladnikow, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - produkt pakowany proézniowo plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze
gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 - 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
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w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 64 Salami z indyka i wolowiny — opakowanie jednostkowe 200-250 g

Sklad — migso indycze minimum 72%, tluszcz wotowy minimum 24%, sol, dekstroza, przyprawy,
przeciwutleniacze barwnik karmin genuinski, konserwant dym wedzarniczy.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, salcesony uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronne;j

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 65 Salceson ozorkowy plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne — wedlina wieprzowa, podrobowa z dodatkiem wody.

Skladniki — ozorki wieprzowe minimum 57%, skorki wieprzowe, woda, sol, zelatyna wieprzowa,
wzmacniacz smaku: glutaminian monosoodowy; izoaskorbinian, przyprawy (pieprz czarny, czosnek ),
aromat, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Produkt pakowany prézniowo. Moze zawierac alergeny:
mleko, seler, gorczyca, gluten, soja. Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii okreslony kodem
produkcji

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, salcesony uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania - produkt pakowany prozniowo plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze
gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
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dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 66 Salceson typu wiejskiego w jelicie naturalnym plastrowany w opakowaniu 1-1,5kg
Wyglad ogdlny i powierzchnia — salceson z kawatkami migsa w ostonce naturalnej ostonka powinna
scisle przylega¢ do farszu, niepomarszczona.

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany prozniowo plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze
gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia), zamknigtych pokrywa i
oplombowanych pieczecia producenta w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia
plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta z danymi. Kazdy asortyment
produktow powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 67 Salceson wloski — plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg

Wymagania Kklasyfikacyjne — Produkt wieprzowy blokowy, podrobowy $rednio rozdrobniony z
dodatkiem wody.

Skladniki — migso wieprzowe minimum 60%, skorki wieprzowe, woda, sol, zelatyna wieprzowa,
glukoza, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; przyprawy (pieprz czarny, czosnek), aromat,
substancja konserwujgca: azotyn sodu. Moze zawierac: alergeny: mleko, seler, gorczyca, glutenu, soja.
Ostonka wedliny nie jest jadalna. Numer partii okreslony kodem produkcji. Wartos$¢ odzywcza na 100g:
warto$¢ energetyczna: 948kj/228kcal; tluszcz: 18 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone: 6,2 g;
weglowodany: 2,6 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 14 g; sol: 1,9 g.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglosé, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, salcesony uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikoéw, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii

88



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajgcego WNP/660/PN/2022

salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - produkt pakowany prézniowo plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej atmosferze
gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
Ww sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 68 Schab pieczony - plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg

Skladniki — mi¢so wieprzowe (100g wyprodukowano z minimum 117 g migsa), sol spozywcza,
glukoza, ekstrakty przypraw, czosnek suszony, pieprz czarny i kolorowy, majeranek.

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 69 Schab w ziolach — plastrowany i pakowany w opakowania 1-1.5kg

Schab pieczony z dodatkiem przypraw.

Skladniki — 100g produktu wyprodukowano z minimum 100g schabu wieprzowego, schab wieprzowy,
sol, btonnik (pszenny i grochowy), skrobia, aromaty (gluten, soja), cukier, biatko sojowe, przyprawy,
sok z cytryny, octany sodu, przeciwutleniacz: mleczan wapnia, ekstrakt drozdzowy. Produkt moze
zawiera¢: seler, gorczyce, mleko. Warto$¢ odzywcza na 100 g: Warto$¢ energetyczna: 704kJ/168 kcal;
Thuszcz 6,4g w tym kwasy thuszczowe nasycone: 2,8g

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
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salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
Ww sposOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 70 Serdelki drobiowe — opakowanie jednostkowe w stalej wadze — 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne — wedlina drobiowa otrzymana z migsa drobiowego minimum 45 % w
jelicie naturalnym, tluszczow, podrobow, surowcoéw uzupelniajacych, przypraw 1 substancji
dodatkowych dozwolonych, zgodnie z receptura i procesem technologicznym wiasciwym dla serdelkow
drobiowych, wygltad — batony w ostonkach naturalnych lub sztucznych, w réwnych walcowatych
odcinkach o dtugosci 8 — 10 cm, lekko pekate, pozostawione w zwojach, powierzchnia barwy rézowej
do jasnobrazowej, ostonka $cisle przylegajaca do powierzchni farszu, na przekroju — barwa migsa
jasnorézowa, surowce jednolicie drobno rozdrobnione lub homogenizowane, réwno roztozone,-
konsystencja — do$¢ $cista, elastyczna, soczysta po podgrzaniu, zawartos$¢ thuszczu nie wigcej niz 25 %,
zawarto$¢ soli nie wiecej niz 2,5 %, zawarto$¢ biatka nie mniej niz 9 %, zawarto$¢ azotandw i azotynow
w przeliczeniu na NaNO2 nie wigcej niz 0,0125 % (m/m), zawartos¢ fosforu dodanego w postaci
fosforanéw w przeliczeniu na P205 — nie wigcej niz minimuml,5 g na 1 kg gotowego wyrobu,
opakowanie jednostkowe — serdelki nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajace swiadectwo PZH o
dopuszczeniu opakowania do kontaktu z Zywnoscig i zapewniajace wlasciwe cechy produktu w czasie
transportu i przechowywania

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy
na powierzchni wynikajace z niedowedzenia w miejscu styku z innymi batonami oraz zawilgocenie
powierzchni, skupiska jednego ze skladnikow i zacieki galarety, objawy obnizenia jedrnosci i
elastycznosci, nie przyleganie ostonki do serdelkow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany w atmosferze ochronnej opakowanie jednostkowe w stalej wadze —
1 kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 - 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
Ww sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.
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Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 71 Szynka delikatesowa z kurczat pakowana w opakowanie jednostkowe 100-120 g

Produkt bezglutenowy drobiowy, grubo rozdrobniony, parzony, w plastrach.

Skladniki — migso z piersi kurczat (minimum 89%), woda, skrobia ziemniaczana, sol, przyprawy,
ekstrakty przypraw, aromaty, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, substancja konserwujaca: azotyn
sodu

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej opakowanie jednostkowe 100-120g
Opakowanie zbiorcze — karton 15 - 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 72 Szynka debowa dojrzewajaca — produkt plastrowany i pakowany w op. 1-1.5kg

Szynka wieprzowa we¢dzona, parzona z dodatkiem wody.

Skladniki — mi¢so wieprzowe minimum 84%, woda, sol, stabilizatory:, glukoza, maltodekstryna,
substancja zggszczajaca:, bialko wieprzowe, blonnik pszenny bezglutenowy, wzmacniacz smaku:
przeciwutleniacze: ekstrakty przypraw, aromaty (w tym aromat dymu wedzarniczego), substancja
konserwujaca. Produkt moze zawierac: soje, gluten, laktoze, gorczyce i seler.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, os$lizgto§¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni,
kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami,
sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany prézniowo plastrowany i pakowany w modyfikowanej atmosferze
gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 - 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
Ww sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.
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Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 73 Szynka drobiowa — produkt plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg

Wymagania klasyfikacyjne — wedlina drobiowa otrzymana z migsa drobiowego uzyskanego z tuszek
kurczakow, tluszczow, surowcow uzupetniajgcych, przypraw i substancji dodatkowych dozwolonych,
zgodnie z recepturg i procesem technologicznym wlasciwym dla szynki drobiowej, wyglad — grube
batony w ostonkach sztucznych, w odcinkach od 30 — 40 cm i $rednicy okoto 100 mm, powierzchnia
barwy jasnor6zowej do r6zowej, ostonka Scisle przylegajaca do powierzchni farszu, na przekroju —
barwa migsa charakterystyczna dla uzytych surowcow miesnych, z co najmniej 75% cze$cia sktadnikow
grubo rozdrobnionych, sktadniki réwnomiernie roztozone i zwigzane z masg wigzaca, konsystencja —
Scista, zwarta, plastry o grubosci 3 mm nie powinny si¢ rozpadaé, smak i zapach — charakterystyczny
dla szynki z migsa drobiowego z wyczuwalnymi przyprawami i posmakiem wedzenia,

zawarto$¢ ttuszezu nie wigcej niz 10%, zawarto$¢ soli nie wiecej niz 2,5%, zawarto$¢ azotandow i
azotynow w przeliczeniu na NaNO; nie wigcej niz 0, 0125% (m/m), zawarto$¢ fosforu dodanego w
postaci fosforanéw w przeliczeniu na P,Os — nie wigcej niz 1,5 gna 1 kg, gotowego wyrobu.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy
wynikajace z niedowedzenia, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, migso uzyte do produkcji
zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow,
zacieki galarety pod ostonka, obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy
coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany préozniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 - 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 74 Szynka gotowana — produkt plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg

Skladniki — mig¢so wieprzowe (minimum 81%), woda, sél, biatko sojowe, substancja zaggszczajaca:
stabilizatory: glukoza, maltodekstryna, przeciwutleniacze, wzmacniacze smaku:aromaty, ekstrakty
przypraw, substancja konserwujaca

Moze zawieraé gorczyce, seler, mleko.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, nieprawidtowo uformowane, migso uzyte do produkcji
pozaklasowe lub z chrzgstkami, przerosnigte thuszczem itp., obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostato$ci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania - Produkt pakowany prézniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
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Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 75 Szynka gotowana pakowana — opakowanie jednostkowe 100-120 g

Skladniki — migso wieprzowe (minimum 81%), woda, sél, bialko sojowe, substancja zaggszczajaca:
E407, stabilizatory: E451, E452, glukoza, maltodekstryna, przeciwutleniacze: E301, E316,
wzmacniacze smaku: E621, E635, aromaty, ekstrakty przypraw, substancja konserwujaca: E250. Moze
zawiera¢ gorczyce, seler, mleko.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, o$lizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, nieprawidtowo uformowane, migso uzyte do produkcji
pozaklasowe lub z chrzastkami, przerosnigte thuszczem itp., obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany a atmosferze ochronnej opakowanie jednostkowe 100-120g.
Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 76 Szynka konserwowa — produkt plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg
Wymagania klasyfikacyjne — Produkt blokowy wieprzowy grubo rozdrobniony parzony, z
polaczonych kawatkow migs z dodatkiem wody.

Sktadniki — migso wieprzowe minimum 66%, woda, so6l, bialko sojowe, cukier, btonnik pszenny
(gluten), skrobia ziemniaczana, stabilizatory: trifosforany, polifosforany; substancja zageszczajgca:
karagen; przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy,
rybonukleotydy disodowe; hydrolizat biatka sojowego; regulator kwasowosci: kwas cytrynowy;
ekstrakt drozdzowy, aromaty, substancja konserwujgca: azotyn sodu. Moze zawiera¢ alergeny: mleko,
seler, gorczyca. Warto$¢ energetyczna: 401kj/95kcal; thuszez: 2,3 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone:
0,8 g; weglowodany: 2,6 g, w tym cukry: <0,5 g; biatko: 16 g; sol: 2,0 g. Ostonka wedliny nie jest
jadalna. Numer partii okre$lony kodem produkcji.

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
Opakowania - produkt pakowany prozniowo produkt plastrowany i pakowany w zmodyfikowanej
atmosferze gazowej - MAP w opakowania 1-1,5kg
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Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 77 Szynka mielona lososiowa produkt plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg

(Nie dopuszcza si¢ wyrobu wysokowydajnego) Szynka wyprodukowana z szynki wieprzowej a jej
obrobka ograniczona si¢ tylko do wedzenia migso wieprzowe z szynki minimum 95%, przyprawy
Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania - Produkt pakowany prézniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 - 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 78 Szynka mielona typu lunch meat — produkt plastrowany i pakowany w op. 1-1,5kg

(Nie dopuszcza si¢ wyrobu wysokowydajnego) Wyglad ogélny i powierzchnia — wyréb w ostonce
poliamidowej bezbarwnej — sztucznej o dlugosci ok. 40 c¢cm i $rednicy 120 mm, barwa na przekroju
r6zowa, ostonka powinna $cisle przylega¢ do batonu. Wyglad na przekroju — surowce rownomiernie
roztozone: niedopuszczalne zacieki galarety. Konsystencja — $cista, plaster grubosci 3 mm nie powinien
si¢ rozpadac

Sklad surowcowy — szynka wieprzowa — 100 %, przyprawy na 100 kg uzytych surowcow:

do peklowania: peklosol 6,5 kg, izoaskorbian 0,1 kg, glutaminian 0,1 kg, cukier 0,1 kg, dodane
do produkcji: pieprz naturalny 0,1 kg, s61 0,4 kg. Wydajno$¢ gotowego produktu w stosunku do uzytych
surowcow z migsa: peklowanego 89 — 93 % 1 nie peklowanego 91 — 96 %. Zawarto$¢ wody nie wigcej
niz: 83,0 %. Zawartos¢ thuszczu nie wigcej niz: 8,0 %. Zawartos¢ biatka nie mniej niz: 13,0 %.
Zawarto$¢ soli nie wiecej niz: 4,0 %. Zawarto$¢ azotandw i azotynéw w przeliczeniu na NaNO2 nie
wigcej niz 0,0125 % (m/m). Zawarto$¢ fosforu dodanego w postaci fosforanéw w przeliczeniu na P205
—nie wigcej niz 1,5 gna 1 kg, gotowego wyrobu
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Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania — produkt pakowany préozniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoS$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 79 Szynka parmenska — produkt pakowany w atmosferze ochronnej op. 70- 90 g

Szynka zrobiona z wtoskiej wieprzowiny, dojrzewajaca przez 14 miesi¢cy i przyprawiona solg morska
Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej op. 70- 90 g.

Opakowanie zbiorcze — karton Iub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 80 Szynka pieczona udziec

Udziec wieprzowy peklowany, wedzony, parzony

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, o$lizglos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, plamy
wynikajace z niedowedzenia, zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, mig¢so uzyte do produkcji
zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow,
zacieki galarety pod ostonka, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy
coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia
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Opakowania — opakowanie: wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
plastikowych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknigtych pokrywag i
oplombowanych pieczgcia producenta w sposob uniemozliwiajgcy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby.
Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment
produktéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy dotgczy¢é Handlowy
Dokument Identyfikacyjny (HDI)

Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 81 Szynka pieczona z indyka produkt plastrowany i pakowany w opakowania 1-1.5kg
Skladniki — mi¢so z indyka - filet (minimum 80%), woda, sol, glukoza, substancje zaggszczajace:,
biatko zwierzgce, wzmacniacz smaku - stabilizatory - aromaty, maltodekstryna, przeciwutleniacz , olej
roslinny, substancja konserwujaca

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania — produkt pakowany prézniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 82 Szynka staropolska — produkt plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg
Wymagania klasyfikacyjne — szlachetna wedzonka przygotowana z selekcjonowanej szynki
wieprzowej. Produkt soczysty i kruchy, delikatny w smaku, lekko stodkawy

Skladniki — mi¢so wieprzowe minimum 82%, woda, sol, stabilizatory: trifosforany, difosforany,
przetworzone wodorosty morskie z gatunku Eucheuma, maltodekstryna, biatko wieprzowe (plazma),
syrop glukozowy, ekstrakty ziol, przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu, wzmacniacz smaku:
glutaminian monosodowy, glukoza, aromaty, substancja konserwujaca: azotyn sodu.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
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Opakowania — produkt pakowany prozniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI),
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mas¢ netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 83 Szynka wedzona — plastrowany i pakowany w opakowania 1-1.5kg

Skladniki — migso wieprzowe (do wyprodukowania 100 g wyrobu wykorzystano minimum 112 g
migsa), sol spozywcza, biatko wieprzowe, cukier, regulator kwasowosci: glicyna, przeciwutleniacz:
askorbinian sodu, substancja konserwujaca: azotyn sodu.

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania — produkt pakowany prozniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoS$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 84 Szynka z wedzona w ziolach produkt plastrowany i pakowany w op. 1-1.5kg

Skladniki — szynka wieprzowa, sol spozywcza, dekstroza, ziota, przyprawy (minimum 1%), ekstrakty
przypraw, substancje konserwujace

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot ple$ni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania — produkt pakowany proézniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
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w sposoOb uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 85 Szynka z beczki — produkt plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg

Szynka z beczki, szynka wieprzowa we¢dzona parzona

Sktadniki — szynka wieprzowa minimum 68%, woda, izolat i hydrolizat sojowy, stabilizatory:;
substancja zagegszczajaca wzmacniacze smaku:, blonnik pszenny, glukoza, sacharoza, maltodekstryna,
kolagenowe biatko wieprzowe, s6l, przeciwutleniacze: substancja zelujgca E415, przyprawy i ekstrakty
przypraw, aromaty, regulatory kwasowosci; substancja konserwujaca.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, skladniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania — produkt pakowany proézniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg

Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywno$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotgczona etykieta z opisem jego zawarto$ci. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) sktad ilosciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos$¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedziatki, $rody i pigtki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 86 Szynka z indykiem — produkt plastrowany i pakowany w opakowania 1-1,5kg

Szynka drobiowa, parzona, otrzymana z mig¢sni drobiowych (fileta z kurczaka oraz fileta z indyka).
Skladniki — migso drobiowe minimum 59% (w tym: filet z kurczaka minimum 47%, pier$ z indyka
minimum 12%), woda, skrobia modyfikowana, sol, substancja zageszczajaca: karagen, stabilizatory:
trifosforany, aromaty (zawieraja gluten i soje), przeciwutleniacz: askorbinian sodu, wzmacniacze
smaku: regulatory kwasowosci: octany sodu, cytryniany sodu, biatko sojowe, glukoza, maltodekstryna,
ekstrakty z warzyw, substancja konserwujgca: azotyn sodu.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
Opakowania — produkt pakowany prozniowo w zmodyfikowanej atmosferze gazowej - MAP w
opakowania 1-1,5kg
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Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) masg netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 87 Szynka z piersi indyka — pakowana, opakowanie jednostkowe 100-120 g

Produkt drobiowy z dodatkiem biatka wieprzowego, grubo rozdrobniony, parzony, niewedzony,
plastrowany. Zawiera wode¢ dodang.

Sktadniki filet z piersi indyka (minimum 71%), woda, sol, stabilizatory: karagen, difosforany,
trifosforany, guma ksantanowa, regulator kwasowo$ci: mleczan sodu, maltodekstryna, glukoza, cukier,
biatko wieprzowe kolagenowe, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, btonnik cytrusowy, ekstrakty
przypraw (zawierajg seler), aromaty (zawierajg wzmacniacz smaku: E621), przyprawy, wzmacniacz
smaku: glutaminian monosodowy, ekstrakt drozdzy, substancja konserwujgca: azotyn sodu

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, oslizglo$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, szynki
uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami
itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z
grupy coli, obecnos$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.

Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronnej opakowanie jednostkowe 100-120g
Opakowanie zbiorcze — karton 15 — 20 kg lub w pojemnikach plastikowych (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta
W sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢
dotagczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku Do dostawy nalezy dotaczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

f) warunki przechowywania,

g) date zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, $rody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Poz. 88 Udka wedzone

Udka kurczaka wedzone z kurczaka minimum 96%, sol, biatko wieprzowe, stabilizatory: substancje
zageszczajace:, przeciwutleniacz:, regulator kwasowos$ci: wzmacniacz smaku: substancja konserwujaca
Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, oslizglo$é, nalot plesni, barwa szarozielona,
zawilgocenie powierzchni, szynki uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia.
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Opakowania — produkt pakowany w atmosferze ochronne;j

Opakowanie zbiorcze — w pojemnikach plastikowych (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnos$cig), zamknigtych pokrywa i oplombowanych pieczecig producenta w sposob
uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomby. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona
etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment produktéw powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku. Do dostawy nalezy dotgczy¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI)
Oznakowanie opakowania jednostkowego powinno zawierac:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) sktad iloSciowy produktu,

d) mase netto produktu,

e) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

f) warunki przechowywania,

g) dat¢ zapakowania.

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu (poniedzialki, srody i piatki) od godz. 8.00-11.00

Grubos¢ plastra wszystkich krojonych wedlin musi zawiera¢ sie w przedziale od 1 do 2 mm
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