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Załącznik nr 1.4 do SWZ 
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Przedmiotem postępowania są sukcesywne dostawy wędlin. 
2. Przedmiot zamówienia realizowany będzie w asortymencie wymienionym w OPZ: wędliny dla Domu Pracy Twórczej w Kazimierzu Dolnym, ul. Puławska 94.
3. W ramach dostaw Zamawiający wymaga między innymi: 
3.1. Dostarczany asortyment będzie I klasy, świeży, schłodzony i oznakowany zgodnie 
z obowiązującą normą. Dostawy według wagi netto.
3.2. Realizacja dostaw będzie następowała w sposób ciągły, średnio 2-3 razy w tygodniu od poniedziałku do piątku, do wskazanego magazynu żywieniowego Zamawiającego w zależności od pakietu, w godzinach 7:00 - 9:00, z dostarczeniem i wniesieniem do magazynu oraz weryfikacją ilościową i jakościową w obecności upoważnionego pracownika Zamawiającego. W sytuacji nagłej potrzeby dostawa może zostać zrealizowana w sobotę.
3.3. Zamawiający wymaga by 2/3 terminu wyznaczonego w zakresie przydatności do spożycia produktu zarezerwowana była dla Zamawiającego.
3.4. Wynagrodzenie Wykonawcy zostanie zapłacone przelewem na podstawie prawidłowo wystawionej faktury  zgodnie z umową i faktycznie dostarczoną ilością przedmiotu zamówienia.
3.5. Dostawy następować będą transportem własnym Wykonawcy, na jego koszt i ryzyko. Miejsce dostawy dla Części IV: Dom Pracy Twórczej, ul. Puławska 94, Kazimierz Dolny.  
4. Wspólny słownik zamówień (CPV): 15 13 11 30-5 Wędliny
	[bookmark: _GoBack]NAZWA I OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA – MINIMALNE WYMAGANIA
	Jednostka miary
	Ilość zamówionego towaru

	Szynka wędzona szynka drewnem wędzona, wędzonka wieprzowa, wędzona, parzona, mięso wieprzowe 95%. Pakowane próżniowo
	kg
	20

	Szynka z beczki szynka wieprzowa wędzona, parzona. Szynka wieprzowa zawierająca od 80% - 91% mięsa. Kształt uzależniony od kształtu mięśnia i uformowania w siatce wędliniarskiej, powierzchnia czysta, sucha. Struktura plastra o grubości 3mm dość ścisła, konsystencja soczysta, krucha, powierzchnia przekroju lekko wilgotna; niedopuszczalne skupiska galarety na przekroju oraz wyciek soku. Barwa powierzchni wiśniowa, mięsa na przekroju różowa. Niedopuszczalna nietypowa barwa  mięśni. Wyczuwalny smak i zapach wędzenia, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy. Wyrób pakowany w atmosferze modyfikowanej (MAP). Masa netto ok. 1kg w zależności od wielkości mięśnia.
	kg
	20

	Krakowska parzona kiełbasa wieprzowa o zawartości mięsa 66%  średnio rozdrobniona, wędzona, parzona. Wyrób w osłonce białkowej średnicy 80 mm, powierzchnia czysta, osłonka powinna ściśle przylegać do farszu, powierzchnia gładka. Surowce na przekroju równomiernie rozłożone; niedopuszczalne skupiska jednego ze składników zacieki tłuszczu, konsystencja charakterystyczna dla kiełbasy średnio rozdrobnionej. Barwa batonu jasnobrązowa. Barwa mięśni na przekroju różowa, tłuszczu-biała do kremowej, niedopuszczalna barwa szarozielona. Smak i zapach charakterystyczny dla kiełbasy wędzonej, parzonej. Długość batonu ok. 28-30 cm, średnica 80 cm. Pakowane w atmosferze ochronnej. Masa netto ok 1,4kg.
	kg
	20

	Schab z wędzarni wyrób wieprzowy,  wędzony, parzony zawiera wodę. Zawiera 81% mięsa. Kształt uzależniony od kształtu mięśnia i użytej formy. Struktura plastra o grubości 3mm dość ścisła, dopuszcza się nieznaczne rozdzielenie plastra w miejscach łączenia mięśni; konsystencja soczysta, krucha, powierzchnia przekroju lekko wilgotna; niedopuszczalne skupiska galarety na przekroju oraz wyciek soku. Barwa mięśni na przekroju różowa. Wyczuwalny zapach wędzenia niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy. Wyrób pakowany próżniowo. Masa netto ok. 2kg.
	kg
	20

	Kabanosy  cienka, długa kiełbasa, przyrządzana z peklowanego mięsa wieprzowego, starannie suszona i wędzona. Ma ona suchą i równomiernie pomarszczoną powierzchnię. Z wierzchu są ciemnoczerwone z odcieniem wiśniowym. W przekroju widoczne są również mocno czerwone kawałki mięsa oraz jasne kawałki tłuszczu. Ich cechą charakterystyczną jest smak peklowanej i pieczonej wieprzowiny oraz lekki posmak wędzenia, kminku oraz pieprzu. Masa netto ok. 1kg. Pakowane próżniowo.
	kg
	5

	Polędwica krucha produkt ze schabu wieprzowego, wędzony, parzony w siatce, kolor mięsa różowy. Masa netto 1,4kg. Pakowany próżniowo.
	kg
	20

	Parówki delikatesowe wieprzowe 71% mięsa, homogenizowane, wędzone, parzone w osłonce celulozowej o średnicy 17mm z nadrukiem o długości ok. 19 cm słomkowo różowej barwie uwędzenia. Konsystencja jędrna ścisła, smak i zapach charakterystyczny dla tego rodzaju wyrobów, delikatny wyczuwalny smak przypraw. Pakowane próżniowo. Masa netto ok1-1,5kg.
	kg
	70

	Kiełbasa wiejska kiełbasa wieprzowo 83% - wołowa 7%, średnio rozdrobniona, wędzona parzona, w osłonce naturalnej powinna ściśle przylegać do farszu, dopuszcza się niewielkie zawędzone wytryski farszu na pojedynczych batonach. Niedopuszczalne skupiska jednego ze składników i zacieki tłuszczu i galarety; konsystencja charakterystyczna dla kiełbasy średnio rozdrobnionej wędzonej, pieczonej. Barwa kiełbasy po obróbce termicznej ciemno brązowa. Smak i zapach charakterystyczny dla kiełbasy wędzonej pieczonej, użytych przypraw bez dodatku fosforanów, bez dodatków glutaminianu sodu. Niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy. Pakowana w atmosferze ochronnej (MAP) masa netto ok. 1kg
	kg
	50

	Kiełbasa schabowa krucha średnio rozdrobniona, parzona, wędzona, zawiera wodę dodaną, mięso wieprzowe 90% w tym schab wieprzowy b\k 27%. Osłonka naturalna.  Niedopuszczalne skupiska jednego ze składników i zacieki tłuszczu i galarety; konsystencja charakterystyczna dla kiełbasy średnio rozdrobnionej wędzonej, pieczonej. Barwa kiełbasy po obróbce termicznej ciemno brązowa. Smak i zapach charakterystyczny dla kiełbasy wędzonej pieczonej, użytych przypraw bez dodatku fosforanów, bez dodatków glutaminianu sodu. Niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy. Pakowana w atmosferze gazu ochronnego.
	kg
	20

	Kiełbasa podwawelska złota mięso wieprzowe 94%. Kiełbasa cienka w naturalnym jelicie wieprzowym, wędzona, parzona, o brązowej barwie powierzchni nadanej w wyniku procesu obróbki termicznej. Opakowanie: map ok. 2,5kg
	kg
	50

	Kiełbasa wieprzowa z Podhala kiełbasa średnio rozdrobniona, wieprzowa 85%, drobiowa15%,  parzona, wędzona, z dodatkiem białka mleka. W osłonce naturalnej, powierzchnia czysta, sucha, lekko pomarszczona, ściśle przylegająca do farszu. Surowce równomiernie rozłożone, na przekroju widoczne kawałki mięsa i tłuszczu. Masa netto ok. 1kg. Pakowana próżniowo.
	kg
	80

	Karczek z beczki Karczek wieprzowy, marynowany, wędzony. Krucha i miękka konsystencja.
	kg
	5

	Salami wyborne wieprzowe drobno rozdrobnione, dojrzewające, wędzona. Do wytworzenia 100g produktu zużyto 98g mięsa wieprzowego.
	kg
	5

	Kiełbasa żywiecka kiełbasa wieprzowa grubo rozdrobniona, parzona, wędzona, podsuszana. Mięso wieprzowe 93%. Wyrób w osłonce, powierzchnia czysta, osłonka powinna ściśle przylegać do farszu, powierzchnia gładka. Surowce na przekroju równomiernie rozłożone; niedopuszczalne skupiska jednego ze składników zacieki tłuszczu, konsystencja charakterystyczna dla kiełbasy grubo rozdrobnionej. Masa netto od 600g do 1kg  Pakowana w atmosferze ochronnej.
	kg
	20

	Boczek wędzony boczek wieprzowy 78,7%. Wędzony, parzony, peklowany, ze skórą, bez żeberek, paski.
	kg
	10

	Kaszanka gryczana kasza gryczana i podroby wieprzowe  Skład; rosół, kasza gryczana 17%, mięso wieprzowe 12%, krew wieprzowa, płuca wieprzowe, głowizna wieprzowa bez kości, tłuszcz, wątroba wieprzowa, tkanki łączne wieprzowe, kasza manna, smalec wieprzowy, cebula, sól, przyprawy. Pakowana próżniowo. Osłonka jadalna.
	kg
	10

	Pasztet
	kg
	5

	Kurczak gotowany szynka drobiowa z fileta drobiowego 83,3% z dodatkiem białka wieprzowego , parzona z połączonych kawałków mięsa. Powierzchnia batonu gładka, czysta, sucha, osłonka ściśle przylegająca do farszu. Smak i zapach charakterystyczny dla szynki drobiowej, parzonej i użytych przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy.
	kg
	10

	Szynka Prosciutto di Parma, szynka parmeńska. Lekko solona, bez konserwantów Szynka Parmeńska wieprzowa surowa dojrzewająca. Pakowana 70-100g w plastrach.
	kg
	2
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