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Załącznik nr 1 do SWZ
ZP.271.31.2023
FORMULARZ OFERTOWY
dotyczy postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na zadanie pn.:
„Dostawa artykułów żywnościowych do Szkoły Podstawowej im. Mikołaja Kopernika w Margoninie na rok 2024.”
1. Wykonawca

.............................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................
(pełna nazwa Wykonawcy/ w przypadku Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia dane w pkt 1-10 należy wypełnić dla każdego z Wykonawców odrębnie)
2. Zarejestrowany adres Wykonawcy:………………………………………………………………………..
3. Kraj ………………………………………..
4. REGON …….…………………………….
5. NIP: ……………………………………….
6. TEL. …………………….………………………
7. Adres skrzynki e-PUAP ……………………………………………
8. Adres e-mail: …………………………………………………..……

(na które Zamawiający ma przesyłać korespondencję)
9. W przypadku Wykonawcy mającego siedzibę lub miejsce zamieszkania poza granicami RP adres strony internetowej w celu uzyskania dokumentów potwierdzających reprezentację Wykonawcy ………………………………………………………………………………………………………………

10. Wykonawca jest:

· mikroprzedsiębiorstwem*, 

· małym przedsiębiorstwem*, 
· średnim przedsiębiorstwem*,

· jednoosobowa działalnością gospodarczą*,
· osobą fizyczną nieprowadzącą działalności gospodarczej*,
· inny rodzaj*.

* zaznaczyć odpowiednio
Ubiegając się o udzielenie niniejszego zamówienia publicznego:

11. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia 
„Dostawa artykułów żywnościowych do Szkoły Podstawowej w Margoninie na rok 2024.” w zakresie Części 1 - produkty mleczarskie za:
KRYTERIUM nr 1: Cena kosztorysowa brutto
Cena kosztorysowa oferty brutto …………………………………………………………………….…

Słownie: ………………………………………………………………………………………………..

W tym netto …………………………. i podatek VAT………………………………………………..

KRYTERIUM nr 2: Termin płatności - ……………. dni od otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury Vat.
(Wykonawca w ofercie może zaoferować w kryterium termin płatności nie krótszy niż 14 dni i nie dłuższy niż 30 dni.)
W przypadku, gdy Wykonawca uprawniony jest do stosowania innej stawki podatku VAT niż wskazana przez Zamawiającego, w Formularzu ofertowym należy przekreślić wpisaną przez Zamawiającego stawkę, a w wykropkowane miejsce wpisać odpowiednią stawkę i załączyć do oferty uzasadnienie jej zastosowania wraz z podaniem podstawy prawnej.
W tym:

	Lp.
	Nazwa produktu
	J.m.
	Ilość
	Cena netto za 1 szt

(w zł)
	Stawka podatku VAT

(w %)
	Wartość podatku VAT za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto= (cena netto + VAT) x ilość 
(w zł)

	1.
	Jogurt naturalny op. 370g.  wyraźnie oznakowany termin przydatności do spożycia, zawierające nie więcej niż 10 g cukrów w 100ml produktu gotowego do spożycia, bez dodatku substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu  ( WE) nr 1333/2008,bez  uszkodzeń mechanicznych.
	Szt.
	276
	
	0% …
	
	
	

	2
	Jogurty do picia z probiotykami op. 170g,  wyraźnie oznakowany termin przydatności do spożycia, zawierające nie więcej niż 10 g cukrów w 100ml produktu gotowego do spożycia, bez dodatku substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu ( WE) nr 1333/2008,bez  uszkodzeń mechanicznych.
	Op.
	1420
	
	0% …
	
	
	

	3.
	Masło śmietankowe powstałe ze śmietany  200 g, dobrej jakości, min 82% tłuszczu zwierzęcego, wyraźnie oznakowany okres przydatności do spożycia.
	Szt.
	506
	
	0% …
	
	
	

	4.
	Mleko świeże 3,2% , dobrej jakości, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia  bez dodatku cukru i substancji słodzących
	litry
	983
	
	5% …
	
	
	

	5.
	 Ser żółty bloki (salami ,gouda, edamski, bydgoski )  wyraźnie oznakowany termin przydatności do spożycia, zawierające nie więcej niż 10 g cukrów w 100ml produktu gotowego do spożycia, bez dodatku substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu ( WE) nr 1333/2008,bez  uszkodzeń mechanicznych.
	kg
	16,770
	
	5% …
	
	
	

	6.
	Serek homogenizowany bez syropu glukozowo- fruktozowego o smaku waniliowym op. 150 g, wyraźnie podany termin przydatnosci do spożycia  bez dodatku cukru i substancji słodzących
	Szt. 
	446
	
	0% …
	
	
	

	7.
	Serek Mascarpone op. pojemnik 200 g,  wyraźnie oznakowany termin przydatności do spożycia, zawierające nie więcej niż 10 g cukrów w 100ml produktu gotowego do spożycia, bez dodatku substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu ( WE) nr 1333/2008,bez  uszkodzeń mechanicznych.
	Szt.
	81
	
	0% …
	
	
	

	8.
	Serek topiony op. 100 g ,  wyraźnie oznakowany termin przydatności do spożycia, zawierające nie więcej niż 10 g cukrów w 100ml produktu gotowego do spożycia, bez dodatku substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu ( WE) nr 1333/2008,bez  uszkodzeń mechanicznych.
	Szt.
	586
	
	0% …
	
	
	

	9.
	Śmietana 18% kwaśna kubek 400 wyraźnie oznakowany termin przydatności do spożycia, zawierające nie więcej niż 10 g cukrów w 100ml produktu gotowego do spożycia, bez dodatku substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu ( WE) nr 1333/2008,bez  uszkodzeń mechanicznych.
	Szt.
	538
	
	0% …
	
	
	

	10.
	Śmietana 18% UHT  słodka kubek 200g,  wyraźnie oznakowany termin przydatności do spożycia, zawierające nie więcej niż 10 g cukrów w 100ml produktu gotowego do spożycia, bez dodatku substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu ( WE) nr 1333/2008,bez  uszkodzeń mechanicznych.
	Szt.
	177
	
	0% …
	
	
	

	11.
	Śmietana 30% op. kubek 200 g,  wyraźnie oznakowany termin przydatności do spożycia, zawierające nie więcej niż 10 g cukrów w 100ml produktu gotowego do spożycia, bez dodatku substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu ( WE) nr 1333/2008,bez  uszkodzeń mechanicznych.
	Szt.
	541
	
	0% …
	
	
	

	12.
	Twaróg  półtłusty  na kg,  wyraźnie oznakowany termin przydatności do spożycia, zawierające nie więcej niż 10 g cukrów w 100ml produktu gotowego do spożycia, bez dodatku substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu ( WE) nr 1333/2008,bez  uszkodzeń mechanicznych.
	kg
	174
	
	0% …
	
	
	

	RAZEM
	


12. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Warunków Zamówienia i akceptujemy wszystkie warunki w niej zawarte.

13. OŚWIADCZAM/Y, że uzyskaliśmy wszelkie informacje niezbędne do prawidłowego przygotowania i złożenia niniejszej oferty.

14. OŚWIADCZAM/Y, że jesteśmy związani niniejszą ofertą od dnia upływu terminu składania ofert do dnia wskazanego w rozdz. XVII. pkt SWZ.

15. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się z Projektowanymi Postanowieniami Umowy, określonymi w Załączniku do Specyfikacji Warunków Zamówienia i ZOBOWIĄZUJEMY SIĘ, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z niniejszą ofertą, na warunkach w nich określonych.

16. Oświadczam/y, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO (rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.
17. Podwykonawcom zamierzamy powierzyć wykonanie następującej części zamówienia:

a) ………………………………………………………………………………………………..….. ,

b) ………………………………………………………………………………………………….... ,

(część zadania, nazwa podwykonawcy - jeżeli jest to wiadome)
Informacja dla Wykonawcy:

Formularz oferty musi być opatrzony przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania firmy kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym i przekazany Zamawiającemu wraz z dokumentem (ami )potwierdzającymi prawo do reprezentacji Wykonawcy przez osobę podpisującą ofertę
Ubiegając się o udzielenie niniejszego zamówienia publicznego:

11. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia 
„Dostawa artykułów żywnościowych do Szkoły Podstawowej w Margoninie na rok 2024 w zakresie Części 2 – produkty zwierzęce, mięso i produkty mięsne za:
KRYTERIUM nr 1: Cena kosztorysowa brutto
Cena kosztorysowa oferty brutto …………………………………………………………………….…

Słownie: ………………………………………………………………………………………………..

W tym netto …………………………. i podatek VAT………………………………………………..

KRYTERIUM nr 2: Termin płatności - ……………. dni od otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury Vat.
(Wykonawca w ofercie może zaoferować w kryterium termin płatności nie krótszy niż 14 dni i nie dłuższy niż 30 dni.)
W przypadku, gdy Wykonawca uprawniony jest do stosowania innej stawki podatku VAT niż wskazana przez Zamawiającego, w Formularzu ofertowym należy przekreślić wpisaną przez Zamawiającego stawkę, a w wykropkowane miejsce wpisać odpowiednią stawkę i załączyć do oferty uzasadnienie jej zastosowania wraz z podaniem podstawy prawnej.
W tym:

	Lp.
	Nazwa produktu
	J.m.
	Ilość
	Cena netto za 1 szt

(w zł)
	Stawka podatku VAT

(w %)
	Wartość podatku VAT za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto= (cena netto + VAT) x ilość 
(w zł)

	1.
	Boczek surowy, wędzony zawierający min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych.
	kg
	14,500
	
	0% …
	
	
	

	2.
	Boczek parzony, wędzony zawierający min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych.
	kg
	90,500
	
	0%...
	
	
	

	3.
	Boczek surowy, zawierający min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych.
	kg
	2,020
	
	0% …
	
	
	

	4.
	Filet z kurczaka świeży ,zawierający min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych, świeży, bez kostki.
	kg
	755,092
	
	0% …
	
	
	

	5.
	Mięso mielone wieprzowe, zawierające min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych, świeże.
	kg
	391,642
	
	0% …
	
	
	

	6.
	Karkówka  wieprzowa b/k , zawierający min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych, świeży.
	kg
	482,875
	
	0% …
	
	
	

	7.
	Szynka  wieprzowa b/k , zawierający min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych, świeży.
	kg
	157,315
	
	0%...
	
	
	

	8.
	Kiełbasa biała wieprzowa - cienka, zawierająca min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych, świeża.
	kg
	10,908
	
	0% …
	
	
	

	9.
	Kiełbasa śląska, zawierająca min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych, świeża.
	kg
	177,369
	
	0% …
	
	
	

	10.
	Kiełbasa jarmarczna zawierająca min 60% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych, świeża.
	kg
	51,858
	
	0%
	
	
	

	11.
	Łopatka świeża wieprzowa bez kości, zawierająca min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych, świeży o właściwych cechach organoleptycznych.
	kg
	20,560
	
	0% …
	
	
	

	12.
	Mortadela  wieprzowa, zawierająca min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych, świeży o właściwych cechach organoleptycznych
	kg
	22,266
	
	0%
	
	
	

	13.
	Parówki, wyrób wieprzowy, drobno rozdrobniony, wędzone ,parzone, o zawartości min 74%mięsa  bez dodatku glutaminianu sodu, fosforanu, wzbogacone kwasami omega 3 i 6 o właściwych cechach organoleptycznych.
	kg
	79,201
	
	0% …
	
	
	

	14.
	 Polędwiczka drobiowa surowa, zawierający min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych, świeży o właściwych cechach organoleptycznych.
	kg
	24,120
	
	0% …
	
	
	

	15.
	Schab wieprzowy b/k świeży, zawierający min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych, świeży.
	kg
	371,647
	
	0% …
	
	
	

	16.
	Polędwica  wieprzowa                                        surowa , zawierający min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych.
	kg
	9,690
	
	0% …
	
	
	

	17.
	Kości wieprzowe uzyskane z rozbiórki tuszki wieprzowej ,bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych,świeży.
	kg
	35,374
	
	0% …
	
	
	

	18.
	Porcja rosołowa element uzyskany z rozbioru tuszki kurczaka zawierający min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych, świeży.
	kg
	558,649
	
	0% …
	
	
	

	19.
	Udka z kurczaka, świeże, zawierające min 70% mięsa i nie więcej niż 10 g tłuszczu w 100g produktu gotowego do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych, świeży o właściwych cechach organoleptycznych.
	kg
	475,850
	
	0% …
	
	
	

	20.
	Smalec tłuszcz wieprzowy min 52 % do spożycia, bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych.
	kg
	9,619
	
	0% …
	
	
	

	21.
	Żeberka wieprzowe uzyskane z rozbiórki tuszki wieprzowej ,bez dodatku żadnych konserwantów, wzmacniaczy smaku i innych emulgatorów o właściwych cechach organoleptycznych, świeży.
	kg
	133,353
	
	0% …
	
	
	

	RAZEM
	


12. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Warunków Zamówienia i akceptujemy wszystkie warunki w niej zawarte.

13. OŚWIADCZAM/Y, że uzyskaliśmy wszelkie informacje niezbędne do prawidłowego przygotowania i złożenia niniejszej oferty.

14. OŚWIADCZAM/Y, że jesteśmy związani niniejszą ofertą od dnia upływu terminu składania ofert do dnia wskazanego w rozdz. XVII. pkt SWZ.

15. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się z Projektowanymi Postanowieniami Umowy, określonymi w Załączniku do Specyfikacji Warunków Zamówienia i ZOBOWIĄZUJEMY SIĘ, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z niniejszą ofertą, na warunkach w nich określonych.

16. Oświadczam/y, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO (rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.
17. Podwykonawcom zamierzamy powierzyć wykonanie następującej części zamówienia:

a) ………………………………………………………………………………………………..….. ,

b) ………………………………………………………………………………………………….... ,

(część zadania, nazwa podwykonawcy - jeżeli jest to wiadome)

Informacja dla Wykonawcy:

Formularz oferty musi być opatrzony przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania firmy kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym i przekazany Zamawiającemu wraz z dokumentem (ami )potwierdzającymi prawo do reprezentacji Wykonawcy przez osobę podpisującą ofe
                                          Ubiegając się o udzielenie niniejszego zamówienia publicznego:
11. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia 
„Dostawa artykułów żywnościowych do Szkoły Podstawowej w Margoninie  na rok 2024 w zakresie Części 3 - różne produkty spożywcze, za:
KRYTERIUM nr 1: Cena kosztorysowa brutto
Cena kosztorysowa oferty brutto …………………………………………………………………….…

Słownie: ………………………………………………………………………………………………..

W tym netto …………………………. i podatek VAT………………………………………………..

KRYTERIUM nr 2: Termin płatności - ……………. dni od otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury Vat.
(Wykonawca w ofercie może zaoferować w kryterium termin płatności nie krótszy niż 14 dni i nie dłuższy niż 30 dni.)
W przypadku, gdy Wykonawca uprawniony jest do stosowania innej stawki podatku VAT niż wskazana przez Zamawiającego, w Formularzu ofertowym należy przekreślić wpisaną przez Zamawiającego stawkę, a w wykropkowane miejsce wpisać odpowiednią stawkę i załączyć do oferty uzasadnienie jej zastosowania wraz z podaniem podstawy prawnej.
W tym:

	Lp.
	Nazwa produktu
	J.m.
	Ilość
	Cena netto za 1 szt

(w zł)
	Stawka podatku VAT

(w %)
	Wartość podatku VAT za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto= (cena netto + VAT) x ilość 
(w zł)

	1.
	Ananas w syropie op. 567g puszka,   wyraźnie podany termin przydatności do spożycia

	op. 
	64
	
	0%
	
	
	

	2.
	Bezy bez śladów uszkodzeń mechanicznych, ,  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	kg
	1,750
	
	0%
	
	
	

	3.
	Brzoskwinie w syropie op  820g puszka,   wyraźnie podany termin przydatności do spożycia

	op.
	117
	
	0%
	
	
	

	4.
	Budyń  /pudding waniliowy, malinowy, czekoladowy opakowanie 60 g bez śladów uszkodzeń mechanicznych,   wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	423
	
	0%
	
	
	

	5.
	Chrzan tarty 180 g  , bez śladów uszkodzeń mechanicznych w szklanym opakowaniu, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia, bez dodatku cukrów i substancji słodzących  zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli  
	szt.
	40
	
	0%
	
	
	

	6.
	Cukier puder op. 400g, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	szt.
	14
	
	0%
	
	
	

	7.
	Cukier waniliowy op. 16 g , bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia bez śladów uszkodzeń mechanicznych,
	szt.
	110
	
	0%
	
	
	

	8.
	Cukier op. 1 kg, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	kg
	316
	
	0%
	
	
	

	9.
	Dżem niskosłodzony,   różne smaki , op. 280  g ,nie zawierający fruktozy, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia,  bez dodatku cukrów i substancji słodzących  zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli  
	szt.
	60
	
	0%
	
	
	

	10.
	Dżem niskosłodzony,   różne smaki , op. 3kg  ,nie zawierający fruktozy, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia,  bez dodatku cukrów i substancji słodzących  zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli  
	szt.
	3
	
	0%
	
	
	

	11.
	Fasola drobna, gruba op. 500g bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia bez śladów uszkodzeń mechanicznych, bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości                                sodu/soli  
	szt.
	56
	
	0%
	
	
	

	12.
	Galaretki rozpuszczalne bez cukru  op. 75 g różne smaki bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia, bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli  
	szt.
	430
	
	0%
	
	
	

	13.
	Groch łuskany połówki op. 500g bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	39
	
	0%
	
	
	

	14.
	Groszek konserwowy  op 400 g ,bez śladów uszkodzeń mechanicznych,  bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli  
	szt.
	103
	
	0%
	
	
	

	15.
	Groszek ptysiowy op. 250g bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	5
	
	0%
	
	
	

	16.
	Jabłka prażone op.720g bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	70
	
	0%
	
	
	

	17.
	Kasza  jęczmienna perłowa op. 1 kg, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	kg
	100
	
	0%
	
	
	

	18.
	Kasza kuskus, op. 2  kg bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia,   bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli  
	kg
	8
	
	0%
	
	
	

	19.
	kasza bulgur bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia,   bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli 
	kg
	76
	
	0%
	
	
	

	20.
	kasza pęczak  bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia,   bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli 
	kg
	62
	
	0%
	
	
	

	21.
	Kasza manna op. 400g bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	100
	
	0%
	
	
	

	22.
	Ketchup pomidorowy pikantny  z zawartością pomidorów min.63%  op. 970 g bez śladów uszkodzeń mechanicznych,  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia,
	szt.
	48
	
	0%
	
	
	

	23.
	Kisiel op. 75g smaki truskawka, wiśnia, malina bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	257
	
	0%
	
	
	

	24.
	Koncentrat pomidorowy  op. 0,970 litra  zawartości ekstraktu nie mniej niż 32% bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia,  bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli  
	szt.
	346
	
	0%
	
	
	

	25.
	Krem czekoladowy mleko odtłuszczone min 49 %, czekolada 25,5 % bez śladów uszkodzeń mechanicznych,  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia,
	szt.
	10
	
	0%
	
	
	

	26.
	Kukurydza konserwowa op. 400 g  bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia,  bez dodatku cukrów i substancji słodzących  zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej  zawartości  sodu

	szt.

	21
	
	0%
	
	
	

	27.
	Majonez op. słoik 700 ml, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia,  
	op.
	27
	
	0%
	
	
	

	28.
	Makaron z maki pszennej op400g / 500g (różne rodzaje i kształty) bez śladów uszkodzeń mechanicznych,  bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli  
	szt.
	777
	
	0%
	
	
	

	29.
	Makaron – zacierka do zup 200g bez śladów uszkodzeń mechanicznych,  bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli  
	szt.
	126
	
	0%
	
	
	

	30.
	Mąka pszenna typ 500 op. 1 kg, bez śladów uszkodzeń mechanicznych,  bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli  
	kg
	306
	
	0%
	
	
	


	31.
	Mąka ziemniaczana op. 0,5 kg, bez śladów uszkodzeń mechanicznych,  bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli ,  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	28
	
	0%
	
	
	

	32.
	Morele suszone, bez śladów uszkodzeń mechanicznych,  bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli ,  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	kg 
	1
	
	0%
	
	
	


	33.
	Miód naturalny( wielokwiatowy, lipowy, spadziowy, gryczany, rzepakowy, akacjowy) w opakowaniu szklanym 0,200g,bez śladów uszkodzeń mechanicznych,   bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli ,  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	5
	
	0%
	
	
	

	34.
	Mleko kokosowe op puszka 400 ml , bez śladów uszkodzeń mechanicznych,   bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli ,  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	70
	
	0%
	
	
	

	35.
	Musztarda łagodna op. 180 g w opakowaniu szklanym , bez śladów uszkodzeń mechanicznych,   bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli ,  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	55
	
	0%
	
	
	

	36.
	Naturalna woda mineralna niskozmineralizowana  lub średniomineralizowana niegazowana 5l  bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	720
	
	0%
	
	
	

	37.
	Naturalna woda mineralna niskozmineralizowana  lub średniomineralizowana gazowana 1,5l  bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	58
	
	0%
	
	
	

	38.
	Ogórek konserwowy słoik 920 g , wyraźnie podany termin przydatności do spożycia,  
	szt.
	112
	
	0%
	
	
	

	39.
	Olej rzepakowy 1l ,rafinowany o zawartości kwasów jednonienasyconych powyżej 50% i zawartości kwasów wielonienasyconych poniżej 40%,  bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	389
	
	0%
	
	
	

	40.
	Orzechy włoskie bez  skorupki, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli ,  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	kg
	1,5
	
	0%
	
	
	

	41.
	Passata pomidorowa op. 500g bez śladów uszkodzeń mechanicznych, bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli ,  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	103
	
	0%
	
	
	

	42.
	Pyzy drożdżowe, pakowane po 9 szt., bez śladów uszkodzeń mechanicznych, z wyraźnie podanym terminem przydatności do spożycia.
	Szt.
	255
	
	0%
	
	
	

	43.
	Pomidory op. 0,400g w puszce bez śladów uszkodzeń mechanicznych, bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli ,  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	150
	
	0%
	
	
	

	44.
	Rodzynki  sułtańskie, bez śladów uszkodzeń mechanicznych,  bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli ,  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	kg
	3
	
	0%
	
	
	

	45.
	Ryż paraboliczny/długoziarnisty op. 5 kg lub 1kg bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	kg
	226
	
	0%
	
	
	

	46.
	Soczewica czerwona op. 500g bez śladów uszkodzeń mechanicznych,  bez dodatku cukrów i substancji słodzących zdefiniowanych w rozporządzeniu (WE) nr 1333/2008 , o niskiej zawartości sodu/soli ,  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	18
	
	0%
	
	
	

	47.
	Śmietan-fix op. 9g bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	op.
	30
	
	0%
	
	
	

	48.
	Szczaw słoik poj. 250g, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia, bez widocznych śladów uszkodzeń mechanicznych.
	szt.
	40
	
	0%
	
	
	

	49.
	Sól o obniżonej zawartości sodu (bez antyzbrylacza) z dodatkiem potasu i magnezu, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia, bez widocznych śladów uszkodzeń mechanicznych.
	kg
	153
	
	0%
	
	
	

	50.
	Sól czosnkowa op. 9g wyraźnie podany termin przydatnośći do spożycia, bez widocznych śladów uszkodzeń mechanicznych.
	szt.
	44
	
	0%
	
	
	

	51.
	Syrop owocowy, różne smaki,  opakowanie  szkło 250 g  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	316
	
	0%
	
	
	

	52.
	Śliwki suszone o 1 kg doypack ,  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	kg
	2
	
	0%
	
	
	

	53.
	Żurawina, konfitura op. 330g, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	szt.
	20
	
	0%
	
	
	

	54.
	Żelatyna spożywczą op. 10g bez śladów uszkodzeń mechanicznych, gotowe do spożycia, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	szt.
	4
	
	0%
	
	
	

	55.
	Patison konserwowy słoik 450 g , wyraźnie podany termin przydatności do spożycia,  
	szt.
	2
	
	0%
	
	
	

	RAZEM
	


12. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Warunków Zamówienia i akceptujemy wszystkie warunki w niej zawarte.

13. OŚWIADCZAM/Y, że uzyskaliśmy wszelkie informacje niezbędne do prawidłowego przygotowania i złożenia niniejszej oferty.

14. OŚWIADCZAM/Y, że jesteśmy związani niniejszą ofertą od dnia upływu terminu składania ofert do dnia wskazanego w rozdz. XVII. pkt SWZ.

15. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się z Projektowanymi Postanowieniami Umowy, określonymi w Załączniku do Specyfikacji Warunków Zamówienia i ZOBOWIĄZUJEMY SIĘ, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z niniejszą ofertą, na warunkach w nich określonych.

16. Oświadczam/y, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO (rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.
17. Podwykonawcom zamierzamy powierzyć wykonanie następującej części zamówienia:

a) ………………………………………………………………………………………………..….. ,

b) ………………………………………………………………………………………………….... ,

(część zadania, nazwa podwykonawcy - jeżeli jest to wiadome)

Informacja dla Wykonawcy:

Formularz oferty musi być opatrzony przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania firmy kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym i przekazany Zamawiającemu wraz z dokumentem (ami )potwierdzającymi prawo do reprezentacji Wykonawcy przez osobę podpisującą ofertę.

Ubiegając się o udzielenie niniejszego zamówienia publicznego:

11. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia 
„Dostawa artykułów żywnościowych do Szkoły Podstawowej  w Margoninie na rok 2024 w zakresie Części 4 – owoce, warzywa i podobne produkty za:
KRYTERIUM nr 1: Cena kosztorysowa brutto
Cena kosztorysowa oferty brutto …………………………………………………………………….…

Słownie: ………………………………………………………………………………………………..

W tym netto …………………………. i podatek VAT………………………………………………..

KRYTERIUM nr 2: Termin płatności - ……………. dni od otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury Vat.
(Wykonawca w ofercie może zaoferować w kryterium termin płatności nie krótszy niż 14 dni i nie dłuższy niż 30 dni.)
W przypadku, gdy Wykonawca uprawniony jest do stosowania innej stawki podatku VAT niż wskazana przez Zamawiającego, w Formularzu ofertowym należy przekreślić wpisaną przez Zamawiającego stawkę, a w wykropkowane miejsce wpisać odpowiednią stawkę i załączyć do oferty uzasadnienie jej zastosowania wraz z podaniem podstawy prawnej.
W tym:

	Lp.
	Nazwa produktu
	J.m.
	Ilość
	Cena netto za 1 szt

(w zł)
	Stawka podatku VAT

(w %)
	Wartość podatku VAT za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto= (cena netto + VAT) x ilość 
(w zł)

	1
	Banan dojrzały, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	191,500
	
	0%
	
	
	

	2
	Borówka dojrzała w sezonie , nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	48,000
	
	0%
	
	
	

	3
	Buraki pakowane w workach po 10 kg dojrzały, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	73,300
	
	0%
	
	
	

	4
	Cebula czerwona   nienadmarznięta, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg 
	2,150
	
	0%
	
	
	

	5
	Cebula biała pakowana w workach po 15 kg  nienadmarznięta, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	295,650
	
	0%
	
	
	

	6
	Cukinia, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	31,400
	
	0%
	
	
	

	7
	Cytryna dojrzała, nienadmarznięta, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	12,010
	
	0%
	
	
	

	8
	Czosnek dojrzały, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	szt.
	181
	
	0%
	
	
	

	9
	Gruszka w sezonie  dojrzała, nienadmarznięta, bez uszkodzeń mechanicznych
	Kg
	25,150
	
	0%
	
	
	

	10
	Jabłka dojrzałe, nienadmarznięte, bez uszkodzeń mechanicznych
	Kg
	251,210
	
	0%
	
	
	

	11
	Kalafior dojrzałe, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	szt.
	22,000
	
	0%
	
	
	

	12
	Kapusta biała dojrzała, nienadmarznięta, bez uszkodzeń mechanicznych
	Kg
	68,300
	
	0%
	
	
	

	13
	Kapusta biała młoda dojrzała, nienadmarznięta, bez uszkodzeń mechanicznych
	SZT
	40
	
	0%
	
	
	

	14
	Kapusta czerwona dojrzała, nienadmarznięta, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	20
	
	0%
	
	
	

	15
	Kapusta kwaszona pakowana w wiaderka o poj. 5 kg dojrzały, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	227,000
	
	0%
	
	
	

	15
	Kapusta pekińska dojrzała, nienadmarznięta, bez uszkodzeń mechanicznych
KG
	szt.
	51
	
	0%
	
	
	

	16
	Koper nać pakowany  w pęczek dojrzały, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	szt.
	458
	
	0%
	
	
	

	17
	Mandarynka dojrzała, nienadmarznięta, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	25,000
	
	0%
	
	
	

	18
	Marchew pakowana  w  workach po 10 kg dojrzały, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	1146,195
	
	0%
	
	
	

	19
	Ogórek kwaszony pakowany w wiaderku  po 4 kg 
	kg
	668,000
	
	0%
	
	
	

	20
	Ogórek zielony dojrzały, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	139,175
	
	0%
	
	
	

	21
	Papryka, nienadmarznięta, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	80,720
	
	0%
	
	
	

	22
	Pieczarki dojrzałe, nienadmarznięte, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	67,000
	
	0%
	
	
	

	23
	Pietruszka korzeń pakowana w workach po 5 kg dojrzały, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	388,700
	
	0%
	
	
	

	24
	Pietruszka zielona pakowana  w pęczki dojrzały, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	szt.
	308
	
	0%
	
	
	

	25
	Pomidor dojrzały, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	20,655
	
	0%
	
	
	

	26
	Por pakowany  dojrzały, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	szt.
	330
	
	0%
	
	
	

	27
	Rzodkiewka, nienadmarznięta, bez uszkodzeń mechanicznych 
	szt.
	56
	
	0%
	
	
	

	28
	Sałata lodowa, nienadmarznięta, bez uszkodzeń mechanicznych
	szt.
	118
	
	0%
	
	
	

	29
	Sałata, nienadmarznięta, bez uszkodzeń mechanicznych
	szt
	2
	
	0%
	
	
	

	30
	Seler korzeń pakowany  workach po 5 kg dojrzały, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	826,120
	
	0%
	
	
	

	31
	Szczypior dojrzały, nienadmarznięty, bez uszkodzeń mechanicznych
	szt.
	28
	
	0%
	
	
	

	32
	Śliwka węgierka-sezon dojrzały, nienadmarznięta, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	16,140
	
	0%
	
	
	

	33
	Truskawki świeże-sezon dojrzałe, nienadmarznięte, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	25,000
	
	0%
	
	
	

	34
	Ziemniaki pakowane   dojrzałe, nienadmarznięte, bez uszkodzeń mechanicznych
	kg
	4717,000
	
	
	
	
	

	RAZEM
	


12. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Warunków Zamówienia i akceptujemy wszystkie warunki w niej zawarte.

13. OŚWIADCZAM/Y, że uzyskaliśmy wszelkie informacje niezbędne do prawidłowego przygotowania i złożenia niniejszej oferty.

14. OŚWIADCZAM/Y, że jesteśmy związani niniejszą ofertą od dnia upływu terminu składania ofert do dnia wskazanego w rozdz. XVII. pkt SWZ.

15. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się z Projektowanymi Postanowieniami Umowy, określonymi w Załączniku do Specyfikacji Warunków Zamówienia i ZOBOWIĄZUJEMY SIĘ, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z niniejszą ofertą, na warunkach w nich określonych.

16. Oświadczam/y, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO (rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.
17. Podwykonawcom zamierzamy powierzyć wykonanie następującej części zamówienia:

a) ………………………………………………………………………………………………..….. ,

b) ………………………………………………………………………………………………….... ,

(część zadania, nazwa podwykonawcy - jeżeli jest to wiadome)

Informacja dla Wykonawcy:

Formularz oferty musi być opatrzony przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania firmy kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym i przekazany Zamawiającemu wraz z dokumentem (ami )potwierdzającymi prawo do reprezentacji Wykonawcy przez osobę podpisującą ofertę.

Ubiegając się o udzielenie niniejszego zamówienia publicznego:

11. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia 
„Dostawa artykułów żywnościowych do Szkoły Podstawowej w Margoninie na rok 2024 w zakresie Części 5 - - Ryby mrożone, filety rybne i pozostałe mięso ryb za:
KRYTERIUM nr 1: Cena kosztorysowa brutto
Cena kosztorysowa oferty brutto …………………………………………………………………….…

Słownie: ………………………………………………………………………………………………..

W tym netto …………………………. i podatek VAT………………………………………………..

KRYTERIUM nr 2: Termin płatności - ……………. dni od otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury Vat.
(Wykonawca w ofercie może zaoferować w kryterium termin płatności nie krótszy niż 14 dni i nie dłuższy niż 30 dni.)
W przypadku, gdy Wykonawca uprawniony jest do stosowania innej stawki podatku VAT niż wskazana przez Zamawiającego, w Formularzu ofertowym należy przekreślić wpisaną przez Zamawiającego stawkę, a w wykropkowane miejsce wpisać odpowiednią stawkę i załączyć do oferty uzasadnienie jej zastosowania wraz z podaniem podstawy prawnej.
W tym:

	Lp.
	Nazwa produktu
	J.m.
	Ilość
	Cena netto za 1 szt

(w zł)
	Stawka podatku VAT

(w %)
	Wartość podatku VAT za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto= (cena netto + VAT) x ilość 
(w zł)

	1
	Agrest mrożony, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	kg
	27,500
	
	0%
	
	
	

	2
	Brokuł mrożony , bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	kg
	145,000
	
	0%
	
	
	

	3
	Brukselka mrożona, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	kg
	12,500
	
	0%
	
	
	

	4
	Dynia mrożona  bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	kg
	87,500
	
	0%
	
	
	

	5
	Fasolka szparagowa mrożona zielona/żółta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych , wyraźnie podany termin przydatności do spożycia. 
	kg
	116,00
	
	0%
	
	
	

	6
	Filet z Dorsza  SHP bez glazury, świeżo mrożony, ładnie wyporcjowany bez ości, wyraźnie oznakowany termin do spożycia.
	kg
	352,000
	
	0%
	
	
	

	7
	Filet z Miruny, bez skóry  SHP bez glazury, ładnie wyporcjowany bez ości, wyraźnie oznakowany termin do spożycia, świeżo mrożony.
	kg
	65,000
	
	0%
	
	
	

	8
	Filet z morszczuka  bez skóry  SHP , bez glazury właściwie wyporcjowany  i opakowany. Bez ości, wyraźnie oznakowany termin do spożycia, świeżo mrożony
	kg
	40,000
	
	0%
	
	
	

	9
	Groszek zielony mrożony , bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia. 
	kg
	7,500
	
	0%
	
	
	

	10
	Kalafior mrożony, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	kg
	299,500
	
	0%
	
	
	

	11
	Knedle z serem op. 2,5kg mrożone bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	szt.
	7
	
	0%
	
	
	

	12
	Knedle z truskawkami op. 450g mrożone bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	szt.
	17
	
	0%
	
	
	

	13
	Wiśnia mrożona ekstra w całości, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie  podany termin przydatności do spożycia.
	kg
	5,000
	
	0%
	
	
	

	14
	Marchew mini, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	kg 
	32,500
	
	0%
	
	
	

	15
	Mieszanka chińska , bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	kg
	35,000
	
	0%
	
	
	

	16
	Mieszanka warzywna  mrożona op. 2,5kg, wyraźnie oznakowany termin do spożycia.
	kg
	22,500
	
	0%
	
	
	

	17
	Mieszanka owocowa, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	kg
	326,500
	
	0%
	
	
	

	18
	Porzeczka czarna mrożona , bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	kg
	44,000
	
	0%
	
	
	

	19
	Szpinak liście/rozdrobniony mrożony , bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	kg
	105,000
	
	0%
	
	
	

	20
	Śliwka mrożona ręcznie wypestkowana , bez śladów uszkodzeń mechanicznych, wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	kg
	35,000
	
	0%
	
	
	

	21
	Truskawka mrożona ,bez śladów uszkodzeń mechanicznych,  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	kg
	63,000
	
	0%
	
	
	

	22
	Włoszczyzna mrożona słupki  , bez śladów uszkodzeń mechanicznych ,wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	Kg

	42,500
	
	0%
	
	
	

	RAZEM
	


12. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Warunków Zamówienia i akceptujemy wszystkie warunki w niej zawarte.

13. OŚWIADCZAM/Y, że uzyskaliśmy wszelkie informacje niezbędne do prawidłowego przygotowania i złożenia niniejszej oferty.

14. OŚWIADCZAM/Y, że jesteśmy związani niniejszą ofertą od dnia upływu terminu składania ofert do dnia wskazanego w rozdz. XVII. pkt SWZ.

15. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się z Projektowanymi Postanowieniami Umowy, określonymi w Załączniku do Specyfikacji Warunków Zamówienia i ZOBOWIĄZUJEMY SIĘ, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z niniejszą ofertą, na warunkach w nich określonych.

16. Oświadczam/y, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO (rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.
17. Podwykonawcom zamierzamy powierzyć wykonanie następującej części zamówienia:

a) ………………………………………………………………………………………………..….. ,

b) ………………………………………………………………………………………………….... ,

(część zadania, nazwa podwykonawcy - jeżeli jest to wiadome)

Informacja dla Wykonawcy:

Formularz oferty musi być opatrzony przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania firmy kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym i przekazany Zamawiającemu wraz z dokumentem (ami )potwierdzającymi prawo do reprezentacji Wykonawcy przez osobę podpisującą ofertę.

Ubiegając się o udzielenie niniejszego zamówienia publicznego:

11. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia 
„Dostawa artykułów żywnościowych do Szkoły Podstawowej w Margoninie na rok 2024 w zakresie Części 6 – Produkty przemiału ziarna, skrobi i produktów skrobiowych za:
KRYTERIUM nr 1: Cena kosztorysowa brutto
Cena kosztorysowa oferty brutto …………………………………………………………………….…

Słownie: ………………………………………………………………………………………………..

W tym netto …………………………. i podatek VAT………………………………………………..

KRYTERIUM nr 2: Termin płatności - ……………. dni od otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury Vat.
(Wykonawca w ofercie może zaoferować w kryterium termin płatności nie krótszy niż 14 dni i nie dłuższy niż 30 dni.)
W przypadku, gdy Wykonawca uprawniony jest do stosowania innej stawki podatku VAT niż wskazana przez Zamawiającego, w Formularzu ofertowym należy przekreślić wpisaną przez Zamawiającego stawkę, a w wykropkowane miejsce wpisać odpowiednią stawkę i załączyć do oferty uzasadnienie jej zastosowania wraz z podaniem podstawy prawnej.
W tym:

	Lp.
	Nazwa produktu
	J.m.
	Ilość
	Cena netto za 1 szt

(w zł)
	Stawka podatku VAT

(w %)
	Wartość podatku VAT za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto= (cena netto + VAT) x ilość 
(w zł)

	1
	Bagietka pszenna ,świeża.
	szt.
	25
	
	0%
	
	
	

	2
	Bułka hot dog, świeża,.
	szt.
	520
	
	0%
	
	
	

	3
	Bułka tarta  z bułki zwykłej pszennej op 0,5 kg  ,świeża o dobrych cechach organoleptycznych, drobno mielona.
	szt.
	229
	
	0%
	
	
	

	4
	Bułka  pszenna 350 g świeża dobrej jakości
	szt.
	52
	
	0%
	
	
	

	5
	Bułka kajzerka świeża dobrej jakości
	szt.
	3845
	
	0%
	
	
	

	6
	Pieczywo chrupkie, mąka pełnoziarnista, op. 170 g
	szt.
	6
	
	0%
	
	
	

	7
	Drożdże piekarskie w proszku op 3g, wyraźnie oznakowany termin do spożycia.
	szt.
	60
	
	0%
	
	
	

	RAZEM
	


12. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Warunków Zamówienia i akceptujemy wszystkie warunki w niej zawarte.

13. OŚWIADCZAM/Y, że uzyskaliśmy wszelkie informacje niezbędne do prawidłowego przygotowania i złożenia niniejszej oferty.

14. OŚWIADCZAM/Y, że jesteśmy związani niniejszą ofertą od dnia upływu terminu składania ofert do dnia wskazanego w rozdz. XVII. pkt SWZ.

15. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się z Projektowanymi Postanowieniami Umowy, określonymi w Załączniku do Specyfikacji Warunków Zamówienia i ZOBOWIĄZUJEMY SIĘ, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z niniejszą ofertą, na warunkach w nich określonych.

16. Oświadczam/y, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO (rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.
17. Podwykonawcom zamierzamy powierzyć wykonanie następującej części zamówienia:

a) ………………………………………………………………………………………………..….. ,

b) ………………………………………………………………………………………………….... ,

(część zadania, nazwa podwykonawcy - jeżeli jest to wiadome)

Informacja dla Wykonawcy:

Formularz oferty musi być opatrzony przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania firmy kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym i przekazany Zamawiającemu wraz z dokumentem (ami )potwierdzającymi prawo do reprezentacji Wykonawcy przez osobę podpisującą ofertę.

Ubiegając się o udzielenie niniejszego zamówienia publicznego:

11. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia 
 „Dostawa artykułów żywnościowych do Szkoły Podstawowej w Margoninie na rok 2024 w zakresie Części 7 - jaja za:
KRYTERIUM nr 1: Cena kosztorysowa brutto
Cena kosztorysowa oferty brutto …………………………………………………………………….…

Słownie: ………………………………………………………………………………………………..

W tym netto …………………………. i podatek VAT………………………………………………..

KRYTERIUM nr 2: Termin płatności - ……………. dni od otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury Vat.
(Wykonawca w ofercie może zaoferować w kryterium termin płatności nie krótszy niż 14 dni i nie dłuższy niż 30 dni.)
W przypadku, gdy Wykonawca uprawniony jest do stosowania innej stawki podatku VAT niż wskazana przez Zamawiającego, w Formularzu ofertowym należy przekreślić wpisaną przez Zamawiającego stawkę, 
a w wykropkowane miejsce wpisać odpowiednią stawkę i załączyć do oferty uzasadnienie jej zastosowania wraz 
z podaniem podstawy prawnej.
W tym:

	Lp.
	Nazwa produktu
	J.m.
	Ilość
	Cena netto za 1 szt

(w zł)
	Stawka podatku VAT

(w %)
	Wartość podatku VAT za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto= (cena netto + VAT) x ilość 
(w zł)

	1
	Jajka klasy L, wyraźnie oznakowany termin przydatności do spożycia, specyfikacja pochodzenia, atest, świeże, dobrej jakości.
	szt.
	6620
	
	0%...
	
	
	

	RAZEM
	


12. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Warunków Zamówienia i akceptujemy wszystkie warunki w niej zawarte.

13. OŚWIADCZAM/Y, że uzyskaliśmy wszelkie informacje niezbędne do prawidłowego przygotowania i złożenia niniejszej oferty.

14. OŚWIADCZAM/Y, że jesteśmy związani niniejszą ofertą od dnia upływu terminu składania ofert do dnia wskazanego w rozdz. XVII. pkt SWZ.

15. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się z Projektowanymi Postanowieniami Umowy, określonymi w Załączniku do Specyfikacji Warunków Zamówienia i ZOBOWIĄZUJEMY SIĘ, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z niniejszą ofertą, na warunkach w nich określonych.

16. Oświadczam/y, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO (rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.
17. Podwykonawcom zamierzamy powierzyć wykonanie następującej części zamówienia:

a) ………………………………………………………………………………………………..….. ,

b) ………………………………………………………………………………………………….... ,

(część zadania, nazwa podwykonawcy - jeżeli jest to wiadome)

Informacja dla Wykonawcy:

Formularz oferty musi być opatrzony przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania firmy kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym i przekazany Zamawiającemu wraz z dokumentem (ami )potwierdzającymi prawo do reprezentacji Wykonawcy przez osobę podpisującą ofertę.

Ubiegając się o udzielenie niniejszego zamówienia publicznego:

11. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia 
„Dostawa artykułów żywnościowych do Szkoły Podstawowej w Margoninie na rok 2024 w zakresie Części 8 – przyprawy i przyprawy korzenne za:
KRYTERIUM nr 1: Cena kosztorysowa brutto
Cena kosztorysowa oferty brutto …………………………………………………………………….…

Słownie: ………………………………………………………………………………………………..

W tym netto …………………………. i podatek VAT………………………………………………..

KRYTERIUM nr 2: Termin płatności - ……………. dni od otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury Vat.
(Wykonawca w ofercie może zaoferować w kryterium termin płatności nie krótszy niż 14 dni i nie dłuższy niż 30 dni.)
W przypadku, gdy Wykonawca uprawniony jest do stosowania innej stawki podatku VAT niż wskazana przez Zamawiającego, w Formularzu ofertowym należy przekreślić wpisaną przez Zamawiającego stawkę, 
a w wykropkowane miejsce wpisać odpowiednią stawkę i załączyć do oferty uzasadnienie jej zastosowania wraz 
z podaniem podstawy prawnej.
W tym:

	Lp.
	Nazwa produktu
	J.m.
	Ilość
	Cena netto za 1 szt

(w zł)
	Stawka podatku VAT

(w %)
	Wartość podatku VAT za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto za 1 szt

(w zł)
	Cena brutto= (cena netto + VAT) x ilość 
(w zł)

	1
	Bazylia 10g ,bez zawartości glutaminianu sodu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	op
	13
	
	0%
	
	
	

	2
	Cynamon 10g ,bez zawartości glutaminianu sodu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	op
	28
	
	0%
	
	
	

	3
	Czosnek niedźwiedzi 10g ,bez zawartości glutaminianu sodu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	op
	51
	
	0%
	
	
	

	4
	Kardamon 10g, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	8
	
	0%
	
	
	

	5
	Kurkuma 10g, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	18
	
	0%
	
	
	

	6
	Kwasek cytrynowy 20g, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	125
	
	0%
	
	
	

	7
	Liść laurowy 100g,bez zawartości glutaminianu sodu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	op
	44
	
	0%
	
	
	

	8
	Lubczyk Suszony 10g, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	58
	
	0%
	
	
	

	9
	Majeranek 150g ,bez zawartości glutaminianu sodu,bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	32
	
	0%
	
	
	

	10
	Oregano 10g  ,bez zawartości glutaminianu sodu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia,bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	18
	
	0%
	
	
	

	11
	Papryka ostra 20g ,bez zawartości glutaminianu sodu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia,bez zawartości glutaminianu sodu.
	op
	56
	
	0%
	
	
	

	12
	Papryka słodka 20g ,bez zawartości glutaminianu sodu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	op
	225
	
	0%
	
	
	

	13
	Papryka wędzona 20g ,bez zawartości glutaminianu sodu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	op
	12
	
	0%
	
	
	

	14
	Pieprz cytrynowy 20g bez zawartości glutaminianu sodu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	op
	64
	
	0%
	
	
	

	15
	Pieprz ziarnisty op. 20g ,bez zawartości glutaminianu sodu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia.
	op
	8
	
	0%
	
	
	

	16
	Pieprz mielony czarny  op. 20g  ,bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	191
	
	0%
	
	
	

	17
	Pieprz ziołowy op. 20g ,bez zawartości glutaminianu sodu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	115
	
	0%
	
	
	

	18
	Przyprawa Cząber 10 g,bez zawartości glutaminianu sodu bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	11
	
	0%
	
	
	

	19
	Przyprawa Curry 20 g,bez zawartości glutaminianu sodu bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	31
	
	0%
	
	
	

	20
	Przyprawa do bolognesse 20g,bez zawartości glutaminianu sodu bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	10
	
	0%
	
	
	

	21
	Przyprawa do kurczaka 20g ,bez zawartości glutaminianu sodu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	86
	
	0%
	
	
	

	22
	Przyprawa do mięsa wp. 20g , bez zawartości glutaminianu sodu,bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	171
	
	0%
	
	
	

	23
	Przyprawa do ryb 20g , bez zawartości glutaminianu sodu,bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	48
	
	0%
	
	
	

	24
	Przyprawa do dań chińskich 20g ,bez zawartości glutaminianu sodu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	8
	
	0%
	
	
	

	25
	Przyprawa gałka muszkatołowa  10g mielona, bez zawartości glutaminianu sodu,bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	10
	
	0%
	
	
	

	26
	Przyprawa gałka muszkatołowa  10g cała , bez zawartości glutaminianu sodu,bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	6
	
	0%
	
	
	

	27
	Przyprawa tymianek 10 g , bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	5
	
	0%
	
	
	

	28
	Przyprawa imbir 10 g , bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	13
	
	0%
	
	
	

	29
	Przyprawa uniwersalna op 1 kg z min. udziałem suszonych warzyw 55%,wolna od jakichkolwiek barwników,bez udziału glutaminianu sodu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	44
	
	0%
	
	
	

	30
	Przyprawa uniwersalna w płynie op 1l z min. udziałem suszonych warzyw 55%,wolna od jakichkolwiek barwników,bez udziału glutaminianu sodu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	10
	
	0%
	
	
	

	31
	Ziele angielskie 10 g pet bez zawartości glutaminianu sodu ,bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	26
	
	0%
	
	
	

	32
	Zioła prowansalskie 10 g pet bez zawartości glutaminianu sodu ,bez śladów uszkodzeń mechanicznych  wyraźnie podany termin przydatności do spożycia
	op
	10
	
	0%
	
	
	

	RAZEM
	


12. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Warunków Zamówienia i akceptujemy wszystkie warunki w niej zawarte.

13. OŚWIADCZAM/Y, że uzyskaliśmy wszelkie informacje niezbędne do prawidłowego przygotowania i złożenia niniejszej oferty.

14. OŚWIADCZAM/Y, że jesteśmy związani niniejszą ofertą od dnia upływu terminu składania ofert do dnia wskazanego w rozdz. XVII. pkt SWZ.

15. OŚWIADCZAM/Y, że zapoznaliśmy się z Projektowanymi Postanowieniami Umowy, określonymi w Załączniku do Specyfikacji Warunków Zamówienia i ZOBOWIĄZUJEMY SIĘ, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z niniejszą ofertą, na warunkach w nich określonych.

16. Oświadczam/y, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO (rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.
17. Podwykonawcom zamierzamy powierzyć wykonanie następującej części zamówienia:

a) ………………………………………………………………………………………………..….. ,

b) ………………………………………………………………………………………………….... ,

(część zadania, nazwa podwykonawcy - jeżeli jest to wiadome)

Informacja dla Wykonawcy:

Formularz oferty musi być opatrzony przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania firmy kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym i przekazany Zamawiającemu wraz z dokumentem (ami )potwierdzającymi prawo do reprezentacji Wykonawcy przez osobę podpisującą ofertę.
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