
AT.ZP.271.15.2024.MW         Załącznik nr 2-4  do SWZ

Pełnomocnik:
Miasto Słupsk
Plac Zwycięstwa 3
76-200 Słupsk – 
działający w imieniu 
i na rzecz Zamawiającego, tj.:

   Przedszkola Miejskiego nr 4
   „Królestwo Skrzatów” 
   ul. Lutosławskiego 6

76-200 Słupsk

FORMULARZ OFERTOWY
dla CZĘŚCI 4 – PIECZYWO, ŚWIEŻE WYROBY PIEKARNICZE I CIASTKARSKIE

W postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego  w trybie podstawowym
bez negocjacji na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień
publicznych  (Dz.  U.  z  2023  r.,  poz.  1605,  1720)  pn.  Dostawa  produktów  żywnościowych
Przedszkola Miejskiego nr 4 „Królestwo Skrzatów” w Słupsku.

Dane Wykonawcy:
Nazwa: ................................................................……………………………………..........
Siedziba: ..........…......………………………………………………….......……….......………..................
Adres poczty elektronicznej: ............................................................................
Numer telefonu: ........................…………………………………………………............…………………..
REGON - …………………………................…………, NIP - ………………….............……...………………..
Status przedsiębiorcy (średni, mały, mikro - na mocy Rozporządzenia Komisji Europejskiej nr 364
z dnia 25.02.2004 r.) ................................................................................

(w przypadku ubiegania się o udzielenie zamówienia przez wykonawców występujących wspólnie
należy podać pełne dane wszystkich wykonawców oraz wskazać pełnomocnika)

Oferuję  wykonanie  przedmiotu  zamówienia  w  zakresie  C  ZĘŚCI  4  –    PIECZYWO,  ŚWIEŻE
WYROBY PIEKARNICZE I CIASTKARSKIE  ,   zgodnie ze specyfikacją warunków zamówienia - za
cenę:



Lp.
Przedmiot

zamówienia
Jednostka miary Szacowana ilość

Cena
jednostkowa netto

(w zł)

Stawka podatku
VAT
 (%)

Cena
jednostkowa
brutto (w zł)

Wartość brutto w
zł (kol. 4 x kol. 7)

1 2 3 4 5 6 7 8

1

Bułka grahamka mała
50g, zawartość mąki

pszennej graham min.
60%na kwasie z dodat-
kiem soli, kształt okrą-
gły, niedopuszczalne
jest stosowanie do

produkcji półproduk-
tów. Opakowanie

zbiorcze – kosz z two-
rzywa polietylenowe-

go, nieuszkodzony, bez
zanieczyszczeń

szt. 3000

2

Bułka hot dog 60 g
pszenna. , pieczywo
pszenne, wygląd i

kształt podłużny , bar-
wa jasnobrązowa,

smak i zapach swoisty,
bez obcego zapachu.

szt. 1000

3

Bułka z ziarnem  dyni
70 g. , pieczywo

pszenne, wygląd i
kształt kwadratowy,
barwa jasnobrązowa,
smak i zapach swoisty,
bez obcego zapachu.

szt. 1500

4

Bułka wrocławska  50g,
pieczywo pszenne, wy-
gląd i kształt okrągły,
barwa jasnobrązowa,
smak i zapach swoisty,
bez obcego zapachu

alergenów,

szt. 3000

5

Bułka wieloziarnista
50g, pieczywo pszen-
ne, wygląd i kształt

kwadratowy, barwa ja-
snobrązowa, smak i za-
pach swoisty, bez ob-

cego zapachu

szt. 2000

6

Rogal maślany 80g,
pieczywo pszenne, wy-
gląd i kształt podkowy,
barwa jasnobrązowa,
smak i zapach swoisty,
bez obcego zapachu

szt. 1000

7

Bułka ze słonecznikiem
50g, pieczywo pszen-
ne, wygląd i kształt

okrągły , barwa jasno-
brązowa, smak i za-

pach swoisty, bez ob-
cego zapachu

szt. 2500

8

Bułka sojowa 80g, pie-
czywo pszenne, wy-
gląd i kształt podłuż-

ny , barwa jasnobrązo-
wa, smak i zapach

swoisty, bez obcego
zapachu

szt. 2500

9

Bułka knypel  50g, zawar-
tość mąki pszennej min.

80% na kwasie z dodatkiem
drożdży lub na drożdżach z
dodatkiem soli. Kształt po-

dłużny lub okrągły z po-
przecznym podziałem,
skórka gładka lub lekko

chropowata, złocista. Nie-
dopuszczalne jest stosowa-
nie do produkcji półproduk-
tów mrożonych oraz polep-
szaczy do pieczywa. Opa-
kowanie zbiorcze – kosz z

tworzywa polietylenowego,
nieuszkodzony, bez zanie-
czyszczeń. Produkt pako-

wany z etykietą zawierają-
cą niezbędne informacje,
produkt niepakowany ze
specyfikacją zawierającą

przynajmniej: wykaz skład-
ników, wykaz alergenów,
informację o wartości od-
żywczej, informację o da-

cie minimalnej
trwałości/terminie przydat-

ności do spożycia

szt. 2200



Lp.
Przedmiot

zamówienia
Jednostka miary Szacowana ilość

Cena
jednostkowa netto

(w zł)

Stawka podatku
VAT
 (%)

Cena
jednostkowa
brutto (w zł)

Wartość brutto w
zł (kol. 4 x kol. 7)

1 2 3 4 5 6 7 8

10

Chałka z kruszonką
250g krojona , pieczy-
wo pszenne, wygląd i
kształt podłużny, bar-

wa jasnobrązowa,
smak i zapach swoisty,
bez obcego zapachu

szt. 1000

11

Baton pszenny 250g ,
pieczywo pszenne, wy-
gląd i kształt podkowy,
barwa jasnobrązowa,
smak i zapach swoisty,
bez obcego zapachu

szt. 500

12

Chleb razowy krojony
400 g Niedopuszczalne

jest stosowanie do
produkcji półproduk-
tów mrożonych oraz

polepszacza do pieczy-
wa.

szt. 1500

13

Chleb zwykły krojony
500g, pieczywo pszen-

ne, wygląd i kształt
podłużny , barwa ja-

snobrązowa, smak i za-
pach swoisty, bez ob-

cego zapachu

szt. 1500

14

Chleb ze słoneczni-
kiem  500g  Niedopusz-
czalne jest stosowanie
do produkcji półpro-
duktów mrożonych
oraz polepszacza do

pieczywa.

szt 400

15

Chleb wiejski duży
krojony  700 g  Niedo-
puszczalne jest stoso-

wanie do produkcji
półproduktów mrożo-
nych oraz polepszacza

do pieczywa.

szt 400

16

Chleb wieloziarnisty
krojony 500 g,  Niedo-
puszczalne jest stoso-

wanie do produkcji
półproduktów mrożo-
nych oraz polepszacza

do pieczywa.

szt 500

17

Chleb staropolski 380g
Niedopuszczalne jest

stosowanie do produk-
cji półproduktów mro-
żonych oraz polepsza-

cza do pieczywa.

szt 500

18
Bułka czerstwa pszen-

na 50g
szt 100

19

Biszkopt duży kg
40cm /60 cm 

Niedopuszczalne jest
stosowanie do produk-
cji półproduktów mro-
żonych oraz polepsza-

cza do pieczywa

kg 10

20 Bułka tarta 1 kg kg 50

21

Ciastka kruche  lukro-
wane 1 kg

Niedopuszczalne jest
stosowanie do produk-
cji półproduktów mro-
żonych oraz polepsza-

cza do pieczywa.

kg 20

22

Ciastka piernikowe lu-
krowane 

Niedopuszczalne jest
stosowanie do produk-
cji półproduktów mro-
żonych oraz polepsza-

cza do pieczywa.

szt 145



Lp.
Przedmiot

zamówienia
Jednostka miary Szacowana ilość

Cena
jednostkowa netto

(w zł)

Stawka podatku
VAT
 (%)

Cena
jednostkowa
brutto (w zł)

Wartość brutto w
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1 2 3 4 5 6 7 8

23

Babeczki wielkanocne
lukrowane 

Niedopuszczalne jest
stosowanie do

produkcji
półproduktów

mrożonych oraz
polepszacza do

pieczywa.

szt 170

24

Makowiec zawijany kg
Niedopuszczalne jest

stosowanie do produk-
cji półproduktów mro-
żonych oraz polepsza-

cza do pieczywa.

kg 15

25

Pączek z marmoladą i
lukrem 70g  Niedo-

puszczalne jest stoso-
wanie do produkcji

półproduktów mrożo-
nych oraz polepszacza

do pieczywa.

szt 170

26

Bułka drożdżowa słod-
ka  z marmoladą 70g
Niedopuszczalne jest

stosowanie do produk-
cji półproduktów mro-
żonych oraz polepsza-

cza do pieczywa.

szt 170

27 Słomka parzona kg 5

28 Sernik z kremem toffi  kg 10

29
Tort śmietankowy z

owocami i bitą śmieta-
na 

kg 10

30 Chlebek wielkanocny Szt 30

Łączna cena oferty:

POUCZENIE:
- w kolumnie nr 5 należy wpisać cenę jednostkową netto w złotych polskich (przypisaną do jednostki
miary produktu podanej w kolumnie nr 3);
- w kolumnie nr 6 należy wpisać obowiązującą stawkę podatku VAT (w %); 
- w kolumnie nr 7 należy wpisać cenę jednostkową brutto w złotych polskich (cena jednostkowa
netto + wartość podatku VAT);
- w kolumnie nr 8 należy wpisać iloczyn kolumny nr 4 i kolumny nr 7 oraz łączną cenę oferty  (sumę
wszystkich pozycji w kolumnie nr 8);
- w przypadku, gdy Wykonawca nie wypełni którejkolwiek z wymaganych komórek w ww. tabeli –
oferta zostanie odrzucona. 

OŚWIADCZAMY, ŻE:

1)  zapoznaliśmy  się  z  SWZ,  nie  wnosimy  żadnych  zastrzeżeń  oraz  uzyskaliśmy  niezbędne
informacje do przygotowania oferty,

2)  wyżej wskazana cena obejmuje cały zakres   określony w SWZ i  załącznikach, uwzględnia
wszystkie wymagane opłaty oraz podatki i koszty niezbędne do zrealizowania całości przedmiotu
zamówienia, bez względu na okoliczności i źródła ich powstania.

3) określone w SWZ wymagania stawiane wykonawcy oraz ogólne warunki umowy zostały przez
nas zaakceptowane bez zastrzeżeń i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do
zawarcia umowy na warunkach, w terminie i miejscu wskazanym przez zamawiającego,



4) zamówienie wykonamy w terminie wymaganym przez zamawiającego,

5)  akceptujemy warunki płatności określone we wzorze umowy,

6) uważamy się za związanych niniejszą ofertą przez czas określony w SWZ,

7) Zamierzamy/ nie zamierzamy* powierzyć podwykonawcom następujące części zamówienia:

a) …................................................................................................ ,

b) …............................................................................................... .

(Uwaga: nie wypełnienie tej części świadczyć będzie o braku podwykonawcy w realizacji 
zamówienia).

W przypadku powierzenia podwykonawcom wykonania części przedmiotu zamówienia należy 
również podać nazwę i adres podwykonawcy:

a) …............................................................................................... ,

b) …................................................................................................,

oraz wskazać procentową część zamówienia ….........., jaka zostanie powierzona podwykonawcy
lub podwykonawcom.

8) na podstawie art. 25 ust. 1 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Radu (UE) 2016/679 z
dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych
osobowych  i  w  sprawie  swobodnego  przepływu  takich  danych  oraz  uchylenia  dyrektywy
95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) oświadczam, że wdrażam odpowiednie
środki techniczne i organizacyjne, takie jak pseudonimizacja, zaprojektowane w celu skutecznej
realizacji  zasad  ochrony  danych,  takich  jak  minimalizacja  danych  oraz  w  celu  nadania
przetwarzaniu niezbędnych zabezpieczeń.

Załącznikami do niniejszej oferty, stanowiącymi jej integralną część, są:
.....................................................................................................................................

……………………………………………                                                                 …………………………………………………………………………………………..
(miejscowość, data) Podpis(y) osoby(osób) upoważnionej (ych) do podpisania

niniejszej  oferty w imieniu  Wykonawcy(ów)*

*Dokument należy wypełnić i podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem  

zaufanym lub podpisem osobistym.


