AT.ZP.271.15.2024. MW

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

Cze$¢ 8: RYBY SWIEZE, WEDZONE I MROZONE

03310000-5 - ryby, skorupiaki i produkty wodne,
15220000-6 - ryby mrozone, filety rybne i pozostate migso ryb,

nacisni¢ciu natychmiast wracac¢ do stanu wyjsciowego.

Luski — bez uszkodzen, przylegajace do skory.

Zatacznik nr 1-8 do SWZ

Ryby §wieze — migso ryb powinno mie¢ §wiezy zapach, by¢ pozbawione o$ci, jedrne i sprezyste, po lekkim

Ryby mrozone — bez glazury, zapach smak $wiezy, po odmrozeniu nie rozpadajg si¢.

Mrozone filety i inne produkty rybne mrozone majg by¢ mrozone metoda SHP lub IQF.

Termin przydatnosci do spozycia $wiezych oraz wedzonych ryb ma by¢ nie krétszy niz 5 dni od daty dostawy
do Zamawiajacego, a w przypadku produktow mrozonych — nie krotszy niz 4 miesigce od daty dostawy.

Lp.

Nazwa asortymentu

jom.

Szacunkowa
ilos¢
w okresie
umowy

Dorsz filet atlantycki (bez skory), $wiezy. Ptat
miesa z dorsza battyckiego o nieregularnej
wielkosci, oddzielony od pozostatych czesci
anatomicznych ryby cieciem, wykonanym
rownolegle do kregostupa, bez skory i
wyrostkow oscistych kregostupa, btona
otrzewna i zebra usuniete. Opakowania
powinny stanowi¢ pojemniki plastikowe
(materiat opakowaniowy przeznaczony do
kontaktu z zywnoscig), wytozone
rozdrobnionym lodem.

kg

60

Makrela wedzona na ciepto, bez dodatku
sztucznych alergendw, w szczegolnosci bez
dodatku aromatu dymu wedzarniczego.
Makrela pozbawiona gtowy wraz z pasem
barkowym (i ptetwami piersiowymi) cieciem
skosnym lub prostym, z ptatami brzusznymi
przecietymi lub $cietymi poza otwdr odbytowy
i usunietymi  wnetrzno$ciami,  poddana
procesowi  wedzenia na ciepto, Kkll.
(opakowanie max 5 kg). Opakowanie powinno
zawieraC nazwe dostawcy-producenta, adres,
nazwe produktu, pojemno$¢ opakowania, date
— termin produkcji i przydatnosci do spozycia
(nalezy spozy¢ do...miesigc rok).

kg

30

Pstrag tososiowy filet bez skory, Swiezy. Filet
z pstragga $Swiezy. Ptat miesa z pstraga o
nieregularnej wielkosci i ksztatcie, oddzielony
od pozostatych czesci anatomicznych ryby
cieciem, wykonanym réwnolegle do kregostupa
z pozostawieniem skory i wyrostkdw oScistych
kregostupa, btona otrzewna i zebra usuniete;

kg

50




klasa I. Opakowania powinny stanowic
pojemniki plastikowe (materiat opakowaniowy
przeznaczony do kontaktu z zywnoscig),
wytozone rozdrobnionym lodem. Opakowania
powinny  zabezpieczac produkt przed
zZniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen
mechanicznych. Opakowanie powinno zawierac
nazwe dostawcy-producenta, adres, nazwe
produktu, pojemno$¢ opakowania, date -
termin produkcji i przydatnosci do spozycia
(nalezy spozy¢ do...miesigc rok).

Halibut Swiezy filet bez skory. Plat z miesa
halibuta o nieregularnej wielkosci i ksztatcie,
oddzielony od pozostatych czesci
anatomicznych ryby cieciem, wykonanym
rownolegle do kregostupa z pozostawieniem
skory i wyrostkow oScistych kregostupa, btona
otrzewna i zebra usuniete ze skorg Swiezy,
kl. I, 1 filet o wadze min 1 kg, trymowany bez
osci. Opakowania powinny stanowi¢ pojemniki
plastikowe (materiat opakowaniowy
przeznaczony do kontaktu z zywnoscig),
wytozone rozdrobnionym lodem

kg

100

toso$ filet Swiezy bez skory, osci — Filet z
tososia Swiezy. Plat z miesa tososia
atlantyckiego hodowlanego (Salmo Salar), o
nieregularnej wielkosci i ksztatcie, oddzielony
od pozostatych czesci anatomicznych ryby
cieciem, wykonanym réwnolegle do kregostupa
z pozostawieniem skory i wyrostkdw oscistych
kregostupa, btona otrzewna i zebra usuniete
ze skorg Swiezy, kl. |, 1 filet o wadze min 1 kg,
trymowany bez o$ci. Opakowania powinny
stanowi¢  pojemniki  plastikowe (materiat
opakowaniowy przeznaczony do kontaktu z
Zywnoscig), wytozone rozdrobnionym lodem

kg

100

toso$ wedzony na ciepto. bez dodatku
sztucznych aromatow, w szczegdlnosci bez
dodatku aromatu dymu wedzarniczego. klasa
I, waga jednej sztuki min 1kg. Opakowanie
powinno zawierac nazwe dostawcy-
producenta, adres, nazwe produktu,
pojemno$¢ opakowania, date - termin
produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy
spozy¢ do...miesigc rok).

kg

20

Pstrag wedzony na cieplo , bez dodatku
sztucznych aromatow, w szczegdlnosci bez
dodatku aromatu dymu wedzarniczego. klasa
I, waga jednej sztuki min 300g. Opakowanie
max 3 kg. Opakowanie powinno zawierac
nazwe dostawcy-producenta, adres, nazwe
produktu, pojemno$¢ opakowania, date —
termin produkcji i przydatnosci do spozycia
(nalezy spozyc¢ do...miesigc rok).

kg

20

Paluszki rybne z dorsza op. 6,0kg. Mini porcje z

kg

50




fileta z dorsza w klasycznej chrupigcej
panierce. Filet z ryb biatych powyzej 60%,
panierka 22%.

9 Dorsz zapiekany z serem zéttym op. 6,0kg. kg 50
Mini porcje z fileta z dorsza w klasycznej
chrupigcej panierce. Filet z ryb biatych powyzej
60%, panierka 22%.

10 Poledwiczki z dorsza (bez skory), Swiezy. Plat kg
miesa z dorsza battyckiego o nieregularnej
wielkos$ci, oddzielony od pozostatych czesci
anatomicznych ryby cieciem, wykonanym 50
rownolegle do kregostupa, bez skory i
wyrostkéw oscistych kregostupa, btona
otrzewna i zebra usuniete. Opakowania
powinny stanowi¢ pojemniki plastikowe
(materiat opakowaniowy przeznaczony do
kontaktu z zywnoscig), wytozone
rozdrobnionym lodem.

11 Sandacz filet (bez skory), Swiezy. Ptat miesa z kg
dorsza battyckiego o nieregularnej wielkosci,
oddzielony od pozostatych czesci 50
anatomicznych ryby cieciem, wykonanym
rownolegle do kregostupa, bez skory i
wyrostkow oscistych kregostupa, btona
otrzewna i zebra usuniete. Opakowania
powinny stanowi¢ pojemniki plastikowe
(materiat opakowaniowy przeznaczony do
kontaktu z zywnoscig), wytozone
rozdrobnionym lodem.

12 Fladra filet bez skéry (bez skdry), Swiezy.
Ptat miesa z dorsza baltyckiego o nieregularnej
wielkosci, oddzielony od pozostatych czesci kg
anatomicznych ryby cieciem, wykonanym 50
rownolegle do kregostupa, bez skory i
wyrostkow oscistych kregostupa, btona
otrzewna i zebra usuniete. Opakowania
powinny stanowi¢ pojemniki plastikowe
(materiat opakowaniowy przeznaczony do
kontaktu z zywnoscig), wytozone
rozdrobnionym lodem.

13 tosos wedzony satatkowy wedzony na

zimno . bez dodatku sztucznych aromatéw, w
szczegoblnosci bez dodatku aromatu dymu kg 20
wedzarniczego. klasa I, waga jednej sztuki min
1kg. Opakowanie powinno zawiera¢ nazwe
dostawcy-producenta, adres, nazwe produktu,
pojemnos¢ opakowania, date — termin
produkgcji i przydatnosci do spozycia (nalezy
spozy¢ do...miesigc rok).

14 TuAczyk w sosie wiasnym kg 10

1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i iloSciach wynikajacych z zapotrzebowania
sktadanego bezposrednio przez Zamawiajacego. Osoba upowazniona przez Zamawiajgcego przekaze Wykonawcy
telefonicznie, minimum z jednodniowym wyprzedzeniem zaméwienie z wykazem  produktow, wraz z terminem
i godzing dostawy.



2. Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety szczegétowym opisem przedmiotu zamowienia z podaniem kategoryzacji
rodzajowej 1 ilosciowej przedstawionej w specyfikacji (formularz ofertowy) oraz ofercie Wykonawcy stanowi
orientacyjne ilosci, ktore moga ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwigkszeniu) w trakcie trwania umowy. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo niewykonania umowy w pelnym zakresie, jednak nie mniejszym niz 50%. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo dokonywania zamowien z zakresu poszczegodlnych kategoryzacji rodzajowych i ilosciowych
towarow w zalezno$ci od wlasnych potrzeb bez wzglgdu na ilosci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy,
pod warunkiem nieprzekroczenia catlkowitej kwoty umownej brutto oraz przy uwzglednieniu wartosci cen
jednostkowych, ktére maja charakter ryczattowy. Wykonawca z tego tytutu, jak réwniez w przypadku zmniejszenia
ilosci, nie bedzie dochodzit jakichkolwiek roszczen od Zamawiajacego. Wykonawcy nie przystuguja wobec
Zamawiajacego roszczenia odszkodowawcze z tytutu zmniejszenia zamowienia.

3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:

Cze$¢ 8: RYBY SWIEZE, WEDZONE I MROZONE: 2 razy w tygodniu (po uzgodnieniu telefonicznym -

dzien dostawy: poniedziatek, czwartek) — w godzinach: od 8:00 do 12:00.

Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie ze zlozonym zaméwieniem. Zamawiajacy bedzie sktadat zamowienie

z minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

4. Miejscem dostawy bedzie: Przedszkole Miejskie nr 4 Krolestwo Skrzatow w Stupsku.

5. Zamawiajacy potwierdzi na piSmie (protokol ilosciowo-jakosciowy WZ) przyjecie dostawy. Nie dopuszcza
si¢ pozostawiania towaru przez Wykonawce osobom nieupowaznionym oraz przed siedzibg Zamawiajacego.

6. Wykonawca zobowiazuje si¢ do terminowego dostarczania zaméwionych towarow.

7. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dowozu towaru na swdj koszt, w pojemnikach i opakowaniach zwrotnych
i bezzwrotnych, przy uzyciu S$rodkéw transportowych przeznaczonych do przewozu zywnos$ci, zgodnie
z obowigzujacymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia
zywnosci na terenie RP.

8. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowa¢ go i wnie$¢ do miejsca wskazanego przez
Zamawiajacego w jego siedzibie.

9. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki przystosowane do przewozu
danego asortymentu) i ponosi calkowita odpowiedzialno$¢ za dostawe i jakos¢ dostarczonego towaru.

10. Za realizacj¢ umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajacego: Pani Aleksandra Wilczynska

11. Wykonawca zobowiagzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, $wiezy (termin przydatnosci
do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje), spetniajacy normy jakosciowe (PN) dla
danego asortymentu, wysokiej jakoSci sensorycznej i mikrobiologicznej, spetnia¢é wymogi sanitarno-
epidemiologiczne oraz zasady HACCP. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego
asortymentu przedtozenia pisemnego potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotu i spozycia, wydanego
przez organ uprawniony do kontroli jako$ci artykulow spozywczych.

12. Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument potwierdzajacy,
ze zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamdéwienia oraz z wymaganiami opisanymi w SWZ.

13. Wykonawca winien posiada¢ wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty migsne, okazywany na kazde
zadanie Zamawiajacego.

14. Tlosciowy i jakoSciowy odbidr towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego w oparciu
o zlozone zamdwienie.

15. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstate w czasie transportu oraz ponosi z tego
tytutu wszelkie skutki materialne i prawne.

16. Dostawy artykutow zywnosciowych muszg by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP, posiada¢ §wiadectwa
jako$ci przy dostawach migsa, przetwordw migsnych, mleka i przetworé6w mlecznych, miodu, ryb oraz przy
dostawie jaj aktualne zaswiadczenie z Powiatowego Inspektoratu Weterynarii o podleganiu kontroli, dostarczony
asortyment dotyczy migsa i wyrobow wedliniarskich, powinien posiada¢ handlowy dokument identyfikacyjny.

17. Dostarczana zywno$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem identyfikacyjnym oraz
terminem przydatnosci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla czgsci nabial, jaja; 3 miesigce dla czg$ci mrozonki,
produkty rozne, ryby mrozone i specjalne produkty spozywcze; w przypadku czesci migso, drob, warzywa i owoce,
pieczywo, dania gotowe oraz ,ryba $wieza” towar musi by¢ §wiezy), umozliwiajacym identyfikacje artykulu
spozywczego z danej partii produkcyjne;j.

19. Produkty nieoznakowane musza spetlnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

20. Wykonawca, na zadanie Zamawiajacego, moze uzyczy¢ nieodplatnie ewentualnie potrzebnych pojemnikéw
przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do nastepnej dostawy.
21. Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach, Wykonawca winien

przeliczy¢ warto$¢ opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajacego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy spetnione jest
minimum wymagane przez Zamawiajgcego a jednostkg miary sg sztuki.



22. Przedmiot zaméwienia be¢dzie pochodzit z biezacej produkeji, bedzie wytwarzany zgodnie z zasadami GMP
(Dobrej Praktyki Produkeyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
23. Towar oferowany przez Wykonawcow ma spetniaé wymagania Polskich Norm, by¢ $wiezy, 1 gatunku,
najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujagcymi normami, atestami, terminami przydatnosci
do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.

24. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych, oznakowanych
zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkow spozywcezych z poézniejszymi zmianami

25. Opakowania produktéw spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe¢ produktu, nazwe i adres
producenta lub przedsiebiorcy paczkujacego srodek spozywcezy, wykaz i ilo$¢ sktadnikéw lub kategorii sktadnikow,
zawarto$¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwalosci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania.

26. Dostarczane produkty spetniaé musza prawem okreslone wymogi dla tych produktéw, w tym wymogi
zdrowotne. Material opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnoscia. Produkty przetworzone (tj.
wedliny, przetwory migsne, konserwy) majg posiadac etykiety okreslajace nazwe handlowg produktu, procentowy sktad
surowcowy — tj. % zawarto$¢ migsa w wedlinie oraz substancje stosowane w produkcji. Zamawiajacy wymaga, aby
migso §wieze pochodzito ze zwierzat do lat 3 1 byto pochodzenia polskiego. Jako$¢ organoleptyczna zywnosci, ktorej
nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy obrobce podczas przygotowywania positkow u
Zamawiajacego.

27. W przypadku niespelnienia wymagan, surowiec zostanie zwrocony Wykonawcy, a fakt ten zostanie
odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

28. W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy srodkow spozywczych po dacie minimalne;j
trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastapi odmowa przyje¢cia odnotowana w formularzu
reklamacyjnym.
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