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Zatgcznik nr 6 do Swz
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Organizacja posiedzen Wojewddzkiego Zespotu Koordynaciji

w ramach projektu:
»Zbudowanie systemu koordynacji i monitorowania regionalnych dziatan na rzecz ksztatcenia
zawodowego, szkolnictwa wyzszego oraz uczenia sie przez cate zycie, w tym uczenia sie dorostych -
KPQO”

. NAZWA | ADRES ZAMAWIAJACEGO

Wojewddztwo Kujawsko-Pomorskie, ktére wykonuje zadania przy pomocy Urzedu Marszatkowskiego
Wojewddztwa Kujawsko-Pomorskiego

Plac Teatralny 2, 87-100 Torun

NIP: 9561945671

REGON: 871121290

adres strony internetowej zamawiajgcego: www.kujawsko-pomorskie.pl

adres Biuletynu Informacji Publicznej: www.bip.kujawsko-pomorskie.pl

tel. 56 62 18 600

Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Kujawsko-Pomorskiego posiada System Zarzgdzania Jakoscig ISO
9001:2009

1. SYMBOL UStUG ZGODNIE Z CPV

79951000-5 - Ustugi w zakresie organizowania seminariéw
79954000-6 - Ustugi w zakresie organizacji przyjec

. WYKAZ STOSOWANYCH SKROTOW

KPO - Krajowy Program Odbudowy i Zwiekszania Odpornosci
WZK - Wojewddzki Zespét Koordynacji

Iv. ZRODLO FINANSOWANIA

Przedmiot zamdwienia zrealizowany zostanie w ramach inwestycji Krajowego Planu Odbudowy
i Zwiekszenia Odpornosci w zakresie projektu ,,Zbudowanie systemu koordynacji i monitorowania
regionalnych dziatan na rzecz ksztatcenia zawodowego, szkolnictwa wyzszego oraz uczenia sie przez
cate zycie, w tym uczenia sie dorostych - KPO”.

Nazwa zadania: Funkcjonowanie Wojewddzkiego Zespotu Koordynacji
V. TERMIN REALIZACJI PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiot zamdwienia nalezy zrealizowa¢ w terminie do 30.04.2026 r.
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VL. CEL ZAMOWIENIA

Projekt realizowany przez Zamawiajgcego, o ktdrym mowa w pkt. IV, ma na celu wesprze¢ rozwdj
nowoczesnego ksztatcenia zawodowego, szkolnictwa wyiszego oraz uczenia sie przez cate zycie,
wdrozyé innowacyjne i trwate mechanizmy wspodtpracy na gruncie ksztatcenia zawodowego,
szkolnictwa wyzszego, uczenia sie przez cate zycie, sprzyja¢ odpornosci i doskonatosci oraz cyfrowej
i zielonej transformacji. Samo przedsiewziecie w ramach inwestycji KPO ma na celu zbudowanie
systemu koordynacji i monitorowania regionalnych dziatan na rzecz ksztatcenia zawodowego,
szkolnictwa wyzszego oraz uczenia sie przez cate zycie, w tym uczenia sie dorostych.

VII. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia jest organizacja posiedzen Wojewddzkiego Zespotu Koordynacji

» Minimalna liczba 0séb uczestniczgcych w jednym posiedzeniu to 10 osdb, a maksymalna to 40
0s6b. Ostateczna liczba uczestnikdw zostanie podana 7 dni przed posiedzeniem.

» Spotkania dwudniowe z noclegiem (czwartek/pigtek)

posiedzenie powinno zosta¢ zorganizowane w wojewddztwie kujawsko-pomorskim;

standard hotelu, w ktorym odbedzie sie posiedzenie to dwie, trzy lub cztery gwiazdki;

zapewnienie noclegu dla uczestnikéw posiedzenia w osobnych pokojach;

wszystkie elementy zamdwienia tj. zapewnienie sali konferencyjnej, cateringu dla uczestnikow

spotkania, nocleg zgodnie z opisem przedmiotu zamdwienia muszg zosta¢ zrealizowane

na terenie jednego budynku;

% zapewnienie i przygotowanie odpowiedniej gtéwnej, klimatyzowanej sali konferencyjnej wraz
z siedzeniami dla wszystkich uczestnikow, wyposazonej w sprzet multimedialny (laptop,
mikrofon dla prelegenta oraz bezprzewodowy dla uczestnikdéw spotkania) oraz nagtosnienie,
umozliwiajgcy przeprowadzenie profesjonalnie przygotowanej konferencji;

+ zapewnienie stolika dla prelegentdw;

¥

» Zapewnienie materiatow konferencyjnych w postaci dtugopiséw i notatnikdw, ktére zostang
opatrzone logotypami projektu KPO (wzér logotypdéw zostanie przekazany do uzytku
wykonawcy). Materiaty powinny zosta¢ zakupione przed pierwszym posiedzeniem na
maksymalng liczbe uczestnikdw, czyli 7 posiedzen x 40 zestawdw = 280 notatnikéw i 280
dtugopiséw. Notatnik A4 — co najmniej 16 kartek z kolorowymi logotypami projektu, dtugopisy
ekologiczne, logotypy kolorowe.

>  Wyzywienie:

+ czwartek:
e obiad:

zupy: co najmniej 2 propozycje (porcja co najmniej 300 ml na osobe);

danie gtéwne: co najmniej 4 propozycje

Sktad dania gtéwnego:

- ziemniaki z wody cate, ryz, frytki, kasza lub makaron, poddane odpowiedniej obrébce
termicznej - stanowig ok. 38% udziatu w catkowitej gramaturze dania,
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- mieso (trzy rodzaje), ryba (dwa rodzaje), dodatek jarski (jeden rodzaj), poddane
odpowiedniej obrdbce termicznej - stanowi ok. 24% udziatu w catkowitej gramaturze dania,
- suréwki, satatki, warzywa, takze te poddane odpowiedniej obrébce termicznej stanowig
ok. 38% udziatu w catkowitej gramaturze dania;

deser: owoce, w tym sezonowe (gcznie co najmniej 150 g na osobe);

przerwa kawowa:

ciasto - 3 rodzaje (tacznie co najmniej 100 g na osobe)

napoje gorgce: kawe, herbate (facznie co najmniej 450 ml na osobe, dodatki —
mleko/mleczko do kawy, cukier, cytryna (w ilosci adekwatnej do ilosci napojow gorgcych);
napoje zimne: woda — gazowana i niegazowana

soki: 3 rodzaje sokdéw naturalnych 100% (facznie co najmniej 300 ml na osobe, przy
zachowaniu réwnych

proporcji pomiedzy iloscig rodzajow sokdw badz w proporcjach okreslonych kazdorazowo
przez Zamawiajgcego);

Kolacja:

satatki - co najmniej 8 rodzajow (tgcznie co najmniej 100 g na osobe)

kanapki dekoracyjne lub tartinki (tgcznie co najmniej 4 sztuki na osobe, facznie co najmniej
240 g na osobe), na pieczywie jasnym i ciemnym (co najmniej po 2 rodzaje kazdego
pieczywa), przygotowane z minimum 4 sktadnikami np.: masto, pasty, ser plesniowy, ser
mozzarella, oliwki czarne lub zielone, wedlina, pieczone miesa, tosos, tunczyk, satata
dekoracyjna, kietki warzyw, ogdrek kiszony lub konserwowy, pomidorki koktajlowe,
papryka lub inne dodatki)

+ Piatek:

Sniadanie:

napoje gorace: kawe, herbate (fgcznie co najmniej 450 ml na osobe)

dodatki — mleko/mleczko do kawy, cukier, cytryna (w ilosci adekwatnej do ilosci napojéw
goracych);

napoje zimne: woda — gazowana i niegazowana (tgcznie co najmniej 500 ml na osobe)
soki: 3 rodzaje sokéw naturalnych 100% (tacznie co najmniej 300 ml na osobe)

satatki - co najmniej 8 rodzajéw (tgcznie co najmniej 100 g na osobe)

kanapki dekoracyjne lub tartinki (tgcznie co najmniej 4 sztuki na osobe, tacznie co najmniej
240 g na osobe), na pieczywie jasnym i ciemnym (co najmniej po 2 rodzaje kazdego
pieczywa), przygotowane z minimum 4 sktadnikami np.: masto, pasty, ser plesniowy, ser
mozzarella, oliwki czarne lub zielone, wedlina, pieczone miesa, tosos, tunczyk, satata
dekoracyjna, kietki warzyw, ogérek kiszony lub konserwowy, pomidorki koktajlowe,

papryka lub inne dodatki)

przerwa kawowa:

ciasto - 3 rodzaje (tacznie co najmniej 100 g na osobe)

napoje goragce: kawe, herbate (facznie co najmniej 450 ml na osobe) dodatki —
mleko/mleczko do kawy, cukier, cytryna (w ilosci adekwatnej do ilosci napojow goracych);
napoje zimne: woda — gazowana i niegazowana (tgcznie co najmniej 500 ml na osobe, przy
zachowaniu rownych proporcji pomiedzy iloscig wody gazowanej i niegazowanej)

soki: 3 rodzaje sokéw naturalnych 100% (tgcznie co najmniej 300 ml na osobe)

obiad:

zupy: co najmniej 2 propozycje (porcja co najmniej 300 ml na osobe);
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danie gtéwne: co najmniej 4 propozycje (tgcznie z dodatkiem skrobiowym, co najmniej 530-
600 g na osobe)

Sktad dania gtéwnego:

- ziemniaki z wody cate, ryz, frytki, kasza lub makaron, poddane odpowiedniej obrébce
termicznej - stanowig ok. 38% udziatu w catkowitej gramaturze dania,

- mieso (trzy rodzaje), ryba (dwa rodzaje), dodatek jarski (jeden rodzaj), poddane
odpowiedniej obrdbce termicznej - stanowi ok. 24% udziatu w catkowitej gramaturze dania,
- surowki, satatki, warzywa, takze te poddane odpowiedniej obrébce termicznej stanowig
ok. 38% udziatu w catkowitej gramaturze dania;

deser: owoce, w tym sezonowe (fgcznie co najmniej 150 g na osobe);

ViIl. HARMONOGRAM REALIZACJI ZAMOWIENIA

Wykonawca zobowigzany jest do realizacji prac zgodnie z ponizszym harmonogramem posiedzen
(tacznie 7 posiedzen):

#+ Trzy posiedzenia w 2024 roku
#+ Dwa posiedzenia w 2025 roku
+ Dwa posiedzenia w 2026 roku

Ostateczny termin bedzie podany przez Zamawiajgcego 4 tygodnie przed posiedzeniem.
Ostateczna liczba uczestnikéw podana bedzie 7 dni przed posiedzeniem.
IX. INFORMACIJE DODATKOWE

Ostateczny zakres wykonania ustug cateringowych uzalezniony bedzie od liczby uczestnikow, przy
czym Zamawiajgcy zaktada, iz ilosci te bedg ksztattowac sie na poziomie minimalnie 10, a
maksymalnie 40 osdb na spotkaniu.

X. ZAWARTOSC OFERTY

Oferta powinna zawieraé tgczng kwote wykonania przedmiotu, wycene za 1 uczestnika posiedzenia
oraz oddzielnie za pozostate koszty state za jedno posiedzenie i by¢ wyrazona w kwocie brutto i netto
oraz VAT, zgodnie z dotgczonym formularzem wyceny.



