
 

Załącznik  Nr 2 SWZ 

 

ZAPOTRZEBOWANIE 

NA DOSTAWĘ ŚWIEŻYCH OWOCÓW, WARZYW I PODOBNYCH PRODUKTÓW 

 DLA DOMU POMOCY SPOŁECZNEJ w Jarosławiu   od 01.08.2023r  do  31.12.2023r 

 

KOD CPV 15300000-1 

 
 

Lp. 

 

Nazwa artykułu 

 

Zapotrzebowanie 

w kg/szt 

Cena 

jednostkowa 

netto za kg/szt 

Wartość 

netto 

Stawka 

VAT(%) 

Cena 

jednostkowa 

brutto za kg/szt 

Wartość  

brutto 

1 Arbuz 70kg      

2 Burak ćwikłowy 150 kg      

3 Banan 400 kg      

4 Brzoskwinia 20kg      

5 Brokuły 15szt      

6 Cebula 450kg      

7 Cebula czerwona 3kg  
    

8 Czosnek 19 kg  
    

9 Cytryna 100 kg  
    

10 Cebulka zielona pęczki 180 szt.  
    

11 Cukinia 20kg  
    

12 Fasola Jaś 45 kg  
    

13 Gruszka  210kg  
    

14 Jabłko 850 kg  
    

15 Kapusta biała 280 kg  
    



16 Kapusta pekińska 60 szt.  
    

17 Kapusta czerwona 20 kg  
    

18 Kapusta włoska 30 kg  
    

19 Kapusta kiszona 100 kg  
    

20 Koper zielony pęczki 150 szt.  
    

21 Klementynka 80 kg  
    

22 Kalafior 10 szt.  
    

23 Marchew 400 kg  
    

24 Nektarynka 60kg  
    

25 Orzechy włoskie 3 kg  
    

26 Ogórek świeży 100 kg  
    

27 Ogórek kiszony 110 kg  
    

28 Pieczarka 100 kg  
    

29 Pietruszka korzeń 20 kg  
    

30 Pietruszka natka pęczki 180 szt.  
    

31 Podgrzybek krojony 1kg  
    

32 Pomidory 250 kg  
    

33 Papryka świeża 30 kg  
    

34 Por 80 kg  
    

35 Pomarańcze 60 kg  
    

36 Rzodkiewka pęczki 110 szt.  
    



37 Śliwka 170kg  
    

38 Seler korzeń 50 kg  
    

39 Sałata zielona 70 szt.  
    

40 Sałata lodowa 100 szt.  
    

41 Winogron biały 20 kg  
    

42 Winogron ciemny  20 kg  
    

43 Ziemniaki  5000 kg  
    

 

Łączna wartość zamówienia 

netto/brutto:  
 

 

    

Słownie: 

Wymagania jakościowe: 

1.    Warzywa korzeniowe powinny być całe, czyste, suche, bez śladów zepsucia, pleśni.  

1.  Owoce powinny być całe, czyste, dojrzałe, o odpowiednim wybarwieniu i wielkości bez śladów obecności szkodników i śladów zepsucia, pleśni oraz 

zapachów nietypowych dla gatunku i odmiany. Pakowane w opakowaniach do tego przeznaczonych, czystych. 

2.  Warzywa kapustne powinny być: całe, czyste bez śladów obecności szkodników i zepsucia. 

3.  Warzywa zielone oraz pomidory powinny być czyste, bez śladów obecności szkodników, bez śladów zepsucia, pleśni, bez plam, obcych zapachów 

nie typowych dla gatunku i odmiany.  

4. Dostarczany towar ma być świeży, jędrny bez oznak pleśni i gnicia, bez plam, w kolorze naturalnym dla danego asortymentu. 

 
Składając ofertę na daną część zamówienia należy pamiętać o pełnym i dokładnym wypełnieniu wszystkich pozycji. Brak nawet jednej pozycji zamówienia nie  wypełnionej 

będzie  skutkować odrzuceniem oferty w danej części. Podane ceny w formularzu powinny uwzględniać wszystkie koszty związane z realizacją zamówienia. 

 

 

 
………………………………………  

                                                                                                                                                                      Wykonawca 
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