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	Nazwa
	Opis produktu


	Kapusta kwaszona
	Produkt otrzymany z poszatkowanej białej kapusty, poddanej kiszeniu poprzez zasolenie i fermentację, o barwie białej do lekko kremowej. Konsystencja chrupiąca, twarda, bez sztucznych barwników i konserwantów. Cechy dyskwalifikujące – obce posmaki, zapachy, smak mocno słony, stęchły, objawy zapleśnienia, psucia, nadmierna miękkość, obecność szkodników żywych i martwych oraz ich pozostałości. Opakowanie jednostkowe do 10 kg w wiaderkach plastikowych przeznaczonych do żywności. Termin do spożycia: min. 30 dni od daty dostawy

	Ogórek kwaszony
	Produkt otrzymany z ogórków gruntowych nie przerośniętych, kopru, korzeni chrzanu, ząbków czosnku zalanych woda z solą, poddany kwaszeniu. Konsystencja chrupiąca, twarda, bez sztucznych barwników i konserwantów. Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, smak mocno słony, stęchły, objawy zapleśnienia, psucia, nadmierna miękkość, obecność szkodników żywych i martwych oraz ich pozostałości. Opakowanie jednostkowe do 10 kg w wiaderkach plastikowych przeznaczonych do żywności. Cena jednostkowa dotyczy masy ogórków po odcieku(bez zalewy). Termin do spożycia: min. 30 dni od daty dostawy

	Ogórek małosolny
	Produkt otrzymany z ogórków gruntowych nie przerośniętych, kopru, korzeni chrzanu, ząbków czosnku zalanych woda z solą, poddany kwaszeniu przez czas ok 2-4 dni. Konsystencja chrupiąca, twarda, bez sztucznych barwników i konserwantów. Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, smak mocno słony, stęchły, objawy zapleśnienia, psucia, nadmierna miękkość, obecność szkodników żywych i martwych oraz ich pozostałości. Opakowanie jednostkowe do 10 kg w wiaderkach plastikowych przeznaczonych do żywności. Cena jednostkowa dotyczy masy ogórków po odcieku(bez zalewy). Termin do spożycia: min. 30 dni od daty dostawy.




Wymagane warunki
[bookmark: _GoBack]1.  Dostawy powinny być realizowane zgodnie ze złożonym zamówieniem. 
2. Dostawa do magazynu żywności odbywać się będzie sukcesywnie, w zależności od potrzeb
     Zamawiającego 
3. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczania produktów spożywczych we własnych opakowaniach zwrotnych, które po przyjęciu, rozładunku i wykorzystaniu produktów zostaną przez Wykonawcę odebrane. Wykonawca nie będzie obciążał Zamawiającego kosztami nieodebranych przez Niego opakowań zwrotnych. 
4. Przez cały okres obowiązywania umowy transport musi odbywać się pojazdami do tego przeznaczonymi. tj. samochodem chłodnią w temperaturze od 2-4°C. 

5. Środek transportu zobowiązany jest posiadać aktualne decyzje, zaświadczenia, opinie, wyniki kontroli wydane przez właściwy organ Państwowej Inspekcji Sanitarnej, Inspekcji Weterynaryjnej lub innego organy uprawnionego do kontroli.

