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Zatacznik nr 3 do SWZ
Opis przedmiotu zamdéwienia

1. Przedmiotem zamdéwienia jest przygotowywanie i dostarczanie gotowych
obiadéw jednodaniowych wraz z napojami, w okresie od 02.09.2024 do 27.06.2024 roku dla
uczniéw Szkoty Podstawowej w Rydzynie, tj.:

a) 4 razy w tygodniu obiad skfadajgcy sie z tzw. drugiego dania + napdj,

b) 1 raz w tygodniu obiad sktadajacy sie z zupy + napg;.

Jesli w tygodniu (z powodu swiat, dni ustawowo wolnych) bedzie mniej niz 5 dni szkolnych,
réwniez dopuszczalne jest przygotowanie i dostarczenie zupy.

2. Szkota Podstawowa w Rydzynie posiada stotowke szkolng, do ktorej nalezy dostarczyc
obiady. Dostarczenie positkdw z miejsca produkcji do stotdwki w szkole realizowane bedzie
przez Wykonawce na jego koszt. Szkota posiada wiasne naczynia (talerze, sztucce).

3. Szkota przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim
wydawaniem positkow dzieciom korzystajgcym z ustug stotéwki szkolnej. Koszty zwigzane z
wydawaniem obiadéw, myciem naczyh, sprzataniem stotdwki ponosi¢ bedzie
Szkota - nie nalezy tych kosztow ujmowac do kalkulacji ceny obiadu.

4. Wykonawca w formularzu oferty powinien wskazac¢ cene netto i brutto 1 obiadu oraz cene
catkowitg.

Cena 1 szt. obiadu powinna zawierac:

a) cene kosztow produktow niezbednych do przygotowania 1 obiadu, tzw. ,wsad do kotta”
oraz

b) cene pozostatych kosztow 1 obiadu (m.in. koszt przygotowania i dostawy positkéw, odbiér
pozostatosci po niezjedzonych obiadach itp.)

5. Wykonawca zobowigzany bedzie przedstawi¢ Szkole jadtospis na dany tydzien
w czwartek poprzedzajgcy jego rozpoczecie z podaniem gramatury positku. Jadtospis
zatwierdza Szkofa.

6. Wykonawca zobowigzany bedzie do przygotowania i dostarczania Szkole positkow w
nastepujgcych terminach i ilosci:

a) przewidywana liczba dni, w ktérych bedg dostarczane obiady to 188. Jednoczesnie
Szkota zastrzega sobie, ze liczba ta moze ulec zmianie.

b) Szkota planuje, ze dziennie nalezy dostarczy¢ maksymalnie 200 obiadéw. W przypadku,
gdy fgczna dostawa obiadéw bedzie mniejsza niz planowana przez Szkofe na dzien (200
sztuk), Wykonawcy nie przystugujg zadne roszczenia finansowe z tego tytutu.

Zastrzega sie mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadéw
danego dnia wedtlug zamoéwien uczniow. Ewentualne zmiany ilosci zamawianych



obiaddéw, Szkota zglasza¢ bedzie Wykonawcy najpdzniej do godziny 9.30 danego dnia.
O zaistnieniu koniecznosci zwigkszenia lub zmniejszenia obiaddw w sytuacjach
zaplanowanych wczes$niej (np. wycieczka szkolna, dodatkowy dzieh wolny) o co najmniej 50
szt. danego dnia, Zamawiajgcy bedzie informowat Wykonawce z co najmniej 3-dniowym
wyprzedzeniem.

c) dostawa obiadow bedzie odbywaé sie od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem okresu
przerw swigtecznych, ferii szkolnych i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki — ok.
godziny 12.00 do Szkoty Podstawowej w Rydzynie. Obiady dostarczane beda w dwoéch
transzach. Godziny dowozu Wykonawca ustala z Dyrekcjg Szkoty. W wyjgtkowej sytuacii
zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa obiadu odbedzie sie o innej
godzinie - po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawcg. Wykonawca zobowigzany jest do
zachowania jakosci obiadow zgodnie z przedstawionym jadtospisem.

7. Wykonawca dostarcza¢ bedzie obiady do stotdowki szkolnej Szkoty Podstawowej
w Rydzynie za posrednictwem wiasciwego transportu do przewozu positkdw zgodnie z
obowigzujgcymi w tym zakresie normami sanitarno-epidemiologicznymi oraz opakowaniach
w taki sposob, aby zagwarantowac nienaruszalnos¢.

8. Osoby, ktére beda uczestniczyty w wykonywaniu zamowienia (przygotowujgce positki oraz
rozwozgce positki i zajmujgce sie ich wydawaniem) muszg posiadaé¢ aktualne orzeczenie
lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych, niezbedne przy wykonywaniu czynnosci
polegajacych na kontakcie z zywnoscia.

9. Wszystkie positki powinny by¢é przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami i
przepisami prawa oraz zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

10. Positki muszg spetniaé normy zywieniowe dla odpowiedniej grupy wiekowej (gramatura i
kalorycznos$¢ odpowiednia dla dzieci i mtodziezy w wieku od 6 do 16 lat) zgodnie z przepisami
dotyczacymi produkcji zywnosci.

11. Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe:

- zupa: gramatura nie mniej niz 450 ml, w sktad ktérej wchodzi wywar miesno-kostny i
odpowiednie warzywa oraz raz w miesigcu — zupa owocowa z surowych lub mrozonych
owocow,

- drugie danie: w tygodniu 3 obiady z miesem (porcja miesa nie mniejsza niz 120 g), a w
pozostate dni naprzemiennie: obiad z rybg (porcja ryby nie mniejsza niz 120 g) lub pierogi
(wytrawne lub stodkie — 250 g) lub dania makaronowe (250 g) lub nales$niki lub racuchy (3 szt.,
250 g) lub krokiety (250 g). W zamian za ziemniaki do dan migsnych mozna stosowa¢ m.in.
ryz, kasze, kopytka, pyzy (150 g). Do obiadéw miesnych i rybnych podawane bedg surowki
lub warzywa (porcja surowki lub warzyw nie mniejsza niz 150 g).

Obiady muszg by¢ przygotowane z surowcow tzn. z nieprzetworzonego wczesniej miesa,
surowych warzyw (sezonowo, w okresie zimowym dopuszcza sie stosowanie mrozonek
warzywno-owocowych). Nie dopuszcza sie produktow typu instant, gotowych sosow i
ziemniakow w proszku (typu puree).

Surowka i warzywa nie moga sie powtarza¢ w ciggu tego samego tygodnia, podobnie rodzaj
miesa (np. drob) nie moze sie powtdrzy¢ w ciggu tego samego tygodnia.



12. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkbw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialne;j
za pobieranie tych prébek.

13. Wykonawca zobowigzuje sie do odbioru kazdego dnia odpadoéw zywieniowych,
niejadalnych produktéw zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

14. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczgcych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.
Zapisy dotyczgce kontroli reguluje § 5 wzoru umowy stanowigcej Zatgcznik nr 6 do SWZ.



