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MIESO POZYSKANE Z POLTUSZ WIEPRZOWYCH O KLASYFIKACIJI ,,S”

Czes¢ I migso wieprzowe

Karkoéwka bez kosci kL.I:-mi¢so wieprzowe,odciete z odcinka szyjnego,gtéwnie migsnie szyi i czes$¢
mie¢$nia najdluzszego grzbietu.

Konsystencja:j¢drna,elastyczna

Zapach: swoisty dla migsa Swiezego

Barwa miesni:jasnor6zowa do czerwonej

Powierzchnia:bez zanieczyszczen mechanicznych i
organicznych,czysta,gtadka,niezakrwawiona,niepostrzgpiona,bez gltebszych nacieé
Transport:pakowne w pojemniku typu Euro, zamykane,schtodzone w temperaturze od 0 stopni C do
4 stopni C.

Kosci wieprzowe-kosci karkowe,schabowe

Zapach: swoisty dla mi¢sa Swiezego

Barwa :biata do jasnokremowe;j

Powierzchnia:bez zanieczyszczen mechanicznych i
organicznych,czysta,gladka,niezakrwawiona,niepostrzepiona,bez glebszych nacieé¢
Transport:pakowne w pojemniku typu Euro, zamykane,schtodzone w temperaturze od 0 stopni C do
4 stopni C.

Lopatka bez kosci kl.I-mi¢so wieprzowe,bez faldu skory i bez thuszczu pachowego,od dotu golonka
odcigta na wysokosci stawu tokciowego,catkowicie pozbawiona kosci. W sktad topatki bez golonki
wchodza:gldwne migsnie topatki-nadgrzbietowy,podgrzbietowy,podtopatkowy,trojgtowy.
Konsystencja:jedrna,elastyczna

Zapach: swoisty dla mi¢sa Swiezego

Barwa miesni:jasnorézowa do czerwonej

Powierzchnia:bez zanieczyszczen mechanicznych i
organicznych,czysta,gladka,niezakrwawiona,niepostrzepiona,bez glebszych nacieé¢
Transport:pakaowne w pojemniku typu Euro, zamykane,schtodzone w temperaturze od 0 stopni C do
4 stopni C.

Schab z koScia kl.I- mi¢so wieprzowe,odciete od pottuszy z odcinka piersiowo-ledzwiowego bez
stoniny,mig¢sien najdhuzszy grzbietu,od przodu pomigdzy 4-5 kregiem piersiowym,od gory po linii
podziatu tuszy,od tytu po linii oddzielenia biodréwki,od dotu po linii prostej w odlegtosci 3 cm
ponizej dolnej granicy przyczepu najdtuzszego mig¢snia grzbietu do zeber.
Konsystencja:j¢drna,elastyczna

Zapach: swoisty dla migsa $wiezego

Barwa miesni:jasnor6zowa do ciemnoroézowej

Powierzchnia:bez zanieczyszczen mechanicznych i
organicznych,czysta,gtadka,niezakrwawiona,niepostrzgpiona,bez gltebszych nacieé¢
Transport:pakowne w pojemniku typu Euro, zamykane,schtodzone w temperaturze od 0 stopni C do
4 stopni C.

Szynka bez kosci(szynkéwka wieprzowa)kl.I-mig¢so wieprzowe,odcigte z tylniej czes$ci pottuszy bez
nogi gtdwnie migsnie;podtbtoniasty,czworogtowy,dwugtowy,potsciegnisty, posladkowe,brzuchaty
Konsystencja:jedrna,elastyczna

Zapach: swoisty dla mi¢sa Swiezego



ZP-271/39/W0S/2024

Barwa miesni:jasnorézowa do czerwonej

Powierzchnia:bez zanieczyszczen mechanicznych i
organicznych,czysta,gladka,niezakrwawiona,niepostrzepiona,bez glebszych nacieé
Transport:pakowne w pojemniku typu Euro, zamykane,schtodzone w temperaturze od 0 stopni C do
4 stopni C.

Slonina bez skory-tluszcz z migsa wieprzowego,ptat bez skéry ,pozyskana z grzbietu tylnej czesci
tutlowia 1 bokoéw $wini.

Zapach: swoisty dla mi¢sa Swiezego

Barwa :biata do jasnokremowe;j

Powierzchnia:bez zanieczyszczen mechanicznych i
organicznych,czysta,gladka,niezakrwawiona,niepostrzepiona,bez glebszych nacieé¢
Transport:pakowne w pojemniku typu Euro, zamykane,schtodzone w temperaturze od 0 stopni C do
4 stopni C.

MIESO DROBIOWE

Powierzchnia: elementy wlasciwie umiesnione; nie dopuszcza si¢ miesni i skory nie zwigzanych ze
sobg,linie ciecia rowne,gladkie,mi¢snie piersiowe pozbawione skory,

nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w migsniach piersi i nog

Konsystencja:j¢drna,elastyczna

Zapach: swoisty dla migsa Swiezego

Barwa :charakterystyczna,naturalna dla danego gatunku drobiu

Transport:pakowne w pojemniku typu Euro, zamykane,schtodzone w temperaturze od 0 stopni C do
4 stopni C.

WEDLINY ,KIELBASY KLASA ,,I”

swieze,wystudzone,powierzchnia sucha,ostonka $cisle przylegajaca,niedopuszczalne zacieki ttuszczu i
galarety pod ostonka,jej peknigcia 1 wyciek farszu,w ostonkach naturalnych lub sztucznych wg
zamoOwienia wagowego.



