Fundusze Europejskie  Dofinansowane przez | """« =5 Samorzad Wojewédztwa
dla Kujaw i Pomorza Unie Europejska Kujawsko-Pomorskiego

Zatacznik nr 4 do OPZ

Zatozenia konferencji podsumowujacej prace wykonane w ramach przygotowania
Raportow rzeczowo-finansowych.

Wykonawca w ramach Etapu | zorganizuje dla Partneréw Projektéw konferencje podsumowujgce prace
wykonane w ramach przygotowania Raportow rzeczowo-finansowych dla Projektéw , Infostrada Kujaw
i Pomorza 3.0”, ,Kultura w zasiegu 3.0”, ,Kujawsko-Pomorskie e-Zdrowie 3.0”, zawierajgcych Analize
potrzeb Lidera i Partneréw Projektu wraz z Analizg zasadnosci inwestycji w infrastrukture informatyczng
w Projekcie oraz Analize popytu na e-ustugi, procesy i produkty cyfrowe Projektu od strony uzytkownika,
osobno dla kazdego z Projektow, wedtug niniejszego zatgcznika:

ILOSC OSOB / uczestnikow Maksymalnie 70 0séb dla Projektu , Infostrada Kujaw i Pomorza 3.0”.

konferencji Maksymalnie 80 osodb dla Projektu , Kultura w zasiegu 3.0”.
Maksymalnie 50 oséb dla Projektu ,Kujawsko-Pomorskie e-
Zdrowie 3.0”.

MINIMALNA ILOSC GODZIN 2 godziny dydaktyczne (przyjmuje sie, iz 1 godzina dydaktyczna to 45

DYDAKTYCZNYCH KONFERENCII minut), wytgczajac czas przeznaczony na: rejestracje oraz przerwy
kawowe.

ILOSC PRZERW 1-2

ILOSC DNI KONFERENCYJNYCH 1 dzier

TERMIN KONFERENCJI W okresie realizacji Etapu I.

GRUPA DOCELOWA Partnerzy Projektéw ,Infostrada Kujaw iPomorza 3.0”, ,Kultura

w zasiegu 3.0”, ,Kujawsko-Pomorskie e-Zdrowie 3.0”.

MIEJSCE KONFERENCJI W granicach administracyjnych wojewddztwa kujawsko-pomorskiego.
Warunki lokalowe konferencji:

Obiekt, w ktérym bedzie sie miescita sala konferencyjna musi by¢
potozony w granicach administracyjnych wojewddztwa kujawsko-
pomorskiego z dogodnym dojazdem samochodem oraz srodkami
komunikacji publicznej z zatozeniem nieodptatnego korzystania przez
uczestnikow konferencji z miejsc parkingowych. Nadto obiekt powinien
posiadac:

1. Petne zaplecze sanitarne dostosowane do liczby uczestnikéw.

2. Bezpfatne szatnie.

3. Infrastrukture dostosowang do potrzeb osdb niepetnosprawnych.
4. Miejsce na prowadzenie recepcji/sekretariatu konferencji: min. 2
krzesta, 1 stof.

Sala konferencyjna:

Sala konferencyjna wyposazona w:

1. Klimatyzacje, $wiatto elektryczne lub/i dzienne, z mozliwoscig
indywidualnej aranzacji.

2. Miejsca siedzace dla wszystkich uczestnikdéw konferencji z uktadem
miejsc kinowym.

3. Dostep do bezprzewodowego Internetu.

4. Sprzet do prezentacji (ekran, rzutnik multimedialny).

5. Nagtosnienie.

6. Mikrofony bezprzewodowe — min. 2 sztuki.




CELE KONFERENCII

Konferencje podsumowujgce prace wykonane w ramach przygotowania
Raportéw rzeczowo-finansowych dla Projektéw ,Infostrada Kujaw
iPomorza 3.0”, ,Kultura w zasiegu 3.0”, ,Kujawsko-Pomorskie
e-Zdrowie 3.0”, zawierajacych Analize potrzeb Lidera iPartnerdow
Projektu wraz z Analizg zasadnosci inwestycji w infrastrukture
informatyczng w Projekcie oraz Analize popytu na e-ustugi, procesy
i produkty cyfrowe Projektu od strony uzytkownika.

METODY DYDAKTYCZNE
KONFERENCIJI

1. Prezentacja.
2. Dyskusja.

ZAPROSZENIA/REKRUTACIA

Wykonawca przygotuje, w porozumieniu z Zamawiajgcym, program
konferencji i przeprowadzi nabdr uczestnikdw.

UStUGA GASTRONOMICZNA
KONFERENCIJI

1. Zleceniobiorca zapewni ustuge gastronomiczng przed konferencja,
podczas konferencji oraz po zakonczeniu konferencji, sktadajaca sie z:
a) serwisu kawowego ze stodkimi przekgskami - uzupetnianego,
ciggtego przez caty czas trwania konferencji:

- kawa czarna lub kawa rozpuszczalna dla kazdego uczestnika, ze
stosownymi dodatkami, o ktérych mowa ponizej,

- herbata /rézne rodzaje —w tym czarna i owocowa,

- woda mineralna gazowana, niegazowana,

- cukier, $mietanka/mleko do kawy, cytryna dla wszystkich uczestnikow,
- napoje zimne — Pepsi lub Coca-Cola, soki owocowe — min. 2 rodzaje,

- stodkie przekaski - min. 3 rodzaje,

- stosowna zastawa z wytgczeniem naczyn jednorazowego uzytku.

2. Positki winny posiada¢ odpowiednie walory smakowe izapachowe
oraz estetyczny wyglad. Zleceniobiorca przy oferowaniu positkdw
powinien stosowac swieze produkty spozywcze.

3. Zasada urozmaicania powinna dotyczy¢ wszystkich positkéw.
Zleceniobiorca zobowigzany jest do dostarczenia potraw inapojow,
zgodnie z zaproponowanym i zaakceptowanym przez Zleceniodawce
menu oraz zobowigzany jest do zapewnienia zaplecza technicznego
i obstugi  potrzebnej do sprawnego przeprowadzenia ustugi
gastronomicznej, z uwzglednieniem wszelkich prac porzadkowych po
zakonczeniu konferencji.

4. Positki muszg by¢ serwowane na terenie obiektu konferencyjnego.




