G ZALACZNIK NR 1 DO SIWZ
2 REGIONALNA BAZA LOGISTYCZNA
04-470 Warszawa, ul. Marsa 110

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA — ZADANIA 1-6

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

1. Przedmiot zamowienia : Czekolada pelna gorzka
2. llo$¢: gwarantowana : 4170 kg

opcjonalna : 4170 kg

OGOLEM: 8340 kg

CPV: 15842100-3
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czgsciowe (zadania): tak
Oferty rownowazne: nie

Wymogi techniczne: wg zalacznika
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Ustugi dodatkowe: .........cooiiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamowienia : Czekolada petna mleczna
[los¢: gwarantowana : 4666 kg

opcjonalna : 4666 kg

OGOLEM: 9332 kg
CPV: 15842100-3
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czgsciowe (zadania): tak

Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalacznika

Ustugi dodatkowe: ..o
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamdwienia : Czekolada mleczna z orzechami
Ilos¢: gwarantowana : 4477 kg

opcjonalna : 4477 kg

OGOLEM: 8954 kg

CPV: 15842100-3
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czgsciowe (zadania): tak
Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamowienia : Czekolada z nadzieniem owocowym
Ilos¢: gwarantowana : 4180 kg

opcjonalna : 4180 kg

OGOLEM: 8360 kg
CPV: 15842100-3
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czgsciowe (zadania): tak

Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamowienia : Wafel czekoladowy o smaku kakaowym
Ilos¢: gwarantowana : 3267 kg

opcjonalna : 3267 kg

OGOLEM: 6534 kg
CPV: 15840000-8
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg¢$ciowe (zadania): tak

Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamowienia : Wafel czekoladowy o smaku kokosowym
Ilos¢: gwarantowana : 3207 kg

opcjonalna : 3207 kg

OGOLEM: 6414 kg
CPV: 15840000-8
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg¢$ciowe (zadania): tak

Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamowienia : Wafel czekoladowy o smaku orzechowym
Ilo§¢: gwarantowana : 3367 kg

opcjonalna : 3367 kg

OGOLEM: 6734 kg
CPV: 15840000-8
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czesciowe (zadania): tak

Oferty rbwnowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalacznika

Ustugi dodatkowe: ...
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamowienia : Wafel czekoladowy o smaku toffi
Ilos¢: gwarantowana : 3382 kg

opcjonalna : 3382 kg

OGOLEM: 6764 kg
CPV: 15840000-8
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg¢$ciowe (zadania): tak

Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamdwienia : Cukierki czekoladowe
Ilos¢: gwarantowana : 2773 kg

opcjonalna : 2773 kg

OGOLEM: 5546 kg
CPV: 15842000-2
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg¢$ciowe (zadania): tak

Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamdwienia : Cukierki witaminizowane
Ilo$¢: gwarantowana : 2549 kg

opcjonalna : 2549 kg

OGOLEM: 5098 kg
CPV: 15842300-5
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg¢$ciowe (zadania): tak

Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........coooiiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamowienia : Biszkopty
Ilos¢: gwarantowana : 1648 kg
opcjonalna : 1648 kg
OGOLEM: 3296 kg
CPV: 15812000-3
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg¢$ciowe (zadania): tak
Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zaméwienia : Ciasteczka kruche

Ilos¢: gwarantowana : 2078 kg
opcjonalna : 2078 kg

OGOLEM: 4156 kg
CPV: 15812000-3
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czesciowe (zadania): tak
Oferty rbwnowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalacznika

Ustugi dodatkowe: ...
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamowienia : Ciasteczka typu Delicje
Ilo$¢: gwarantowana : 2458 kg

opcjonalna : 2458 kg

OGOLEM: 4916 kg
CPV: 15812000-3
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg¢$ciowe (zadania): tak

Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamowienia : Krakersy
Ilos¢: gwarantowana : 2193 kg
opcjonalna : 2193 kg
OGOLEM: 4386 kg
CPV: 15820000-2
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg¢$ciowe (zadania): tak
Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamdwienia : Paluszki
[los¢: gwarantowana : 1602,50 kg
opcjonalna : 1602,50 kg
OGOLEM: 3205 kg
CPV: 15820000-2
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg¢$ciowe (zadania): tak
Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........coooiiiiiiiii e,

Zatacznik nr 1 do SIWZ, numer sprawy: D/144/2019; strona 15



© N o g B~ W

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamdwienia : Orzeszki ziemne solone
Ilo$¢: gwarantowana : 1260,50 kg
opcjonalna : 1260,50 kg
OGOLEM: 2 521kg

CPV: 15332310-0
Inne normy: nie dotyczy

Oferty czg¢$ciowe (zadania): tak
Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamdwienia : Kakao
Ilo$¢: gwarantowana : 922,25 kg
opcjonalna : 922,25 kg
OGOLEM: 1844,50 kg
CPV: 15841000-5
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg¢$ciowe (zadania): tak
Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamdwienia : Cukier - saszetka
[los¢: gwarantowana : 820,50 kg
opcjonalna : 820,50 kg
OGOLEM: 1641 kg

CPV: 15831200-4
Inne normy: nie dotyczy

Oferty czesciowe (zadania): tak
Oferty rbwnowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalacznika

Ustugi dodatkowe: ...
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zaméwienia : Drozdze Swieze

[lo$¢: gwarantowana : 203 kg
opcjonalna : 203 kg

OGOLEM: 406 kg
CPV: 15898000-9
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czesciowe (zadania): tak
Oferty rbwnowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalacznika

Ustugi dodatkowe: ..o
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamowienia : Proszek do pieczenia
Ilo$¢: gwarantowana : 101 kg

opcjonalna : 101 kg

OGOLEM: 202 kg
CPV: 15833100-7
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czesciowe (zadania): tak

Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalacznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiii e,

Zatacznik nr 1 do SIWZ, numer sprawy: D/144/2019; strona 20



© N o g B~ W

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamowienia : Cukier wanilinowy

Ilo$¢: gwarantowana : 79,50 kg
opcjonalna : 79,50 kg

OGOLEM: 159 kg
CPV: 15833100-7
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg¢$ciowe (zadania): tak
Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamowienia : Budyn
[lo§¢: gwarantowana : 1126,50 kg
opcjonalna : 1126,50 kg
OGOLEM: 2253 kg
CPV: 15833100-7
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg¢$ciowe (zadania): tak
Oferty rbwnowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalacznika

Ustugi dodatkowe: ...
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamdwienia : Galaretka
Ilos¢: gwarantowana : 2079 kg
opcjonalna : 2079 kg
OGOLEM: 4158 kg
CPV: 15833100-7
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czesciowe (zadania): tak
Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 1 DO 4

Przedmiot zamdwienia : Kisiel

Ilos¢: gwarantowana : 1676 kg
opcjonalna : 1676 kg

OGOLEM: 3352 kg
CPV: 15833100-7
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czg¢$ciowe (zadania): tak
Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiiiii e,
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ZALACZNIK NR 1 DO OPZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA- W ZAKRESIE
ZADAN OD 1 DO 4

I.  OPIS CZESCI ZAMOWIENIA
ZADANIE | - DOSTAWA DO:

*26 Wojskowy Oddzial

Gospodarczy Zegrze g § £ o
pocertsy - 8 N8BS | €5«
cNE=zg 283 =
Nazwa c c c Nl 2 g§§§8% gﬁﬁ E
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Czekolada petna gorzka kg 300 100 50 25 50 4 100 629 1258
Czekolada petna mleczna kg 200 125 100 25 50 10 175 685 1370
Czekolada mleczna z kg | 200 | 150 | 100 | 25 | 75 6 | 200 756 1512
orzechami
Czekoladaz nadzieniem | o | 309 | 125 | 50 | 25 | 50 4 | 100 654 1308
owocowym
Wafle czekoladowe
0 smaku kakaowym kg 150 75 50 25 50 10 70 430 860
Wafle czekoladowe
0 smaku kokosowym kg 150 75 50 25 50 0 70 420 840
Watle czekoladowe kg | 150 | 75 | 50 | 25 | 50 | 10 | 70 430 860
0 smaku orzechowym
Wafle czekoladowe kg | 150 | 75 | 50 | 25 | 75 0 70 445 890
0 smaku tofii
Cukierki czekoladowe kg 200 50 20 25 40 10 80 425 850
Cukierki witaminizowane kg 200 50 20 25 40 6 10 351 702
Biszkopty kg 20 2 10 1 5 6 15 59 118
Ciasteczka kruche kg 30 5 15 5 10 15 150 230 460
Ciasteczka typu Delicje kg 20 10 15 5 20 15 90 175 350
Krakersy kg 10 2 10 5 20 8 50 105 210
Paluszki kg 20 2,50 10 1 10 6 65 114,50 229
Orzeszki ziemne solone kg 20 2,50 15 1 4 4 45 91,50 183
Kakao kg 80 10 15 30 15 3 15 168 336
Cukier - saszetka kg 20 2 2 0,50 0,50 6 20 51 102
Drozdze $wieze kg 1 0 0,50 0,50 0 4 8 14 28
Proszek do pieczenia kg 0,50 0 0 0 0 2 10,50 13 26
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Cukier wanilinowy kg 1 0 1 0,50 0,50 2 115 16,50 33
Budyn kg 80 20 20 30 20 20 30 220 440
Galaretka kg 50 40 20 30 30 35 150 355 710
Kisiel kg 50 40 20 30 30 20 70 260 520

* 26 WOG(JW 4809) Zegrze — dostawa do magazynow Grup Zabezpieczenia WOG na terenie: CSLil Zegrze,
1 Brygada Pancerna(JW 1230) Wesola, 2 putk saperow(JW 2189) Kazun,
2 Osrodek Radioelektroniczny(JW 5699) Przasnysz, 5 Mazowiecka Brygada
Obrony Terytorialnej (JW 5448) Ciechanéw

**1 Baza Lotnictwa Transportowego (JW4198) Warszawa — dostawa do magazynow: Magazyn nr 1 - ul.
Kajakowa 11; SWdK nr 1 - ul. Zwirki i Wigurylc; SWdK nr 2 - ul. Lesna 1

ZADANIE Il - DOSTAWA DO:
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. Lotnictwa ***Qddzial c
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Czekolada pelna gorzka kg 70 20 50 20 200 150 75 200 785 1570
Czekolada petna mleczna kg 90 20 70 20 100 100 75 200 675 1350
Czekolada mleczna z
orzechami kg 90 10 70 20 100 100 100 150 640 1280
Czekoladaz nadzieniem | | g9 | 10 | 100 | 20 | 150 | 100 | 100 | 150 | 720 | 1440
owocowym
Wafle czekoladowe
o smaku kakaowym kg 70 20 50 20 60 60 100 100 480 960
Wafle czekoladowe
o smaku kokosowym kg 70 20 50 20 60 60 100 100 480 960
Wafle czekoladowe
o smaku orzechowym kg 70 20 50 20 60 60 100 100 480 960
Wafle czekoladowe
0 smaku tofii kg 70 20 50 20 60 60 100 100 480 960
Cukierki czekoladowe kg 60 20 50 4 50 40 50 100 374 748
Cukierki witaminizowane kg 70 20 70 4 50 40 50 100 404 808
Biszkopty kg 30 20 20 0 30 20 5 0 125 250
Ciasteczka kruche kg 140 20 40 4 40 40 50 50 384 768
Ciasteczka typu Delicje kg 120 20 60 4 60 60 50 50 424 848
Krakersy kg 85 20 60 4 30 30 50 100 379 758
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Paluszki kg 85 20 60 4 30 30 5 50 284 568
Orzeszki ziemne solone kg 16 10 4 0 20 20 5 50 125 250
Kakao kg 10 5 6 4 10 10 15 50 110 220
Cukier - saszetka kg 40 2,50 2 0 20 20 50 0 134,50 269
Drozdze $wieze kg 4 0 4 0 4 8 0 0 20 40
Proszek do pieczenia kg 1 0 2 0 2 2 1 0 8 16
Cukier wanilinowy kg 1 0 2 0 2 2 1 0 8 16
Budyn kg 20 0 30 10 20 40 50 50 220 440
Galaretka kg 30 15 60 40 40 55 50 100 390 780
Kisiel kg 20 5 60 2 20 40 50 100 297 594

* 42 Baza Lotnictwa Szkolnego Radom (OG) — dostawa do magazynow na terenie: 42 Baza Lotnictwa
Szkolnego (JW4938)Radom ,32 dywizjon rakietowy OP( JW 3934) Olszewnica Stara, 37 dywizjon rakietowy
OP (JW 3939) Sochaczew, 1 Osrodek Radioelektroniczny( JW 3411) Grojec.

*%23 Baza Lotnictwa Taktycznego Minsk Mazowiecki- dostawa do magazynow na terenie: 23 Baza
Lotnictwa Taktycznego (JW 1131) Minsk Mazowiecki, Grupa Zabezpieczenia Siedlce

##% Oddzial Zabezpieczenia Zandarmerii Wojskowej- dostawa do magazynu na terenie: OZZW Warszawa,
0ZZW Minsk Mazowiecki

ZADANIE 11l - DOSTAWA DO:

**25 5
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Czekolada petna gorzka kg 70 750 250 80 50 400 100 1700 3400

Czekolada petna mleczna kg 70 750 750 80 50 400 150 2 250 4500

Czekolada mleczna z

orzechami kg 70 750 750 80 50 400 150 2250 4 500

Czekolada z nadzieniem

kg 70 750 750 80 50 400 0 2100 4200
owocowym

Wafle czekoladowe

0 smaku kakaowym kg 100 750 500 100 80 200 0 1730 3460

Wafle czekoladowe

kg 100 750 500 100 80 200 0 1730 3460
0 smaku kokosowym

Wafle czekoladowe

0 smaku orzechowym kg 100 750 500 100 80 200 100 1830 3660
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Wafle czekoladowe

o smaku tofii kg | 100 750 500 100 80 200 | 100 1830 3660
Cukierki czekoladowe kg 75 750 500 80 50 200 0 1655 3310
Cukierki witaminizowane | kg 60 750 400 80 50 100 25 1465 2930
Biszkopty kg 50 500 500 50 30 100 0 1230 2 460
Ciasteczka kruche kg 75 500 350 100 80 100 25 1230 2 460
Ciasteczka typu Delicje kg 70 750 500 100 80 100 25 1625 3250
Krakersy kg 50 500 750 80 40 100 25 1545 3090
Paluszki kg 0 500 500 0 0 100 0 1100 2200
Orzeszki ziemne solone kg 0 500 250 0 0 200 0 950 1900
Kakao kg 15 250 200 20 15 50 5 555 1110
Cukier - saszetka kg 50 100 50 60 50 25 0 335 670
Drozdze $wieze kg 2 50 50 2 0 25 0 129 258
Proszek do pieczenia kg 0 25 25 0 0 25 0 75 150
Cukier wanilinowy kg 0 20 0 2 0 25 0 47 94
Budyn kg 20 25 100 20 | 12,50 50 25 | 252,50 505
Galaretka kg 25 25 100 30 20 150 75 425 850
Kisiel kg 25 25 100 30 20 150 75 425 850

*24 WOG (JW 4352) Gizycko- dostawa do magazynow na terenie: 15 Brygada Zmechanizowana (JW 3797)
Gizycko, Osrodek Szkolenia Poligonowego Wojsk Ladowych (JW 2098) Bemowo Piskie, Osrodek Szkolenia

Poligonowego Wojsk Ladowych (JW 1460) Orzysz, 11 putk artylerii JW 2568) Wegorzewo,

15 putk przeciwlotniczy( JW 4808) Gotdap.
** 25 WOG Bialystok (JW 5338)— dostawa do magazynow Grup Zabezpieczenia WOG na terenie:25 WOG

(JW 5338) Biatystok, Grupa Zabezpieczenia Lomza
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ZADANIE IV - DOSTAWA DO:
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Czekolada pelna gorzka kg 250 200 200 250 50 100 6 1056 2112
Czekolada petna mleczna kg 250 200 200 250 50 100 6 1056 2112
Czekolada mleczna z kg | 175 | 175 | 150 | 175 | 50 100 6 | 831 | 1662
orzechami
Czekolada z nadzieniem | | 450 | 150 | 100 | 150 | 50 100 6 | 706 | 1412
oOWoCcoWwym
Wafle czekoladowe kg | 150 | 1200 | 100 | 150 | 50 75 2 | 627 | 1254
0 smaku kakaowym
Watle czekoladowe kg | 150 | 100 | 100 | 150 | O 75 2 | 577 | 1154
0 smaku kokosowym
Wafle czekoladowe kg | 150 | 1200 | 100 | 150 | 50 75 2 | 627 | 1254
0 smaku orzechowym
Watle czekoladowe kg | 150 | 100 | 100 | 150 | 50 75 2 627 1254
0 smaku tofii
Cukierki czekoladowe kg 50 50 50 50 40 75 4 319 638
Cukierki witaminizowane kg 50 50 50 50 50 75 4 329 658
Biszkopty kg 50 25 25 50 50 30 4 234 468
Ciasteczka kruche kg 50 25 25 50 50 30 4 234 468
Ciasteczka typu Delicje kg | 50 25 25 50 50 30 4 234 468
Krakersy kg 25 15 15 25 50 30 4 164 328
Paluszki kg 15 15 15 15 10 30 4 104 208
Orzeszki ziemne solone kg 10 10 10 10 20 30 4 94 188
Kakao kg 15 10 10 15 30 8,25 1 89,25 178,50
Cukier - saszetka kg 100 50 50 100 0 0 0 300 600
Drozdze $wieze kg 15 2,50 2,50 10 0 10 0 40 80
Proszek do pieczenia kg 2 1 1 1 0 0 0 5 10
Cukier wanilinowy kg 2 1 1 1 0 3 0 8 16
Budyn kg 125 50 50 125 50 30 4 434 868
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Galaretka kg 250 150 150 250 75 30 4 909 1818

Kisiel kg 200 100 100 200 50 40 4 694 1388

*21 WOG (JW5330) — dostawa do magazynoéw Grup Zabezpieczenia WOG na terenie: 21 WOG (JW 5330)
Elblag, 9 Brygada Kawalerii Pancernej (JW 2980) Braniewo, 20 Brygada Zmechanizowana (JW 1248) Morag,
20 Brygada Zmechanizowana (JW 1248) Bartoszyce.

**(22 WOG) — dostawa do magazynow Grup Zabezpieczenia WOG na terenie: 22 WOG (JW 3674) Olsztyn,
9 puitk rozpoznawczy(JW 2039) Lidzbark Warminski, 8 batalion radiotechniczny (JW 2031) Lipowiec.

II. SZCZEGOLOWE WYMAGANIA DLA PRODUKTOW
OBJETYCH ZAMOWIENIEM

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
CZEKOLADA PELNA GORZKA

opis wg slownika CPV
kod CPV
15842100-3
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmdwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania czekolady petnej gorzkie;j.

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

czekolady petnej gorzkiej przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):

—  PN-A-74858 Wyroby cukiernicze trwate - Pobieranie probek

— PN-A-88032 Wyroby cukiernicze - Badania organoleptyczne

— PN-A-88033 Wyroby cukiernicze - Pobieranie probek do badan mikrobiologicznych
— PN-A-88027 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie zawartosci suchej masy

— PN-A-88023 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie cukrow

— PN-A-88021 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie zawarto$ci ttuszczu

— PN-A-88024 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie kwasowosci
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PN-A-88022 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie zawartosci popiotu

PN-EN ISO 6579 Mikrobiologia tancucha zywno$ciowego - Horyzontalna metoda wykrywania,
oznaczania liczby i serotypowania Salmonella — Czg¢$¢ 1: Wykrywanie Salmonella spp.

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych §rodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pézn. zm.)
Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektdorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364
7 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w
sprawie dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pdzn. zm.)

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Z pozn. zm.)

1.3 Definicja

Czekolada pelna gorzka

Wyroéb otrzymany z wyrobow kakaowych i cukrow, zawierajacy nie mniej niz 55% suchej masy kakaowej, o

zawartosci cukru wyrazonej utamkiem masowym do 40%, bez dodatkow.

2. Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
Opakowanie powinno doktadnie pokrywaé wyrdb; dopuszcza si¢ do
1 Stan opakowania 2% ilosciowo wyrobow o czgsciowo odwinietym lub nieznacznie
jednostkowego uszkodzonym opakowaniu w stopniu nie wptywajacym na zmiany
jakosciowe i stan higieniczny produktu
Prawidtowy dla danej formy, bez nadtaman, dopuszcza si¢ do 2%
2 | Ksztalt S . ) .
ilosciowo czekolady niedoktadnie uformowane;j
Powierzchnia* Blyszczaca, gtadka, z wyraznym odciskiem wzoru formy,
3 |- goma PN-A-88032
- dolna Gtadka lub punktowo falista, wynikajgca z techniki formowania,
matowa
4 | Barwa Brazowa, rownomierna
5 | Konsystencja Jednolita, twarda, tamliwa
Przelom Matowy, jednolity
7 | Smak i zapach Wiasciwy dla czekolady gorzkiej; bez posmakéw i1 zapachow

obcych

* Za wadg nie uwaza si¢ powierzchni, na ktorej sporadycznie wystepuja $lady po pecherzykach powietrza, niewielkich ilosci drobnych

okruszkow nie wpltywajacych na wyglad estetycznych wyrobu.

2.2 Wymagania fizykochemiczne
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Wedlug Tablicy 2.
Tablica 2- Wymagania fizykochemiczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

1 Zawarto$¢ suchej masy, % (m/m), nie mniej niz 98 PN-A-88027

2 Zaw_artosc cukrow.ogo.iem :]al.(f) cukier inwertowany w suchej 40 PN-A-88023
masie, % (m/m), nie wigcej niz

3 Zawarto$¢ thuszczu w suchej masie, % (m/m), nie mniej niz 18 PN-A-88021

4 Kwas_owosc thuszczu wy_ekstr_aho_wa'r}ego z masy czekoladowej w 8 PN-A-88024
stopniach normalnych, nie wigcej niz

5 Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w roztworze kwasu
chlorowodorowego o st¢zeniu 4 mol/l, %, nie wigcej niz 0,05 PN-A-88022

Zawarto$¢  zanieczyszczen w  produkcie oraz dozwolonych  substancji  dodatkowych  zgodnie

z aktualnie obowigzujgcym prawem? 2,

2.3 Wymagania mikrobiologiczne

Wedtug Tablicy 3.
Tablica 3 — Wymagania mikrobiologiczne
- Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Obecnos¢ bakterii Salmonella w 25 g surowca nieobecne PN-EN ISO 6579

Pozostale wymagania mikrobiologiczne zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem?.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3 Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 100 g.

Dopuszczalna ujemna warto$é btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem?.

4 Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

6 miesiecy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5 Badania
5.1 Pobieranie préobek

Pobieranie probek wedtug PN-A-74858 i PN-A-88033.

! Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy niektérych
zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z pdzn. zm.)

2 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw
do zywnosci ( Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

% Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
Srodkow spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z p6zn. zm.)

4 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 1 6.2 1 PN-A-88032.

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 1, 2.

5.2.3 Oznaczanie cech mikrobiologicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 3.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe - czekolada formowana w tabliczki o0 masie 100g, opakowane w papier pergaminowy,

foli¢ z tworzyw sztucznych lub aluminiowg laminowang (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zywno§$cia).

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe o masie od 2 do 6kg, (material opakowaniowy przeznaczony do
kontaktu z zywnoscia).

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, ples$ni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7 Czestotliwosé¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu”.
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*Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

CZEKOLADA PELNA MLECZNA

opis wg slownika CPV
kod CPV
15842100-3
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmdwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania czekolady petnej mlecznej.

Postanowienia opisu przedmiotu zaméwienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

czekolady petnej mlecznej przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-74858 Wyroby cukiernicze trwate - Pobieranie probek

— PN-A-88032 Wyroby cukiernicze - Badania organoleptyczne

— PN-A-88033 Wyroby cukiernicze - Pobieranie probek do badan mikrobiologicznych

— PN-A-88027 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie zawarto$ci suchej masy

— PN-A-88023 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie cukrow

— PN-A-88021 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie zawartosci thuszczu

— PN-A-88024 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie kwasowosci

— PN-A-88022 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie zawarto$ci popiotu

— PN-EN ISO 6579 Mikrobiologia fancucha zywno$ciowego - Horyzontalna metoda wykrywania,
oznaczania liczby i serotypowania Salmonella — Czg$¢ 1: Wykrywanie Salmonella spp.

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych S$rodkoéw spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1
Z po6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364
z20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w
sprawie dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pdzn. zm.)
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— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Z pozn. zm.)

1.3 Definicja

Czekolada mleczna

Wyréb otrzymywany z wyroboéw kakaowych, cukréw i mleka lub z produktéw mlecznych, zawierajacy nie
mniej niz:

— 25 % suchej masy kakaowej ogotem,

— 14 % suchej masy mlecznej, otrzymanej przez z czgéciowo lub catkowicie odwodnionego mleka pelnego,
cze$ciowo lub catkowicie odtluszczonego mleka, Smietanki, czgsciowo lub catkowicie odwodnionej §mietanki,
masta, thuszczu mlecznego,

— 2,5 % suchej odtluszczonej masy kakaowej,

— 3,5 % thuszczu mlecznego,

— 25 % caltkowitej zawartosci thuszczu kakaowego i tluszczu mlecznego.

2. Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
Opakowanie powinno doktadnie pokrywa¢ wyrdb; dopuszcza si¢ do
1 Stan opakowania 2% ilosciowo wyrobdw o czesciowo odwinietym lub nieznacznie
jednostkowego uszkodzonym opakowaniu w stopniu nie wplywajacym na zmiany
jakosciowe i stan higieniczny produktu
Prawidlowy dla danej formy, bez nadtaman, dopuszcza si¢ do 2%
2 | Ksztalt o . . :
ilosciowo czekolady niedoktadnie uformowane;j
Powierzchnia* , o
- obmna Blyszczaca, gtadka, z wyraznym odciskiem wzoru formy, PN-A-88032
3 & dopuszcza si¢ powierzchni¢ lekko matowa
- dolna . . - .
Gtadka lub punktowo falista, wynikajaca z techniki formowania,
matowa
4 | Barwa Jasnobrazowa, rownomierna
5 | Konsystencja Jednolita, twarda, tamliwa
6 |Przelom Matowy, jednolity
7 | Smakowito$¢ Wiasciwa dla uzytej masy czekoladowej

* Za wade nie uwaza sie powierzchni, na ktorej sporadycznie wystepuja $lady po pecherzykach powietrza, niewielkich ilosci drobnych
okruszkéw nie wplywajacych na wyglad estetycznych wyrobu.

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2.
Tablica 2- Wymagania fizykochemiczne
L.p. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 Zawarto$¢ suchej masy, % (m/m), nie 97,5 PN-A-88027
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mniej niz

2 Zawarto$¢ cukrow ogotem jako cukier
inwertowany w suchej masie, % (m/m), 60 PN-A-88023
nie wigcej niz

3 Zawarto$¢ thuszczu w suchej masie, %

(m/m), nie mniej niz 25 PN-A-88021

4 Kwasowo$¢ thuszczu wyekstrahowanego
z masy czekoladowej w stopniach 8 PN-A-88024
normalnych, nie wigcej niz

5 Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego
w roztworze kwasu chlorowodorowego

0 stgzeniu 4 mol/l, %, nie wigcej niz 0,05 PN-A-88022

Zawarto$¢  zanieczyszczen w  produkcie oraz dozwolonych  substancji  dodatkowych  zgodnie

z aktualnie obowigzujacym prawem® ©),

2.3 Wymagania mikrobiologiczne

Wedtug Tablicy 3.
Tablica 3 — Wymagania mikrobiologiczne
- Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Obecnos¢ bakterii Salmonella w 25 g surowca nieobecne PN-EN 1SO 6579

Pozostate wymagania mikrobiologiczne zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem?.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3.Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 100 g.

Dopuszczalna ujemna warto$é btedu masy netto powinna byé zgodna z obowigzujacym prawem®.

4.Trwalo$¢é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

6 miesiecy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania
5.1 Pobieranie préobek

Pobieranie probek wedtug PN-A-74858 i PN-A-88033.

® Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy niektdrych
zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z pdzn. zm.)

5 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw
do zywnosci ( Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

" Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych
srodkow spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

8 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 1 6.2 1 PN-A-88032.

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 1, 2.

5.2.3 Oznaczanie cech mikrobiologicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 3.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe - czekolada formowana w tabliczki o masie 100 g, opakowane w papier pergaminowy,

folie z tworzyw sztucznych lub aluminiowa laminowana (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zywno§$cia).

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw i1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe — pudto kartonowe o masie od 2 do 6kg, wykonane z materialtdéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, ples$ni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu”.
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*Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

CZEKOLADA MLECZNA Z ORZECHAMI

opis wg stownika CPV
kod CPV
15842100-3
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmdwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania czekolady mlecznej z orzechami.

Postanowienia opisu przedmiotu zaméwienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

czekolady mlecznej z orzechami przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbgdne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-74858 Wyroby cukiernicze trwate - Pobieranie probek

— PN-A-88032 Wyroby cukiernicze - Badania organoleptyczne

— PN-A-88033 Wyroby cukiernicze - Pobieranie probek do badan mikrobiologicznych

— PN-A-88027 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie zawartosci suchej masy

— PN-A-88023 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie cukrow

— PN-A-88021 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie zawartosci ttuszczu

— PN-A-88024 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie kwasowosci

— PN-A-88022 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie zawartosci popiotu

— PN-EN ISO 6579 Mikrobiologia tancucha zywno$ciowego - Horyzontalna metoda wykrywania,
oznaczania liczby i serotypowania Salmonella — Czgs¢ 1: Wykrywanie Salmonella spp.

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych §rodkow spozywezych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w S$rodkach spozywczych (Dz. U. L 364
7 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w
sprawie dodatkoéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

z p6zn. zm.)
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1.3 Definicja

Czekolada mleczna z orzechami

Czekolada otrzymana z masy czekoladowej mlecznej stanowigcej nie mniej niz 60% masy wyrobu, zawierajaca

orzechy w ilo$ci 15-40%.

2 Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
Opakowanie powinno doktadnie pokrywa¢ wyrdb; dopuszcza si¢ do
1 Stan opakowania 2% iloSciowo wyrobow o czgsciowo odwinigtym lub nieznacznie
jednostkowego uszkodzonym opakowaniu w stopniu nie wplywajacym na zmiany
jakosciowe i stan higieniczny produktu
Prawidlowy dla danej formy, bez nadtaman, dopuszcza si¢ do 2%
2 | Ksztalt o . . :
ilosciowo czekolady niedoktadnie uformowane;j
Powierzchnia* Blyszczaca, gladka, z wyraznym odciskiem wzoru formy
A . N . . PN-A-88032
3 - gbrna Gladka lub nieréwna, z wypukto§ciami spowodowanymi uzytymi
- dolna dodatkami, matowa, za wady nie uwaza si¢ niewielkich przeswitow
dodatkow niecatkowicie pokrytych masa czekoladowa
4 | Barwa Jasnobrazowa
5 | Konsystencja Twarda, famliwa
6 | Przetom Matowy, niejednorodny, z widocznymi dodatkami
7 | Smakowito$¢ Wiasciwa dla uzytej masy czekoladowej 1 dodatkow

*Za wade nie uwaza si¢ powierzchni, na ktorej sporadycznie wystepuja $lady po pecherzykach powietrza, niewielkich ilosci drobnych
okruszkdéw nie wplywajacych na wyglad estetycznych wyrobu.

2.2 Wymagania fizykochemiczne

Wedtug Tablicy 2.
Tablica 2- Wymagania fizykochemiczne
L.p. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 Zawarto$¢ suchej masy, % (m/m), nie mniej niz 97,5 PN-A-88027
2 Zawarto$¢ cukrow ogotem jako cukier
inwertowany w suchej masie, % (m/m), nie 60 PN-A-88023
wiecej niz
— : —
3 Zgwart_os_c t_t}lszczu w suchej masie, % (m/m), 25 PN-A-88021
nie mniej niz
4 Kwasowo$¢ tluszczu wyekstrahowanego z masy
czekoladowej w stopniach normalnych, nie 8 PN-A-88024
wiecej niz
5 Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w
roztworze kwasu chlorowodorowego o stezeniu
4 mol/l, %, nie wigcej niz 0.1 PN-A-88022
Zawarto$¢  zanieczyszczei w  produkcie oraz dozwolonych substancji  dodatkowych  zgodnie

z aktualnie obowigzujacym prawem

9) 10)

° Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy niektdrych
zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)
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2.3 Wymagania mikrobiologiczne

Wedtug Tablicy 3.
Tablica 3 — Wymagania mikrobiologiczne
- Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Obecnos¢ bakterii Salmonella w 25 g surowca nieobecne PN-EN I1SO 6579

Pozostate wymagania mikrobiologiczne zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem®?.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3.Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 100 g.

Dopuszczalna ujemna warto$é btedu masy netto powinna byé zgodna z obowigzujacym prawem?!?.

4 Trwalo§é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

6 miesiecy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wedtug PN-A-74858 i PN-A-88033.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 1 6.2 i PN-A-88032.
5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych
Wedtug norm podanych w Tablicy 1, 2.

5.2.3 Oznaczanie cech mikrobiologicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 3.

10 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw
do zywnosci ( Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

%Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych
Srodkow spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

12 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z pdzn. zm.)
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6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe - czekolada formowana w tabliczki o masie 100g, opakowane w papier pergaminowy,

folie z tworzyw sztucznych lub aluminiowg laminowang (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zZywno§cia).

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw 1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe — pudto kartonowe o masie od 2 do 6kg, wykonane z materialdéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, ples$ni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7 Czestotliwosé¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu”.

*Czestotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

CZEKOLADA Z NADZIENIEM OWOCOWYM

opis wg stownika CPV
kod CPV

15842100-3

1. Wstep

1.1 Zakres

Zalgcznik nr 1 do SIWZ, numer sprawy: D/144/2019; strona 41



Niniejszym opisem przedmiotu zmowienia obj¢to wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania czekolady z nadzieniem owocowym.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdowienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

czekolady z nadzieniem owocowym przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-74858 Wyroby cukiernicze trwate - Pobieranie probek

— PN-A-88032 Wyroby cukiernicze - Badania organoleptyczne

— PN-A-88033 Wyroby cukiernicze - Pobieranie probek do badan mikrobiologicznych

— PN-A-88027 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie zawartosci suchej masy

— PN-A-88023 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie cukrow

— PN-A-88021 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie zawartosci thuszczu

— PN-A-88024 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie kwasowo§ci

— PN-A-88022 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie zawarto$ci popiotu

— PN-EN ISO 6579 Mikrobiologia fancucha zywno$ciowego - Horyzontalna metoda wykrywania,
oznaczania liczby i serotypowania Salmonella — Cz¢$¢ 1: Wykrywanie Salmonella spp.

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1
Z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364
z20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w
sprawie dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Z po6zn. zm.)

1.4 Definicja

Czekolada z nadzieniem owocowym
Czekolada uformowana z masy czekoladowej mlecznej w iloéci stanowiacej nie mniej niz 25% masy wyrobu, z

nadzieniem owocowym

2 Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1.
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Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

Opakowanie powinno doktadnie pokrywa¢ wyrdb; dopuszcza si¢ do
Stan opakowania 2% ilosciowo wyrobdw o czesciowo odwinigtym lub nieznacznie
jednostkowego uszkodzonym opakowaniu w stopniu nie wplywajacym na zmiany
jakos$ciowe i stan higieniczny produktu

Prawidtowy dla danej formy, bez nadtaman, dopuszcza si¢ do 2%

2 | Ksztalt ilosciowo czekolady niedoktadnie uformowane;j

Gtladka z wyraznym odciskiem wzoru formy, lekko btyszczaca, bez
wyraznych plam, zadrapan, peknigé, moze by¢ zdobiona

Powierzchnia*

- goma przypadku wyroboéw z masy czekoladowej mlecznej dopuszcza sig

powierzchnie lekko matowa

Gtadka lub z widocznym zgrubieniem wynikajacym z techniki PN-A-88032

formowania, matowa, bez wyraznych peknig¢, dopuszcza si¢ 2%
ilosciowo wyrobow o nieznacznie uszkodzonej powierzchni gomej i
dolnej, za wady nie uwaza si¢ sporadycznie wystepujacych sladow
po pecherzykach powietrza, niewielkich ilosci okruszkow nie
wplywajacych na wyglad estetyczny wyrobu

- dolna

Brazowa lub w przypadku skorupki z czekolady mlecznej —
4 | Barwa jasnobrazowa lub w przypadku skorupki z czekolady biatej -
kremowa

Skorupki jednolita, twarda

5 | Konsystencja Nadzienia charakterystyczna dla uzytego nadzienia

Skorupki matowy jednolity

6 | Przetom Nadzienia charakterystyczny dla uzytego nadzienia

7 | Smakowito$¢ Wiasciwa dla uzytej masy czekoladowej i zastosowanego nadzienia

* Za wadg nie uwaza si¢ powierzchni, na ktorej sporadycznie wystepuja $lady po pecherzykach powietrza, niewielkich ilosci drobnych
okruszkéw nie wplywajacych na wyglad estetycznych wyrobu.

2.2 Wymagania fizykochemiczne

Wedtug Tablicy 2.
Tablica 2- Wymagania fizykochemiczne
L.p. Cechy Wymagania Metody badan
wedlug
v - S - —
1 Z_gwartosc suchej masy, % (m/m), nie mniej 975 PN-A-88027
niz )
2 Zawarto$¢ cukrow ogolem jako cukier
inwertowany w suchej masie, % (m/m), nie 60 PN-A-88023
wigcej niz
= - —
3 Z.awart.os.c t.1.uszczu w suchej masie, % (m/m), - PN-A-88021
nie mniej niz
4 Kwasowos¢ thuszczu wyekstrahowanego z
masy czekoladowej w stopniach normalnych, 8 PN-A-88024
nie wiecej niz
5 Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w
roztworze kwasu chlorowodorowego o
stezeniu 4 mol/l, %, nie wiecej niz 0,1 PN-A-88022

Zawarto$¢  zanieczyszczen w  produkcie oraz dozwolonych  substancji  dodatkowych  zgodnie

z aktualnie obowigzujacym prawem™® 14,

13 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektdérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)
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2.3 Wymagania mikrobiologiczne

Wedtug Tablicy 3.
Tablica 3 — Wymagania mikrobiologiczne
- Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Obecnos¢ bakterii Salmonella w 25 g surowca nieobecne PN-EN I1SO 6579

Pozostate wymagania mikrobiologiczne zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem®.
3.Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 100 g.

Dopuszczalna ujemna warto$é btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem?©),

4. Trwalo$¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

6 miesiecy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5.Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wedtug PN-A-74858 i PN-A-88033.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 1 6.2 i PN-A-88032.
5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych
Wedtug norm podanych w Tablicy 1, 2.

5.2.3 Oznaczanie cech mikrobiologicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 3.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

14 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw
do zywnosci ( Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

15 Rozporzagdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
Srodkow spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

16 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe - czekolada formowana w tabliczki o masie 100g, opakowane w papier pergaminowy,
foli¢ z tworzyw sztucznych lub aluminiowa laminowang (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zZywno§cia).

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe — pudto kartonowe o masie od 2 do 6kg, wykonane z materialtdéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpieczaé¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, ples$ni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7 Czestotliwo$¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.

*Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

WAFLE CZEKOLADOWE O SMAKU
KAKAOWYM

opis wg slownika CPV
kod CPV
15840000-8
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmowienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania wafli czekoladowych o smaku kakaowym.
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Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego wafli

czekoladowych o smaku kakaowym przeznaczonych dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbe¢dne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (facznie ze zmianami):

PN-A-74250 Wyroby i potprodukty ciastkarskie - Pobieranie probek i kontrola jakosci

PN-A-74252 Wyroby i potprodukty ciastkarskie - Metody badan

PN-A-88022 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie zawartosci popiotu

PN-A-88033 Wyroby cukiernicze - Pobieranie probek do badan mikrobiologicznych

PN-A-88120 Wyroby ciastkarskie czekoladowane, w masie czekoladopodobnej i w polewie kakaowej
PN-EN ISO 6579 Mikrobiologia tancucha zywnosciowego - Horyzontalna metoda wykrywania,
oznaczania liczby i serotypowania Salmonella — Czg¢s¢ 1: Wykrywanie Salmonella spp.

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych ( Dz. U. L 364
2 20.12.2006, s 5 z p6ézn. zm.)

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1
Z pozn. zm.)

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w
sprawie dodatkéw do zywnos$ci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pdzn. zm.)

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Z po6zn. zm.)

1.3 Definicja

Wafle czekoladowe o smaku kakaowym

Wyrob sktadajacy si¢ z suchych wafli przetozonych nadzieniem z masy kakaowej, oblany czekolada

2 Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Ksztatt Réznorodny, prawidlowy dla wyrobu
2 | Powierzchnia Pokryta catkowicie czekolada, powierzchnia z lekkim potyskiem, gtadka
3 | Barwa PN-A-74252
- powierzchni Brazowa
- korpusu Charakterystyczna dla korpusu ciastkarskiego (wafli)
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4 | Konsystencja
- pokrywy Jednolita, w temp. do 20° C- stata, niemazista
- korpusu Krucha, chrupka
5 | Przekroj Warstwowy, rownomierny
6 | Smak i zapach Charakterystyczny dla wyrobu oraz uzytych dodatkéw i aromatow, bez
stechlizny, goryczki, zjelczenia lub innego obcego
7 Oznal,<| o Niedopuszczalne PN-A-88120
zaple$nienia
2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedtug Tablicy 2
Tablica 2 - Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 Zawarto$¢ suchej masy, %(m/m), nie mniej niz 96
2 Zawarto$¢ thuszczu w suchej masie, %(m/m), nie mniej 21 PN-A-74252
niz
3 Zawarto$¢ popiohu nierozpuszczalnego w roztworze
kwasu chlorowodorowego o stezeniu 4 mol/l, %(m/m), 0,1 PN-A-88022
nie wigcej niz

Zawarto$¢ zanieczyszczen i dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujagcym

prawem?"18,

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Wedtug Tablicy 3.
Tablica 3 - Wymagania mikrobiologiczne
Lp. Cecha Wymagania Metody badan wedlug
1 Salmonella Nieobecne w 25 g PN-EN ISO 6579

Pozostale wymagania zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem?,

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3.Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna byé zgodna z obowigzujacym prawem?.

4.Trwalo$¢é

1" Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z pézn. zm.)

18 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw
do zywnosci ( Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

¥ Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych
$rodkéw spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

20 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

6 miesiecy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wedtug PN-A-74250 i PN-A-88033.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 1 6.2

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 11 2.

5.2.3 Oznaczanie cech mikrobiologicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 3.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1. Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe — wafelki pakowane w torebki z folii polipropylenowej metalizowanej zamknigte
zgrzewem o masie 30g lub 36 lub 40g.

Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw i1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe — pudto kartonowe o masie od 1kg do 5 kg, wykonane z materialtow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni, zalaman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie
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Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.

*Czestotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

WAFLE CZEKOLADOWE O SMAKU
KOKOSOWYM

opis wg stownika CPV
kod CPV

15840000-8
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmdwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania wafli czekoladowych o smaku kokosowym.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdéwienia wykorzystywane sg podczas produkeji i obrotu handlowego wafli

czekoladowych o smaku kokosowym przeznaczonych dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):

—  PN-A-74250 Wyroby i potprodukty ciastkarskie - Pobieranie probek i kontrola jakosci

— PN-A-74252 Wyroby i potprodukty ciastkarskie - Metody badan

— PN-A-88022 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie zawarto$ci popiotu

— PN-A-88033 Wyroby cukiernicze - Pobieranie probek do badan mikrobiologicznych

— PN-A-88120 Wyroby ciastkarskie czekoladowane, w masie czekoladopodobnej i w polewie kakaowej

— PN-EN ISO 6579 Mikrobiologia tancucha zywno$ciowego - Horyzontalna metoda wykrywania,
oznaczania liczby i serotypowania Salmonella — Cz¢$¢ 1: Wykrywanie Salmonella spp.

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych ( Dz. U. L 364

7 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)
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mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywcezych (Dz.

Z pozn. zm.)

sprawie dodatkéw do zywnos$ci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pdzn. zm.)

Z pozn. zm.)

1.3 Definicja

Wafle czekoladowe o0 smaku kokosowym

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
U. L 338 z 22.12.2005, s 1

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Wyréb sktadajacy si¢ z suchych wafli przetozonych kremem kokosowym, oblany czekolada

2. Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Ksztatt Rdznorodny, prawidlowy dla wyrobu
2 | Powierzchnia Pokryta catkowicie czekolada, powierzchnia z lekkim potyskiem, gladka
3 | Barwa
- powierzchni Brazowa lub biata
- korpusu Charakterystyczna dla korpusu ciastkarskiego (wafli)
4 | Konsystencja PN-A-74252
- pokrywy Jednolita, w temp. do 20° C- stata, niemazista
- korpusu Krucha, chrupka
5 | Przekrdj Warstwowy, rownomierny
6 | Smak i zapach Charakterystyczny dla wyrobu oraz uzytych dodatkéw i aromatow, bez
stechlizny, goryczki, zjetczenia lub innego obcego
7 Oznal,<| o Niedopuszczalne PN-A-88120
zaple$nienia
2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedtug Tablicy 2
Tablica 2 - Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 Zawarto$¢ suchej masy, %(m/m), nie mniej niz 96
2 Zawarto$¢ thuszczu w suchej masie, %(m/m) nie mniej 21 PN-A-74252
niz
3 Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w roztworze
kwasu chlorowodorowego o stezeniu 4 mol/l, %(m/m), 0,1 PN-A-88022

nie wigcej niz
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Zawarto§¢ zanieczyszczen i1 dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym

prawem?1:22,

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Wedtug Tablicy 3.
Tablica 3 - Wymagania mikrobiologiczne
Lp. Cecha Wymagania Metody badan wedlug
1 Salmonella Nieobecne w 25 g PN-EN ISO 6579

Pozostale wymagania zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem?.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3.Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$é bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem?*.

4. Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

6 miesi¢cy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie préobek

Pobieranie probek wedtug PN-A-74250 i PN-A-88033.
5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 1 6.2

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych

2 Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

22 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw
do zywnosci ( Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

2 Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych
$rodkow spozywcezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

2 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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Wedlug norm podanych w Tablicy 11 2.
5.2.3 Oznaczanie cech mikrobiologicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 3.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie
6.1.1. Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe — wafelki pakowane w torebki z folii polipropylenowej metalizowanej zamknigte
zgrzewem o masie 30g lub 36 lub 40g.

Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé
czyste, bez obcych zapachdéw 1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe — pudto kartonowe o masie od 1 do 5 kg, wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.

*Czestotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zalezno$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

WAFLE CZEKOLADOWE O SMAKU
ORZECHOWYM
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opis wg slownika CPV
kod CPV

15840000-8
1.Wstep

1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmdwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania wafli czekoladowych o smaku orzechowym.

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego wafli

czekoladowych o smaku orzechowym przeznaczonych dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamdéwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-74250 Wyroby i potprodukty ciastkarskie - Pobieranie probek i kontrola jakosci

—  PN-A-74252 Wyroby i potprodukty ciastkarskie - Metody badan

— PN-A-88022 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie zawarto$ci popiotu

— PN-A-88033 Wyroby cukiernicze - Pobieranie probek do badan mikrobiologicznych

— PN-A-88120 Wyroby ciastkarskie czekoladowane, w masie czekoladopodobnej i w polewie kakaowej

— PN-EN ISO 6579 Mikrobiologia fancucha zywno$ciowego - Horyzontalna metoda wykrywania,
oznaczania liczby i serotypowania Salmonella — Czg¢s¢ 1: Wykrywanie Salmonella spp.

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych ( Dz. U. L 364
z20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych $rodkow spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1
Z pozn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w
sprawie dodatkéw do zywnos$ci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pdzn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Z po6zn. zm.)

1.3 Definicja

Wafle czekoladowe o smaku orzechowym

Wyréb sktadajacy sie z suchych wafli przetozonych kremem orzechowym, oblany czekolada

2 Wymagania
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2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

: Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Ksztatt Réznorodny, prawidlowy dla wyrobu
2 | Powierzchnia Pokryta catkowicie czekolada, powierzchnia z lekkim potyskiem, gtadka
3 | Barwa
- powierzchni Brazowa
- korpusu Charakterystyczna dla korpusu ciastkarskiego (wafli)
4 | Konsystencja PN-A-74252
- pokrywy Jednolita, w temp. do 20° C- stata, niemazista
- korpusu Krucha, chrupka
5 | Przekroj Warstwowy, rownomierny
6 | Smak i zapach Charakterystyczny dla wyrobu oraz uzytych dodatkéw i aromatow, bez
stechlizny, goryczki, zjelczenia lub innego obcego
7 Oznaqu o Niedopuszczalne PN-A-88120
zaple$nienia
2.3 Wymagania fizykochemiczne
Wedtug Tablicy 2
Tablica 2 - Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 Zawarto$¢ suchej masy, %(m/m), nie mniej niz 96
2 Zawarto$¢ thuszczu w suchej masie, %(m/m), nie mniej PN-A-74252

21
niz

3 Zawarto$¢ popiolu nierozpuszczalnego w roztworze
kwasu chlorowodorowego o stezeniu 4 mol/l, %(m/m), 0,1 PN-A-88022
nie wigcej niz

Zawarto§¢ zanieczyszczen i dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym

prawem?>25,

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Wedtug Tablicy 3.
Tablica 3 - Wymagania mikrobiologiczne
Lp. Cecha Wymagania Metody badan wedlug
1 Salmonella Nieobecne w 25 g PN-EN ISO 6579

Pozostale wymagania zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem?’.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

% Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

2 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw
do zywnosci (Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

2" Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczagcych
Srodkow spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)
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3.Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem?2,
4.Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

6 miesiecy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wedtug PN-A-74250 i PN-A-88033.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 1 6.2

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych
Wedtug norm podanych w Tablicy 1 i 2.

5.2.3 Oznaczanie cech mikrobiologicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 3.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie
6.1.1. Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe — wafelki pakowane w torebki z folii polipropylenowej metalizowanej zamknigte
zgrzewem o masie 30g lub 36 lub 40g.

Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

28 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe — pudto kartonowe o masie od 1 do 5 kg, wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, ples$ni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.

*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

WAFLE CZEKOLADOWE O SMAKU
TOFFI

opis wg stownika CPV
kod CPV
15840000-8
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmdéwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania wafli czekoladowych o smaku toffi.

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego wafli

czekoladowych o smaku toffi przeznaczonych dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami):
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—  PN-A-74250 Wyroby i potprodukty ciastkarskie - Pobieranie probek i kontrola jakosci

— PN-A-74252 Wyroby i potprodukty ciastkarskie - Metody badan

— PN-A-88022 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie zawarto$ci popiotu

— PN-A-88033 Wyroby cukiernicze - Pobieranie probek do badan mikrobiologicznych

— PN-A-88120 Wyroby ciastkarskie czekoladowane, w masie czekoladopodobnej i w polewie kakaowej

— PN-EN ISO 6579 Mikrobiologia tancucha zywno$ciowego - Horyzontalna metoda wykrywania,
oznaczania liczby i serotypowania Salmonella — Cze$¢ 1: Wykrywanie Salmonella Spp.

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych ( Dz. U. L 364
7 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1
Z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w
sprawie dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Z pozn. zm.)

1.3 Definicja

Wafle czekoladowe o smaku toffi

Wyréb sktadajacy si¢ z suchych wafli przetozonych kremem o smaku toffi, oblany czekolada

2. Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Ksztatt Rdéznorodny, prawidlowy dla wyrobu
2 | Powierzchnia Pokryta catkowicie czekolada, powierzchnia z lekkim potyskiem, gladka
3 | Barwa
- powierzchni Brazowa
- korpusu Charakterystyczna dla korpusu ciastkarskiego (wafli)
4 | Konsystencja PN-A-74252
- pokrywy Jednolita, w temp. do 20° C- stata, niemazista
- korpusu Krucha, chrupka
5 | Przekréj Warstwowy, rOwnomierny
6 | Smak i zapach Charakterystyczny dla wyrobu oraz uzytych dodatkéw i aromatow, bez
stechlizny, goryczki, zjelczenia lub innego obcego
7 Oznaqu o Niedopuszczalne PN-A-88120
zaple$nienia

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2
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Tablica 2 - Wymagania fizykochemiczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 Zawarto$¢ suchej masy, %(m/m), nie mniej niz 96
2 Zawarto$¢ thuszczu w suchej masie, %(m/m), nie mniej 21 PN-A-74252

niz

3 Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w roztworze
kwasu chlorowodorowego o stezeniu 4 mol/l, %(m/m), 0,1 PN-A-88022
nie wigcej niz

Zawarto§¢ zanieczyszczenn i dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym

prawem?3,

2.4 Wymagania mikrobiologiczne

Wedtug Tablicy 3.
Tablica 3 - Wymagania mikrobiologiczne
Lp. Cecha Wymagania Metody badan wedlug
1 Salmonella Nieobecne w 25 g PN-EN ISO 6579

Pozostale wymagania zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem5..

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3.Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna byé zgodna z obowigzujacym prawem®2.
4.Trwalosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

6 miesiecy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania
5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wedtug PN-A-74250 i PN-A-88033.

% Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

% Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw
do zywnosci ( Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

31 Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych
$rodkéw spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

32 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykonaé¢ metoda wizualng na zgodnos$¢ z pkt. 6.116.2

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 1 i 2.

5.2.3 Oznaczanie cech mikrobiologicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 3.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1. Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe — wafelki pakowane w torebki z folii polipropylenowej metalizowanej zamknigte
zgrzewem o masie 30g lub 36 lub 40g.

Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw i1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe — pudto kartonowe o masie od 1 do 5 kg, wykonane z materiatdéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, ples$ni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu”.
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*Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

CUKIERKI CZEKOLADOWE

opis wg slownika CPV
kod CPV
15842000-2
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zamowienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania cukierkéw czekoladowych.

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

cukierkéw czekoladowych przeznaczonych dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbgdne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (facznie ze zmianami).

— PN-A-74858 Wyroby cukiernicze trwate — Pobieranie probek

— PN-A-88022 Wyroby cukiernicze — Oznaczanie zawartosci popiotu

— PN-A-88032 Wyrobhy cukiernicze — Badania organoleptyczne

— PN-A-88111 Wyroby cukiernicze — Wyroby czekoladowane

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych §rodkow spozywezych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

— Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne
poziomy niektorych zanieczyszezen w srodkach spozywczych ( Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740 z pdzn. zm.)

1.3 Definicja

Cukierki czekoladowe
Wyroby, ktorych rdzen stanowig korpusy miekkie, karmelki nadziewane, drazetki, wyroby wschodnie lub inne

korpusy, a cala zewnetrzng warstwe lub jej czes¢ stanowi czekolada

2 Wymagania
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2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Ksztalt Réznorodny, prawidlowy dla danego asortymentu,
dopuszcza si¢  do  2,5%  iloSciowo = wyrobow
zdeformowanych,
2 | Powierzchnia pokrywy Z potyskiem, bez plam, zasiwien, zadrapan lub peknigé,
powierzchnia dolna matowa; pokrycie rdzenia catkowite lub
czeSciowe w zaleznosci od rodzaju wyrobu; dopuszcza sig¢
do 2,5% ilosciowo wyrobow o nieznacznie uszkodzonej
powierzchni lub niecalkowicie pokrytym spodzie; dla
wyrobow o rdzeniu z owocdéw 1 wyrobow o rdzeniu
migkkim i fantazyjnym ksztalcie dopuszcza si¢ punktowe
nicoblanie kuwerturg
3 | Barwa PN-A-88032
- powierzchni pokrywy Brazowa
- rdzenia Charakterystyczna dla danego rodzaju rdzenia; w przypadku
barwienia, pastelowa
4 | Konsystencja
- pokrywy Jednolita, twarda
- rdzenia Charakterystyczna dla danego rodzaju rdzenia
5 | Przetom
- pokrywy Matowy, jednorodny
- rdzenia Charakterystyczna dla danego rodzaju rdzenia
6 | Smak i zapach Wiasciwa dla uzytej masy czekoladowej i rdzenia, bez
smaku i zapachu obcego
2.2 Wymagania fizykochemiczne
Tablica 1 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Zawarto$¢ kuwertury,%, nie mniej niz 15 PN-A-88111
2 | Zawartos$¢ popiotu nierozpuszczalnego w
roztworze kwasu chlorowodorowego, 0 PN-A-88022
c(HCl)=4mol/l, % nie wigcej niz 0,1
Zawarto$¢  zanieczyszczen w  produkcie oraz dozwolonych  substancji  dodatkowych  zgodnie

z aktualnie obowigzujacym prawem

33)34)

2.3 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem®.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)
34 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)
35 Rozporzagdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych
$rodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)
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3.Masa netto

Masa netto produktu powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujagcym prawem3®),

4.Trwalo$é

Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od

daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Wedlug PN-A-74858.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1 6.2.

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Nalezy wykona¢ w temperaturze pokojowej na zgodno$¢ z wymaganiami podanymi w Tablicy 1.
5.2.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie
6.1.1 Etykiety

Pojedyncze cukierki nalezy zawija¢ w etykiety wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do

kontaktu z zywno$cia.

6.1.2 Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe — torebki foliowe termozgrzewalne do 1,5 kg (materiat opakowaniowy przeznaczony
do kontaktu z zywnoscia).

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢

3 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z pézn. zm.)
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czyste, bez obcych zapachdéw i1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.3 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe - pudta tekturowe do 25 kg, (material opakowaniowy przeznaczony do kontaktu z
zZywno§cia).

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, ples$ni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu”™.

*Czestotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezagcych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

CUKIERKI WITAMINIZOWANE

opis wg slownika CPV
kod CPV

15842300-5

1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmowienia objgto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania cukierkéw witaminizowanych.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

cukierkow witaminizowanych przeznaczonych dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane
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Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamowienia sg niezbgdne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (facznie ze zmianami):

— PN-A-88104 Wyroby cukiernicze — Cukierki

— PN-A-74858 Wyroby cukiernicze trwate - Pobieranie probek

— PN-A-88032 Wyroby cukiernicze - Badania organoleptyczne

— PN-A-88022 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie zawarto$ci popiotu

— PN-A-88023 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie cukrow

— PN-A-88027 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie zawarto$ci suchej masy

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych §rodkow spozywezych (Dz. U. L 338 z22.12.2005, s 1 z pézn. zm.)

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 wrzesnia 2010 r. w sprawie substancji wzbogacajacych
dodawanych do zywnosci (Dz. U. z 2010 r. nr 174 poz. 1184 z pézn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w
sprawie dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pdzn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)

1.3 Definicja

Cukierki witaminizowane
Wyroby z masy karmelowej lub z pokrywa z masy karmelowej wypelnionej nadzieniem, uformowane

w rozne ksztatty, z dodatkiem witamin, zawijane w etykiety

2. Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 Opakowanie powinno doktadnie pokrywaé wyrdb; dopuszcza si¢ do 2, 5
Stan % ilosciowo wyrobow o czgsciowo odwinietym lub nieznacznie

opakowania uszkodzonym opakowaniu w stopniu nie wptywajacym na zmiany
jakosciowe i stan higieniczny produktu

2 Prawidtowy dopuszcza si¢ do 2,5 % iloSciowo wyrobdw czesciowo
Ksztatt
zdeformowanych lub uszkodzonych

3 | Powierzchnia | Sucha, nie lepiaca sig, bez plam, z odci$nigtym wzorem formy lub gtadka,
karmelkow pokrytych cukrem, kakao itp. —chropowata, rownomierna; PN-A-88032
dopuszcza si¢ do 2,5 % ilosciowo karmelkow peknietych lub
niedomknigtych oraz karmelki zlepione, ktore rozdzielaja si¢ po
wstrzas$nigciu

4 | Barwa Roéwnomierna, jednolita lub wielobarwna, dopuszcza si¢ wystepowanie

smug i odcieni spowodowanych nadzieniem; barwa nadzienia wlasciwa
dla danego rodzaju nadzienia, w przypadku barwienia — rownomierna w
calym nadzieniu
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5 | Konsystencja | W przypadku karmelkow twardych — twarda; w przypadku karmelkow
przeciaganych — twarda, krucha; w przypadku karmelké6w nadziewanych-
chrupka; nadzienia charakterystyczna dla uzytego nadzienia

6 | Smakowito$¢ | Charakterystyczna dla sortymentu, uzytych mas i aromatow, bez obcego
smaku i zapachu

7 | Zawartos$c Dopuszcza si¢ wystepowanie drobnych okruchow, do 1% w przypadku PN-A-88104
okruchow karmelkow niezawijanych w opakowaniach jednostkowych

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedtug Tablicy 2.
Tablica 2- Wymagania fizykochemiczne
L.p. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 Zawarto$¢ suchej masy, %, (m/m) nie 96,5 dla karmelkow twardych i pokrywy
mniej niz z masy karmelowej; lacznie w PN-A-88027
karmelkach nadziewanych nie

normalizuje si¢

2 Zawarto$¢ cukréw redukujacych jako 19 dla karmelkow twardych i pokrywy z

cukier inwertowany, w suchej masie, % | masy karmelowej; tacznie w karmelkach PN-A-88023
(m/m), nie wiecej niz nadziewanych nie normalizuje si¢

3 Zawarto$¢ popiohu nierozpuszczalnego
w roztworze kwasu chlorowodorowego 0,1 PN-A-88022

o stezeniu 4 mol/l, %, nie wigcej niz

Zawarto$¢ witamin oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem?®"8,

2.3 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawems,

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3.Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna byé zgodna z obowigzujacym prawem®.

4. Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

6 miesi¢cy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

%7 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw
do zywnosci ( Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

2 Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 wrzesnia 2010 r. w sprawie substancji wzbogacajgcych dodawanych do zywnosci
(Dz. U.z 2010 r. nr 174 poz. 1184 z p6zn. zm.)

3% Rozporzagdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych
srodkow spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)
40 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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5.1 Pobieranie prébek
Pobieranie probek wedtug PN-A-74858.
5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos$¢ z pkt. 6.1 1 6.2 i PN-A-88032.

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 11 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe — torebki foliowe termozgrzewalne lub tacki tekturowe zapakowane w folie zamknieta
zgrzewem do 4kg (materiat opakowaniowy przeznaczony do kontaktu z zywno$cig). Pojedyncze cukierki nalezy
zawija¢ w etykiety wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw i1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe — pudto kartonowe o masie do 25 kg, wykonane z materiatdow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, ple$ni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.
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*Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

BISZKOPTY

opis wg slownika CPV
kod CPV
15812000-3
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmdwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania biszkoptow.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdéwienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

biszkoptow przeznaczonych dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (facznie ze zmianami):

— PN-A-74250 Wyroby i potprodukty ciastkarskie - Pobieranie probek i kontrola jakosci

—  PN-A-74252 Wyroby i potprodukty ciastkarskie - Metody badan

— PN-A-88033 Wyroby cukiernicze - Pobieranie probek do badan mikrobiologicznych

— PN-EN ISO 6579 Mikrobiologia fancucha zywno$ciowego - Horyzontalna metoda wykrywania,
oznaczania liczby i serotypowania Salmonella — Cze$¢ 1: Wykrywanie Salmonella Spp.

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych ( Dz. U. L 364
7 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych §rodkow spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1
Z pozn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w
sprawie dodatkow do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

z p6zn. zm.)

1.3 Definicja

Biszkopty
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Wyroby otrzymane z ciasta stanowigcego mieszaning ubitej masy jajowej z cukrem oraz maki, formowane w

rozne ksztalty

2 Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

1 | Wyglad zewngtrzny Ksztalt dowolny, prawidtowy dla danej formy; ksztatt i
wielko$¢ wyrobow wyréwnane w opakowaniu jednostkowym,
powierzchnia sucha bez pgcherzykow; niedopuszczalne wyroby
zgniecione, zabrudzone

2 | Barwa Zlocista; niedopuszczalne wyroby przypalone PN-A-74252
3 | Konsystencja Krucha lub lekko elastyczna; niedopuszczalne grudki surowcow
4 | Przekroj Porowaty
5 | Smak i zapach Charakterystyczny dla wyrobu, bez stechlizny, goryczki,
zjetczenia lub innego obcego
6 | Oznaki zaple$nienia Niedopuszczalne pkt 5.2.2.2

2.2 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen i dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujacym

prawem?142,

2.3 Wymagania mikrobiologiczne

Wedlug Tablicy 2.
Tablica 2 - Wymagania mikrobiologiczne
Lp. Cecha Wymagania Metody badan wedlug
1 Salmonella Nieobecne w 25 g PN-EN ISO 6579

Pozostale wymagania zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem®,

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

5 Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 500g.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem™.

41 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

42 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (Dz.U. L 354 Z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

43 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
Srodkow spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z p6zn. zm.)
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6 Trwalos$é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

3 miesigce od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5 Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wedtug PN-A-74250 i PN-A-88033.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 16.2.

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

5.2.2.1 Sprawdzenie wygladu zewnetrznego, barwy, konsystencji, przekroju, smaku i zapachu

Okreslanie wygladu, barwy, konsystencji, przekroju, smaku, zapachu wykona¢ organoleptycznie w temperaturze

pokojowej na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w Tablicy 1 wg. PN-A-74252.
5.2.2.2 Sprawdzenie oznak zaple$nienia

Sprawdzenie makroskopowe oznak zaplesnienia polega na ocenie wygladu powierzchni wyrobu ciastkarskiego
okiem nieuzbrojonym. Oceng wyroboéw opakowanych nalezy wykona¢ po ich rozpakowaniu. Oznaki

zaple$nienia dyskwalifikujg produkt do spozycia bez wzgledu na pozostate prawidlowe jego cechy.
5.2.3 Oznaczanie cech mikrobiologicznych

Wedtug normy podanej w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe — paletka tekturowa zapakowana w foli¢ zamknieta zgrzewem.
Opakowania wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.
Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny

by¢ czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.

4 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowanie transportowe — pudto kartonowe do 10kg, wykonane z materialow opakowaniowych
przeznaczonych  do  kontaktu z  zywno$ciag. Nie  dopuszcza sie¢  pudet  zaples$niatych,
z zalamaniami, zagi¢ciami i innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta.

7 Czestotliwo$¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.

*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczefistwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

CIASTECZKA KRUCHE

opis wg stownika CPV
kod CPV
15812000-3
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmowienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania ciasteczek kruchych.

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego
ciasteczek kruchych przeznaczonych dla odbiorcy wojskowego.
1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zaméwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami):

— PN-A-74250 Wyroby i potprodukty ciastkarskie - Pobieranie probek i kontrola jakosci
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—  PN-A-74252 Wyroby i potprodukty ciastkarskie - Metody badan

— PN-A-88033 Wyroby cukiernicze - Pobieranie probek do badan mikrobiologicznych

— PN-A-88022 Wyroby cukiernicze — Oznaczanie zawarto$ci popiotu

— PN-EN ISO 6579 Mikrobiologia tancucha zywno$ciowego - Horyzontalna metoda wykrywania,

oznaczania liczby i serotypowania Salmonella — Cze$¢ 1: Wykrywanie Salmonella spp.

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze

dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych ( Dz. U. L 364

7 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow

mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s

Z pozn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w
sprawie dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 z31.12.2008, s 16 z pdzn. zm.)
— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Z p6zn. zm.)

1.3 Definicja

Ciasteczka kruche

Wyroby otrzymane z ciasta kruchego, formowane w rozne ksztatty

2 Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

1

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad zewngtrzny Ksztatt dowolny, prawidtowy dla danej formy; ksztalt i
wielko$¢ wyrobow wyréwnane w opakowaniu jednostkowym,
powierzchnia sucha; niedopuszczalne wyroby zgniecione,
zabrudzone
2 | Barwa Ztocista; niedopuszczalne wyroby przypalone
3 | Konsystencja Krucha lecz nie rozsypujaca si¢; niedopuszczalne grudki PN-A-74252
SUrowcow;
4 | Przekroj Drobnoporowaty
5 | Smak i zapach Charakterystyczny dla wyrobu oraz uzytych dodatkow i
aromatow, bez stechlizny, goryczki, zjetczenia lub innego
obcego
6 | Oznaki zaple$nienia Niedopuszczalne pkt 5.2.2.2
2.2 Wymagania fizykochemiczne
Tablica 2 - Wymagania fizykochemiczne
[ Lp. | Cecha | Wymagania | Metody badan wedlug |
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1 | Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w
roztworze kwasu chlorowodorowego o 0,1

c(HCl)=4mol/l, %(m/m), nie wigcej niz PN-A-88022

Zawarto§¢ zanieczyszczen i dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowiazujacym

prawem?346,

2.3 Wymagania mikrobiologiczne

Wedtug Tablicy 3.
Tablica 3 - Wymagania mikrobiologiczne
Lp. Cecha Wymagania Metody badan wedlug
1 Salmonella Nieobecne w 25 g PN-EN ISO 6579

Pozostale wymagania zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem*’.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3.Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 1kg.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna byé zgodna z obowigzujacym prawem®*.
4.Trwalosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

3 miesigce od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie préobek

Pobieranie probek wedtug PN-A-74250 i PN-A-88033.
5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

5 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

46 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (Dz.U.L 354 Z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

a7 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
$rodkéw spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

48 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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Wykona¢ metoda wizualng na zgodnos¢ z pkt. 6.1 1 6.2.

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

5.2.2.1 Sprawdzenie wygladu zewnetrznego, barwy, konsystencji, przekroju, smaku i zapachu

Okreslanie wygladu, barwy, konsystencji, przekroju, smaku, zapachu wykonaé¢ organoleptycznie w temperaturze

pokojowej na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w Tablicy 1 wg. PN-A-74252,

5.2.2.2 Sprawdzenie oznak zaple$nienia

Sprawdzenie makroskopowe oznak zaplesnienia polega na ocenie wygladu powierzchni wyrobu ciastkarskiego
okiem nieuzbrojonym. Ocen¢ wyrobow opakowanych nalezy wykona¢ po ich rozpakowaniu. Oznaki

zaple$nienia dyskwalifikujg produkt do spozycia bez wzgledu na pozostate prawidlowe jego cechy.

5.2.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug normy podanej w Tablicy 2.

5.2.4 Oznaczanie cech mikrobiologicznych

Wedtug normy podanej w Tablicy 3.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe — paletka tekturowa zapakowana w foli¢ zamknieta zgrzewem.

Opakowania wykonane z materiatow opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowanie transportowe — pudto kartonowe do  10kg, wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych  do  kontaktu =z  zywnosciag. Nie  dopuszcza si¢  pudel  zaples$niatych,
z zalamaniami, zagi¢ciami i innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
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6.3 Przechowywanie
Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7 Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.

*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

CIASTECZKA TYPU DELICJE

opis wg slownika CPV
kod CPV
15812000-3
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmdwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania ciasteczek typu delicje.

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

ciasteczek typu delicje przeznaczonych dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zaméwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-74250 Wyroby i potprodukty ciastkarskie - Pobieranie probek i kontrola jakosci

—  PN-A-74252 Wyroby i potprodukty ciastkarskie - Metody badan

— PN-A-88033 Wyroby cukiernicze - Pobieranie probek do badan mikrobiologicznych

— PN-A-88022 Wyroby cukiernicze — Oznaczanie zawartos$ci popiotu

— PN-EN ISO 6579 Mikrobiologia tancucha zywno$ciowego - Horyzontalna metoda wykrywania,
oznaczania liczby i serotypowania Salmonella — Czg¢s¢ 1: Wykrywanie Salmonella spp.

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych ( Dz. U. L 364
720.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1

z p6zn. zm.)
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Z pozn. zm.)

1.3 Definicja

Ciasteczka typu delicje

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w
sprawie dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pdzn. zm.)
Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Wyroby otrzymane z ciasta biszkoptowego i galaretki (w iloSci nie mniejszej niz 50% masy wyrobu),

powierzchnia gorna oblana calkowicie polewa czekoladowa (W ilosci nie mniejszej niz 12% masy wyrobu)

2 Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1.
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad ogdlny Ksztalt i wielko§¢ wyrobow wyréwnane w opakowaniu
jednostkowym, ksztalt biszkoptu okragty, na biszkopcie
umieszczony krazek galaretki, powierzchnia gorna oblana
catkowicie polewa czekoladowa; niedopuszczalne wyroby
zgniecione, zabrudzone
2 | Barwa
- korpusu Kremowa do zlocistej; niedopuszczalne wyroby przypalone
Charakterystyczna dla uzytych surowcow
- galaretki Brunatna
- polewy PN-A-74252
3 | Konsystencja
- korpusu Krucha do lekko elastycznej; niedopuszczalne grudki
SUrowcow;
- galaretki Stata
- polewy Stala, niemazista
4 | Przekroj Drobnoporowaty, biszkopt $cisle potaczony z galaretkg
5 | Smak i zapach Charakterystyczny dla wyrobu oraz uzytych dodatkow i
aromatow, bez stechlizny, goryczki, zjetczenia lub innego
obcego
6 | Oznaki zapleénienia Niedopuszczalne pkt 5.2.2.2
2.2 Wymagania fizykochemiczne
Wedtug Tablicy 2
Tablica 2 - Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w
roztworze kyvasu chlorgwodorowego (3] stezeniu 4 01 PN-A-88022
mol/l, wyrazona utamkiem masowym %(m/m),
nie wigcej niz
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Zawarto$¢  zanieczyszczen w  produkcie oraz dozwolonych  substancji  dodatkowych  zgodnie
z aktualnie obowigzujacym prawem?*®) 50,

2.3 Wymagania mikrobiologiczne

Wedtug Tablicy 3.
Tablica 3 - Wymagania mikrobiologiczne
Lp. Cecha Wymagania Metody badai wedlug
1 Salmonella Nieobecne w 25 g PN-EN ISO 6579

Pozostale wymagania zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem®..

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3.Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$é bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem®?,

4. Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

3 miesigce od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wedtug PN-A-74250 i PN-A-88033.
5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 1 6.2
5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

5.2.2.1 Sprawdzenie wygladu zewnetrznego, barwy, konsystencji, przekroju, smaku i zapachu

49 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

50 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéow
do zywnosci ( Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

51 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
$rodkéw spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

52 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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Okreslanie wygladu, barwy, konsystencji, przekroju, smaku, zapachu wykona¢ organoleptycznie w temperaturze

pokojowej na zgodnos$¢ z wymaganiami zawartymi w Tablicy 1 wg. PN-A-74252.

5.2.2.2 Sprawdzenie oznak zaple$nienia

Sprawdzenie makroskopowe oznak zaplesnienia polega na ocenie wygladu powierzchni wyrobu ciastkarskiego
okiem nieuzbrojonym. Ocen¢ wyrobow opakowanych nalezy wykona¢ po ich rozpakowaniu. Oznaki

zaplesnienia dyskwalifikuja produkt do spozycia bez wzgledu na pozostate prawidtowe jego cechy.

5.2.3 Oznaczanie cech mikrobiologicznych

Wedtug normy podanej w Tablicy 3.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe — wytloczki z tworzyw sztucznych zapakowane w torebki z folii polipropylenowej
metalizowanej lub paletki tekturowe zapakowane w folig, zamknigte zgrzewem. Opakowania wykonane z
materiatdéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe — pudlo kartonowe do 5 kg, wykonane z materialow opakowaniowych
przeznaczonych  do  kontaktu =z  zywno$ciag. Nie  dopuszcza si¢  pudel  zaples$niatych,
z zalamaniami, zagi¢ciami i innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu”.
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*Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

KRAKERSY

opis wg slownika CPV
kod CPV
15820000-2
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zamowienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania krakersow.

Postanowienia opisu przedmiotu zaméwienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

krakerso6w przeznaczonych dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (facznie ze zmianami).

— PN-A-74252 Wyroby i potprodukty ciastkarskie - Metody badan

— PN-A-88022 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie zawarto$ci popiotu

— PN-A-88109 Wyroby ciastkarskie - Herbatniki i suchary

— PN-A-74250 Wyroby i polprodukty ciastkarskie - Pobieranie probek i kontrola jako$ci

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych §rodkow spozywezych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne
poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywcezych ( Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pézn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740 z pdzn. zm.)

1.3 Definicja

Krakersy

Herbatniki laminowane i nielaminowane o zawartos$ci cukréw nie wiecej niz 7 % (m/m), bardzo kruche

2 Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne
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Wedlug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

- Metody badan
Wymagania wedlug
Lp. Cechy
Herbatniki nielaminowane Herbatniki laminowane
1 | Barwa W}asmwa dla da,nego asorty'mentu U | Wiadciwa dla danego asortymentu,
uzytych surowcow i dodatkow, - - . .
. . - . . | nieco ciemniejsze brzegi i
spody i1 brzegi mogg nieznacznie by¢ cherzvki. na spodzic ciemnicisze
ciemniejsze lecz nie przypalone; e YX1, 04 Sp ey
. . .| $lady od siatki; dopuszcza si¢ w
dopuszcza si¢ w jednym opakowaniu | . :
. P . | jednym opakowaniu wyroby o
wyroby o nieznacznie zréznicowane;j |- . . . .
barwie nieznacznie zréznicowanej barwie
2 | Powierzchnia Odpowiednia dla danego asortymentu, lekko chropowata z odci$nigtym
wzorem, z widocznymi dodatkami smakowymi na powierzchni gornej,
dopuszcza si¢ wystepowanie pecherzykow z tendencja do tuszczenia sig,
dopuszcza si¢ herbatniki z czgsciowo zluszczonymi pecherzykami i PN-A-74252
wystepowanie niewielkiej ilosci okruchow;
bez peknigé z wyjatkiem
herbatnikéw o charakterystyczne;j
spekanej powierzchni z
ewentualnymi widocznymi
naturalnymi dodatkami
3 | Przetom Drobnoporowaty, z widocznymi Wielowarstwowy, z widocznymi
ewentualnie naturalnymi dodatkami | ewentualnie naturalnymi dodatkami
4 | Konsystencja Stala, krucha Stata, bardzo krucha
5 | Smak i zapach Charakterystyczny dla danego wyrobu oraz uzytych naturalnych dodatkow i
aromatow, bez stechlizny, goryczy lub zjelczenia
2.2 Wymagania fizykochemiczne
Wedlug Tablicy 2.
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 Zawarto$¢ suchej masy,% (m/m) nie mniej niz 95 PN-A-74252
- - - =
2 (Zniyrr?)rtosc soli kuchennej w herbatnikach posypanych sola % nie wiccej niz 3 PN-A-88109
Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w roztworze kwasu AL
3 chlorowodorowego o ¢(HCL)=4 mol/l nie wigcej niz 0.1 PN-A-88022
Zawarto$¢  zanieczyszczen w  produkcie oraz dozwolonych  substancji dodatkowych  zgodnie

z aktualnie obowigzujacym prawem®3 54,

2.3 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem®,

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

%8 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

54 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

%5 Rozporzagdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczagcych
Srodkow spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)
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3.Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujagcym prawem®®)

4.Trwalo$é

Okres przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesi¢cy od

daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Wedtug PN-A-74250.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 16.2.
5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Nalezy wykona¢ organoleptycznie w temperaturze pokojowej na zgodno$¢ z wymaganiami podanymi w Tablicy

1.
5.2.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe — produkt pakowany w torebki z folii zamknigte zgrzewem o masie od 70g do 200 g.
Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

% Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz.U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z pézn. zm.)
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Opakowanie transportowe — pudto kartonowe o masie od 1kg do 5 kg, wykonane z materiatow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, ples$ni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiagzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.
*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu

zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

PALUSZKI

opis wg slownika CPV
kod CPV
15820000-2
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zamdwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania paluszkow.

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

paluszkéw przeznaczonych dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sa niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami).

— PN-A-74104 Pieczywo- Pobieranie probek i kontrola jako$ci.
— PN-A-74108 Pieczywo- Metody badan.

— PN-A-88022 Wyroby cukiernicze — Oznaczanie zawartosci popiotu.
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— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych $rodkow spozywezych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne
poziomy niektorych zanieczyszezen w $rodkach spozywcezych ( Dz. U. L 364 z 20.12..2006, s 5 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pézn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740 z pdzn. zm.)

1.3 Definicja

Paluszki
Pieczywo porowate, lekkie o btyszczacej powierzchni, wypieczone z ciasta zaparzonego w roztworze 2% (m/m)

hugu sodowego lub w wodzie, zawierajace nie wigcej niz 7% (m/m) soli w suchej masie, posypane sola

2 Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

: Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 |Ksztatt Prawidlowy dla danej formy, bez uszkodzen, dopuszcza si¢ do 7%(m/m)
wyrobow zdeformowanych lub uszkodzonych
2 | Barwa Od jasnoztocistej do brunatnej, sporadycznie jasne miejsca spowodowane
peknieciami pgcherzy
3 | Powierzchnia Blyszczaca lub matowa czesciowo chropowata (dopuszczalne
pecherzyki), z widoczng sola PN-A-74108
4 | Przetom Porowaty
5 | Konsystencja Stala, krucha
6 | Smak i zapach Charakterystyczny dla danego wyrobu i uzytych dodatkow smakowych,
bez obcych zapachow i posmakéw
2.2 Wymagania fizykochemiczne
Wedlug Tablicy 2.
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 Zawartos’s: suc‘hej masy,% (r.n/m). me‘ m?lej niz 80 PN-A-74108
2 Zawarto$¢ soli , % (m/m), nie wigcej niz 7
Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w roztworze kwasu AL
3 chlorowodorowego o c(HCL)= 4 mol/l, %(m/m) nie wigcej niz 0.1 PN-A-88022

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie

obowigzujgcym prawem

57) 58)

" Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

%8 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do

zywnosdci (Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)
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2.3 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem®.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3.Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$é btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem5?)

4. Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesi¢cy od

daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Wedtug PN-A-74104.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$é z pkt. 6.116.2.
5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 1.

5.2.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

5% Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych
$rodkéw spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)
80 ystawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz.U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z pézn. zm.)
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Opakowanie jednostkowe — paluszki pakowane w torebki z folii zamknigte zgrzewem o masie 100g lub 300 g
lub 400 g. Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe — pudto kartonowe o masie od 1 kg do 5 kg, wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, ple$ni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.
*Czestotliwosé dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu

zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnos$ci
u odbiorcy wojskowego.

ORZESZKI ZIEMNE SOLONE

opis wg stownika CPV
kod CPV
15332310-0
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zamoéwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania orzeszkoéw ziemnych solonych.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

orzeszkow ziemnych solonych przeznaczonych dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane
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Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamowienia sa niezb¢dne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (facznie ze zmianami).

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne

poziomy niektoérych zanieczyszczen w srodkach spozywezych ( Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pézn. zm.)

— PN-EN ISO 6579 Mikrobiologia tancucha zywnosciowego - Horyzontalna metoda wykrywania, oznaczania
liczby i serotypowania Salmonella — Czg¢é¢ 1: Wykrywanie Salmonella spp.

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych §rodkow spozywezych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005r w sprawie

najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostalosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia

roslinnego i zwierzgcego oraz na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe Rady 91/414/EWG (Dz. U. L 70 z

16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

1.3 Definicja
Orzeszki ziemne solone

Produkt otrzymany przez prazenie, tuskanie, obieranie owocow rosliny Anachis hypogaca L., z dodatkiem soli

2 Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania
1 | Wyglad Orzechy catkowicie pozbawione skorki, tuski; ksztalt typowy; bez uszkodzen
spowodowanych przez choroby lub szkodniki; bez uszkodzen mechanicznych, sladow plesni
2 | Barwa 0Od kremowej do jasnobezowej
3 | Konsystencja Twarda
4 | Zapach Charakterystyczny dla orzeszkéw ziemnych solonych, bez zapachéw obcych
5 | Smak Charakterystyczny dla orzeszkdéw ziemnych solonych, bez posmakdéw obcych

2.2 Wymagania fizykochemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatoéci pestycydow

zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem®? 62) 63),

1 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektdérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

52 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r w sprawie dodatkéw do
zywnosdci (Dz.U. L 354 Z 31.12.2008r s 16 z p6zn. zm.)
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2.3 Wymagania mikrobiologiczne

Wedtug Tablicy 2.
Tablica 2 - Wymagania mikrobiologiczne
Lp. Cecha Wymagania Metody badan wedlug
1 Salmonella Nieobecne w 25 g PN-EN ISO 6579

Pozostate wymagania zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem5,

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3.Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$é btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem®,

4.Trwalo$é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od

daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Metody badan

5.1.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$é z pkt. 6.116.2.
5.1.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Okreslanie wygladu, barwy, konsystencji, smaku, zapachu wykona¢ organoleptycznie w temperaturze pokojowej

na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w Tablicy 1.
5.1.3 Oznaczanie cech mikrobiologicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

% Rozporzadzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005r w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycyddw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajgce dyrektywe Rady 91/414/EWG ( Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

¢ Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteridow mikrobiologicznych dotyczacych
$rodkéw spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

85 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowanie jednostkowe — torebki z folii zamknigte zgrzewem o masie 80g lub 150g lub 400g (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cia).

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachdow i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowanie transportowe — pudto kartonowe o masie do 10kg, wykonane z materiatéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez
obcych zapachow, zabrudzen, plesni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.
*Czestotliwosé dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu

zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

KAKAO

opis wg slownika CPV
kod CPV
15841000-5
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmowienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania kakao

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego kakao
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przeznaczonego dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbe¢dne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami):

PN-A-74016 Przetwory zbozowe - Oznaczanie szkodnikéw, ich pozostalosci i zanieczyszczen
PN-A-74858 Wyroby cukiernicze trwate - Pobieranie probek

PN-A-88021 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie zawartosci ttuszczu

PN-A-88022 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie zawartosci popiotu

PN-A-88024 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie kwasowosci

PN-A-88027 Wyroby cukiernicze trwate - Oznaczanie zawartosci suchej masy

PN-A-88031 Wyroby cukiernicze - Oznaczanie sedymentacji proszku kakaowego

PN-A-88032 Wyroby cukiernicze - Badania organoleptyczne

PN-EN ISO 6579 Mikrobiologia tancucha zywnosciowego - Horyzontalna metoda wykrywania,
oznaczania liczby i serotypowania Salmonella — Czg¢s¢ 1: Wykrywanie Salmonella spp.

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych ( Dz. U. L 364
720.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych $rodkow spozywezych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w
sprawie dodatkéw do zywnos$ci ( Dz. U. L 354 z31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Z pozn. zm.)

1.3 Definicja

Kakao (kakao w proszku)

Wyréb otrzymany przez sproszkowanie oczyszczonych, odtluszczonych i prazonych ziaren kakaowych, o

zawartosci thuszczu kakaowego od 10 do 12% w przeliczeniu na suchg mase

2 Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne
Wedlug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
Opakowanie powinno doktadnie pokrywaé¢ wyrdb; dopuszcza si¢ do
Stan opakowania 2,5% ilosciowo wyrobow o nieznacznie uszkodzonym opakowaniu
1. . - L L . PN-A-88032
jednostkowego nie wptywajacym na zmiany jakos$ciowe, straty ilosciowe i stan
higieniczny produktu
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Proszek sypki, jednolity, dopuszcza si¢ lekkie zbrylenia tatwo

2 | Konsystencja . .
rozsypujace si¢

3 |Barwa Jasnobrazowa do brunatnoczerwonej

Smakowitos¢ (smak

i zapach) Charakterystyczna dla kakao, wyczuwalna goryczka

2.2 Wymagania fizykochemiczne

Wedtug Tablicy 2.
Tablica 2- Wymagania fizykochemiczne
L.p. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 Zawarto$¢ suchej masy, % (m/m), nie mniej niz 93 PN-A-88027
2 Zawarto$¢ thuszczu w suchej masie, % (m/m), Powyzej 10 do 12 PN-A-88021
3 Kwasowos¢ :
- w stopniach normalnych, nie wigcej niz 20,0 PN-A-88024
- pH nie wigksze niz 7,0
4 Liczba kwasowa wyekstrahowanego tluszczu, mg
KOH/1g tluszczu, nie wigcej niz 3,5 PN-A-88024
5 Sedymentacja, ml, nie wigcej niz
- po 5 min 2,5 PN-A-88031
- po 10 min 45
6 Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w
roztworze kwasu chlorowodorowego o stezeniu 4 0,2 PN-A-88022
mol/l, %, nie wigcej niz
7 Obecnoéc’,sgkodnik()w zbozowo- macznych i ich niedopuszczalna PN-A-74016
pozostatosci

Zawarto$¢  zanieczyszczen w  produkcie oraz dozwolonych  substancji dodatkowych  zgodnie

z aktualnie obowigzujacym prawem®,

2.3 Wymagania mikrobiologiczne

Wedtug Tablicy 3.
Tablica 3- Wymagania mikrobiologiczne
Lp. Cecha Wymagania Metody badan wedlug
1 Salmonella Nieobecne w 25g PN-EN ISO 6579

Pozostale wymagania mikrobiologiczne zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem®,

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3.Masa netto

Masa netto produktu powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$é btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem®?.

% Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z pézn. zm.)

5 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw
do zywnosci ( Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

% Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych
$rodkéw spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

89 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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4.Trwalo$é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

10 miesigcy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wedlug PN-A-74858.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 1 6.2 i PN-A-88032.

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 1, 2.

5.2.3 Oznaczanie cech mikrobiologicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 3.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie spawana o masie 250g lub 5009, umieszczona w
pudetku tekturowym. Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw i1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe — pudto kartonowe o masie od 3kg do 10kg, wykonane z materialow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni, zalaman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza sig¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
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6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.

*Czestotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezagcych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

CUKIER - SASZETKA

opis wg stownika CPV
kod CPV

15831200-4

1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmdwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania cukru - saszetki.

Postanowienia opisu przedmiotu zaméwienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego cukru

- saszetki przeznaczonego dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamowienia sg niezbgdne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (lagcznie ze zmianami):

— PN-A-74855-2 Cukier — Metody badan — Badania organoleptyczne

— PN-A-74855-3 Cukier — Metody badan — Oznaczanie granulacji i zawartosci kostek nieuszkodzonych

— PN-A-74855-4 Cukier — Metody badan — Oznaczanie zawartosci wilgoci jako straty wskutek suszenia

— PN-A-74855-5 Cukier — Metody badan — Oznaczanie zawarto$ci sacharozy

— PN-A-74855-6 Cukier — Metody badan — Oznaczanie zawarto$ci zwigzkow redukujgcych

— PN-A-74855-7 Cukier — Metody badan — Oznaczanie zabarwienia cukru w roztworze

— PN-A-74855-8 Cukier — Metody badan — Oznaczanie zawarto$ci popiotu

— PN-A-74855-14 Cukier — Metody badan — Oznaczanie zabarwienia cukru metoda barwnych wzorcow statych
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Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne

poziomy  niektorych

7 20.12.20006, s 5 z p6zn. zm.)

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm)

1.3 Definicja

Cukier- saszetka

zanieczyszczen ~w  §rodkach  spozywczych

(Dz. U. L 364

Cukier (sacharoza) bialy otrzymany z burakéw cukrowych, przeznaczony do bezposredniego spozycia,

pakowany w saszetki

2 Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedlug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Metody badan wedtug

Lp. Cechy Wymagania
1 |Barwa Biala
2 | Wyglad Postac krysztatkow, sypki, bez zbrylen
3 | Smak Stodki, charakterystyczny dla cukru PN-A-74855-2
4 | Zapach Bez obcego zapachu
5 | Klarowno$¢ roztworu | Roztwoér klarowny

2.2 Wymagania fizykochemiczne

Tablica 2 - Wymagania fizykochemiczne

Lp. Cechy Wymagania | Metody badan wedlug
1 | Zawarto$¢ sacharozy w przeliczeniu na sucha masg, % (m/m), nie mniej niz 99,7 PN-A-74855-5
2 | Zawarto$¢ wilgoci, % (m/m), nie wigcej niz 0,06 PN-A-74855-4
3 | Zawarto$¢ substancji redukujacych, % (m/m), nie wigcej niz 0,04 PN-A-74855-6
4 | Zabarwienie roztworu cukru, jednostki ICUMSA, nie wigcej niz 22,5 PN-A-74855-7
5 Zabarv,vienie krysztal()yv chmf typ wzorcowego zabarwienia statych 2 PN-A-74855-14
wzorcOw barwnych, nie wigcej niz
6 | Zawarto$¢ popiotu, % (m/m), nie wiecej niz 0,011 PN-A-74855-8

Zawarto$¢ zanieczyszczen zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem?®,

2.3 Ocena punktowa

Wedhug Tablicy 3.

Tablica 3 — Ocena punktowa

Punkty europejskie?

Liczba punktéw

Ogoétem punktow, nie wigeej niz,

22

" Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektdérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)
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w tym za:
a) zawarto$¢ popiotu, punktow, nie wigcej niz 15
b) zabarwienie krysztalow cukru wg wzorcowego zabarwienia statych 9
wzorcow barwnych, punktow, nie wigcej niz
€) zabarwienie roztworu cukru w jednostkach ICUMSA, punktow, nie 6
wiecej niz

Djeden punkt europejski odpowiada:
- 0,0018% (m/m) zawarto$ci popiolu,
— 0,5 wg typu wzorcowego zabarwienia stalych wzorcow barwnych
— 7,5 jednostek ICUMSA.

3.Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 5g.

Dopuszczalna ujemna warto$é bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem’?.

4. Badania

4.1 Pobieranie probek

Pobieranie probek wedtug PN-A-74856.

4.2 Metody badan

4.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 5.115.2.
4.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych
Wedtug norm podanych w Tablicy 1.

4.2.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych
Wedtug normy podanej w Tablicy 2.

4.2.4 Ocena punktowa

Przeliczy¢ wg Tablicy 3.

5. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

5.1.1 Opakowanie jednostkowe

" Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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Opakowanie jednostkowe — saszetki typu stick pack, pakowane po100szt, w kartoniki.

Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw 1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowania transportowe - pudta kartonowe lub zgrzewa termokurczliwa o masie od 3 do10 kg. Materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni, uszkodzen mechanicznych oraz zapewniaé wlasciwag
jakos$¢ produktu podczas catego okresu przydatnosci do spozycia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
5.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiazujagcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

6. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.
*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu

zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

DROZDZE SWIEZE

opis wg slownika CPV
kod CPV
15898000-9
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zamoéwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania drozdzy piekarskich prasowanych.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

drozdzy piekarskich prasowanych przeznaczonych dla odbiorcy wojskowego.
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1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami).

— PN-A-79004 Drozdze. Pobieranie probek

— PN-A-79005-3 Drozdze. Metody badan-Sprawdzanie stanu opakowan i cech organoleptycznych

— PN-A-79005-4 Drozdze. Metody badan. Oznaczanie zawarto$ci suchej masy

— PN-A-79005-5 Drozdze. Metody badan. Oznaczanie sily pednej

— PN-A-79005-6 Drozdze. Metody badan. Oznaczanie trwatosci

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne
poziomy niektoérych zanieczyszczen w srodkach spozywezych ( Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pézn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)

1.3 Definicja

Drozdze piekarskie prasowane

Odwirowana i odfiltrowana biomasa komérkowa drozdzy nalezacych do gatunku Saccharomyces cerevisiae.

2 Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Barwa Kremowa z odcieniem bezowym
2 | Smak i zapach Charakterystyczny dla drozdzy $wiezych, bez obcych smakow i
zapachow A- -
3 | Konsystencja Scista, kostka drozdzy powinna da¢ si¢ tatwo przetamywaé; nie PN-A-79005-3
dopuszczalna mazisto$ci na powierzchni
4 | Zawiesina wodna Jednolita, bez grudek i ktaczkow

2.2 Wymagania fizykochemiczne

Wedtug Tablicy 2.

Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Zawarto$¢ suchej masy,% (m/m), nie mniej niz 27 PN-A-79005-4
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2 | Sifa pedna
- wyrazona czasem podnoszenia ciasta, min, nie wi¢cej niz
- I ped 60
- 1T ped 35
- suma I+IT+1T pedu 120 PN-A-79005-5
- wyrazona obje¢toscia wydzielonego dwutlenku wegla, ml, nie
mniej niz
- po 60 min, 600
- po 120 min 1400
3 | Trwalo$¢ termostatowa drpzdzy. p.rze.:?howywanych w PN-A-79005-6
temperaturze 35°C, w h, nie mniej niz 96

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie

obowigzujacym prawem’? %),

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$é bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem .

4. Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 tygodnie od

daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Wedtug PN-A-79004.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 16.2.
5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 1.

5.2.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedlug norm podanych w Tablicy 2.

2 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

8 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

74 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z pézn. zm.)
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6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowanie jednostkowe wykonane z folii wielowarstwowej. Material opakowaniowy przeznaczony do
kontaktu z zywno$cia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe — pudto kartonowe, wykonane z materialdéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z Zzywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, ples$ni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwo$¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 2 razy w miesigcu®.
*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu

zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnoS$ci
u odbiorcy wojskowego.

PROSZEK DO PIECZENIA

opis wg stownika CPV
kod CPV
15833100-7
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zamoéwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i
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pakowania proszku do pieczenia.

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

proszku do pieczenia przeznaczonego dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamdéwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powolanego (facznie ze zmianami).

— PN-A-79008 — Koncentraty spozywcze - Pobieranie i przygotowywanie probek

— PN-A-79011-2 — Koncentraty spozywcze - Metody badan — Badania organoleptyczne, sprawdzanie stanu
opakowan, oznaczanie zanieczyszczen

— PN-A-79011-3 — Koncentraty spozywcze - Metody badan — Oznaczanie zawartosci wody

— PN-A-79011-12 — Koncentraty spozywcze - Metody badan — Oznaczanie zawartos$ci dwutlenku wegla

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych §rodkow spozywezych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne
poziomy niektorych zanieczyszezen w srodkach spozywczych ( Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z pdzn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkow do zywnosci ( Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

1.3 Definicja
Proszek do pieczenia

Produkt spozywczy w postaci sypkiej otrzymany przez wymieszanie w odpowiednim stosunku ilo§ciowym

substancji spulchniajacych (difosforany, weglan sodu), maki pszennej, przeznaczony do spulchniania ciast

2. Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

Wymagania przed przyrzadzeniem

1 | Konsystencja Produkt sypki, drobnoziarnisty, dopuszczalne lekkie

zbrylenia sktadnikow rozsypujace si¢ pod naciskiem palca
2 | Barwa Biata PN-A-79011-2
3 | Zapach Charakterystyczny, niedopuszczalne zapachy obce

Wymagania po przyrzadzeniu
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4 | Konsystencja ciasta po Typowa dla pieczonego ciasta, porowata,

wypieku PN-A-79011-2
5 | Smak i zapach ciasta po Typowy dla pieczonego ciasta, niedopuszczalne zapachy i

wypieku posmaki obce

2.2 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2.
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Obecno$é zanieczyszczen mechanicznych poza ferromagnetycznymi niedopuszczalna PN-A -79011-2
2 | Obecnos¢ szkodnikoéw zywnosciowych i ich pozostato$ci niedopuszczalna
3 Zawarto$¢ COz ogolnego w ilosci proszku deklarowanej na 500g maki, g, 25
nie mniej niz '
4 Z.awart.os.c ?02 czynnego w ilosci proszku deklarowanej na 500g maki, g, 23 PN-A -79011-12
nie mniej niz
Zawarto$¢ COz2 nieczynnego (w przeliczeniu na NaHCO3 w ilo$ci proszku
5 . . ; S 0,5
deklarowanej na 500g maki, g, nie mniej niz
6 | Zawarto$¢ wody, %(m/m), nie wigcej niz 8,0 PN-A -79011-3

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie

obowigzujacym prawem™) 76,

2.3 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem’”).

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3. Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 500g.

Dopuszczalna ujemna warto$é bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem™®

4, Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 12 miesigcy od

daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.
5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

> Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

8 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkoéw do
zywnosci (Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

7 Rozporzagdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
$rodkéw spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

8 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z pézn. zm.)
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Pobieranie probek wg PN-A 79008.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metoda wizualna na zgodno$¢ z pkt. 6.116.2.

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicach 1, 2.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe - torebki z folii wielowarstwowej zgrzewane. Materiat opakowaniowy dopuszczony
do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw i1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pudia tekturowe wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, ple$ni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz na kwartal*,

*Czestotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznoS$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywno§ci
u odbiorcy wojskowego.
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CUKIER WANILINOWY

opis wg slownika CPV
kod CPV
15833100-7
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zamowienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania cukru wanilinowego.

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego cukru

wanilinowego przeznaczonego dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamowienia sg niezbgdne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (facznie ze zmianami).

— PN-A-79008 — Koncentraty spozywcze - Pobieranie i przygotowywanie probek

— PN-A-79011-2 — Koncentraty spozywcze - Metody badan — Badania organoleptyczne, sprawdzanie stanu
opakowan, oznaczanie zanieczyszczen

— PN-A-79011-13 — Koncentraty spozywcze - Metody badan — Oznaczanie zawarto$ci waniliny i etylowaniliny

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych §rodkow spozywcezych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s 1 z pézn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne
poziomy niektorych zanieczyszezen w $rodkach spozywcezych ( Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z pdzn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pézn. zm.)

1.3 Definicja
Cukier wanilinowy

Produkt spozywczy w postaci sypkiej otrzymany przez wymieszanie w odpowiednim stosunku ilo$ciowym

cukru i etylowaniliny, wykorzystywany jako dodatek do np. ciast, deseréw

2. Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne
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Wedlug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

1 | Konsystencja Produkt sypki, drobnoziarnisty, dopuszczalne lekkie
zbrylenia sktadnikow rozsypujace si¢ pod naciskiem palcow

2 | Barwa Biata do lekko kremowej

3 | Zapach Charakterystyczny, waniliowy, niedopuszczalne zapachy PN-A-79011-2
obce

4 | Smak Typowy, stodki z gorzkim posmakiem, niedopuszczalne
posmaki obce

2.2 Wymagania fizyczne

Wedlug Tablicy 2.
Tablica 2 — Wymagania fizykochemiczne
- Metody badan

Lp. Cechy Wymagania wedlug

1 | Zawarto$¢ etylowaniliny, %(m/m) nie mniej niz 0,33 PN-A -79011-13

2 | Obecnos¢ zanieczyszczen mechanicznych poza ferromagnetycznymi niedopuszczalna

3 Zawarto$¢ zanieczyszczen ferromagnetycznych bez ostrych koncow PN-A -79011-2

- ogolna iloé¢, mg/kg produktu, nie wigcej niz 3,0

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie

obowigzujacym prawem’® &0,

2.3 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem®,

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3. Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 500g.

Dopuszczalna ujemna warto$é bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem?®?

4. Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 12 miesigcy od

daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

" Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

8 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkow do
zywnosci (Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

81 Rozporzagdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych
$rodkéw spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

82 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wg PN-A 79008.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metoda wizualna na zgodno$¢ z pkt. 6.116.2.

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicach 1, 2.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe - torebki z folii wielowarstwowej zgrzewane. Material opakowaniowy dopuszczony
do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pudia tekturowe wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz na kwartal*.
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*Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

BUDYN

opis wg slownika CPV
kod CPV
15833100-7
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zamowienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania budyniu.

Postanowienia opisu przedmiotu zaméwienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

budyniu przeznaczonego dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami).

— PN-A-79008 — Koncentraty spozywcze - Pobieranie i przygotowywanie probek

— PN-A-79011-2 — Koncentraty spozywcze - Metody badan — Badania organoleptyczne, sprawdzanie stanu
opakowan, oznaczanie zanieczyszczen

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych §rodkow spozywezych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne
poziomy niektorych zanieczyszezen w srodkach spozywczych ( Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z pdzn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkow do zywnosci ( Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

1.3 Definicja

Budyn

Produkt spozywczy w postaci sypkiej otrzymany przez wymieszanie substancji zageszczajacych, substancji
aromatycznych naturalnych, identycznych z naturalnymi lub syntetycznych, barwnikéw spozywczych, z
dodatkiem lub bez dodatku substancji stodzacych, substancji poprawiajacych strukture¢ produktu, naturalnych
spozywczych dodatkéw smakowych, oraz innych substancji dozwolonych zgodnie z aktualnie obowigzujacym
prawem

2. Wymagania
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2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

1 | Wyglad Produkt sypki, dopuszczalne wystgpowanie zbrylen
sktadnikow rozprowadzajacych si¢ podczas przyrzadzania
deserow oraz ciemniejszych czastek pochodzacych z
zastosowanych surowcow

2 | Konsystencja . Charakterystyczna dla danego deseru PN-A-79011-2
(po przyrzadzeniu)
3 | Barwa Dla budyniu o smaku owocowym zblizona do barwy owocu
(po przyrzadzeniu) deklarowanego w nazwie deseru
4 | Smak i zapach Zblizony do deklarowanego w nazwie deseru, bez obcych
(po przyrzadzeniu) smakow i zapachow
2.2 Wymagania fizyczne
Wedlug Tablicy 2.
Tablica 2 — Wymagania fizyczne
- Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Obecnos$¢ zanieczyszczen mechanicznych poza ferromagnetycznymi niedopuszczalna
2 | Obecnosé squdmkéw i ich pozostato$ci _ niedopuszczalna PN-A -79011-2
3 Zawarto$¢ zanieczyszczen ferromagnetycznych bez ostrych koncow
- ogolna iloé¢, mg/kg produktu, nie wigcej niz 2,5

*oznacza si¢ tylko w przypadku deserow z udziatem cukru

2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie

obowigzujgcym prawem®) 84),

2.4 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem®.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$é btedu masy netto powinna byé zgodna z obowigzujacym prawem®.

8 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z pézn. zm.)

84 Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

8 Rozporzagdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
Srodkow spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)
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4, Trwalo§¢

Okres przydatnosci do spozycia budyniu deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 12

miesi¢cy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wg PN-A 79008.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 16.2.

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizycznych

Wedlug norm podanych w Tablicach 1, 2.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe - torby z folii polietylenowej spawane o masie 500g i 1000g, wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw i1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pudila tekturowe od 10kg do 15kg lub worki papierowe
trzywarstwowe 25kg, wykonane z materiatdéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, ple$ni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

8 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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6.3 Przechowywanie
Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz na kwartat*.

*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

GALARETKA

opis wg slownika CPV
kod CPV
15833100-7
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zamowienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania galaretki.

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

galaretki przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami).

— PN-A-79008 — Koncentraty spozywcze - Pobieranie i przygotowywanie probek

— PN-A-79011-2 — Koncentraty spozywcze - Metody badan — Badania organoleptyczne, sprawdzanie stanu
opakowan, oznaczanie zanieczyszczen

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych §rodkow spozywezych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne
poziomy niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywcezych ( Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pézn. zm.)

1.3 Definicja
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Galaretka

Produkt spozywczy w postaci sypkiej otrzymany przez wymieszanie cukru, substancji zelujaco-zageszczajacych,
barwnikow spozywczych, kwaséw spozywczych, substancji smakowo-zapachowych naturalnych lub

syntetycznych oraz innych substancji dozwolonych zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem

2. Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

1 | Wyglad Produkt sypki, dopuszczalne wystgpowanie zbrylen
sktadnikow rozprowadzajacych si¢ podczas przyrzadzania
deseré6w oraz ciemniejszych czastek pochodzacych z
zastosowanych surowcow

2 | Konsystencja . Charakterystyczna dla danego deseru PN-A-79011-2
(po przyrzadzeniu)
3 | Barwa Zblizona do barwy owocu deklarowanego w nazwie deseru
(po przyrzadzeniu)
4 | Smak i zapach Zblizony do deklarowanego w nazwie deseru, bez obcych
(po przyrzadzeniu) smakow i zapachow
2.2 Wymagania fizyczne
Wedlug Tablicy 2.
Tablica 2 — Wymagania fizyczne
. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Obecnos¢ zanieczyszczen mechanicznych poza ferromagnetycznymi niedopuszczalna
2 | Obecnosé squdmkéw i ich pozostato$ci niedopuszczalna PN-A -79011-2
Zawarto$¢ zanieczyszczen ferromagnetycznych bez ostrych koncow
- ogolna ilos¢, mg/kg produktu, nie wigcej niz 2,5

2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie

obowigzujagcym prawem®) %),

2.4 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem®),

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikéw badafi mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

8 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

8 Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

8 Rozporzagdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych
Srodkow spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z p6zn. zm.)
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produkcyjnego.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujagcym prawem®)

4, Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia galaretki deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 12

miesiecy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.
5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wg PN-A 79008.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 16.2.
5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizycznych

Wedtug norm podanych w Tablicach 1, 2.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe - torby z folii polietylenowej spawane o masie 500g i 1000g, wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw 1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pudia tekturowe od 10kg do 15kg lub worki papierowe

trzywarstwowe 25kg, wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

90 ystawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z pézn. zm.)
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Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni, zatlaman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywaé zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz na kwartal*.
*Czestotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu

zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczefistwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

KISIEL

opis wg slownika CPV
kod CPV
15833100-7
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zamdwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania kisielu.

Postanowienia opisu przedmiotu zamoéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego kisielu

przeznaczonego dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zaméwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (facznie ze zmianami).

— PN-A-79008 — Koncentraty spozywcze - Pobieranie i przygotowywanie probek

— PN-A-79011-2 — Koncentraty spozywcze - Metody badan — Badania organoleptyczne, sprawdzanie stanu
opakowan, oznaczanie zanieczyszczen

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 2 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)
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— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne
poziomy niektorych zanieczyszezen w §rodkach spozywcezych ( Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z pdzn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pézn. zm.)

1.3 Definicja

Kisiel

Produkt spozywczy w postaci sypkiej otrzymany przez wymieszanie substancji zaggszczajacych, barwnikow
spozywczych, kwasow spozywczych, substancji smakowo-zapachowych naturalnych lub syntetycznych z

dodatkiem lub bez dodatku substancji stodzacych oraz innych substancji dozwolonych zgodnie z aktualnie

obowigzujacym prawem

2 Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

1 | Wyglad Produkt sypki, dopuszczalne wystgpowanie zbrylen
sktadnikoéw rozprowadzajacych si¢ podczas przyrzadzania
deseréw oraz ciemniejszych czastek pochodzacych z
zastosowanych surowcow

2 | Konsystencja Charakterystyczna dla danego deseru

. PN-A-79011-2
(po przyrzadzeniu)
3 | Barwa Zblizona do barwy owocu deklarowanego w nazwie deseru
(po przyrzadzeniu)
4 | Smak i zapach Zblizony do deklarowanego w nazwie deseru, bez obcych
(po przyrzadzeniu) smakow i zapachow
2.2 Wymagania fizyczne
Wedlug Tablicy 2.
Tablica 2 — Wymagania fizyczne
. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Obecnos¢ zanieczyszczen mechanicznych poza ferromagnetycznymi niedopuszczalna
2 | Obecnos¢ squdmkéw i ich pozostatosci _ niedopuszczalna PN-A -79011-2
Zawarto$¢ zanieczyszczen ferromagnetycznych bez ostrych koncoéw
- ogolna ilos¢, mg/kg produktu, nie wigcej niz 2,5

*oznacza si¢ tylko w przypadku deseréw z udzialem cukru

2.3 Wymagania chemiczne
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Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie

obowigzujgcym prawem® 92,

2.4 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem®.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3. Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$é bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem®?

4. Trwalos¢

Okres przydatnos$ci do spozycia kisielu deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 12

miesiecy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.
5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wg PN-A 79008.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 16.2.
5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizycznych

Wedtug norm podanych w Tablicach 1, 2.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowania jednostkowe

% Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

92 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

9 Rozporzagdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych
$rodkéw spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

94 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z pézn. zm.)
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Opakowania jednostkowe — produkt pakowany w torby z folii polietylenowej spawane o masie 500g i 1000g,
wykonane z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowania transportowe

Opakowania transportowe powinny stanowi¢ pudia tekturowe od 10kg do 15kg lub worki papierowe
trzywarstwowe 25kg, wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig.
Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, pleéni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz na kwartal*.

*Czestotliwosé dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 5 DO 6

Przedmiot zamowienia : Kawa naturalna mielona
Ilo§¢: gwarantowana : 170,50 kg

opcjonalna : 170,50 kg

OGOLEM: 341 kg

CPV: 15861100-2
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czesciowe (zadania): tak
Oferty rbwnowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalacznika

Ustugi dodatkowe: ...
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 5 DO 6

Przedmiot zamowienia : Kawa rozpuszczalna
[los¢: gwarantowana : 180 kg

opcjonalna : 180 kg

OGOLEM: 360 kg

CPV: 15861000-1
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czesciowe (zadania): tak
Oferty rbwnowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ...
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 5 DO 6

Przedmiot zamdwienia : Kawa ziarnista

[los¢: gwarantowana : 105 kg
opcjonalna : 105 kg

OGOLEM: 210 kg

CPV: 15861100-2

Inne normy: nie dotyczy

Oferty czgsciowe (zadania): tak

Oferty rownowazne: nie

Wymogi techniczne: wg zalacznika

Ustugi dodatkowe: ...... ..o
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 5 DO 6

Przedmiot zamowienia : Kawa rozpuszczalna - saszetka
Ilos¢: gwarantowana : 110,50 kg

opcjonalna : 110,50 kg

OGOLEM: 221 kg

CPV: 15861000-1
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czesciowe (zadania): tak
Oferty rbwnowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalacznika

Ustugi dodatkowe: ........coooiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 5 DO 6

Przedmiot zamdwienia : Herbata czarna lisciasta
Ilo§¢: gwarantowana : 231,50 kg

opcjonalna : 231,50 kg

OGOLEM: 463 kg

CPV: 15864100-3
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czesciowe (zadania): tak
Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalgcznika

Ustugi dodatkowe: ...
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 5 DO 6

Przedmiot zamowienia : Herbata czarna granulowana
Ilo§¢: gwarantowana : 195,50 kg

opcjonalna : 195,50 kg

OGOLEM: 391 kg

CPV: 15864100-3
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czesciowe (zadania): tak
Oferty rbwnowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalacznika

Ustugi dodatkowe: ...
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 5 DO 6

Przedmiot zamowienia : Herbata w torebkach (ekspresowa)
Ilos¢: gwarantowana : 290 kg

opcjonalna : 290 kg

OGOLEM: 580 kg

CPV: 15864100-3
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czesciowe (zadania): tak
Oferty rownowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalacznika

Ustugi dodatkowe: ........ccooiiiiiiiii e,
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - W ZAKRESIE ZADAN OD 5 DO 6

Przedmiot zamdwienia : Herbata witaminizowana
Ilo§¢: gwarantowana : 302,50 kg

opcjonalna : 302,50 kg

OGOLEM: 605 kg

CPV: 15863000-5
Inne normy: nie dotyczy
Oferty czegsciowe (zadania): tak
Oferty rbwnowazne: nie
Wymogi techniczne: wg zalacznika

Ustugi dodatkowe: ...
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ZALACZNIK NR 1 DO OPZ
SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA- W ZAKRESIE
ZADAN OD 5DO 6

Il.  OPIS CZESCI ZAMOWIENIA
ZADANIE V - DOSTAWA DO:

S o g
c
NS 9 -
m & R c N
< c = < o g ; 2
g ; —_ B 0 = D =
Nazwa == €8 .2 0 o
JM T © o v x oy o
produktu SgS T2 ~ Sy >
58 | 855 | fgg| 8
x .o — I: O ® =
N2 X o m
9 o
Kawa naturalna mielona kg 4 4 8,00 16
Kawa rozpuszczalna kg 6 12,50 18,50 37
Kawa ziarnista kg 10 0 10 20
Kawa rozpuszczalna - saszetka kg 0 10 10 20
Herbata czarna lisciasta kg 0 5 5 10
Herbata w torebkach
(ekspresowa) kg 40 85 125 250
Herbata witaminizowana kg 15 0 15 30

**1 Baza Lotnictwa Transportowego (JW4198) Warszawa — dostawa do magazynéw: Magazyn nr 1 - ul.
Kajakowa 11; SWdK nr 1 - ul. Zwirki i Wigurylc; SWdK nr 2 - ul. Le$na 1

ZADANIE VI - DOSTAWA DO:

** 23 Baza ©

. Lotnictwa ***Qddzial c

* N

42 Baza Lotnictwa Taktycznego | Zabezpieczenia S

Szkolnego Radom .y . . =

Minsk Zandarmerii =
Mazowiecki Wojskowej 9 %’: =
< < =
Nazwa IM 8 NN nd
produktu £ _ <| 52 S
c ch c 3 c c 3| c c g c S c < o

SE| Ss| 28| S| 3 >8] >3 v D T3

8S| dS| BQ| 2| LS| I IN S E'2 c

o2 | oc o8 ofC| o= 3 o3| o9 D= 3 o

s g S = TS 5| 8= Nl 83| €S < S N =

= = g =23 =2 = = = == = < g

6 V]
Kawa naturalna mielona kg 8 2,5 10 2 20 20 50 50 162,50 325
Kawa rozpuszczalna kg 14 25 8 2 20 15 50 50 161,50 323
Kawa ziarnista kg 32 5 8 0 10 10 25 5 95 190
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Kawa rozpuszczalna -

saszetka kg 4 2,5 2 2 20 15 50 5 100,50 | 201
Herbata czarna lisciasta kg 30 2,5 4 10 40 40 50 50 226,50 453
Herbata czarna

granulowana kg 30 7,5 4 4 20 20 50 60 195,50 391
Herbata w torebkach

(ekspresowa) kg 10 5 10 20 20 20 50 30 165 330
Herbata witaminizowana kg 10 2,5 30 0 100 100 25 20 287,50 575

* 42 Baza Lotnictwa Szkolnego Radom (OG) — dostawa do magazyndw na terenie: 42 Baza Lotnictwa
Szkolnego (JW4938)Radom ,32 dywizjon rakietowy OP( JW 3934) Olszewnica Stara, 37 dywizjon rakietowy
OP (JW 3939) Sochaczew, 1 Osrodek Radioelektroniczny( JW 3411) Grojec.

*%23 Baza Lotnictwa Taktycznego Minsk Mazowiecki- dostawa do magazynow na terenie: 23 Baza
Lotnictwa Taktycznego (JW 1131) Minsk Mazowiecki, Grupa Zabezpieczenia Siedlce

##% Oddzial Zabezpieczenia Zandarmerii Wojskowej- dostawa do magazynu na terenie: OZZW Warszawa,
0ZZW Minsk Mazowiecki

II. SZCZEGOLOWE WYMAGANIA DLA PRODUKTOW
OBJETYCH ZAMOWIENIEM

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

KAWA NATURALNA MIELONA

opis wg stownika CPV
kod CPV
15861100-2
1. Wstep
1.4 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmowienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania kawy naturalnej mielonej.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdéwienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego kawy
naturalnej mielonej przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.
1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami):

— PN-A-76100 Kawa palona — Wymagania i metody badan
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PN-1SO 6668 Kawa zielona — Przygotowanie probek do analizy sensorycznej

PN-A-79008 Koncentraty spozywcze — Pobieranie i przygotowanie probek

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych ( Dz. U. L 364
7 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

Rozporzadzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r.
w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw pozostatosci pestycydow w zywnosci
i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzgcego oraz na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe Rady
91/414/EWG (Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywezych (Dz. U. L 338 2 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)
Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Z p6zn. zm.)

1.3 Definicja

Kawa - owoce i nasiona rosliny rodzaju botanicznego Coffea najczesciej uprawianych gatunkoéw oraz produktow

z tych owocow i nasion o réznym stopniu przetworzenia i na réoznych etapach uzytkowania, przeznaczonych do

konsumpciji.

Kawa mielona- produkt otrzymany przez zmielenie kawy palonej.

Kawa palona- produkt otrzymany przez upalenie ziaren kawy zielonej (surowej).

2. Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 |Barwa Od jasno- do ciemnobrazowej w zaleznosci od stopnia upalenia,
praktycznie jednolita A
2 | Wyglad Konsystencja sypka, o praktycznie wyrownanym stopniu PN-A-76100
granulacji, bez trwatych zbrylen, niedopuszczalne zaple$nienie
3 | Smak i zapach Charakterystyczny dla kawy palonej, wlasciwy, naturalny, bez
. Lo . . . Wedtug 5.2.2.1
naparu zapachu i smaku ple$ni, zjetczenia oraz innych obcych zapachow | PN-1SO 6668
i posmakow
2.2 Wymagania fizykochemiczne
Wedlug Tablicy 2.
Tablica 2- Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 Obecnos¢ szkodnikdw i ich .
. Niedopuszczalna
pozostatosci PN-A-76100
2 Zanieczyszczenia obce .
Niedopuszczalne
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3 Wilgotnoé¢ Nienormalizowana
Do ustalenia miedzy dostawca a odbiorcg

Zawarto§¢ zanieczyszczen oraz pozostalosci pestycydow w produkcie zgodnie z aktualnie obowigzujacym

prawem?%,

2.3 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem®’.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3. Masa netto

Masa netto produktu powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$é bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem®.

4. Trwalo$¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

10 miesigcy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wedtug PN-A 79008.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 1 6.2.
5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedlug Tablicy 1.

5.2.2.1 Ocena smaku i zapachu naparu

% Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

% Rozporzgdzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajgce dyrektywe Rady 91/414/EWG (Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

97 Rozporzagdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych
$rodkéw spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

9% Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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Ocena zapachu i aromatu:
Zdja¢ pokrywy z garnuszkow z zaparzona kawa i mieszajac napar ocenia¢ wechem jego zapach i aromat stosujac
okreslenia:
- zapach: wlasciwy, charakterystyczny dla danego gatunku kawy,
niewlasciwy z podaniem blizszej charakterystyki,
obcy z podaniem blizszej charakterystyki
- aromat: bardzo aromatyczny,
aromatyczny,
stabo aromatyczny,
o niktym aromacie.
Ocena smaku:
Lyzkami testerskimi nabiera¢ jednakowe i petne porcje ptynu, siorbigc weiggaé ptyn gwattownie do jamy ustnej,
rozprowadzi¢ go jezykiem po catej jamie ustnej i nie przetrzymujac dluzej wyplu¢. Wrazenie smakowe jakie to
postepowanie wywola oceniac stosujac okreslenia smaku:
wlasciwy charakterystyczny dla danego gatunku kawy,
niewlasciwy, niecharakterystyczny dla danego gatunku kawy,
wadliwy, ktory wystgpowaé nie powinien
- pojecia uzupelniajace, charakteryzujace nasilenie wystepujacej cechy:
wybitnie tagodny, tj. wybitnie migkki,
tagodny, tj. miekki
dostatecznie tagodny, tj. dostatecznie migkki,
Twardawy, twardy,
Kwaskowaty, lekko kwaskowaty, neutralny,
Pelny, lekki, pusty,
Mocny, $rednio mocny, staby,
Czysty, nieczysty z podaniem blizszej charakterystyki posmaku,
Gorzki, ostry,
Twardo-cierpki, tj. kwas$no-gorzki,
Kwasny,
Trawiasty, surowy, drzewiasty,
Ziemisty, blotnisty,
Chemiczny, metaliczny,

Plesniowy, stechty, gnilny.

5.2.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

Zatacznik nr 1 do SIWZ, numer sprawy: D/144/2019; strona 126



6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe — kawa pakowana prozniowo w paczki o masie 250g i 500g.Materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoScia

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw, uszkodzen mechanicznych oraz zapewnia¢ wtasciwa jakos$¢ produktu podczas
catego okresu przydatnosci do spozycia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowania transportowe - pudta kartonowe lub zgrzewka termokurczliwa o masie od 3 do10 kg. Materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

7 Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.
*Czestotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu

zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

KAWA ROZPUSZCZALNA

opis wg slownika CPV
kod CPV
15861000-1
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmowienia objgto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania kawy rozpuszczalnej.
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Postanowienia opisu przedmiotu zamdéwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego kawy

rozpuszczalnej przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbe¢dne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):

PN-A-94019 Kawa rozpuszczalna - Wymagania i metody badan

PN-ISO 3726 Kawa rozpuszczalna - Oznaczanie ubytku masy w temperaturze 70 stopni C pod
zmniejszonym cisnieniem

PN-ISO 6670 Kawa rozpuszczalna - Metoda pobierania probek z masowych jednostek
opakowaniowych z wktadka

PN-ISO 11292 Kawa rozpuszczalna - Oznaczanie zawartosci wolnych cukréw oraz calkowitej
zawartosci cukrow po hydrolizie - Metoda z zastosowaniem wysoko sprawnej chromatografii
anionowymiennej

PN-ISO 11817 Kawa palona mielona - Oznaczanie zawartosci wody - Metoda Karla Fischera (Metoda
odwotawcza)

PN-A-79011-2 Koncentraty spozywcze - Metody badan - Badania organoleptyczne, sprawdzanie stanu
opakowan, oznaczanie zanieczyszczen

PN-A-79011-8 Koncentraty spozywcze - Metody badan - Oznaczanie zawartosci popiotu ogoélnego i
popiohu nierozpuszczalnego w 10 procentowym (m/m) roztworze kwasu chlorowodorowego
Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364
z20.12.2006, s 5 z p6ézn. zm.)

Rozporzadzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r.
w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw pozostalosci pestycydow w  zywnosci
i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajgce dyrektywe Rady
91/414/EWG (Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Z po6zn. zm.)

1.3 Definicja

131

Kawa rozpuszczalna

Suchy, rozpuszczalny w wodzie produkt otrzymany metodami fizycznymi wylacznie z kawy palonej,

z uzyciem wody jako jedynego czynnika ekstrahujacego, nie pochodzacego z kawy.

13.2

Kawa rozpuszczalna rozpylowa
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Kawa rozpuszczalna(1.3.1) otrzymana w wyniku procesu, podczas ktorego ekstrakt kawy w stanie cieklym jest

rozpylany do goracej atmosfery i przez odparowanie wody przeksztatcony w suche czastki.

133

Kawa rozpuszczalna aglomerowana

Kawa rozpuszczalna(1.3.1) otrzymana w wyniku procesu, podczas ktorego wysuszone czastki kawy

rozpuszczalnej rozpytowej(1.3.2) sa taczone ze soba w celu uzyskania wigkszych czastek.

134

Kawa rozpuszczalna liofilizowana

Kawa rozpuszczalna(1.3.1) otrzymana w wyniku procesu, podczas ktorego produkt w stanie ciektym zostaje

zamrozony, a powstaty 16d usuwany przez sublimacjg.

2. Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1 i 2.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne przed przyrzadzeniem naparu

- Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
kawa rozpuszczalna rozpylowa Proszek drobnoziarnisty bez trwatych zbrylen
1 | Wyglad kawa rozpuszczalna Czastki kawy aglomerowane;j, bf:z Frwaiych
aglomerowana zbrylen, dopuszczalne rozdrobnienie
kawa rozpuszczalna liofilizowana | Krysztatki kawy rozpuszczalnej, bez trwatych
zbrylen, dopuszczalne rozdrobnienie
2 | Barwa kawa rozpuszczalna rozpytowa Brazowa, praktycznie jednolita
kawa rozpuszczalna Brazowa, praktycznie jednolita PN-A-79011-2
aglomerowana
kawa rozpuszczalna liofilizowana | Jasnobrazowa do brazowej, praktycznie jednolita
3 | Zapach Charakterystyczny dla kawy rozpuszczalnej,
niedopuszczalny zapach plesni, stechlizny i inny
obcy
Tablica 2 — Wymagania organoleptyczne po przyrzqdzeniu naparu
- Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Rozpuszczalno$¢ | kawa rozpuszczalna Proszek tatwo rozpuszczalny
w wodzie rozpylowa
kawa rozpuszczalna Aglomerat tatwo rozpuszczalny
aglomerowana PN-A-79011-2
kawa rozpuszczalna Krysztatki tatwo rozpuszczalne
liofilizowana
2 | Barwa Brazowa
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3 | Klarownos¢ Klarowny roztwor, dopuszczalna koloidalna
zawiesina, dopuszczalny nieznaczny osad na
dnie naczynia i pierscien osadu na $ciankach
bocznych naczynia

4 | Smak i zapach Charakterystyczny dla kawy rozpuszczalnej, bez
zapachow i posmakow obcych

2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedtug Tablicy 3.
Tablica 3 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Zawarto$¢ wody, %(m/m), nie wigcej niz 50 PN-ISO 3726
' PN-1SO 11817
2 | Zawarto$¢ kofeiny w suchej masie, %(m/m) , nie mniej niz 15 PN-A-94019
- : p - —
3 | Zawarto$¢ popiotu ogdlnego w suchej masie,%(m/m) od 6,0 do 14,0 PN-A-79011-8
4 | Dopuszczalna zawarto$¢ calkowita glukoza 2,6
weglowodandéw w suchej masie, catkowita ksyloza 0,6 PN-1SO 11292
%(m/m), nie wigcej niz catkowita fruktoza 1,0
5 | Obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych niedopuszczalna
6 | Obecno$¢ szkodnikow i ich pozostatosci niedopuszczalna PN-A-79011-2

Zawarto§¢ zanieczyszczen oraz pozostalosci pestycydow w produkcie zgodnie z aktualnie obowigzujacym

prawem®10,

3.Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem?.

4.Trwalo$¢é

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

10 miesigcy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania
5.1 Pobieranie préobek
Pobieranie probek wedlug PN-1SO 6670.

5.2 Metody badan

% Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z pdzn. zm.)

100 Rozporzgdzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajgce dyrektywe Rady 91/414/EWG (Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

101 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualna na zgodno$¢ z pkt. 6.116.2.

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 11 2.

5.2.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 3.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe - kawa pakowana w paczki lub opakowania szklane o masie 250g i 500g.

Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw i1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowania transportowe - pudta kartonowe o masie od 3 do10 kg lub worki papierowe do 25kg. Materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni, uszkodzen mechanicznych oraz zapewniaé wlasciwg

jakos$¢ produktu podczas catego okresu przydatnosci do spozycia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwo$é dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu”.

Zatacznik nr 1 do SIWZ, numer sprawy: D/144/2019; strona 131



*Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

KAWA NATURALNA ZIARNISTA

opis wg slownika CPV
kod CPV
15861100-2
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmdwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania kawy naturalnej ziarnistej.

Postanowienia opisu przedmiotu zaméwienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego kawy

naturalnej ziarnistej przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamowienia sg niezbgdne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):

— PN-A-76100 Kawa palona — Wymagania i metody badan

— PN-ISO 6668 Kawa zielona - Przygotowanie probek do analizy sensorycznej

— PN-A-79011-2 Koncentraty spozywcze - Metody badan - badania organoleptyczne, sprawdzanie stanu
opakowan, oznaczanie zanieczyszczen

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych ( Dz. U. L 364
2 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r.
w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw pozostatosci pestycydow w  zywnosci
i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe Rady
91/414/EWG (Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych $rodkow spozywezych (Dz. U. L 338 222.12.2005, s 1 z pézn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

z p6zn. zm.)

1.5 Definicja

Kawa naturalna ziarnista
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Kawa - owoce i nasiona rosliny rodzaju botanicznego Coffea najczg¢sciej uprawianych gatunkow oraz produktow
z tych owocow i nasion o réznym stopniu przetworzenia i na réoznych etapach uzytkowania, przeznaczonych do
konsumpcji.

Kawa palona ziarnista - produkt otrzymany przez upalenie ziaren kawy zielonej(surowej) bez uzycia

dodatkowych zabiegdw i srodkdéw zmieniajacych jej naturalny charakter.

2. Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 |Barwa Od jasno- do ciemnobrazowej w zaleznoéci od stopnia upalenia,
praktycznie jednolita PN-A-76100
2 | Wyglad Ziarna cate, dobrze wyksztalcone, niedopuszczalne zaplesnienie
3 | Smak i zapach Charakterystyczny dla kawy palonej, wlasciwy, bez zapachu i Wedtug 5.2.2.1
naparu smaku pleséni, zjelczenia i innych zapachdéw i posmakow obcych i PN ISO 6668

2.2 Wymagania fizykochemiczne

Wedlug Tablicy 2.
Tablica 2- Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

. Obecnosc,s?k()dmkow tich Niedopuszczalna PN-A-79011-2

pozostatosci
2 Zanieczyszczenia obce Niedopuszczalne
3 Zawarto$¢ ziaren wadliwych, 10

0 SR

%(m/m), nie wigcej niz PN-A-76100
4 Wady pochodzgace z owocu kawy Praktycznie nieobecne
5 Wilgotnos¢ Nienormalizowana

Do ustalenia mi¢dzy dostawca a odbiorca

Zawarto$¢ zanieczyszczen oraz pozostatosci pestycydow w produkcie zgodnie z aktualnie obowigzujacym

prawem?02:103,

2.3 Wymagania mikrobiologiczne

Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem'*.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

102 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

103 Rozporzadzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajgce dyrektywe Rady 91/414/EWG (Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

104 Rozporzagdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych
Srodkow spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)
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3. Masa netto

Masa netto produktu powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem %,

4. Trwalo$¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

10 miesiecy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie i przygotowanie prébek

Pobieranie probek wedtug PN-A 76100 i PN-1SO 6668.
5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metodg wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.116.2.
5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych.

Wedtug Tablicy 1.

5.2.2.1 Ocena smaku i zapachu naparu

Ocena zapachu i aromatu:
Zdja¢ pokrywy z garnuszkdw i mieszajgc napar ocenia¢ wechem jego zapach i aromat stosujgc okreslenia:
- zapach: wlasciwy, charakterystyczny dla danego gatunku kawy,

niewtasciwy z podaniem blizszej charakterystyki,

obcy z podaniem blizszej charakterystyki
- aromat: bardzo aromatyczny,

aromatyczny,

stabo aromatyczny,

0 niktym aromacie.
Ocena smaku:
Nabiera¢ jednakowe porcje ptynu tyzkami testerskimi i siorbigc wciggaé ptyn gwattownie do jamy ustnej,
rozprowadzi¢ go jezykiem po calej jamie ustnej i nie przetrzymujac dluzej wyplué. Oceni¢ smak stosujac
okreslenia smaku:

wlasciwy - charakterystyczny dla danego gatunku kawy,

niewlasciwy - niecharakterystyczny dla danego gatunku kawy,

105 ystawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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wadliwy - ktory wystgpowac nie powinien
- pojecia dodatkowe, charakteryzujace nasilenie wystepujacej cechy:
wybitnie tagodny, tj. wybitnie migkKi,
fagodny, tj. migkki dostatecznie
tagodny, tj. dostatecznie migkki,
Twardawy, twardy,
Kwaskowaty, lekko kwaskowaty, neutralny,
Pehy, lekki, pusty,
Mocny, $rednio mocny, staby,
Czysty, nieczysty z podaniem blizszej charakterystyki posmaku,
Gorzki, ostry,
Twardo-cierpki, tj. kwa$no-gorzki,
Kwasny,
Trawiasty, surowy, drzewiasty,
Ziemisty, blotnisty,
Chemiczny, metaliczny,

Plesniowy, stechty, gnilny.
5.2.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie
6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe — kawa pakowana w paczki o masie 250g do 1000g.Materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoScia

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, uszkodzen mechanicznych. oraz zapewniaé wlasciwg jakos¢ produktu podczas
catego okresu przydatnosci do spozycia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowania transportowe - pudta kartonowe lub zgrzewka termokurczliwa o masie od 3 do10 kg. Materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, ple$ni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
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6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.

*Czestotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zalezno$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

KAWA ROZPUSZCZALNA - SASZETKA

opis wg slownika CPV
kod CPV
15861000-1
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmdwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania kawy rozpuszczalnej w saszetkach.

Postanowienia opisu przedmiotu zaméwienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego kawy
rozpuszczalnej w saszetkach przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.
1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbgdne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (facznie ze zmianami):

— PN-A-94019 Kawa rozpuszczalna - Wymagania i metody badan

— PN-ISO 3726 Kawa rozpuszczalna - Oznaczanie ubytku masy w temperaturze 70 stopni C pod
zmniejszonym cisnieniem

— PN-ISO 6670 Kawa rozpuszczalna - Metoda pobierania probek z masowych jednostek
opakowaniowych z wkladka

— PN-ISO 11292 Kawa rozpuszczalna - Oznaczanie zawarto$ci wolnych cukrow oraz catkowitej
zawartoéci cukréw po hydrolizie - Metoda z zastosowaniem wysokosprawnej chromatografii
anionowymiennej

— PN-1SO 11817 Kawa palona mielona - Oznaczanie zawartosci wody - Metoda Karla Fischera (Metoda
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odwotawcza)

PN-A-79011-2 Koncentraty spozywcze - Metody badan - Badania organoleptyczne, sprawdzanie stanu
opakowan, oznaczanie zanieczyszczen

PN-A-79011-8 Koncentraty spozywcze - Metody badan - Oznaczanie zawartosci popiotu ogoélnego i
popiotu nierozpuszczalnego w 10 procentowym (m/m) roztworze kwasu chlorowodorowego
Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364
z20.12.2006, s 5 z p6ézn. zm.)

Rozporzadzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r.
w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw pozostalosci pestycydow w  zywnosci
i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzgcego oraz na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe Rady
91/414/EWG (Dz. U. L 70 2 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Z p6zn. zm.)

1.3 Definicja

Kawa rozpuszczalna - saszetka

Suchy, rozpuszczalny w wodzie produkt, otrzymany metodami fizycznymi wytacznie z kawy palonej,

z uzyciem wody jako jedynego czynnika ekstrahujacego, nie pochodzacego z kawy, pakowany w saszetki

2. Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1 i 2.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne przed przyrzadzeniem naparu

- Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Wyglad Proszek drobnoziarnisty, bez trwatych zbrylen
2 | Barwa Brazowa, praktycznie jednolita _ PN-A-79011-2
3 | Zapach Charakterystyczny dla kawy rozpuszczalnej, niedopuszczalny
zapach plesni, stechlizny i inny obcy
Tablica 2 — Wymagania organoleptyczne po przyrzqdzeniu naparu
. Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug
1 | Rozpuszczalnos$¢ w wodzie Proszek *tatwo rozpuszczalny
2 | Barwa Brazowa
3 | Klarownos¢ Klarowny roztwor, dopuszczalna koloidalna zawiesina, PN-A-79011-2
dopuszczalny nieznaczny osad na dnie naczynia i pier§cien osadu
na $ciankach bocznych naczynia
4 | Smak i zapach Charakterystyczny dla kawy rozpuszczalnej, bez zapachow i
posmakow obceych
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2.3 Wymagania fizykochemiczne

Wedtug Tablicy 3.
Tablica 3 — Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Zawarto$¢ wody, %(m/m), nie wigcej niz 50 PN-1SO 3726
' PN-1SO 11817
2 | Zawarto$¢ kofeiny w suchej masie, %(m/m) , nie mniej niz 15 PN-A-94019
3 | Zawarto$¢ popiotu ogdlnego w suchej masie,%(m/m) od 6,0 do 14,0 PN-A-79011-8
4 | Dopuszczalna zawarto$¢ calkowita glukoza 2,6
weglowodandéw w suchej masie, catkowita ksyloza 0,6 PN-1SO 11292
%(m/m), nie wiecej niz catkowita fruktoza 1,0
5 | Obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych niedopuszczalna
6 | Obecno$¢ szkodnikow i ich pozostatosci niedopuszczalna PN-A-79011-2

Zawarto$¢ zanieczyszczen oraz pozostalosci pestycydow w

prawem?06.107,

3.Masa netto

Masa netto powinna wynosic 2g.

produkcie zgodnie z

aktualnie obowigzujacym

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna byé zgodna z obowigzujacym prawem?,

4. Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

10 miesi¢cy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wedtug PN-1SO 6670.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan

Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ z pkt. 6.1 16.2.

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

106 Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy

niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

107 Rozporzadzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajgce dyrektywe Rady 91/414/EWG (Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

108 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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Wedlug norm podanych w Tablicy 11 2.
5.2.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 3.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie
6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowanie jednostkowe — saszetki typu stick pack, pakowane po100szt, w kartoniki.

Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw 1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowania transportowe - pudta kartonowe lub zgrzewa termokurczliwa o masie od 3 do10 kg. Materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni, uszkodzen mechanicznych oraz zapewniaé wlasciwag
jakos$¢ produktu podczas catego okresu przydatnosci do spozycia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.

*Czestotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zalezno$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczefstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

HERBATA CZARNA LISCIASTA
opis wg slownika CPV
kod CPV
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15864100-3

1. Wstep

1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmdwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania herbaty czarnej lisciaste;.

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

herbaty czarnej lisciastej przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zaméwienia sa niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami):

13

PN-ISO 1572 Herbata - Przygotowanie rozdrobnionej probki o znanej zawarto$ci suchej masy

PN-ISO 9768 Herbata - Oznaczanie wyciaggu wodnego

PN-ISO 1575 Herbata - Oznaczanie popiotu ogolnego

PN-ISO 1576 Herbata - Oznaczanie popiotu rozpuszczalnego w wodzie i popiotu nierozpuszczalnego w
wodzie

PN-ISO 1577 Herbata - Oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego w kwasie

PN-ISO 1578 Herbata - Oznaczanie alkaliczno$ci popiotu rozpuszczalnego w wodzie

PN-ISO 1839 Herbata - Pobieranie probek

PN-ISO 3103 Herbata - Przygotowanie naparu do badan sensorycznych

PN-I1SO 5498 Produkty rolno-spozywcze - Oznaczanie zawartosci wtdkna surowego - Metoda ogdlna
PN-ISO 6078 Herbata czarna - Terminologia

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektdrych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364
2 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych S$rodkoéw spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1
Z po6zn. zm.)

Rozporzadzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r. w
sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw pozostalosci pestycydow w  zywnosci
i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajgce dyrektywe Rady
91/414/EWG (Dz. U. L 70 2 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Z pozn. zm.)

Definicja
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Herbata czarna lisciasta

Herbata produkowana tylko i wytacznie z zastosowaniem uznanych metod produkcji, w szczego6lnosci procesow
wiednigcia, fermentacji, napowietrzania i suszenia liSci pochodzacych z delikatnych pedoéw gatunku Camellia
sinensis (L.) Kuntze, uznanych za odpowiednie do przygotowania herbaty do spozycia jako napoju; herbata w

postaci listkow i pakow lisciowych

2. Wymagania
2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1.
Tablica 1 - Wymagania organoleptyczne

Lp. | Cechy | Wymagania
Suche liscie
1 Wyglad Liécie barwy czarnej, jednolite, staranne, wolne od zanieczyszczen
2 Zapach Charakterystyczny dla herbaty czarnej oraz dla odpowiedniego

gatunku herbaty; niedopuszczalny: workowy, zlezaly, spalony,
zepsuty, inny obcy

Napar
3 Wyglad naparu Charakterystyczny dla herbaty czarnej oraz dla odpowiedniego
gatunku herbaty, zywy; niedopuszczalny matowy, mulisty
4 Smak i zapach Charakterystyczny dla herbaty czarnej oraz dla odpowiedniego

gatunku herbaty, atrakcyjny, zywy, silny; niedopuszczalny zapach i
posmak: workowy, przypalony, ziemisty, pusty, zwietrzaty,
trawiasty, metaliczny, sple§niaty, mulisty, inny obcy

Napar do oceny powinien by¢ przygotowany wedtug metody opisanej w PN-ISO 3103.

2.2 Wymagania chemiczne

Wedlug Tablicy 2.
Tablica 2- Wymagania chemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 Wyciag wodny, % (m/m), nie mniej niz 32 PN-1SO 9768
2 Popiot ogdlny, % (m/m),
Nie wigcej niz 8 PN-ISO 1575
Nie mniej niz 4
3 Poplo1 rozPuszczalny W wodZ}e Jakp pr(?f:ent 45 PN-1SO 1576
popiotu ogdlnego, % (m/m), nie mniej niz
4 Alkaliczno$é¢ popiotu rozpuszczalnego w wodzie
i 0,
(jako KOH), % (m/m) PN-ISO 1578
nie mniej niz 1,0*
nie wigcej niz 3,0*
5 Popiot nierozpuszczalny w kwasie )
chlorowodorowym, % (m/m), nie wigcej niz 1.0 PN-ISO 1577
6 Widkno surowe, % (m/m), nie wigcej niz 16,5 PN-1SO 5498
* Jezeli alkaliczno$¢ popiotu rozpuszczalnego w wodzie jest wyrazona w milimolach KOH na 100 g zmielonej probki, warto$ci graniczne sa
nastgpujace:

- najnizsza dopuszczalna 17,8
- najwyzsza dopuszczalna 53,6.

Wszystkie wielkosci podano w przeliczeniu na sucha mase¢ oznaczang w temperaturze 103 + 2°C wedtug normy opisane w PN-1SO 1572.

Zawarto$¢ zanieczyszczen i pozostatoéci pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem?%1%0,

109 Rozporzgdzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z pézn. zm.)

110 Rozporzadzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 Ilutego 2005 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajgce dyrektywe Rady 91/414/EWG ( Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

Zatacznik nr 1 do SIWZ, numer sprawy: D/144/2019; strona 141




2.3 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem?'%.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3.Masa netto

Masa netto powinna wynosi¢ 500g

Dopuszczalna ujemna warto$é bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem?*2,

4. Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

10 miesiecy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wedlug PN-1SO 1839.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ pkt. 6.1 1 6.2
5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Sprawdzi¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami zawartymi w Tablicy 1 z wykorzystaniem normy PN-

ISO 6078.
5.2.3 Oznaczanie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie

6.1.1 Opakowanie jednostkowe

111 Rozporzagdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
$rodkéw spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)
112 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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Opakowania jednostkowe - herbata pakowana w opakowania o masie 500 g, wykonane z materialow
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, uszkodzen mechanicznych oraz zapewniaé¢ wtasciwa jakos¢ produktu podczas
catego okresu przydatno$ci do spozycia.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe - torba foliowa do 5kg. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
Zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny

by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie
Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
7 Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu”.
*Czestotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zalezno$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu

zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

HERBATA CZARNA GRANULOWANA

opis wg slownika CPV
kod CPV
15864100-3
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmowienia objgto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania herbaty czarnej granulowanej.

Postanowienia opisu przedmiotu zamdwienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego
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herbaty czarnej granulowanej przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbe¢dne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami):

— PN-ISO 1572 Herbata - Przygotowanie rozdrobnionej probki o znanej zawarto$ci suchej masy

— PN-ISO 9768 Herbata - Oznaczanie wyciggu wodnego

— PN-ISO 1575 Herbata - Oznaczanie popiotu ogolnego

— PN-ISO 1576 Herbata - Oznaczanie popiotu rozpuszczalnego w wodzie i popiotu nierozpuszczalnego w
wodzie

— PN-ISO 1577 Herbata - Oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego w kwasie

— PN-ISO 1578 Herbata - Oznaczanie alkaliczno$ci popiotu rozpuszczalnego w wodzie

— PN-ISO 1839 Herbata - Pobieranie probek

— PN-ISO 3103 Herbata - Przygotowanie naparu do badan sensorycznych

— PN-ISO 5498 Produkty rolno-spozywcze - Oznaczanie zawarto$ci wiokna surowego - Metoda ogdlna

— PN-ISO 6078 Herbata czarna - Terminologia

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364
720.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1
Z pozn. zm.)

— Rozporzadzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r. w
sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw pozostalosci pestycydow w  zywnosci
i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe Rady
91/414/EWG (Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Z pozn. zm.)

1.3 Definicja

Herbata czarna granulowana

Herbata produkowana tylko i wytacznie z zastosowaniem uznanych metod produkcji, w szczego6lno$ci proceséw
wiednigcia, fermentacji, napowietrzania i suszenia lisci pochodzacych z delikatnych pedéw gatunku Camellia
sinensis (L.) Kuntze, uznanych za odpowiednie do przygotowania herbaty do spozycia jako napoju; herbata w
postaci kuleczek jednakowej wielkosci (granulatu) produkowanych metoda CTC (zgniecenie, rozerwanie i

zwinigcie lisci)

2. Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne
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Wedlug Tablicy 1.
Tablica 1 - Wymagania chemiczne

L.p. | Cechy | Wymagania
Granulat
1 Wyglad Granulat jednolity, wolny od zanieczyszczen
2 Zapach Charakterystyczny dla herbaty czarnej oraz dla odpowiedniego gatunku herbaty;
niedopuszczalny: workowy, zlezaty, spalony, zepsuty, inny obcy
Napar

3 Wyglad naparu Charakterystyczny dla herbaty czarnej oraz dla odpowiedniego gatunku herbaty, zywy;
niedopuszczalny matowy, mulisty

4 Smak i zapach Charakterystyczny dla herbaty czarnej oraz dla odpowiedniego gatunku herbaty,
atrakcyjny, zywy, silny; niedopuszczalny zapach i posmak: workowy, przypalony,
ziemisty, pusty, zwietrzaty, trawiasty, metaliczny, splesniaty, mulisty, inny obcy

Napar do oceny powinien by¢ przygotowany wedtug metody opisanej w PN-ISO 3103.

2.2 Wymagania chemiczne

Wedtug Tablicy 2.
Tablica 2- Wymagania chemiczne
L.p. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 Wyciag wodny, % (m/m), nie mniej niz 32 PN-1SO 9768
2 Popiodt ogdlny, % (m/m),
Nie wigcej niz 8 PN-1SO 1575
Nie mniej niz 4
3 Popiodt rozpuszezalny w wodzie jako
procent popiotu ogélnego, % (m/m), nie 45 PN-I1SO 1576
mniej niz
4 Alkaliczno$¢ popiotu rozpuszczalnego
w wodzie (jako KOH), % (m/m) PN-1SO 1578
nie mniej niz 1,0*
nie wigcej niz 3,0*
5 Popiot nierozpuszczalny w kwasie
chlorowodorowym, % (m/m), nie wigcej 1,0 PN-I1SO 1577
niz
; 5 ——
6 X&i;lokno surowe, % (m/m), nie wigcej 165 PN-1SO 5498
* Jezeli alkaliczno$¢ popiotu rozpuszczalnego w wodzie jest wyrazona w milimolach KOH na 100 g zmielonej probki, wartosci graniczne s
nastgpujace:

- najnizsza dopuszczalna 17,8
- najwyzsza dopuszczalna 53,6.

Wszystkie wielkosci podano w przeliczeniu na suchg mas¢ oznaczang w temperaturze 103 + 2°C wedlug normy opisane w PN-1SO 1572.

Zawarto$¢ zanieczyszczen i pozostatoéci pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem?!!31%4,

2.3 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem?'>.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3.Masa netto

113 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

114 Rozporzadzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycyddw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzgcego oraz na ich
powierzchni, zmieniajgce dyrektywe Rady 91/414/EWG ( Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

115 Rozporzagdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
Srodkow spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)
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Masa netto powinna wynosi¢ 500g.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem6,
4. Trwalos¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

10 miesigcy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wedlug PN-1SO 1839.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ pkt. 6.1 1 6.2
5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Sprawdzi¢ organoleptycznie na zgodnos¢ z wymaganiami zawartymi w Tablicy 1 z wykorzystaniem normy PN-

ISO 6078.
5.2.3 Oznaczanie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie
6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe — torebki foliowe zgrzewane, wykonane z materiatdéw dopuszczonych do kontaktu z
zZywno§cia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachow, uszkodzen mechanicznych oraz zapewnia¢ wtasciwag jakos¢ produktu podczas
catego okresu przydatnosci do spozycia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

116 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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Opakowanie transportowe - torba foliowa do 5kg. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
Zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowiagzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie
Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Czestotliwos$¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.

*Czestotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezagcych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

HERBATA W TOREBKACH (EKSPRESOWA)

opis wg slownika CPV
kod CPV
15864100-3
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmdwienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania herbaty w torebkach (ekspresowej).

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego

herbaty w torebkach (ekspresowej) przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamowienia sa niezbgdne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami):

— PN-ISO 1572 Herbata - Przygotowanie rozdrobnionej probki o znanej zawartos$ci suchej masy
— PN-ISO 9768 Herbata - Oznaczanie wyciggu wodnego
— PN-ISO 1575 Herbata - Oznaczanie popiotu ogdlnego
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PN-1SO 1576 Herbata - Oznaczanie popiotu rozpuszczalnego w wodzie i popiotu nierozpuszczalnego w
wodzie

PN-ISO 1577 Herbata - Oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego w kwasie

PN-ISO 1578 Herbata - Oznaczanie alkaliczno$ci popiotu rozpuszczalnego w wodzie

PN-1SO 1839 Herbata - Pobieranie probek

PN-1SO 3103 Herbata - Przygotowanie naparu do badan sensorycznych

PN-1SO 5498 Produkty rolno-spozywcze - Oznaczanie zawarto$ci widkna surowego - Metoda ogdlna
PN-ISO 6078 Herbata czarna - Terminologia

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczen w s$rodkach spozywczych (Dz. U. L 364
7 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych $rodkow spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1
Z pozn. zm.)

Rozporzadzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r. w
sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw pozostalosci pestycydow w  zywnosci
i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzgcego oraz na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe Rady
91/414/EWG (Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Z pozn. zm.)

1.3 Definicja

Herbata w torebkach (ekspresowa)

Herbata czarna produkowana tylko i wylacznie z zastosowaniem uznanych metod produkcji, w szczegdlnosci

proceséw wigdniecia, fermentacji, napowietrzania i suszenia liSci pochodzacych z delikatnych pedow gatunku

Camellia sinensis (L.) Kuntze, uznanych za odpowiednie do przygotowania herbaty do spozycia jako napoju,

pakowana w torebki 0 masie 2 g

2. Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne
Wedlug Tablicy 1

Tablica 1 - Wymagania organoleptyczne

Lp.

| Cechy | Wymagania

Herbata przed zaparzeniem

1

Zapach Charakterystyczny dla herbaty czarnej oraz dla odpowiedniego
gatunku herbaty; niedopuszczalny: workowy, zlezaty, spalony,
zepsuty, inny obcy

Napar

Wyglad naparu Charakterystyczny dla herbaty czarnej oraz dla odpowiedniego
gatunku herbaty, Zywy; niedopuszczalny matowy, mulisty

Smak i zapach Charakterystyczny dla herbaty czarnej oraz dla odpowiedniego
gatunku herbaty, atrakcyjny, zywy, silny; niedopuszczalny zapach i
posmak: workowy, przypalony, ziemisty, pusty, zwietrzaty,

Zatacznik nr 1 do SIWZ, numer sprawy: D/144/2019; strona 148



| trawiasty, metaliczny, sple$nialy, mulisty, inny obcy
Napar do oceny powinien by¢ przygotowany wedtug metody opisanej w PN-ISO 3103.

2.2 Wymagania chemiczne

Wedtug Tablicy 2.
Tablica 2- Wymagania chemiczne
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

1 Wyciag wodny, % (m/m), nie mniej niz 32 PN-1SO 9768

2 Popiot ogdlny, % (m/m),
Nie wigcej niz 8 PN-1SO 1575
Nie mniej niz 4

3 Popidt rozpuszczalny w wodzie jako
procent popiotu ogdlnego, % (m/m), nie 45 PN-ISO 1576
mniej niz

4 Alkaliczno$¢ popiotu rozpuszczalnego
w wodzie (jako KOH), % (m/m) PN-ISO 1578
nie mniej niz 1,0*
nie wigcej niz 3,0*

5 Popidt nierozpuszczalny w kwasie
chlorowodorowym, % (m/m), nie wigcej 1,0 PN-ISO 1577
niz

6 Xil()kno surowe, % (m/m), nie wigcej 165 PN-1SO 5498

* Jezeli alkalicznos$¢ popiotu rozpuszczalnego w wodzie jest wyrazona w milimolach KOH na 100 g zmielonej probki, wartosci graniczne sa
nastepujace:

- najnizsza dopuszczalna 17,8

- najwyzsza dopuszczalna 53,6.

Wszystkie wielko$ci podano w przeliczeniu na sucha mase¢ oznaczang w temperaturze 103 + 2°C wedtug normy opisane w PN-1SO 1572.

Zawarto$¢ zanieczyszczen i pozostatoéci pestycydéw zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem?!t7 118,

2.3 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem?°,

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3.Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$é bledu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujacym prawem?%,

4. Trwalos¢

17 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

118 Rozporzadzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycyddw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajgce dyrektywe Rady 91/414/EWG ( Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

118 Rozporzagdzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych
$rodkéw spozywezych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

120 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

10 miesigcy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie prébek

Pobieranie probek wedlug PN-1SO 1839

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$¢ pkt. 6.116.2
5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

Sprawdzi¢ organoleptycznie na zgodno$¢ z wymaganiami zawartymi w Tablicy 1 z wykorzystaniem normy PN-
ISO 6078.

5.2.3 Oznaczanie cech chemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 2.

6. Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie
6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe - herbata pakowana w pojedyncze 2g torebki o roznych ksztaltach (np. trojkatne,
piramidki,  okragle,  prostokatne)  po 100 szt. w  pudetku lub  torebce  foliowej.
Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw i1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

6.1.2 Opakowanie transportowe

Opakowanie transportowe - pudta kartonowe o masie od 4 do 10kg. Materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywno$cig.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
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6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu®.

*Czestotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

HERBATA WITAMINIZOWANA

opis wg slownika CPV
kod CPV
15863000-5
1. Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zmowienia objeto wymagania, metody badan oraz warunki przechowywania i

pakowania herbaty witaminizowanej.

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sa podczas produkcji i obrotu handlowego
herbaty witaminizowanej przeznaczonej dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powolane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zaméwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane.

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami):

— PN-A-74855-10 Cukier - Metody badan - Oznaczanie zawarto$ci zanieczyszczen ferromagnetycznych

— PN-A-79008 Koncentraty spozywcze - Pobieranie i przygotowywanie probek

— PN-A-79011-2 Koncentraty spozywcze - Metody badan - Badania organoleptyczne, sprawdzanie stanu
opakowan, oznaczanie zanieczyszczen

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczacych S$rodkow spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1

Z pozn. zm.)
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— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 wrzesnia 2010 r. w sprawie substancji wzbogacajacych
dodawanych do zywnosci (Dz. U. z 2010 r. nr 174 poz. 1184 z pézn.zm.)

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w
sprawie dodatkéw do zywnosci ( Dz. U. L 354 2 31.12.2008, s 16 z pdzn. zm.)

— Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740

Z pozn. zm.)

1.3 Definicja

Herbata witaminizowana

Produkt spozywczy, otrzymany przez wymieszanie cukru i/lub innych naturalnych srodkéw stodzacych, kwasow
spozywczych, aromatow naturalnych i/lub identycznych z naturalnymi i/lub syntetycznych i innych sktadnikow
(m.in. ekstraktu z herbaty czarnej, witamin), spetniajacy wymagania aktualne obowigzujacego prawa; w postaci
rozpuszczalnego proszku, granulatu lub aglomeratu, z ktérego po przyrzadzeniu wedtug przepisu podanego na

opakowaniu, otrzymuje si¢ nap6j gotowy do spozycia.

2. Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne

Wedtug Tablicy 1 i 2.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne przed przyrzgdzeniem

Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug

1 | Konsystencja i wyglad Sypka, w przypadku koncentratu w postaci proszku
dopuszczalne wystepowanie zbrylen masy i grudek sktadnikoéw

naturalnych (barwniki, proszki owocowe, itp.) rozpuszczajacych PN-A-79011-2
si¢ podczas przyrzadzania napoju
Tablica 2 — Wymagania organoleptyczne po przyrzqdzeniu
Lp. Cechy Wymagania Metody badan wedlug
1 | Wyglad
- Konsystencja Plynna
- napoje zwykle czyste Klarowny lub opalizujacy
- napoje zwykle metne Metny
- Barwa Charakterystyczna dla zastosowanych dodatkow PN-A-79011-2
2 | Zapach Charakterystyczny dla substancji smakowo-aromatycznych
deklarowanych w nazwie napoju lub wchodzacych w jego sktad;
niedopuszczalne zapachy obce
3 | Smak Stodki lub stodko-kwasny, charakterystyczny dla substancji
smakowo-aromatycznych; niedopuszczalne posmaki obce
2.2 Wymagania fizykochemiczne
Wedhug Tablicy 3.
Tablica 3 — Wymagania fizykochemiczne przed przyrzadzeniem
Lp. | Cechy Wymagania Metody badan wedlug
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2 | Obecnosé zanieczys_zczeﬁ mechanicznych poza niedopuszczalna PN-A-79011-2
ferromagnetycznymi

3 | Zawartos¢ zanieczyszczen ferromagnetycznych
bez ostrych koncow”
- ogodlna ilos¢, mg/kg produktu, nie wigcej niz 3,0
- wielkos¢ liniowa jednostkowa, mm, nie wigksza PN-A-74855-10
niz 0,3
- masa jednostkowa, mg, nie wigcej niz 0,4

*Dopuszcza si¢ obecnos¢ zanieczyszezen ferromagnetycznych do czasu uwzglednienia tego wskaznika w normie dotyczacej
cukru (sacharozy)

Zawarto$¢ witamin oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujagcym

prawem121,122

2.3 Wymagania mikrobiologiczne
Zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem'?,

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu

produkcyjnego.

3.Masa netto

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja producenta.

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu masy netto powinna byé zgodna z obowigzujacym prawem?*?4,

4. Trwalo§¢

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

10 miesi¢cy od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

5. Badania

5.1 Pobieranie préobek

Pobieranie probek wedhug PN-A-79008.

5.2 Metody badan

5.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowan
Wykona¢ metoda wizualng na zgodno$é z pkt. 6.116.2.

5.2.2 Oznaczanie cech organoleptycznych

121 Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 wrzes$nia 2010 r. w sprawie substancji wzbogacajacych dodawanych do
zywnosci (Dz. U. z 2010 r. nr 174 poz. 1184)

122 Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkow
do zywnosci ( Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z p6zn. zm.)

123 Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych
Srodkow spozywczych (Dz. U. L 338 z 22.12.2005, s 1 z pdzn. zm.)

124 Ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009r. nr 91 poz. 740 z p6zn. zm.)
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Wedlug norm podanych w Tablicy 11 2.
5.2.3 Oznaczanie cech fizykochemicznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 3.

6 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
6.1 Pakowanie
6.1.1 Opakowanie jednostkowe

Opakowania jednostkowe - herbata pakowana w torebki o masie 300g do 1000g wykonane z materiatow
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdéw 1 uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.1.2 Opakowanie zbiorcze

Opakowania transportowe - pudta kartonowe o masie od 2 do 8 kg, wykonane z materialdbw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, ple$ni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastgpczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
6.2 Znakowanie

Zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

6.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

7. Czestotliwos¢ dostaw

Sugerowana realizacja dostaw — 1 raz w miesigcu”.

*Czgstotliwos¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznos$ci od biezacych potrzeb wynikajacych ze specyfiki rejonu
zaopatrywania i infrastruktury magazynowej, przy zachowaniu zasad bezpieczenstwa przechowywania zywnosci
u odbiorcy wojskowego.

Zatacznik nr 1 do SIWZ, numer sprawy: D/144/2019; strona 154



