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1:75 TK-01

technologia kuchni

Lp. Oznaczenie Ilość Nazwa 
-1.1 Kuchnia    
1 P-A100 7 Blat roboczy z szafką i drzwiami przesuwnymi 
2 P-A60 3 Blat roboczy z szafką i drzwiami przesuwnymi 
3 P-P60 1 Blat roboczy z szufladami 
4 P-C60 1 Blat chłodniczy 
5 P-A80 2 Blat roboczy z szafką i drzwiami przesuwnymi 
6 W-100 2 Szafka wisząca z drzwiami przesuwnymi 
7 W-80 2 Szafka wisząca z drzwiami przesuwnymi 
8 P-ZL120 2 Zlew dwukomorowy 
9 P-ZL100 1 Blat roboczy ze zlewem lewy 
10 P-BS 1 Basen dwukomorowy 
11 PK 1 Piec konwekcyjno-parowy 
12 KW 1 Kocioł warzelny 
13 PE 1 Patelnia elektryczna 
14 TB-1 2 Taboret 
15 KU 1 Kuchnia elektryczna 
16 KR 4 Wpust posadzkowy 
17 P-SZ 1 Szafa na naczynia kuchenne 
18 UM-50 1 umywalka 
19 ZLW 1 Zawór czerpalny ze złączką do węża 
-1.3 Magazyn zewnętrzny    
1 REG-120x50 1 regał stalowy 
2 P-LOD 1 lodówka 
3 REG-90x50 2 regał stalowy 
-1.4 Zmywalnia    
1 SP1 1 Szafa przelotowa 
2 P-A60 1 Blat roboczy z szafką i drzwiami przesuwnymi 
3 P-BS 1 Basen dwukomorowy 
4 ZM 1 Zmywarka kapturowa 
5 KR 1 Wpust posadzkowy 
6 ZLW 1 Zawór czerpalny ze złączką do węża 
7 P-GN 2 Wózek na pojemniki GN 
-1.5 Obróbka wstępna    
1 P-LOD 1 lodówka 
2 P-ZL100 1 Blat roboczy ze zlewem lewy 
3 P-NAS 1 Naświetlarka do jaj 
4 P-OBR 1 Obieraczka do warzyw 
5 P-A100 1 Blat roboczy z szafką i drzwiami przesuwnymi 
6 B-N120 1 Blat roboczy z półką 
7 SZW 1 Szatkownica do warzyw 
-1.6 Chłodnia    
1 L 4 lodówka 
-1.7 Mroźnia    
1 ZAM 2 zamrazarka 
-1.8 Magazyn warzyw    
1 REG-90x50 2 regał stalowy 
2 P-PAL 2 Paleta 
3 WGT 1 Waga gastronomiczna 
-1.9 Magazyn prod. Suchych    
1 REG-120x50 2 regał stalowy 
2 REG-90x60 4 regał stalowy 
-1.10 Szatnia    
1 SU-Ł 5 Szafka ubraniowa 
-1.11 Pom socjalne    
1 SK 2 Szafka kuchenna 
2 SK-W 3 Szafka kuchenna 
3 ZL-K 1 Szafka kuchenna ze zlewem 
4 LOD-K 1 Lodówka 
5 UM-50 1 umywalka 
6 ST100 1 Stół  
7 KR 2 Krzesło 

ściana istniejąca

ściany działowe / GK

ściany żelbetonowe

ściany działowe / murowane

legenda

mineralne płyty izolacyjne o gr16cm
przeznaczone do docieplania od wew.

zabudowa szachtów / GK
do pełnej wys. pom.
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