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Opis przedmiotu zamowienia

Wspolny Stownik Zamdwien (CPV):

55320000-9 ustugi podawania positkow
55520000-1 ustugi dostarczania positkow
55330000-2 ustugi kawiarniane

55321000-6 ustugi przygotowywania positkow

A) Przedmiot zamdwienia:

Ustugi cateringowe podczas 1V Zjazdu Polskiego Towarzystwa Kulturoznawczego ,,Przysztosci
kultury. Genealogie, imaginaria, dziatania” organizowanego przez Uniwersytet Wroctawski

1. Przedmiotem zamodwienia: sg ustugi cateringowe na rzecz Uniwersytetu Wroctawskiego, ktore
Swiadczone bedg w pomieszczeniach wskazanych przez Organizatora spotkania w punkcie 3
podczas IV Zjazdu Polskiego Towarzystwa Kulturoznawczego ,Przysztosci kultury. Genealogie,
imaginaria, dziatania” (zwanego dalej: kongresem).

2. Organizator spotkania: to jednostka organizacyjna Uniwersytetu Wroctawskiego: Wydziat Nauk
Historycznych i Pedagogicznych, odpowiedzialna za organizacje spotkania. Do skfadania
zamoéwien upowaznieni bedg wskazani w umowie przedstawiciele Wydziatu Nauk Historycznych i
Pedagogicznych.

3. Miejsce swiadczenia ustug cateringowych: Uniwersytet Wroctawski:

a) Uniwersytet Wroctawski: Wydziat Prawa, Administracji i Ekonomii, budynek D, sala 1, 1 pietro,
adres: ul. Uniwersytecka 7-10, 50-145 Wroctaw

b) Ratusz we Wroctawiu, Rynek 50, Sala Wielka

4. llos$¢ uczestnikéw: Spodziewana liczba uczestnikdw to min. 150 oséb, maks. 200 osdb, przy czym
doktadna liczba uczestnikéw zostanie wskazana Wykonawcy przez Zamawiajgcego, po ich petnej
rejestracji na kongres, w terminie nie pdzniej niz 14 dni roboczych przed rozpoczeciem wydarzenia
(dotyczy réwniez prawa opcji, o ktérym mowa w pkt 5).

5. W ramach niniejszego zamdwienia Zamawiajgcemu przystuguje prawo opcji polegajgce na
mozliwosci zwiekszenia liczby uczestnikéw do 250 oséb.

Zamawiajgcy bedzie mégt skorzystaé z prawa opcji:

a) w przypadku niewyczerpania catosci kwoty, jaka Zamawiajacy zamierza przeznaczy¢ na
realizacje niniejszego zamdwienia zarezerwowanej w swoim budzecie, w stosunku do ceny
oferty najkorzystniejszej, gdy znajdzie sie odpowiednia liczba chetnych oséb do udziatu
w kongresie,

b) w przypadku uzyskania dodatkowego dofinansowania podstawowego przedmiotu zamodwienia
i gdy znajdzie sie odpowiednia liczba chetnych oséb do udziatu w kongresie.

Wynagrodzenie Opcjonalne Wykonawcy zalezeé bedzie od ilosci dodatkowych zgtoszonych oséb

do udziatu w kongresie, zgodnie z przyjetym sposobem realizacji przedmiotu zamdwienia

w ramach prawa opcji. Koszt za jednego uczestnika rozliczany bedzie zgodnie z ofertg wykonawcy

(zgodnie z ceng jednostkowg brutto za jednego uczestnika w ramach zamdwienia podstawowego).

Doktadna liczba uczestnikdéw zostanie wskazana Wykonawcy przez Zamawiajgcego, po ich

rejestracji na kongres, w terminie nie pdzniej niz 14 dni roboczych przed rozpoczeciem wydarzenia.

6. Termin: 15-17 wrzesnia 2022 r. (3 dni), przy czym Zamawiajgcy moze przesungc termin organizacji
kongresu do konca 2022 r., informujgc o powyzszym Wykonawce z co najmniej 14 dniowym
wyprzedzeniem ze wzgledu na:

a) sytuacje epidemiczng zwigzang z COVID -19;
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b) sytuacje zwigzang z dziataniami wojennymi (m. in. w panistwach sgsiadujgcych z Polsk3);

c) decyzje komitetu organizacyjnego o przesunieciu terminu Kongresu w przypadku
niewystarczajacej liczby chetnych uczestnikdw tj. na Konferencje zgtosi sie i potwierdzi swoje
uczestnictwo mniej niz 150 osdb.

7. Na podstawie art. 95 ust. 1 uPzp Zamawiajacy wymaga, aby w trakcie realizacji przedmiotu
zamowienia Wykonawca lub Podwykonawca zatrudniat na podstawie stosunku pracy osoby
wykonujgce wskazane przez Zamawiajacego czynnosci w zakresie realizacji zamowienia polegajgce
na wykonywaniu prac w sposdb okre$lony w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r.- Kodeks
pracy tj. czynnosci polegajgce na kierowaniu, koordynowaniu pracy Zespotu Wykonawcy oraz
reprezentowaniu Wykonawcy w trakcie realizacji umowy.

Do zakresu obowigzkéw ww. osoby nalezy:

-koordynowanie prac zwigzanych z realizacjg niniejszej ustugi;

-realizacja powierzonych ustug zgodnie z zapisami umowy oraz Opisem przedmiotu zamdwienia;
-reprezentowanie Wykonawcy w kontaktach z Zamawiajgcym;

-wykonywanie wszelkich czynnosci zwigzanych z realizacjg umowy oraz jej nalezytym wykonaniem.
B) Zakres Swiadczonych ustug

W ramach ustug cateringowych Wykonawca swiadczy ustugi obejmujgce przygotowanie
i dostarczenie positkdw wraz serwisem kelnerskim oraz zapewnieniem zastawy i wyposazenia
niezbednego do realizacji zamodwienia. Za kazdym razem, kiedy jest mowa o spotkaniu oznacza to
przerwe kawowag lub positek.
W ramach ustugi cateringowej Wykonawca zobowigzany jest do:

1) Przygotowania, dowozu i podania positkdw w terminie wskazanym przez Zamawiajcego, do
miejsca, w ktérym bedzie sie odbywato spotkanie, w tym:

a) dostarczenie produktow nie pdzniej niz na 30 min. przed wyznaczong godzing $wiadczenia
ustugi cateringowej,

b) wypakowanie, roztozenie i ustawienie przywiezionych produktéw na paterach (przekaski,
owoce, ciasta), przygotowanie kawy w termosach i herbaty (wrzatek w termosach, herbata
w saszetkach) oraz dodatkow ($mietanka, cukier, cytryna), rozlanie do dzbankéw wody
mineralnej

c) ustawienie i uruchomienie podgrzewaczy w warnikach,

d) obstuga kelnerska, w tym: obstuga pater, warnikéw, termoséw, podgrzewaczy podczas
positkdw, doktadanie na biezgco brakujgcych sktadnikéw (kawa, herbata, woda, positki),
systematyczne zbieranie brudnych naczyn, porzadkowanie stotéw, usuwanie resztek
nieskonsumowanego jedzenia, wymiana brudnej zastawy na czystg w ramach kazdego
positku,

e) 30 min po zakonczeniu spotkania i wydaniu wszystkich positkéw - uporzgdkowanie miejsca
spotkania, tj. zebranie zastawy porcelany oraz sztuécow, usuniecie obruséw i dekoracji,
zabranie resztek nieskonsumowanego jedzenia i $mieci;

2) Zapewnienia wyposazenia niezbednego do organizacji spotkania, w tym: warniki, termosy,
podgrzewacze do dan cieptych, szklane kaskady do ekspozycji potraw, serwetniki, zastawa
porcelanowa i szklana, sztuéce ze stali, dekoracje (preferowane biate pokrowce na bufecie,
serwetki, dekoracja kwiatowa na bufet), opisy potraw w jezyku polskim i angielskim, a takze
dowiezienie i ustawienie stolikdw koktajlowych wysokich i bufetéw w ilosci i formie niezbednej
do organizacji spotkania;

3) Przygotowania stolikdw koktajlowych w sposéb uzgodniony z Organizatorem spotkania, w
tym: ustawienie stotéw, nakrycie ich pokrowcami;

4) Swiadczenia ustug cateringowych wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajacych normy
jakosci produktéw spozywczych oraz przestrzegania przepiséw prawa polskiego w zakresie
przechowywania, przygotowania oraz przewozenia artykutéw spozywczych;



Postepowanie nr BZP.2711.17.2022.GS
Zatacznik nr 3 do SWZ

5) Zapewnienia $wiezych positkéw, ktére bedg sie charakteryzowaé wysokg jakoscig, w tym
zapewnienia, aby ciepte positki/napoje itp. podawane byty odpowiednio ciepte, a satatki/zimne
przekaski/zimne napoje odpowiednio chtodne;

6) Zapewnienia obstugi kelnerskiej w ilosci zapewniajacej odpowiednig i sprawng obstuge
spotkania w ilosci uzaleznionej od rodzaju spotkania i zaleced Organizatora oraz osoby
petnigcej funkcje Koordynatora;

7) Przestrzeganie wysokich standardéw estetycznych i jakoSciowych obstugi kelnerskiej, w tym:
odpowiedni ubidr i prezentacja (estetyczne, jednakowe i czyste stroje kelnerskie) oraz
kulturalne, profesjonalne zachowanie i sprawnos¢ pracownikéw, tak aby w zadnym momencie
spotkania nie tworzyty sie kolejki i zatory, a estetyka stotow i bufetéw byta zawsze na wysokim
poziomie (uzyta zastawa i obrusy bedg czyste i nieuszkodzone);

8) Woykonawca musi zapewni¢ nadzdr nad korzystaniem z positkdw, tj. niedopuszczalne jest, aby
wydawane byty one osobom spoza grona zaproszonych gosci. Organizator spotkania wskaze
osobe sprawujacg nadzér nad prawidtowg jego realizacjg po stronie Zamawiajgcego. Osoba ta
bedzie wspotpracowata z Wykonawcg w celu zapewnienia prawidtowego Swiadczenia ustugi;

9) Wykonawca przekaze Zamawiajgcemu niewykorzystang a wcigz przydatng do spozycia
zywno$¢, zapakowang w opakowania przeznaczone do jej przechowywania, niezwtocznie po
zakonczeniu wydarzenia w kazdym dniu kongresu.

C) Sposdb rozliczenia ustugi cateringowej:

1. Wykonawca po wykonaniu ustugi cateringowej wystawi fakture na Zamawiajgcego i przesle na
adres wskazany w umowie. Na fakturze powinien by¢ wpisany numer umowy.

2.  Wynagrodzenie catkowite bedzie wyliczone jako iloczyn liczby uczestnikdw kongresu oraz kwoty
brutto za jedng osobe za ustuge cateringowa.

3. Do faktury Wykonawca dotaczy rozliczenie szczegétowe, tj. wykaz wydanego menu wraz
z ustugami towarzyszacymi z podaniem ilosci i cen jednostkowych.

4. Naleznos¢ ptatna bedzie przelewem na rachunek Wykonawcy wskazany na fakturze w terminie
do 30 dni od daty prawidtowo wystawione] faktury i dostarczonej faktury do Zamawiajacego.

D) OPIS SZCZEGOLOWY UStUG | MENU

Opis zawiera wymagane przyktadowe menu na poszczegdlne rodzaje ustug. Menu, przy tych
spotkaniach bedzie uzgadniane z indywidualnie z Organizatorem spotkania, w ramach okreslonej ceny
ustugi, z uwzglednieniem kosztéw typu: ilo$¢ obstugi kelnerskiej, czas trwania imprezy, rodzaj i ilos¢
sprzetu oraz wyposazenia niezbednego do jej przygotowania i obstuzenia.

Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu propozycje szczegétowego menu do akceptacji nie pdzniej
niz 10 dni roboczych przed rozpoczeciem wydarzenia.

Zamawiajgcy szczegdtowo okresli harmonogram kongresu z godzinami poszczegdlnych positkéw
i uroczystego bankietu.

Ustugi obejmuja w:

a) pierwszym dniu kongresu (15.09.22): 1 przerwa kawowa (Wydziat Prawa, Administracji
i Ekonomii, ul. Uniwersytecka 7-10, budynek D, sala 1, 1 pietro), 1 lunch (Wydziat Prawa,
Administracji i Ekonomii, ul. Uniwersytecka 7-10, budynek D, sala 1, 1 pietro),

b) drugim dniu kongresu (16.09.22): 1 przerwa kawowa (Wydziat Prawa, Administracji i
Ekonomii, budynek D, hol na parterze), 1 lunch (Wydziat Prawa, Administracji i Ekonomii, ul.
Uniwersytecka 7-10, budynek D, sala 1, 1 pietro), 1 uroczysty bankiet (lokalizacja: Stary Ratusz
we Wroctawiu, Sala Wielka, 1 pietro)
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c) trzecim dniu kongresu (17.09.22): 1 przerwa kawowa (Wydziat Prawa, Administracji i
Ekonomii, budynek D, sala 1, 1 pietro), 1 lunch (Wydziat Prawa, Administracji i Ekonomii, ul.
Uniwersytecka 7-10, budynek D, sala 1, 1 pietro)

dla liczby uczestnikdéw kongresu zgtoszonej przez Zamawiajacego.

UStUGA CATERINGOWA NR 1 - PRZERWA KAWOWA

Przedmiotem ustugi jest dostawa positkdw i napojow z obstugg kelnerskg oraz udostepnieniem stotow
koktajlowych.

Poczestunek w formie bufetu szwedzkiego stojacego, ktdrego czas obstugi wyniesie 30 minut,
zorganizowany w przerwie kongresu, w trakcie ktérej jednorazowo serwowane sg gorace napoje (kawa
i herbata bez ograniczen), woda mineralna (gazowana i niegazowana) oraz galanteria cukiernicza (np.
kruche ciasteczka).

Spotkania odbedg sie w lokalizacji: Wydziat Prawa, Administracji i Ekonomii UWr, w terminach:

- 15.09.2022 — jedna przerwa kawowa w lokalizacji Wydziat Prawa, Administracji i Ekonomii
UWr, adres: ul. Uniwersytecka 7-10, 50-145 Wroctaw, budynek D, sala 1, 1 pietro
- 16.09.2022 — jedna przerwa kawowa w lokalizacji Wydziat Prawa, Administracji i Ekonomii
UWr, adres: ul. Uniwersytecka 7-10, 50-145 Wroctaw, budynek D, sala 1, 1 pietro
- 17.09.2022 - jedna przerwa kawowa w lokalizacji Wydziat Prawa, Administracji i Ekonomii, ul.
Uniwersytecka 7-10, 50-145 Wroctaw, budynek D, sala 1, 1 pietro
Razem trzy spotkania kawowe.
Zapewniona zostanie odpowiednia do liczby gosci ilo$¢ stotéw pomocniczych oraz obstugi.
W koszt ustugi wliczone jest przygotowanie menu zgodnie z wyborem dokonanym przez Organizatora,
jego dostarczenie (min. 30 min. przed rozpoczeciem spotkania) na miejsce spotkania, dostarczenie
niezbednej zastawy stotowej porcelanowej /talerzyki deserowe/, roztozenie produktéw na ozdobne
patery, dostarczenie i przygotowanie stotéw koktajlowych, zadbanie o porzadek w trakcie spotkania,
a po zakonczeniu spotkania zebranie brudnej zastawy i resztek /$mieci.
Wykonawca dostarczy na minimum 30 minut przed rozpoczeciem spotkania stoty koktajlowe
(wysokie, okragte, sktadane) w zaleznosci od liczby uczestnikdw Kongresu zgtoszonej przez
Zamawiajgcego i dostepnej przestrzeni (ok. 20 stolikdw). Stoty zostang ustawione w miejscach
wskazanych przez Organizatora, w taki sposéb, aby zapewniony byt do nich wolny dostep,
a jednoczesnie nie blokowaty przestrzeni komunikacyjnej (tatwos$é przemieszczania sie gosci). Koszt
udostepnienia jednego stolika obejmuje jego transport na miejsce spotkania, jego ustawienie; po
spotkaniu — demontaz i zabranie.

W sktad przyktadowego menu wchodzi (oczekiwany standard):

Zestaw kawowy:

— Kawa naturalna (parzona) podawana w termosach/warnikach — bez ograniczen

— Herbata (wrzatek) podawana z termosach/warnikach — bez ograniczen

— Woda mineralna niegazowana i gazowana — 0,5l /os. (w proporcji 50/50)

— Kruche ciasteczka (np. mini rogaliki z nadzieniem, ciasteczka marchewkowe, kruche z ziarnami
stonecznika i dyni) — 100 g/os.

— Dodatki: $mietanka do kawy podawana w dzbanuszkach (10 g/os), cytryna w plasterkach,
cukier, saszetki réznych herbat w pojemnikach (1 saszetka/os.).
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UStUGA CATERINGOWA NR 2 - LUNCH

Przedmiotem ustugi jest petna ustuga cateringowa (przygotowanie i dostawa menu, zastawy i
niezbednego sprzetu, przygotowanie cateringu), obstuga kelnerska i stoty koktajlowe.

Poczestunek w formie bufetu szwedzkiego stojgcego, zorganizowany podczas kongresu, ktérego czas
obstugi wyniesie 60 minut, w trakcie ktérego jednorazowo serwowany bedzie goracy positek i napoje
zimne.

Na stofach pomocniczych ustawione bedg podgrzewacze, obok stupki porcelanowych talerzy
obiadowych, buliondwki, sztuéce ze stali oraz eleganckie serwetki papierowe kilku warstwowe
dostosowane kolorem do dekoracji stotu (ilos¢ stotdéw oraz podgrzewaczy odpowiednia do ilosci oséb
oraz uzgodniona z organizatorem).

Spotkanie obstugiwane bedzie przez kelneréw/kelnerki, ktdrzy systematycznie beda porzadkowali
stoty, wymieniali zastawe, uzupetniali artykuty. llos¢ osdb obstugi dostosowana bedzie do liczby
uczestnikéw. Wszyscy kelnerzy ubrani bedg w jednakowe, czyste, profesjonalne stroje kelnerskie (np.
biata/czarna koszula, czarne spodnie/spddnica, czarne buty). Wymagany jest zadbany i estetyczny
wyglad.

Zapewniona zostanie odpowiednia ilo$¢ stotéw pomocniczych z podgrzewaczami, zastawa, sztuécami,
serwetkami oraz obstugi kelnerskiej.

Stoty koktajlowe (wysokie, okragte, sktadane) w ilosci zaleznej od liczby uczestnikdw kongresu
zgtoszonej przez Zamawiajgcego i dostepnej przestrzeni (szacowana ilo$¢ - 20). Stoty zostang
dostarczone na minimum 30 minut przed rozpoczeciem spotkania ustawione w miejscach wskazanych
przez Organizatora, w taki sposdb, aby zapewniony byt do nich wolny dostep, a jednoczesnie nie
blokowaty przestrzeni komunikacyjnej (tatwosé przemieszczania sie gosci). Koszt udostepnienia
jednego stolika obejmuje jego transport na miejsce spotkania, jego ustawienie; po spotkaniu —
demontaz i zabranie.

Ustuga bedzie wykonywana w nastepujgcych terminach i miejscach:

- 15.09.2022 - jeden lunch (Wydziat Prawa, Administracji i Ekonomii, ul. Uniwersytecka 7-10,
50-145 Wroctaw, budynek D, sala 1, 1 pietro

- 16.09.2022 - jeden lunch (Wydziat Prawa, Administracji i Ekonomii, ul. Uniwersytecka 7-10,
50-145 Wroctaw, budynek D, sala 1, 1 pietro

- 17.09.2022 - jeden lunch (Wydziat Prawa, Administracji i Ekonomii, ul. Uniwersytecka 7-10,
50-145 Wroctaw, budynek D, sala 1, 1 pietro

Przyktadowe propozycje menu (oczekiwany standard):

(do wyboru po 1,5 dania cieptego z menu na osobe)
zestaw obiadowy

— Zupa (wegetarianska): krem z cukinii z ziotowymi grzankami /krem z biatych warzyw z ziarnami
stonecznika / krem pomidorowy z groszkiem ptysiowym (250ml)

— Drugie danie /jedno do wyboru/:
porcja miesa 130 g - np. poledwiczki drobiowe w sosie z pomidoréw pelati; eskalopki schabowe z
kolorowg papryka; kurczak w szpinaku (jedno danie miesne/ lunch)

dania weganskie: kotlety z ciecierzycy i marchewki z sosem pieczarkowym (2szt./os.); l6deczki
ziemniaczane z farszem warzywnym zapiekane pod serem (150 g); kotlety ryzowe z pieczarkami
(2szt./0s), pulpeciki z ciecierzycy na pomidorowym sosie (200g/os); pierozki z pikantng soczewica
(6szt./0s.); kotlety ziemniaczane z warzywami (2szt./os);

— Dodatki skrobiowe: 1 dzieni: ziemniaki z wody z koperkiem (200 g/os) / ryz petnoziarnisty 150 g/os;
2 dzien: ziemniaki zasmazane z ziotami (200g /os.), kasza pertowa peczak z jarmuzem (150 g/os);
ryz z warzywami (150 g/os), ziemniaki z mastem i koperkiem (200g/os.)
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— Bufet surowek (3 rodzaje /lunch): mix satat z sosem vinegret / suréwka z biatej kapusty / suréwka
z czerwonej kapusty / suréwka z pomidordw z czerwong cebulg / suréwka z kapusty pekinskiej z
kolorowg papryka — 200 g/os

— Woda mineralna—0.2 | /os

UStUGA CATERINGOWA NR 3 — UROCZYSTY BANKIET

Przedmiotem ustugi jest petna ustuga cateringowa (przygotowanie i dostawa menu, zastawy
i niezbednego sprzetu, przygotowanie cateringu, obstuga kelnerska, udostepnienie stotéw
koktajlowych, opisy potraw w jezyku polskim i angielskim).

Poczestunek podawany w formie szwedzkiego bufetu (max. 120 minut obstugi).

Bufet przykryty elastycznym biatym obrusem. Stoty koktajlowe (wysokie) przykryte pokrowcami.

Na stotach pomocniczych ustawione bedg podgrzewacze (w ilosci zaleznej od ilosci osdb i zalecen
organizatora) obok stupki porcelanowych talerzy obiadowych, bulionéwki. llo$¢ stotéw pomocniczych
oraz obstugi kelnerskiej dostosowana do liczby uczestnikow oraz zalecen organizatora (minimum 6
o0s6b do obstugi kelnerskiej).

Na dodatkowych stotach pomocniczych ustawione bedg warniki z wodg, kawa, herbata, cukier, mleko
do kawy oraz cytryna w plasterkach do herbaty oraz odpowiednia zastawa porcelanowa oraz dzbanki
z wodg, sokami, kieliszki i szklanki, sztucce ze stali oraz eleganckie serwetki papierowe kilku warstwowe
dostosowane kolorem do dekoracji stotfu.

Na ozdobnych paterach wytozone zostanie ciasto w kawatkach oraz owoce (filetowane i dekoracyjnie
podane).

Spotkanie obstugiwane bedzie przez kelneréw/kelnerki, ktorzy systematycznie beda porzadkowali
stoty, pomagali gosciom naktadac porcje dan, wymieniali zastawe, uzupetniali artykuty.

Wszyscy kelnerzy i kelnerki ubrani bedg w jednakowe, czyste, profesjonalne stroje kelnerskie
(preferowane kolory strojéw: biel, czeri). Wymagany zadbany i estetyczny wyglad oraz kulturalne
zachowanie.

Koszt udostepnienia stotéw koktajlowych obejmuje ich transport na miejsce spotkania, ustawienie i
udekorowanie; po spotkaniu —demontaz i zabranie.

Ustuga bedzie swiadczona w lokalizacji: Stary Ratusz we Wroctawiu, Rynek 50 — 16.09.2022
Szacowana liczba uczestnikéw: 180 osdéb

Przyktadowe propozycje menu (oczekiwany standard):

A) Zestaw kolacyjny
/do wyboru po 1,5 dania cieptego z menu na osobe/:

—  Zupa: krem z dyni z mleczkiem kokosowym i imbirem podany z prazonymi pestkami dyni, krem z
biatych warzyw z prazonymi ptatkami migdatéw (250ml/os.)

— Drugie danie:

— porcja miesa: roladki drobiowe faszerowane warzywami (130 g); eskalopki schabowe na
kremowym sosie zielonego pieprzu (130 g)

— wegetarianskie: lasagne z warzywami i soczewicg (200g/os); curry z z6ttg fasolkg (150g)

— Dodatki skrobiowe: ziemniaczki z mastem i koperkiem, ryz z zielonym groszkiem (180 g /os.)

— Bufet suréwek (3 rodzaje): mix satat z pomidorkami koktajlowymi i sosem winegret, colestaw,
seler z orzechami wtoskimi (200 g /os.)

— Deser: sernik z brzoskwiniami/ szarlotka/ ciasto czekoladowe z wisniami / filetowane owoce
sezonowe i potudniowe podane dekoracyjnie (100 g/os.)

— Napoje gorgce: kawa parzona z warnika; herbata — paleta smakéw wraz z dodatkami — bez
ograniczen
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— Napoje zimne: woda mineralna z cytryng podawana w dzbankach (bez ograniczen);
Bufet typu finger food (tgcznie 5 szt. /os.) do wyboru:

— Tartinki z tatarem z grillowanej cukinii i suszonych pomidoréw — wege
— Vol —au - vent z tapenada z czarnych oliwek — wege

— Tartinki z serem Lazur i orzechami - wege

— Mini tortille ztososiem i rukolg

— Babeczki z tunczykiem i kaparami

— Tartinki z poledwica z indyka

— Mini ptysie z serem ricotta i pieczonym kurczakiem

—  Sliwka kalifornijska w boczku



