	ZAŁĄCZNIK Nr 1                                                                 FORMULARZ CENOWY


Znak sprawy: Ż/10/PN/19
Zamawiający: Regionalny Szpital Specjalistyczny im. dr. Władysława Biegańskiego w Grudziądzu.
Nazwa Wykonawcy: ............................................................................................................................................................................................

Adres Wykonawcy: .............................................................................................................................................................................................
Zadanie nr 1. Ziemniaki obrane 
	Lp.
	Asortyment
	j.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto

(zł)
	Wartość

netto

(zł)
	VAT

(%)
	Wartość brutto

(zł)

	1.
	Ziemniaki- ziemniaki jadalne, żółte, bulwy dojrzałe, zdrowe, nie zzieleniałe, czyste, suche, niezaparzone, nie zapleśniałe jedno-odmianowe, bez pustych miejsc w środku, pozbawione odrostów, smak i zapach typowy, dostarczane jako produkt obrany, w 20 litrowych plastikowych, zaplombowanych wiadrach napełnionych czystą wodą lub pakowane próżniowo Obrane bezpośrednio przed dostawą, z datą obrania na opakowaniu, opakowania wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	kg
	100 000
	
	
	
	


Cena oferty za zadanie nr 1, czyli wartość brutto …………………………………………ogółem:, słownie:………………………………………………………..
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...........................................................................
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podpis upoważnionego przedstawiciela Wykonawcy
	ZAŁĄCZNIK   Nr 1                                                                FORMULARZ CENOWY


Znak sprawy: Ż/10/PN/19
Zamawiający: Regionalny Szpital Specjalistyczny im. dr. Władysława Biegańskiego w Grudziądzu.
Nazwa Wykonawcy: ............................................................................................................................................................................................

Adres Wykonawcy: .............................................................................................................................................................................................
Zadanie nr 2. Owoce i  warzywa
	Lp.
	Asortyment
	j.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto

(zł)
	Wartość

netto

(zł)
	VAT

(%)
	Wartość brutto

(zł)

	1. 
	Arbuz-warstwa zewnętrzna owocu mocna, twarda, w kolorze ciemnozielonym, miąższ ciemnoczerwony, słodki. Owoc dojrzały, zdrowy, jędrny, suchy, bez oznak uszkodzeń mechanicznych,  bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy, opakowania stanowią skrzynie drewniane wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	70
	
	
	
	

	2. 
	Agrest-  klasa I, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany

(żółte), całe, twarde, zdrowe, czyste i bez zniekształceń oraz bez zanieczyszczeń obcego pochodzenia (insekty lub ich części, drewno, kamyki, metal, tworzywo sztuczne, itp.),
	kg
	5
	
	
	
	

	3. 
	Ananas dekoracyjny, kaliber 9
 klasa I, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany
(żółte), całe, twarde, zdrowe, czyste i bez zniekształceń oraz bez zanieczyszczeń obcego pochodzenia 
	szt.
	10
	
	
	
	

	4. 
	Avocado- klasa I, kaliber 9
 klasa I, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany
, całe, twarde, zdrowe, czyste i bez zniekształceń oraz bez zanieczyszczeń obcego pochodzenia 
	szt.
	50
	
	
	
	

	5. 
	Banan-  klasa I, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany

(żółte), całe, twarde, zdrowe, czyste i bez zniekształceń oraz bez zanieczyszczeń obcego pochodzenia (insekty lub ich części, drewno, kamyki, metal, tworzywo sztuczne, itp.),  rączki i kiście powinny zawierać dostateczną część wiązki o prawidłowym zabarwieniu, solidną, wolną od zarażenia grzybami, uciętą w prawidłowy sposób (nie rozdartą, bez fragmentów łodygi) opakowania stanowią pudła kartonowe lub skrzynki do 18 kg wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	6500
	
	
	
	

	6. 
	Borówka- odmiany deserowe, owoce ciemnoniebeskie z woskowym nalotem, o średnicy 1-3 cm, błyszczące, jędrne, zdrowe, nieprzesuszone i niezagrzybione, czyste i bez zniekształceń oraz bez zanieczyszczeń obcego pochodzenia (insekty lub ich części, drewno, kamyki, metal, tworzywo sztuczne, itp.), opakowania stanowią plastikowe pojemniczki o poj. 250-500g wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	60
	
	
	
	

	7. 
	Brzoskwinia- pestkowiec o omszonej żółtej z czerwonym rumieńcem skórce, dojrzała, cała, jędrna, zdrowa, czysta i bez zniekształceń oraz bez zanieczyszczeń obcego pochodzenia, niezagrzybiona i nieprzesuszona, miąższ słodki, pomarańczowy, masa jednego owocu ok. 200g,  opakowania stanowią pudła kartonowe lub skrzynki wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	420
	
	
	
	

	8. 
	Cytryna- klasa I, owoce świeże, czyste, całe, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany (od cytrynowego do żółtego), zdrowe (nie dopuszcza się owoców zgniłych oraz z objawami chorób i pleśni), brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy,   Opakowania stanowią kartonowe pudła lub skrzynki od 5-10 kg wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	350
	
	
	
	

	9. 
	Czereśnia- owoce kuliste, w kolorze czarnym, ciemnoczerwonym lub żółtym, skórka błyszcząca, dojrzałe, twarde,czyste, jędrne, zdrowe (nie dopuszcza się owoców zgniłych oraz z objawami chorób i pleśni), miąższ kremowy, żółty lub czerwony, słodki. Brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy, Opakowania stanowią plastikowe skrzynki od 5-10 kg wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	40
	
	
	
	

	10. 
	Figi- sztuka ok. 50g,dojrzałe zdrowe, czyste, bez 

Zanieczyszczeń
	szt.
	200
	
	
	
	

	11. 
	Granat-klasa I klasa I, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany, całe,  zdrowe, czyste i bez zniekształceń oraz bez zanieczyszczeń obcego pochodzenia 
	szt.
	100
	
	
	
	

	12. 
	Grapefruit- klasa I, owoce świeże, czyste, całe, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany (od żółtego do czerwonego), zdrowe (nie dopuszcza się owoców zgniłych oraz z objawami chorób i pleśni), brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy, masa jednego owocu w granicach ok. 350g . Opakowania stanowią kartonowe pudła lub skrzynki od 5-10 kg wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	1150
	
	
	
	

	13. 
	Gruszka- deserowe kl.I, odmian uprawnych gruszek, świeże, całe, miąższ owoców musi być w idealnym stanie, skórka wolna od szorstkich ordzawień,  o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany, zdrowe (nie dopuszcza się owoców zgniłych oraz z objawami chorób i pleśni), brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych (gleba, piasek, itp.) oraz zanieczyszczeń obcego pochodzenia (insekty lub ich części, drewno, kamyki, metal, tworzywo sztuczne, itp.). Minimalna masa pojedynczych owoców 200g. Smak i zapach typowy.  Opakowania stanowią pudła kartonowe lub skrzynki o wadze do 20 kg, wykonane z materiałów opakowaniowych  przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	kg
	400
	
	
	
	

	14. 
	Jabłko deserowe „Alwa, Delikates, Rubin, Celesta, Cortland, Gala, Gloster, Golden Delicious, Jonagored, Ligol, Jonagold”- kl.I, świeże, całe, czyste, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany, zdrowe (nie dopuszcza się owoców zgniłych oraz z objawami chorób i pleśni), brak uszkodzeń mechanicznych, mineralnych oraz obcego pochodzenia, waga jednego owocu około 180 g, smak i zapach typowy, opakowanie w skrzynce do 15 kg, odmiana jednorodna przy każdorazowej dostawie
	kg
	21000
	
	
	
	

	15. 
	Jagoda- kl. I owoce ciemnoniebeskie z woskowym nalotem, o średnicy 1 cm, błyszczące, jędrne, zdrowe, nieprzesuszone i niezagrzybione, czyste i bez zniekształceń oraz bez zanieczyszczeń obcego pochodzenia (insekty lub ich części, drewno, kamyki, metal, tworzywo sztuczne, itp.),  opakowania stanowią plastikowe pojemniczki o poj. 250-500g wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	30
	
	
	
	

	16. 
	Jeżyna- owoce czyste, zdrowe, ciemnoczerwona barwa, odpowiednio jędrne i zdrowe
	kg
	20
	
	
	
	

	17. 
	Kiwi-kl. I, odmiany uprawne owoców, świeże, całe, o prawidłowym zabarwieniu dla odmiany, odpowiednio jędrne, zdrowe (bez oznak gnicia, pleśni), czyste, dobrze wykształcone, bez uszkodzeń mechanicznych oraz zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, masa pojedynczych owoców: 80-100g. Smak i zapach typowy, bez obcego smaku i zapachu, opakowania wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	kg
	2600
	
	
	
	

	18. 
	Malina-kl. I owoce stożkowaty kształt , powierzchnia jest lekko omszona. Kolor czerwony,  zdrowe (bez oznak gnicia i objawów pleśni i chorób), bez uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, bez obcego smaku i zapachu,  opakowania stanowią plastikowe pojemniczki o poj. 250-500g wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	60
	
	
	
	

	19. 
	Mandarynka- kl.I, świeże, czyste, całe, wolne od stłuczeń i nadmiernych zabliźnionych nacięć, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany, zdrowe (bez oznak gnicia i objawów pleśni i chorób), bez uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, bez obcego smaku i zapachu, masa pojedynczych owoców: 80-100g. Opakowania stanowią pudła kartonowe lub skrzynki od 10-20 kg, wykonane z tworzyw przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	kg
	1000
	
	
	
	

	20. 
	Mango klasa I, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany, całe, zdrowe, czyste i bez zniekształceń oraz bez zanieczyszczeń obcego pochodzenia 
	szt.
	200
	
	
	
	

	21. 
	Melon kl. I, świeże, czyste, całe, wolne od stłuczeń,  o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany, zdrowe (bez oznak gnicia i objawów pleśni i chorób), bez uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, bez obcego smaku i zapachu
	szt.
	230
	
	
	
	

	22. 
	Morela pestkowiec o gładkiej, żółto-pomarańczowej, dojrzała, cała, jędrna, zdrowa, czysta i bez zniekształceń oraz bez zanieczyszczeń obcego pochodzenia, niezagrzybiona i nieprzesuszona, miąższ słodki, żółtopomarańczowy, masa jednego owocu ok. 50g,   opakowania stanowią pudła kartonowe lub skrzynki wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	kg
	20
	
	
	
	

	23. 
	Nektarynka pestkowiec o gładkiej, żółtej z czerwonym rumieńcem skórce, dojrzała, cała, jędrna, zdrowa, czysta i bez zniekształceń oraz bez zanieczyszczeń obcego pochodzenia, niezagrzybiona i nieprzesuszona, miąższ słodki, żółtopomarańczowy, masa jednego owocu ok. 200g,   opakowania stanowią pudła kartonowe lub skrzynki wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	kg
	700
	
	
	
	

	24. 
	Pomarańcza- kl. I, świeże, czyste, całe, wolne od stłuczeń i nadmiernych zabliźnionych nacięć, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany, zdrowe (bez oznak gnicia i objawów pleśni i chorób), bez uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, bez obcego smaku i zapachu, masa pojedynczych owoców: 180-200g. Opakowania stanowią pudła kartonowe lub skrzynki od 10-20 kg, wykonane z tworzyw przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	2400
	
	
	
	

	25. 
	Porzeczka czerwona- kl.I, owoce jędrne, z grubą, błyszczącą skórką, koloru czerwonego, bez uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, bez obcego smaku i zapachu,zdrowe (bez oznak gnicia i objawów pleśni i chorób), opakowania stanowią pudła kartonowe lub skrzynki wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	kg
	20
	
	
	
	

	26. 
	Śliwka węgierka- owoce zdrowe, świeże, czyste, jędrne i błyszczące,wolne od stłuczeń i nadmiernych zabliźnionych nacięć, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany, bez oznak gnicia i objawów pleśni i chorób), bez uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, bez obcego smaku i zapachu
	kg
	330
	
	
	
	

	27. 
	Truskawka- owoce zdrowe, świeże, czyste, jędrne, wolne od stłuczeń,  o prawidłowym zabarwieniu, słodkie, zdrowe (bez oznak gnicia i objawów pleśni i chorób), bez uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, bez obcego smaku i zapachu
	kg
	200
	
	
	
	

	28. 
	Winogrono białe - kl. I, świeże, czyste, całe, wolne od stłuczeń i nadmiernych zabliźnionych nacięć, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany, zdrowe (bez oznak gnicia i objawów pleśni i chorób), bez uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, bez obcego smaku i zapachu, Opakowania stanowią pudła kartonowe lub skrzynki od 10-20 kg, wykonane z tworzyw przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	kg
	150
	
	
	
	

	29. 
	Winogrono czerwone - kl. I, świeże, czyste, całe, wolne od stłuczeń i nadmiernych zabliźnionych nacięć, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany, zdrowe (bez oznak gnicia i objawów pleśni i chorób), bez uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, bez obcego smaku i zapachu, Opakowania stanowią pudła kartonowe lub skrzynki od 10-20 kg, wykonane z tworzyw przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	kg
	150
	
	
	
	

	30. 
	Wiśnia owoce kuliste, w kolorze czarnym lub ciemnoczerwonym, ciemnoczerwonym, skórka błyszcząca, dojrzałe, twarde,czyste, jędrne, zdrowe (nie dopuszcza się owoców zgniłych oraz z objawami chorób i pleśni), miąższ  czerwony, słodki. Brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy,  Opakowania stanowią plastikowe skrzynki od 5-10 kg wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	20
	
	
	
	

	31. 
	Botwinka- młode, ciemnozielone listki buraka ćwikłowego, poprzetykane bladoróżowymi nitkami,  brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia.  Smak i zapach typowy, opakowania stanowią pudła kartonowe lub skrzynki, wykonane z tworzyw przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	pęczek
	500
	
	
	
	

	32. 
	Burak- czerwony- całe, zdrowe, czyste, korzeń o cylindrycznym kształcie,miąższ ciemnoczerwony bądź czerwony, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia. Korzeń o średnicy 8-10 cm. Smak i zapach typowy, bez obcego smaku i zapachu. Opakowania stanowią worki raszlowe do 10 kg wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	kg
	16000
	
	
	
	

	33. 
	Cebula biała krajowa- cała, ścisła, jędrna, czysta, zdrowa, dojrzała (przynajmniej 2/3 masy główki jest utworzone z liści bezblaszkowych), wystarczająco sucha, bez szczypiorku, barwa łuski suchej jasnożółta do jasnobrązowej oraz łuski mięsistej białokremowa lub kremowozielona, kształt kulisty, lekko spłaszczony lub wydłużony, bez objawów wyrośnięcia lub kiełkowania, z zaschniętą szyjką i korzeniami, wolna od szkodników i uszkodzeń przez nich wyrządzonych, brak uszkodzeń mechanicznych i obcego pochodzenia. Smak i zapach typowy, bez obcego smaku i zapachu, opakowania worki raszlowe do 10 kg wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością,
	kg
	3600
	
	
	
	

	34. 
	Cebula czerwona- krajowa, dobrze wysuszona, bez szczypiorku, sortowana o jednakowej wielkości 5-8cm, bez uszkodzeń mechanicznych, pakowana w worki raszlowe do 10 kg, odmiana jednorodna przy każdorazowej dostawie, nie dopuszcza się produktów gnijących lub z objawami zepsucia.
	kg
	150
	
	
	
	

	35. 
	Cukinia- całe, zdrowe, czyste, świeże, jędrne, owoce błyszczące, ciemnozielone, cylindryczne, proste, miąższ jasnokremowy, kruchy, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych oraz obcego pochodzenia,  Smak i zapach typowy, opakowania stanowią worki foliowe do 5 kg wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	50
	
	
	
	

	36. 
	Cykoria- kl. I,  główki barwy od jasnożółtej do jasnozielonej,  zdrowe, czyste, świeże,  jędrne,cylindryczne, proste, kruche,  brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych oraz obcego pochodzenia,  Smak i zapach typowy, opakowania to styropianowe, zafoliowane tacki wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	10
	
	
	
	

	37. 
	Czosnek -główki barwy białej, zdrowe ( nie dopuszcza się czosnku z objawami zepsucia lub takimi zmianami, które czynią go niezdatnym do spożycia), twarde, o średnicy ok. 6 cm, nienaruszone, o odpowiednio regularnym kształcie, wysuszony, bez przerostów, ząbki ściśle przylegające do siebie, brak uszkodzeń mechanicznych i obcego pochodzenia. Masa pojedynczej sztuki 70-75g, smak i zapach typowy.  opakowania stanowią pakowane worki siatkowe wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	20
	
	
	
	

	38. 
	Fasolka szparagowa- strąki zielone lub żółte w zależności od odmiany, niezapleśniałe, smak i zapach typowy, świeże, jędrne, bez uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia.  Opakowania stanowią plastikowe pudełka wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	kg
	70
	
	
	
	

	39. 
	Fisalis- złoto-pomarańczowe owoce, zdrowe,czyste, suche,  niezaparzone, niezapleśniałe, smak i zapach typowy,  Bez oznak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych oraz obcego pochodzenia. Opakowania stanowią plastikowe pudełka wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością o gramaturze 100-200g.
	op.
	150
	
	
	
	

	40. 
	Kalafior świeży- kalafior koloru białego, nieprzerośnięty, bez liści, różyczki zwarte, bez uszkodzeń mechanicznych, bez zmian chorobowych, waga 1 sztuki kalafiora min.1000g, pakowany w skrzynki plastikowe wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	szt.
	150
	
	
	
	

	41. 
	Jarmuż- op. 200g-kl.1, zielone, zdrowe liście, czyste, bez zanieczyszczeń
	op.
	50
	
	
	
	

	42. 
	Kapusta biała- cała, czysta, zdrowa, o barwie jasnozielonej, główki kuliste, zwarte, bez liści zewnętrznych, brak uszkodzeń mechanicznych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy, opakowania stanowią worki siatkowe do 20 kg, wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	8500
	
	
	
	

	43. 
	Kapusta czerwona- cała, czysta, zdrowa, o barwie czerwonej,  główki kuliste, zwarte, bez liści zewnętrznych, brak uszkodzeń mechanicznych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy, opakowania stanowią worki siatkowe do 10 kg wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	4500
	
	
	
	

	44. 
	Kapusta kiszona z marchwią min. 5%-naturalnie kiszona, bez użycia octu, szatkowana w krótkie nitki, nie dopuszcza się produktów gnijących lub z objawami zepsucia. Smak i zapach typowy, bez obcego smaku i zapachu, opakowania stanowią wiaderka plastikowe o masie do 5 kg wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	7000
	
	
	
	

	45. 
	Kapusta biała młoda- cała, czysta, zdrowa, o barwie jasnozielonej, główki kuliste, zwarte, bez liści zewnętrznych, brak uszkodzeń mechanicznych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy, opakowania stanowią worki siatkowe do 20 kg, wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	szt.
	500
	
	
	
	

	46. 
	Kapusta pekińska-cała, zdrowa, czysta, ulistnienie o barwie jasnozielonej, główka cylindryczna, zwarta, bez liści zewnętrznych, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia. Masa pojedynczej sztuki: 1200-1500g, smak i zapach typowy; pojedyncze sztuki pakowane w folię wykonaną z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	3000
	
	
	
	

	47. 
	Kiełki(mix)-mieszanka kilku gatunków kiełków (rzodkiewka, brokuły, słonecznik, soczewica, soja, lucerna),   świeże, jędrne, czyste, całe, zdrowe,  brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy dla odmiany, bez oznak gnicia lub przesuszenia.  Opakowania stanowią plastikowe opakowania ok. 150-200g,  wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	10
	
	
	
	

	48. 
	Koper cały, zdrowy, czysty, jędrny, aromatyczny, niezwiędnięty,o barwie zielonej, brak uszkodzeń mechanicznych i mineralnych oraz obcego pochodzenia, smak i zapach typowy, dostarczany w pęczkach o wadze 1 kg
	kg
	1100
	
	
	
	

	49. 
	Marchew cała, zdrowa, czysta, bez naci, praktycznie wolna od szkodników oraz uszkodzeń spowodowanych przez szkodniki, niezdrewniała, bez oznak świadczących o wyrastaniu korzenia w pęd nasienny, bez rozwidleń i bocznych rozgałęzień, wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, bez zanieczyszczeń mechanicznych, mineralnych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy. Opakowania stanowią worki siatkowe z tworzywa sztucznego do  10 kg wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	kg
	35000
	
	
	
	

	50. 
	Mix sałat- mieszanka kilku gatunków sałat, liście  świeże, jędrne, czyste, całe, zdrowe,  brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy dla odmiany, bez oznak gnicia lub przesuszenia.  Opakowania stanowią worki foliowe ok. 180-220g,  wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	szt.
	9000
	
	
	
	

	51. 
	Ogórek gruntowy-  świeże, jędrne, czyste, całe, zdrowe (niedopuszczalne ogórki z objawami gnicia, śladami pleśni), barwa zielona, o komorach nasiennych bez pustych przestrzeni, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mechanicznych, mineralnych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy. Opakowania stanowią worki foliowe od 5 do 10 kg wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	4000
	
	
	
	

	52. 
	Ogórek kiszony- naturalnie kiszone, twarde, zapach świeży, warzywa o barwie zielonożółtej, bez widocznych uszkodzeń mechanicznych, bez zmian biologicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych oraz obcego pochodzenia, smak i zapach typowy, opakowania stanowią wiaderka plastikowe o masie 3-5 kg wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	kg
	5000
	
	
	
	

	53. 
	Ogórek małosolny- ogórki kiszone, twarde, zapach świeży, o barwie zielonożółtej, bez widocznych uszkodzeń mechanicznych, bez zmian biologicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych. Opakowanie wiaderko od 3-5 kg
	kg
	60
	
	
	
	

	54. 
	Papryczka chili- całe, zdrowe, świeże, jędrne o wyraźnym zabarwieniu owoce, brak uszkodzeń mechanicznych, mineralnych oraz obcego pochodzenia.  Smak i zapach typowy, opakowania wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	kg
	30
	
	
	
	

	55. 
	Papryka świeża czerwona- całe, zdrowe, świeże, jędrne o wyraźnym zabarwieniu owoce, brak uszkodzeń mechanicznych, mineralnych oraz obcego pochodzenia, masa pojedynczej sztuki 200-300g . Smak i zapach typowy, opakowania stanowią worki foliowe od 3 do 5 kg wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	700
	
	
	
	

	56. 
	Pieczarka- owocniki jędrne, świeże, całkowicie zamknięte, kapelusz okrągły,  blaszki całkowicie osłonięte bez napiętej błony, praktycznie wolne od zanieczyszczeń roślinnych i mineralnych, nie uszkodzone przez szkodniki,   brak zmian chorobotwórczych, barwa kapelusza od biało kremowej do szarej, średnica kapelusza 25-55mm, zapach i smak charakterystyczny dla pieczarek, cechy dyskwalifikujące: niejednorodność klas i odmian w opakowaniu, obecność oznak procesów gnilnych, pleśni, przemarzniętych, zaparzonych i oślizgłych lub ze zmianami chorobowymi, pozostałość środków ochrony roślin i preparatów grzybobójczych, opakowania to skrzynki plastikowe do 5 kg
	kg
	3000
	
	
	
	

	57. 
	Pietruszka korzeń  całe, korzeń w kształcie wydłużonego stożka (miąższ biały, jędrny), zdrowe (bez oznak gnicia, pleśni), czyste, sortowane, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych, mechanicznych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy, bez obcego zapachu i smaku. Opakowania stanowią worki siatkowe z  tworzywa sztucznego od 5 do 10 kg wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	15000
	
	
	
	

	58. 
	Pietruszka nać- świeża, barwa zielona, o dużych listkach, niezwiędnięta, zdrowa, czysta, bez zanieczyszczeń mineralnych oraz obcego pochodzenia; smak i zapach typowy. Opakowania stanowią pęczki wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	600
	
	
	
	

	59. 
	Pomidor- jadalne do bezpośredniego spożycia, całe, zdrowe, czyste, świeże, czerwone, okrągłe, gładkie, twarde, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych oraz obcego pochodzenia.  Smak i zapach typowy, bez obcego smaku i zapachu. Opakowania stanowią skrzynki do 5 kg wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	8000
	
	
	
	

	60. 
	Pomidor koktajlowy- jadalne do bezpośredniego spożycia, całe, zdrowe, czyste, świeże, czerwone, okrągłe, gładkie, twarde, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych oraz obcego pochodzenia. Smak i zapach typowy, bez obcego smaku i zapachu. Opakowania  wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	400
	
	
	
	

	61. 
	Por- całe, zdrowe, czyste, nie powinny zawierać widocznych ciał obcych; jednakże korzenie mogą mieć przylegającą do nich ziemię, mieć świeży wygląd po usunięciu zewnętrznych liści, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i pochodzenia obcego, wolne od nieprawidłowej wilgoci zewnętrznej, tj. Odpowiednio osuszone. Smak i zapach typowy.. Opakowania stanowią skrzynki do 5 kg wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	550
	
	
	
	

	62. 
	Roszponka świeże, zielone listki, zdrowe,czyste, intensywnie wybarwione,brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych oraz obcego pochodzenia, wolne od obcego zapachu i smaku. Opakowania stanowią plastikowe, zafoliowane pudełka o wadze ok. 250g, przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	op.
	200
	
	
	
	

	63. 
	Rucola- świeże, zielone listki, zdrowe,czyste, intensywnie wybarwione,brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych oraz obcego pochodzenia, wolne od obcego zapachu i smaku. Opakowania stanowią plastikowe, zafoliowane pudełka o wadze ok. 250g, przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	op.
	200
	
	
	
	

	64. 
	Rzodkiewka- pęczki  całe, zdrowe, czyste, korzeń kulisty, czerwone, bardzo gładkie, intensywnie wybarwione, błyszczące, na przekroju idealnie białe, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych oraz obcego pochodzenia, wolne od obcego zapachu i smaku.  Opakowania stanowią skrzynki wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	szt.
	800
	
	
	
	

	65. 
	Sałata zielona masłowa- cała, zdrowa, czysta, główki kształtne, okrągłe, liście barwy zielonej, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych oraz obcego pochodzenia. Smak i zapach typowy.  Opakowania stanowią skrzynki do 5 kg przeznaczone do kontaktu z żywnością.
	szt.
	13000
	
	
	
	

	66. 
	Sałata lodowa-  cała, zdrowa, czysta, ulistnienie o barwie zielonej, kruche, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia.  Opakowania stanowią skrzynki do 5 kg  wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	szt.
	550
	
	
	
	

	67. 
	 Sałata ozdobna-  karbowana, główka  cała, zdrowa, czysta, ulistnienie o barwie zielonej lub bordowej, krucha, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia.. Opakowania stanowią skrzynki do 5 kg  wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	szt.
	1000
	
	
	
	

	68. 
	Seler korzeniowy całe, zdrowe, czyste, zgrubienie korzeniowe duże,  kuliste, barwa skórki biała, miąższ biały, jędrny, aromatyczny, nieciemniejący, bez skłonności do parcenia, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych oraz obcego pochodzenia. Smak i zapach typowy. Opakowania stanowią worki siatkowe od 5 do 10 kg wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	16000
	
	
	
	

	69. 
	Szparagi białe  klasa I, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany, całe, twarde, zdrowe, czyste i bez zniekształceń oraz bez zanieczyszczeń obcego pochodzenia 
	pęczki
	50
	
	
	
	

	70. 
	Szparagi zielone  klasa I, o prawidłowym zabarwieniu typowym dla odmiany, całe, twarde, zdrowe, czyste i bez zniekształceń oraz bez zanieczyszczeń obcego pochodzenia 
	pęczki
	50
	
	
	
	

	71. 
	Szczypior- pęczki cały, zdrowy, czysty, o barwie zielonej, o długich liściach, niezwiędnięty, długość łodygi do 30 cm, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń obcego pochodzenia; smak i zapach typowy, opakowania stanowią pęczki o wadze ok. 500g, wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	pęczek
	800
	
	
	
	

	72. 
	Szczypior cienki zdrowy, czysty, o barwie zielonej, o długich liściach, niezwiędnięty, długość łodygi do 30 cm, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń obcego pochodzenia; smak i zapach typowy, opakowania stanowią pęczki o wadze ok. 50g, wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością
	pęczek
	100
	
	
	
	

	73. 
	Tymianek doniczka świeży, zdrowy, jędrny, niezwiędnięty, liście zielone, bez zanieczyszczeń mechanicznych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy, opakowanie doniczka plastikowa wykonana z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	Szt.
	60
	
	
	
	

	74. 
	Rozmaryn doniczka świeży, zdrowy, jędrny, niezwiędnięty, liście zielone, bez zanieczyszczeń mechanicznych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy, opakowanie doniczka plastikowa wykonana z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	szt.
	60
	
	
	
	

	75. 
	Bazylia doniczka- świeża, zdrowa, jędrna, niezwiędnięta, liście zielone, bez zanieczyszczeń mechanicznych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy, opakowanie doniczka plastikowa wykonana z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	szt.
	60
	
	
	
	

	76. 
	Mięta doniczka- świeża, zdrowa, jędrna, niezwiędnięta, liście zielone, bez zanieczyszczeń mechanicznych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy, opakowanie doniczka plastikowa wykonana z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	szt.
	60
	
	
	
	

	77. 
	Brokuły- świeże, kl.I, barwa cimnozielona, bez oznak zanieczyszczeń mechanicznych i obcego pochodzenia, 
	kg
	50
	
	
	
	

	78. 
	Dynia. Owoc duży (średnicy do 40 cm), kulisty, gruszkowaty, cylindryczny lub dyskowatego kształtu – w zależności od odmiany. Miąższ włóknisty, białe nasiona. Z zewnątrz owoc  okryty grubą, najczęściej pomarańczową skorupką..Owoc zdrowy, suchy, jędrny. Bez oznak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych oraz obcego pochodzenia.  Smak i zapach typowy.
	kg
	50
	
	
	
	

	79. 
	Kiełki (mix)-mieszanka kilku gatunków kiełków (rzodkiewka, brokuły, słonecznik, soczewica, soja, lucerna),   świeże, jędrne, czyste, całe, zdrowe,  brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy dla odmiany, bez oznak gnicia lub przesuszenia.  Opakowania stanowią plastikowe opakowania ok. 150-200g,  wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	10
	
	
	
	

	80. 
	Koper zielony natka- cały, zdrowy, czysty, jędrny, aromatyczny, niezwiędnięty,o barwie zielonej, brak uszkodzeń mechanicznych i mineralnych oraz obcego pochodzenia, smak i zapach typowy, dostarczany w pęczkach 
	kg
	1100
	
	
	
	

	81. 
	Ogórek świeży szklarniowy- świeże, jędrne, czyste, całe, zdrowe (niedopuszczalne ogórki z objawami gnicia, śladami pleśni), barwa zielona, o komorach nasiennych bez pustych przestrzeni, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mechanicznych, mineralnych i obcego pochodzenia, smak i zapach typowy. Opakowania stanowią worki foliowe od 5 do 10 kg wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	kg
	1000
	
	
	
	

	82. 
	Pietruszka nać dekoracyjna- świeża, barwa zielona, o dużych listkach, niezwiędnięta, zdrowa, czysta, bez zanieczyszczeń mineralnych oraz obcego pochodzenia; smak i zapach typowy. Opakowania stanowią pęczki wykonane z materiałów opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
	pęcz.
	50
	
	
	
	

	83. 
	Mix kwiatów jadalnych - 50 sztuk w opakowaniu (opakowanie- 1 sztuka), kl.I, brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i pochodzenia obcego
	szt.
	100
	
	
	
	

	84. 
	Carambola-kl.I,  brak uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń mineralnych i pochodzenia obcego
	szt.
	100
	
	
	
	


Wartość netto ogółem:………………………. zł  , słownie:……………………………………………………………………………………………………..
Cena ogółem za zadanie nr  2 , czyli wartość brutto ………………………………………….ogółem:, słownie:………………………………………………………
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