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Zatacznik nr 4 do SWZ
SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Czes¢ 1: MIESO WIEPRZOWE, WOLOWE, WEDLINY

15113000-3 — wieprzowina

15111100-0- wotowina

15131130-5 — wedliny

15131135-0 — wedliny drobiowe

* Migso najwyzszej jako$ci, §wieze, niemrozone, nierozmrazane, o barwie i zapachu
charakterystycznych dla danego rodzaju, jedrne, elastyczne, pochodzace z produkcji krajoweyj.
» Wedliny najwyzszej jakosci, §wieze, ostony Scisle przylegajace do farszu, o czystej, suchej
powierzchni 1 charakterystycznym dla danego asortymentu zapachu 1 wygladzie.

» Wedliny powinny by¢ pakowane w atmosferze chronione;.

» Barwa migsa wieprzowego §wiezego powinna by¢ blador6zowa do czerwonej, migso
powinno by¢ soczyste, barwa, zapach, konsystencja, powierzchnia i przekr6j maja $wiadczy¢
o $wiezo$ci produktu, dopuszczana niewielka naturalna ilo§¢ okrywy ttuszczowe;.

* W przypadku migs thustych np. karczek oraz bton np. schab b/k. Wedliny, szynki i kietbasy
— zawarto$¢ migsa min. 70 %, wytwarzane bez MOM, smak i zapach charakterystyczny.

* Dla migsa peklowanego, parzonego i uzytych przypraw, konsystencja $Scista, barwa na
przekroju jasno rozowa.

* Termin przydatno$ci produktow do spozycia ma by¢ nie krétszy niz 7 dni od daty dostawy
do Zamawiajacego dla wedlin 1 kietbas oraz 3 dni dla migsa Swiezego.

Lp. | Nazwa asortymentu Opakowanie j-m. (jednostka Szacunkowa ilo$¢ w
min/waga min miary) okresie umowy
1. boczek wedzony /parzony, bez dodatkow kg 12
2 Karkéwka/karczek wieprzowy bez kosci migso kg 200
$wieze — niemrozone.
3. kietbasa podwawelska, kg 6
4. Kielbaski cienkie : zawierajace co najmniej kg 50
84% migsa wieprzowego i 7% migsa
wolowego.
5. Kietbasa §laska cienka (min. 70% migsa kg 60
wieprzowego)
6. Kielbasa cienka biata surowa (min. 82% migsa kg 10
wieprzowego)
7. Kietbasa szynkowa (zawarto$¢ co najmniej 80 kg 3
% miesa wieprzowego, 20% migso z golonki)
8. Kietbasa krotoszynska z beczki lub kg 6
réwnowazna zawierajgca mi¢so wieprzowe
(min. 77,7%)
9. Ko$ci wieprzowa swieze kg 20
10. Ko$ci wieprzowa wedzone kg 8
11. lopatka wieprzowa bez kosci /migso §wieze. kg 200
12. Parowki z szynki zawierajgce migso szt. 700
wieprzowe (min. 90%)
13. Poledwica sopocka kg 10
14. Poledwica wisniowa kg 10
15. Poledwica Ani kg 10
16. Szynka dziedzica kg 5
17. Szynka gerwazego kg 7
18. Szynka konserwowa kg 12
19. Szynka morlinska kg 5
20. Szynka z kotta kg 10
21. Szynka z lisciem kg 10
22. Poledwiczki wieprzowe, migso §wieze, kg 100
niemrozone.
23. schab bez ko$ci, migso §wieze — niemrozone. kg 150
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24. Schab wisniowy kg 5

25. szynka wieprzowa bez kos$ci /migso §wieze kg 60
26. Zeberka $wieze wieprzowe- trojkaty kg 300
27. Zeberka $wieze wieprzowe- paski kg 300

Czes¢ 2: MIESO DROBIOWE

15112100-7 — drob swiezy

 Migso najwyzszej jako$ci, $wieze, niemrozone, nierozmrazane, o barwie i zapachu
charakterystycznych dla danego rodzaju, jedrne, elastyczne, pochodzace z produkcji krajowe;.
* Migso nie moze by¢ pakowane prézniowo.

» Barwa mig¢sa drobiowego §wiezego powinna by¢ blador6zowa, migso powinno by¢
soczyste, barwa, zapach, konsystencja, powierzchnia i przekr6j majg $wiadczy¢ o $wiezosci
produktu.

* Termin przydatnosci produktow do spozycia ma by¢ nie krétszy niz 3 dni od dnia dostawy
do Zamawiajacego.

Lp. | Nazwa asortymentu j-m. (jednostka Szacunkowa ilo§¢ w
miary) okresie umowy

1. Porcja rosotowa §wieza, oczyszczona z pior i kg 150
wnetrznosci.

2. Filet z piersi kurczaka, migso $wieze, kg 200
niemrozone, bez skory.

3. Filet z piersi indyka §wiezy, migso Swieze, kg 200
niemrozone, bez skory.

4. Cwiartka z kurczaka §wieza. kg 150

5. Skrzydto z indyka §wieze, niemrozone. kg 30

6. Skrzydetka z kurczaka, §wieze niemrozone kg 150

7. Watrébka drobiowa §wieza kg 15

8. Palka/ podudzie z kurczaka §wieze. kg 400

9. Szyja z indyka §wieza. kg 50

10. Kurczak §wiezy bez podrobdéw kg 200

Czes¢ 3: NABIAL

15500000-3 — artykuty mleczne i nabiat

15530000-2 — masto

* Produkty mleczarskie cechowa¢ ma §wiezo$¢, dobry smak po otwarciu produktow,
niezbrylone sery naturalne, geste jogurty.

* Termin przydatnosci produktow do spozycia ma by¢ nie krotszy niz 5 dni od dnia dostawy
do Zamawiajacego dla produktow: twarogi, kefir maslanka, nie krotszy niz 10 dni od daty
dostawy dla nastepujacych produktow: masto, jogurty, $mietany, sery zotte, serki twarogowe
smarowania, pozostate sery oraz nie krotszy niz 2 miesiace od daty dostawy dla
nastepujacych produktow: mleko krowie, mleko sojowe, ser topiony, masto klarowane.

Lp. | Nazwa asortymentu Opakowanie j.m. (jednostka Szacunkowa ilo$¢ w
min/waga min miary) okresie umowy
1. Jogurt naturalny. 300g Szt. 30
2. Jogurt owocowy 150g szt. 300
z zawartoscig 9% kawatkow owocow
3. Jogurt pitny zawierajacy owoce i sok 315¢g szt. 500
OWOCOWY
z koncentratu
4, Jogurt pitny owocowy 270g szt. 400
300g Szt. 400
5. Jogurt pitny probiotyczny; zywe kultury 100g szt 80
bakterii jogurtowych, Lactobacillus min. 20
miliardow/100g, witamina B6, witamina D
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6. Jogurt owocowy 122¢g Szt. 500

7. Jogurt biszkoptowy zawierajacy co najmniej 120g szt 150
0,25 biszkoptu

8. Ser z6tty Gouda kg 60
9. Ser z6tty Edamski kg 60

10. Ser Mozarella kulka 125¢ szt. 30

11. Serek twarogowy puszysty 150g szt. 80

12. Serek kanapkowy 130g Szt 80

13. Serek homogenizowany: ser twarogowy 250g szt. 50
odttuszczony, wsad o smaku waniliowym

14. Serek homogenizowany: mleko 200g. Szt. 50
pasteryzowane, wsad waniliowy

15. Serek homogenizowany: serek naturalny, 140¢g szt 50
jogurt naturalny

16. Ser topiony w plastrach ser 53% 130g szt 120

17. | Ser twarogowy potttusty ; kg 80

18. Ser $mietankowy mielony 250g szt 80

19. | Smietana 30%: 500ml szt 200

zawarto$¢ thuszczu 30%

20. | Smietana 18% : 400g szt 120
$mietanka pasteryzowana o zawarto$ci
thuszezu 18%

21. Smietana 18% : émietanka, kultury bakterii 400g. szt 120
fermentacji mlekowej
22. | Smietana Mizeria 10% 400g. szt 200
23. Masto wiejskie ekstra 200g szt 800
24. Masto roslinne: 500g szt 15
oleje roslinne (stonecznikowy-24%,
rzepakowy),
25. Masto ekstra: 82 % thuszczu 200g szt 800
26. Mleko UHT 2% 11 szt 1500
27. Mleko $wieze 2% 11 szt 1500
28. Jogurt mega: zawarto$¢ owocow (min. 90g szt 500
6,15% - puree).
29. Jogurt waniliowy w saszetce: zawarto$¢ 120g szt. 500

mleka 79,4 %

Cze$¢ 4: WARZYWA 1 OWOCE

03100000-2 - produkty rolnictwa i ogrodnictwa

03212100-1 - ziemniaki

03221000-6 - warzywa

03222000-3 - owoce i orzechy

» Owoce i warzywa wszystkie klasy pierwszej — powinny by¢ §wieze, nie zwigdnigte, bez
uszkodzen zewnetrznych.

* Owoce 1 warzywa cechowac si¢ beda regularnym ksztattem wtasciwym dla danego gatunku,
beda wolne od szkodnikow, zanieczyszczen, oznak wyrastania korzenia w ped nasienny,
wolne od oznak wiednigcia, wyschnigcia, gnicia.

» Warzywa nie powinny by¢ zaparzone, zamarznigte, zaple$niate.

» Warzywa korzenne — korzenie powinny by¢ jedrne, nie popekane, nie sparciate, bez
uszkodzen przez szkodniki, bez plam.

« Ziemniaki — powinny by¢ zdrowe, ksztattne, suche, czyste bez ziemi, piasku,
nieuszkodzone, jednolitej odmiany, ksztatt owalny.

» Warzywa liSciaste — bez plam, uszkodzen.

» Owoce — skora gtadka, migzsz soczysty, bez jakichkolwiek oznak nie§wiezosci 1 zepsucia.
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Lp. | Nazwa asortymentu Opakowanie j-m. (jednostka | Szacunkowa ilo$¢ w
min/waga min miary) okresie umowy
1. Arbuz czerwony kg 200
2. Awokado $wieze, dojrzate szt 20
3. Ananas §wiezy, dojrzaty szt 30
4. Banan z6tty, gat. I, kg 400
, L e , kg 300
5 Bordéwka an.lel“ykan‘ska $wieza gat. I, bez uszkodzen ot 50
fizycznych i biologicznych - 50
6. Brokut §wiezy szt 50
7. Botwinka $wieza, bez uszkodzen szt 50
8. Brzoskwinia §wieza, dojrzata. kg 100
9. Buraki czerwone gat. I kg 100
10. Buraki czerwone obierane gat. [ kg 200
11. Cebula czerwona gat. | kg 50
12. Cebula zoMta gat. I, kg 100
13. Cytryna, gat. [, kg 150
14. Cukinia, gat. I bez uszkodzen kg 30
15. Czosnek gtowka polski szt 30
16. Gruszka kg 200
17. Jabtko sezonowe, krajowe, gat. I kg 500
18. | Kaki szt 30
19. Kapusta biata gtéwka gat. [ kg 100
20. Mtoda kapusta biata szt 50
21. Kapusta kiszona kg 100
22. Kapusta czerwona glowka, gat. I, kg 100
23. Kapusta pekinska, gtowka, gat. I kg 250
24. Kiwi, gat. I, dojrzate, bez odgniecen szt 800
25. Koperek zielony , $wiezy, peczek szt 200
26. Natka pietruszki zielona, §wieza peczek szt 200
27. Mandarynka gat. [ kg 150
28. Melon §wiezy, dojrzaty szt 80
29. Mango $wieze, dojrzale szt 80
Maliny $wieze dojrzate. kg 50
szt 50
30. szt 50
3 Marchew korzen, gat. I, bez przebarwien, $redniej kg 150
) wielkosci
32. Marchew korzen obierana, gat. [ kg 200
33. Nektarynka §wieza, dojrzata kg 80
34. Ogorek zielony §wiezy, gat. I, prosty, bez odgniecen kg 150
35. Ogorki matosolne kg 20
36. Ogorki kwaszone. kg 30
37 Papryka czerwona $wieza, gat. I, bez przebarwien i kg 60
) odgniecen
38 Pieczarki biale, gat. I, §wieze, mtode, $redniej wielkosci, kg 150
) bez przebarwien i odgniecen
39 Pietruszka korzen gat. I, bez przebarwien, $redniej kg 100
) wielkosci
40. Pietruszka korzen obierana, gat. | kg 200
41. Pomarancza gat. | kg 80
Pomidor koktajlowy typu cherry ( okragte, podluzne) gat. kg 50
42. R i .
1, bez uszkodzen fizycznych i biologicznych
43. Pomidor, gat. | kg 100
44 Por $wiezy, gat. | bez uszkodzen fizycznych i szt 200
) biologicznych
45 Rzodkiewka peczek, gat. I, bez uszkodzen fizycznych i szt 300
) biologicznych
46 Salata lodowa, gat. I, bez uszkodzen fizycznych i szt 150
) biologicznych
47 Satata mastowa zielona, gat. I, bez uszkodzen fizycznych szt 300
) i biologicznych
48 Seler korzen §wiezy, gat. I, bez przebarwien , bez kg 100

uszkodzen fizycznych i biologicznych
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49 Seler korzen §wiezy, gat. I, bez przebarwien , bez kg 200
) uszkodzen fizycznych i biologicznych- obierany
Szczypiorek §wiezy, gat. I, peczek , bez uszkodzen szt 100
50. o .
fizycznych i biologicznych
51. Sliwka wegierka §wieza, dojrzata. kg 80
52. Truskawki §wieze, dojrzate. kg 50
53 Ziemniak gat. I, bez uszkodzen fizycznych i kg 1000
) biologicznych
54 Ziemniak gat. I, bez uszkodzen fizycznych i kg 3500
) biologicznych-obierany
55. Wiloszczyzna w peczku szt 50
56. Granat szt 50
57. Karambola szt 200

Cze$¢ 5: MROZONKI
15331170-9 — warzywa mrozone
15300000-1 — owoce, warzywa i podobne produkty

* Owoce 1 warzywa mrozone najwyzszej jakosci, pierwszego gatunku, o ksztalcie 1 barwie

charakterystycznej dla produktu wyjsciowego, sypkie, nie zbrylone.

* Mrozone warzywa i owoce beda w odpowiedni sposob zamrozone, nie bedg nosi¢ oznak
rozmrozenia i ponownego zamrozenia (poszczegolne warzywa i owoce sa w worku luzne, nie
stanowig jednej zmrozonej bryly — za wyjatkiem szpinaku rozdrobnionego, ktory jest

mrozony w formie bryly lub jako mate zmielone kulki-bryty).

* Mrozonki beda posiada¢ termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 4 miesigce od daty

dostawy towaru do Zamawiajacego.

Lp. | Nazwa asortymentu j-m. (jednostka | Szacunkowa ilo§¢ w
miary) okresie umowy
1. Brokuty mrozone rézyczki klasa 1 kg 100
2. Barszcz ukrainski kg 80
3. Fasolka szparagowa zotta/zielona cigta mrozona kg 100
klasa I
4. Kalafior rézyczki mrozony klasa I, kg 100
5. Marchew z groszkiem mrozona, klasa I, kg 50
6. Wisnie bez pestek klasa [ kg 25
7. Truskawki bez szyputek, klasa 1, kg 25
8. Mieszanka warzywna kg 100
Wykaz sktadnikow:
marchew, kalafior, fasola szparagowa, kapusta
brukselska, por, seler, klasa I,
9. Szpinak rozdrobniony, klasa I, kg 10
10. Wiloszczyzna cigta paski kg 250
11. Frytki kg 100
12. Ziemniaki- kuleczki ziemniaczane kg 200

Cze$¢ 6: ROZNE PRODUKTY SPOZYWCZE

15800000-6- rézne produkty spozywcze

15830000-5- cukier i produkty pokrewne

15840000-8- kakao, czekolada i wyrobu cukiernicze

15850000-1- produkty z ciasta makaronowego

15870000-7- przyprawy i przyprawy korzenne

15890000-3 - rozne produkty spozywcze i produkty suszone

15600000-4 - produkty przemiatu ziarna, skrobi i produktow skrobiowych
15400000-2 - oleje i ttuszcze zwierzgce lub roslinne

15330000-0 - przetworzone owoce i warzywa
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* Kazdy oferowany artykut powinien by¢ oznakowany etykietg zawierajaca nastepujace dane:
nazwa $rodka spozywczego, nazwa producenta, wykaz sktadnikow wystepujacych w srodku
spozywczym, termin przydatnosci do spozycia.

* Produkty z dlugoterminowym okresem przydatnosci do spozycia muszg posiadac co
najmniej 6 miesigczng date przydatnosci do spozycia liczac od daty ich dostarczenia do
Zamawiajacego.

» Makarony maja by¢ sporzadzone z najwyzszej jakosci maki durum, po ugotowaniu makaron
nie skleja sie, jest twardy i1 sprezysty, zachowuje naturalny zapach i kolor.

* Przyprawy — zapach §wiezy po otwarciu produktéw, bez oznak splesnienia, grudek.

* Fasola, groch — nasiona nie powinny by¢ zbutwiale, sple$niate.

* Produkty sypkie, takie jak ryz, kasze — maja by¢ najwyzszej jakos$ci, po ugotowaniu nie
sklejac sie.

* Produkty z puszek bez plesni, metnej konsystencji.

* Produkty w puszkach winny by¢ wyposazone w elementy do otwierania r¢cznego (bez
koniecznosci uzywania otwieracza mechanicznego).

Lp. Nazwa asortymentu Opakowanie j-m. (jednostka Szacunkowa ilo$¢ w
min/waga min miary) okresie umowy
1. Ananas plastry, w lekkim syropie ,w puszce. 400g SZt. 100
Barszcz czerwony koncentrat (zageszczony sok z 300 ml szt. 120
2. burakéw ¢wiktowych (57%), woda, cukier, sol)
butelka
3. Bazylia suszona. 10g szt. 100
Biszkopty podtuzne: 180 g szt. 300
4. maka pszenna (35,9%), cukier, jaja (26,5%), maka
ziemniaczana, aromat
5 Deser owocowy w stoiczku bez konserwantow i 125¢ szt. 300
) barwnikow, owoce min. 97,6%,
6. Deser owocowy w saszetce: mus 100 % z owocoOw 80g szt 300
7. Brzoskwinia w syropie, polowki, w puszce. 465 ml SZt. 100
8. Buraczek tarty w stoiku. 510g. szt 100
9. Buika tarta 500g szt. 100
10. Chrupki kukurydziane 100 szt. 500
11. Ciastka zboZowe z ziarnami * kg 15
12. Cukier biaty krysztat 1kg szt. 150
13. Cukier trzcinowy. 500g szt 400
14. Cukier puder 400 g szt. 30
15. Cukier wanilinowy 16 g szt. 30
16. Curry 20g szt 100
17. Cynamon mielony. 20 g szt. 50
18. Czosnek granulowany. 20g szt. 100
19. Czubryca czerwona 200g Szt 30
20 Deser ryzowy w sktadzie: mleko (65%), cukier, sol, 200g szt 250
) sos owocowy (min.15%), (owoce (min.44%),
21. Fasola konserwowa w puszce 400 g szt. 50
22. Filet z makreli w pomidorach- puszka 170, szt. 20
23. Fasola Ja$ §rednia * kg 10
24. Galaretka owocowa w proszku 72g szt. 30
25. Galaretka owocowa w proszku 77¢g szt. 30
26. Groch tuskany, pozbawiony tuski, potéwki 400 g szt 200
27 Groszek konserwowy puszka (groszek zielony, 400g szt 100
) woda, sol)
23 Groszek konserwowy 400 g szt. 100
) (groszek zielony 60%, woda, cukier, sol)
Groszek konserwowy 400g szt 100
29. . ,
(groszek zielony, woda, sdl, aromat naturalny)
30. Galka muszkatatlowa 10g szt 30
31. Herbatniki 100g szt 200
Kakao ciemne zawarto$¢ ttuszczu kakaowego 10- 150 g szt. 50
32. 12%
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33. Kasza jeczmienna wiejska 1 kg szt. 50
34. Kasza manna 1 kg szt. 30
35. Kasza gryczana lkg szt 50
36. Kawa Inka 150 g szt. 100
37 Kaszka mleczno- ryzowa (maka ryzowa 230g szt 15
) min.43,9%, mleko modyfikowane min.43,6% )
38 Ketchup tagodny (min. 160 g pomidoréw na 100 g 11 szt. 100
) produktu)
39. Kompot §liwkowy ( produkt ekologiczny) 0,91 szt 100
40 Kompot truskawkowy 0,91 szt 200
) ( produkt ekologiczny)
41. Kompot wisniowy ( produkt ekologiczny) 0,91 szt 300
42. Kompot z czarnej porzeczki (produkt ekologiczny) 0,91 szt 300
43 Koncentrat pomidorowy 30% (100% polskie 0,91 szt 50
) pomidory), stoik
44. Koperek suszony 6g szt 100
Kuchcik warzywny bez glutaminianu sodu: 0,5kg szt 50
45. pasternak, marchew, cebula suszona, por suszony,
pietruszka, kurkuma, sdl, cukier.
46. Kminek mielony 20g szt. 100
47. Kurkuma mielona 20g szt 25
48 Kukurydza konserwowa w puszce (zawartos$c: 400g szt. 100
) ziarna kukurydzy cukrowej, woda, cukier, sél)
Kukurydza konserwowa w puszce (zawarto$é: 400g szt 200
49. . ,
kukurydza, woda, cukier, sdl)
50. Kwasek cytrynowy 20g szt 400
51. Lis¢ laurowy. 10g szt 100
52. Majeranek, suszony. 10g SZt. 50
Majonez (olej rzepakowy, zottko jaja 6,0%, ocet, 700ml szt. 30
53. musztarda (woda, gorczyca, ocet, sol, cukier,
przyprawy, aromat), cukier, sol, przyprawy
Makaron nitki 500g szt. 100
54. (kasza pszenna makaronowa, semolina (kaszka z
pszenicy durum), jaja 5 sztuk na kilogram maki
55 Makaron nitki (maka z pszenicy durum, 5 jajna 1 500g szt 100
) kg maki)
56 Makaron kolanka (maka pszenna makaronowa bez 400g szt 100
) konserwantdw i barwnikow, bez jaj)
57 Makaron piora (maka pszenna makaronowa bez 400g szt. 100
) konserwantdw i barwnikdw, bez jaj, soja)
58 Makaron spaghetti (maka pszenna makaronowa bez 400g szt 200
) konserwantdéw i barwnikow, bez jaj)
59 Makaron $widerki (maka pszenna makaronowa bez 400g szt 200
) konserwantow i barwnikow, bez jaj)
60 Makaron wstazka (maka pszenna makaronowa bez 400g szt 200
) konserwantow i barwnikdw, bez jaj)
61 Makaron muszelki (maka pszenna makaronowa bez 400g szt 50
) konserwantdéw i barwnikow, bez jaj)
62. Maka ziemniaczana 100 % skrobi ziemniaczanej 1 kg szt. 6
Maka pszenna krolewska Typ 500. lkg szt. 200
63. Wyprodukowana z pszenicy bez dodatkow i
konserwantow.
64. Migdaly ptatki 50g szt. 20
65. Miéd pszczeli wielokwiatowy, naturalny, polski 1 kg szt 100
66. mus owocowy 100% owocow, bez dodatku cukru 80g szt. 800
67. Ocet balsamiczny butelka 250ml szt. 10
68 Olej rzepakowy (100% rafinowany olej rzepakowy 11 szt. 200
) z pierwszego tloczenia, filtrowany na zimno)
79. Oregano suszone 8g Szt. 50
70. Panko- bulka tarta typu japonskiego 1kg szt 20
71. ,Panier do migs” 200g szt. 100
72. Papryka mielona stodka. 20g szt. 100
73. Pasztet drobiowy- puszka 160g szt 80
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74 Passata pomidorowa/ przecier pomidorowy 500 g szt. 100
) (pomidory 99,7 %, s6l)
75. Pieprz ziotowy 20g SZt. 200
76. Pieprz cytrynowy mielony. 20g Szt. 150
77. Pieprz czarny mielony. 20g SZt. 200
78. Pieprz ziarnisty 20g SZt. 200
79. Platki kukurydziane (grys kukurydziany (99,9%) 500g szt 100
80. Ptatki kukurydziane grys kukurydziany (70,3 %), 500 g szt. 50
81. Ptatki owsiane 400g Szt. 50
82. Proszek do pieczenia 30g SZt. 20
83. Przyprawa w ptynie do zup i sosOw 11 szt. 10
34 Pomidory suszone w oleju (pomidory suszone 300g szt. 30
) 54,2% )
Powidta sliwkowe (182 g owocow na 100 g 290g szt. 50
85. produktu)
86. Przecier ogérkowy w stoiku 290g SZt. 150
87. Przyprawa do kurczaka 20g szt 50
88. Przyprawa do ziemniakoéw 20g szt 50
89. Rodzynki suttanskie. 500g szt 30
90. Ryz bialy dlugoziarnisty. 1 kg szt 15
91. Ryz paraboliczny. 4x100g SZt. 300
92. Sezam 250g szt. 30
93. Soda oczyszczona 70g Szt 10
sok jabtkowy 100% 11 szt 150
94. z zageszczonego soku jablkowego, wzbogacony w
witamine C. Pasteryzowany.
95 sok jabtkowy 100% 11 szt 150
) sok jabtkowy z zageszczonego soku jabtkowego
Sok pomaranczowy 100% 11 szt. 150
96. Z 7ageszczonego soku pomaranczowego,
wzbogacony w witaming C. Pasteryzowany.
sok pomaranczowy 100% 11 szt. 150
97. sok pomaranczowy z zaggszczonego soku
pomaranczowego
98. sok multiwitamina 100% soki 11 Szt. 300
99 Sok pomidorowy 100% : sok pomidorowy 100% z 11 szt. 200
) zageszczonego soku, sol.
Sok z kiszonej kapusty: naturalny sok z kapusty 500ml szt. 50
100. . .
kiszonej 100%
Sos stodko- kwasny: cukier, marchew, cebula (8,8 500g szt 50
%), pomidory (8 %), koncentrat pomidorowy (5 %),
papryka czerwona (4,4 %), papryka zielona (4,4
101. %),ananas (3,4 %), przecier jablkowy, ocet
spirytusowy, skrobia modyfikowana kukurydziana,
pedy bambusa (2 %), sél, przyprawy
102 Sos do spaghetti (159 g pomidoréw uzyto do 500g szt 50
) wyprodukowania 100 g produktu)
Sos do spaghetti: 44¢ szt 50
103 koncentrat pomidorowy (37%), pomidory (3,4%)
’ papryka (2,4%)
Sos do pieczeni jasny: bez konserwantow i 25g szt 50
barwnikow, prazona cebula (7,7%), przyprawy:
104. papryka, pieprz czarny, ziele angielskie, syrop
karmelowy.
Sos do pieczeni ciemny: bez konserwantow i 29¢g szt 50
barwnikow, cebula (5,9%), czosnek, majeranek,
105. pieprz czarny, mgka pszenna, syrop Cukru
karmelizowanego.
106. Sél biala 1kg szt 200
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107. Smietan- fix 10g szt 30
108. Sliwka suszona 150g szt 30
109. Tunczyk w oleju- kawatki 170 g szt 50
110. Tunczyk w sosie pomidorowym- kawatki 170g szt 50
111. Tymianek suszony 10g SZt. 30
112. wafle ryzowe grube 120g szt 100
Woda niegazowana butelka plastikowa, 0,51 szt. 200
113. e _ o
mozliwo$¢ ponownego zamkniecia z dziubkiem.
114 Woda mineralna niegazowana butelka plastikowa, 51 szt. 200
) mozliwo$¢ ponownego zamkniecia
115. Woda mineralna niegazowana. 1,51 szt. 500
116. Ziota prowansalskie suszone. 10g szt. 50
117. Ziele angielskie 20g szt. 50
Zur $laski zakwas - butelka, w sktadzie tylko: 500ml szt. 200
118 maka zytnia, §wiezy czosnek, sol, mozliwo$¢
' ponownego zamknigcia
s urawi - I kg 5
119. zurawina suszona pakowana hermetycznie, |
gatunck 150g szt 30
250g szt 30
120. Herbata lisciasta: 100% czarna herbata lisciasta 100g szt 100
Krem do smarowania z orzechami laskowymi: 100g szt 30
cukier olej palmowy, orzechy laskowe (13 %),
mleko odtluszczone w proszku (8,7 %)
121. kakao w proszku o obnizonej zawartosci ttuszczu
(7,4 %)emulgator: lecytyny (soja)
wanilina.
Wafelek 25g szt 200
cukier, thuszcze roslinne (palmowy, shea),
odtluszczone mleko w proszku (13,5%), maka
122. pszenna (12,3%), orzechy laskowe (9,1%),
petnoziarnista maka pszenna (6,1%), kakao, ttuszcz
mleczny (2,6%),
Mleczna kanapka 28g szt 200
123. Biszkopt z mlecznym nadzieniem (65%).
Mleko (40%),
,» Jajko niespodzianka” czekolada mleczna 20g szt 300
124. 47%,cukier, MLEKO pelne w proszku, kakao:
15%.
Czes¢ 7: JAJA

03142500-3 — jaja

» Jaja $wieze, czyste, ktore nie majg uszkodzonej skorupki.

* Jaja konsumpcyjne muszg by¢ oznakowane weterynaryjnym numerem zaktadu
produkcyjnego. Jaja w dniu dostawy do Zamawiajacego nie beda starsze niz 7 dni od daty
pakowania.

Lp. | Nazwa asortymentu j-m. (jednostka Szacunkowa ilo§¢ w
miary) okresie umowy
1. Jaja kurze L szt 4000

CZESC 8: PIECZYWO
15810000-9 - pieczywo, $wieze wyroby piekarskie i ciastkarskie
* Dostarczane pieczywo nie moze by¢ mrozone ani rozmrazane.
* Pieczywo nie moze by¢ wypiekane z ciasta mrozonego.
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* Pieczywo $§wieze, wyprodukowane w nie wczesniej niz 6 godzin od planowanej dostawy do
Zamawiajacego, niegumiaste, migkkie, chrupigce, wyprodukowane z najwyzszej jakosci
sktadnikow, bez §ladow wody i wilgoci.

Lp. | Nazwa asortymentu Opakowanie j-m. (jednostka Szacunkowa ilo$¢ w
min/waga min miary) okresie umowy

1. Bulka angielka krojona: maka pszenna, 350 g szt 3000
drozdze, mleko, woda, sél, cukier

2. Bulka zwykta duza: 90g szt 2000
maka pszenna typ 500, maka pszenna
typ 650, drozdze, sol, cukier ,olej,
woda

3. Bulka graham: maka pszenna, maka 50g szt 1500
razowa, olej rzepakowy, drozdze, sol,
cukier

4. Butka kajzerka: maka pszenna, woda, 60g szt 80
jajka

5. Butka maslana: maka pszenna typ 550, 100g szt 800
woda, jaja, mleko, olej roslinny ,
cukier, so0l, drozdze

6. Bulka razowa: maka zytnia razowa, 70g szt 1000
maka pszenna, drozdze, sol, woda.

7. Chleb mieszany krojony: maka 600g szt 300
pszenna, maka zytnia, drozdze, sol,
woda

8. Chleb zytni krojony: maka zytnia, 500g szt 120
zakwas

9. Chatka krojona: maka pszenna, jaja, 400g szt 100
drozdze, olej

10. Chleb razowy krojony: maka pszenna, 500g szt 300
maka razowa, drozdze

11. Rogal pszenny: maka pszenna, woda, 100g szt 500
olej roslinny , cukier, s6l, drozdze

12. Buika tarta: mgka pszenna, woda, lkg szt 40
drozdze, sél, olej

Czes¢ 9: RYBY
15220000-6 -ryby mrozone, filety rybne i pozostale migso ryb,

* Ryby $wieze — migso ryb powinno mie¢ swiezy zapach, by¢ pozbawione osci, jedrne
1 sprezyste, po lekkim naci$nigciu natychmiast wraca¢ do stanu wyj$ciowego.

* Ryby mroZone — bez glazury, zapach smak §wiezy, po odmrozeniu nie rozpadajg sig.

* Mrozone filety 1 inne produkty rybne mrozone majg by¢ mrozone metodag SHP lub IQF.

* Termin przydatnosci do spozycia $wiezych oraz wedzonych ryb ma by¢ nie krotszy niz 5
dni od daty dostawy do Zamawiajacego, a w przypadku produktow mrozonych — nie kréotszy
niz 4 miesigce od daty dostawy.

Lp. | Nazwa asortymentu j-m. (jednostka Szacunkowa ilo$¢ w
miary) okresie umowy
1. Filet z miruny mrozony kg 80
2. Filet z tilapii mrozony kg 80
3. Paluszki rybne z fileta mrozone kg 150
4. Brzuszki z tososia wedzone kg 50
4. Makrela wedzona kg 6
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Cze$¢ 10: DANIA GOTOWE (Swieze)

15894300-4 - dania gotowe (kluski $laskie, kopytka))

» Wyroby garmazeryjne wyprodukowane beda w dobie dostawy do Zamawiajacego.
* Termin ich przydatnosci do spozycia bedzie nie krotszy niz 5 dni od daty dostawy.
* Wyroby maja by¢ wyprodukowane ze sktadnikow najwyzszej jakosci.

Lp. | Nazwa asortymentu j-m. (jednostka Szacunkowa ilo§¢ w
miary) okresie umowy

1. Kluski slaskie: ziemniaki powyzej kg 200
60%,

2. Kopytka: woda, ptatki ziemniaczane kg 100
(co najmniej 20%), maka pszenna,
skrobia ziemniaczana (co najmniej
8%),

1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilo$ciach wynikajacych
z zapotrzebowania sktadanego bezposrednio przez Zamawiajacego. Osoba upowazniona przez
Zamawiajacego przekaze Wykonawcy pisemnie zamoéwienie z wykazem produktow wraz
z terminem i godzing dostawy droga elektroniczng na adres e-mail podany w formularzu
ofertowym, z wyprzedzeniem minimum jednodniowym.

2. Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety szczegdétowym opisem przedmiotu zamdwienia
z podaniem kategoryzacji rodzajowej i ilosciowej przedstawionej w specyfikacji (formularz
ofertowy) oraz ofercie Wykonawcy stanowi orientacyjne ilosci, ktore moga ulec zmianie
(zmniejszeniu lub zwickszeniu) w trakcie trwania umowy. Zamawiajacy zapewnia realizacje
przedmiotu umowy do 50 % catkowitej warto$ci wynagrodzenia umownego brutto.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania zamowien z zakresu poszczegdlnych
kategoryzacji rodzajowych i ilo§ciowych towaréw w zalezno$ci od wlasnych potrzeb bez
wzgledu na ilosci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy, pod warunkiem
nieprzekroczenia catkowitej kwoty umownej brutto oraz przy uwzglednieniu wartosci cen
jednostkowych, ktére majg charakter ryczattowy. Wykonawca z tego tytutu, jak rowniez w
przypadku zmniejszenia ilosci, nie bedzie dochodzit jakichkolwiek roszczen od
Zamawiajacego. Wykonawcy nie przysluguja wobec Zamawiajacego roszczenia
odszkodowawcze z tytutu zmniejszenia zamowienia.

3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:

Czgs¢ 1: MIESO WIEPRZOWE, WOLOWE, WEDLINY: 5 razy w tygodniu (poniedzialek —
piatek),

w godzinach od 6:30 do 8:00.

Czes¢ 2: MIESO DROBIOWE: 2 razy w tygodniu (wtorek, czwartek), w godzinach od 6:30 do
8:00.

Czes¢ 3: NABIAL: 5 razy w tygodniu (poniedziatek — pigtek), w godzinach od 6:30 do 8:00.
Czegs¢ 4: WARZYWA 1 OWOCE: 5 razy w tygodniu (poniedziatek — pigtek), w godzinach od
6:30

do 8:00.

Cze$¢ 5: MROZONKI: 2 razy w tygodniu (wtorek, czwartek), w godzinach od 6:30 do 8:00.
Cze$¢ 6: ROZNE PRODUKTY SPOZYWCZE: 5 razy w tygodniu (poniedziatek — piatek), w
godzinach od 6:30 do 8:00.

Czgs¢ 7: JAJA: 2 razy w tygodniu (wtorek, czwartek), w godzinach od 6:30 do 9:00.

Czes¢ 8: PIECZYWO: 5 razy w tygodniu (poniedziatek — pigtek), w godzinach od 6:30 do 7:30.
Czg$¢ 9: RYBY: 2 razy w tygodniu (wtorek, czwartek), w godzinach od 6:30 do 9:00.

Czes¢ 10: DANIA GOTOWE (swieze): 1 raz w miesigcu, w godzinach od 6:30 do 9:00.
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Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie z przestanym zamdéwieniem. Zamawiajacy
bedzie sktadal zamoéwienie z minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

4. Wykonawca zobowigzuje si¢ do kazdorazowego potwierdzenia otrzymanego zamdwienia za
posrednictwem poczty elektronicznej na adres e-mail, z ktérego wyptyneto powiadomienie.

5. Miejscem dostawy bedzie: Przedszkole nr 1 im. Jana Brzechwy w Ktodawie, ul. Bohateréw
Wrzesénia 1939r. 17, 62-650 Klodawa.

6. Zamawiajacy potwierdzi na pismie (protokot odbioru) przyjecie dostawy. Nie dopuszcza si¢
pozostawiania towaru przez Wykonawce osobom nieupowaznionym oraz przed siedzibg
Zamawiajacego.

7. Wykonawca zobowigzuje si¢ do terminowego dostarczania zamowionych towarow.

8. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dowozu towaru na swdj koszt, w pojemnikach i
opakowaniach zwrotnych 1 bezzwrotnych, przy wuzyciu $rodkéw transportowych
przeznaczonych do przewozu zywnosci, zgodnie z obowigzujacymi przepisami tj. zgodnie z
normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia Zywnos$ci na terenie
RP.

9. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowac¢ go i wnie$¢ do
miejsca wskazanego przez Zamawiajacego w jego siedzibie.

10. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki
przystosowane do przewozu danego asortymentu) i ponosi catkowita odpowiedzialnosé
za dostawe 1 jakos$¢ dostarczonego towaru.

11. Za realizacje umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajacego: intendent Barbara
Dopierata, telefon 632730813, e-mail: bardoppl@op.pl, w przypadku nieobecnosci osoby
odpowiedzialnej za realizacje, odpowiada osoba upowazniona przez Zamawiajacego, e-mail
przedszkolel @autograf.pl.

12. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. | —go gatunku, Swiezy
(termin przydatnosci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe
istnieje), spetniajacy normy jakosciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej jakosci
sensorycznej i mikrobiologicznej, spetnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady
HACCP. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu
przedlozenia pisemnego potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotu i spozycia,
wydanego przez organ uprawniony do kontroli jakos$ci artykutow spozywczych.

13. Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument
potwierdzajacy, ze zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamdowienia oraz

z wymaganiami opisanymi w SWZ.

14. Wykonawca winien posiada¢ wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty
migsne, okazywany na kazde zadanie Zamawiajacego.

15. Tlosciowy 1 jako$ciowy odbidr towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego w oparciu o ztozone zaméwienie.

16. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstate w czasie transportu
oraz ponosi z tego tytutu wszelkie skutki materialne 1 prawne.

17. Dostawy artykutow zywnos$ciowych musza by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i
GMP, posiada¢ §wiadectwa jakosci przy dostawach migsa, przetworéw miegsnych, mleka i
przetworé6w mlecznych, miodu, ryb oraz przy dostawie jaj aktualne zaswiadczenie z
Powiatowego Inspektoratu Weterynarii o podleganiu kontroli, dostarczony asortyment dotyczy
miesa i wyrobéw wedliniarskich, powinien posiada¢ handlowy dokument identyfikacyjny.

18. Dostarczana zywnos¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym
kodem identyfikacyjnym oraz terminem przydatno$ci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla
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czg¢$ci nabial, jaja; 3 miesigce dla czg$ci mrozonki, produkty rdzne, ryby mrozone i specjalne
produkty spozywcze; w przypadku czesci migso, drob, warzywa i owoce, pieczywo, dania
gotowe oraz ,,ryba $wieza” towar musi by¢ §wiezy), umozliwiajagcym identyfikacje artykutu
spozywczego z danej partii produkcyjne;.

19. Produkty nieoznakowane muszg spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

20. Wykonawca, na zadanie Zamawiajacego, moze uzyczy¢ nieodptatnie ewentualnie
potrzebnych pojemnikow przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajgcego na
okres

do nastepnej dostawy.

21. Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach,
Wykonawca winien przeliczy¢ wartos¢ opakowana do gramatury podanej przez
Zamawiajacego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy spelnione jest minimum wymagane przez
Zamawiajacego a jednostkg miary sg sztuki.

22. Przedmiot zamoéwienia begdzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie
z zasadami GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy
zgodnie z obowigzujagcymi przepisami:

a) Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia —(t.J. Dz.U. 2020
poz. 2021 z pdzn. zm.),

b) Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykulow rolno -spozywczych (t.j.
Dz.U. 2019 poz. 2178 z p6zn. zm.) wraz z aktami wykonawczymi,

c¢) Rozporzadzenia (WE) 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002
r. ustanawiajacego ogodlne zasady i wymagania prawa Zywnosciowego, powolujacego
Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajacego procedury w zakresie
bezpieczenstwa Zywnosci (Dz. U. UE L z 2002 r. Nr 31, poz. 1 z pézn. zm.),

d) Rozporzadzenia (WE) 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika
2004 r. w sprawie materiatow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig oraz
uchylajacego Dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG (Dz. U. UE L Nr 338, poz. 4 z pozn.
zm.),

e) Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz.U. 2020
poz. 1753 z p6zn. zm.),

f) Rozporzadzenia (WE) 853/2004, Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
r. ustanawiajacego szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do Zywnosci
pochodzenia zwierzgcego (Dz. Urz. UE L z 2004 r. Nr 139, poz. 55 z pdzn zm.),

g) Rozporzadzenia (WE) 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
r. ustanawiajgcego szczegllne przepisy dotyczace organizacji urzgdowych kontroli w

odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego przeznaczonych do spozycia przez ludzi
(Dz.Urz.UE L z 2004r. Nr 139, poz. 206 z p6zn zm.),

h) Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania srodkow spozywczych ( Dz.U. 2015 poz. 29 z pdzn zm.), rozporzadzenia (WE)
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
srodkow spozywczych (Dz. U. UE L Nr 139, poz. 1 z p6zn zm.),

1) Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup S$rodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach zawarto$¢ cukrow, sodu/soli oraz tluszczy
a w produktach nie powinna przekracza¢ wartoSci wykazanych w wyze] wymienionym
rozporzadzeniu (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 z p6zn. zm.),
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J) Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. w sprawie dodatkow do zywnosci,

k) Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykuléw rolno —spozywczych (Dz.
U. z 2019 r. poz. 2178) wraz z aktami wykonawczymi,

1) Dyrektyw i1 Rozporzadzenia UE w szczegdlnosci Rozporzadzeniem (WE) Nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie Higieny $rodkéw
spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004 r. str. 1); Dz. Urz. UE Polskie Wydanie
Specjalne rozdz.1 3,t 34 str. 319),

m) Rozporzadzenia WE NR 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 Kwietnia 2004 r.
ustanawiajgce  szczegOlne przepisy dotyczace organizacji urzedowych  kontroli
w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego przeznaczonych do spozycia przez ludzi
(DZ.U. L1397 30.04.2004, str. 55, z p6zn. zm.) Dz. Urz. UE Polskie Wydanie specjalne rozdz.
3, t45 str. 75, z p6zn. zm.),

n) Rozporzadzenia (WE 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajgce ogélne zasady 1 wymagania prawa zywnos$ciowego, powotujace Europejski
Urzad ds. bezpieczenstwa zywnosci (Dz. U. UE L z dnia 1 lutego 2002 r. z p6zn. zm: Dz. U.
UE Polskie Wydanie specjalne rozdz. 15, t6, str. 463, z p6zn. zm.),

0) Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzgcego (Dz. U. z 2006 r.
nr 17, poz. 127 z pdézn. zm.).

23. Nazwy wlasne podane w SWZ nalezy rozumie¢ jako preferowanego typu. Wykonawca
moze zaproponowa¢ produkty o innej nazwie, jednak muszg one spelnia¢ wymogi tej samej lub
wyzszej jakosci.

24. Za "réwnowazne" Zamawiajacy uzna produkty, ktére beda posiada¢ te same sktadniki,
konsystencje, gramatur¢ oraz warto$ci odzywcze 1 walory smakowe co produkty podane
przyktadowo. W takim przypadku nalezy wpisa¢ jaki produkt proponuje Wykonawca.
Dopuszcza si¢ zastosowanie rozwigzan réwnowaznych w stosunku do opisanych norm
1 systemow odniesienia.

25. Towar oferowany przez Wykonawcow ma spetnia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ §wiezy,
| gatunku, najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujacymi normami,
atestami, terminami przydatnosci do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi
opakowania.

26. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych,
nienaruszonych, oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegolnych rodzajow
srodkow spozywczych z pdzniejszymi zmianami (Dz. U. z 2015 r. poz. 29 z p6zn. zm.).

27. Opakowania produktow spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe
produktu, nazwe i adres producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego srodek spozywcezy, wykaz
i ilo$¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikow, zawarto$¢ netto w opakowaniu, datg minimalnej
trwatos$ci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

28. Dostarczane produkty spelnia¢ musza prawem okreslone wymogi dla tych produktow, w
tym wymogi zdrowotne. Materiat opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu

z zywno$cia. Produkty przetworzone (tj. wedliny, przetwory migsne, konserwy) majg posiadaé
etykiety okreslajace nazwe handlowa produktu, procentowy sktad surowcowy —tj. % zawarto$¢
migsa w wedlinie oraz substancje stosowane w produkcji. Zamawiajacy wymaga, aby migso
swieze pochodzito ze zwierzat do lat 3 i byto pochodzenia polskiego. Jako$¢ organoleptyczna
zywnosci, ktérej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy obrdbce
podczas przygotowywania positkow u Zamawiajacego.
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29. W przypadku niespelnienia wymagan, surowiec zostanie zwrocony Wykonawcy, a fakt ten
zostanie odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

30. W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy srodkow spozywczych
po dacie minimalnej trwato$ci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastgpi
odmowa przyjecia odnotowana w formularzu reklamacyjnym.

Dyrektor Przedszkola nr 1 im. Jana Brzechwy w Klodawie

Signature Not Verifj;’d
Dokument podpisany prz?ﬁ?)na Sliwka
Data: 2023.11.17 14:18:44@CET
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