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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamodwienia jest $wiadczenie ustug polegajgcych na przygotowaniu
i dostarczeniu positkdw dla Szkoty Podstawowej nr 17 im. Sybirakéw w Grudzigdzu.
Przedmiot zamdwienia ma by¢ wykonany w oparciu o dokumentacje przetargowa
i oferte.

Positki muszg by¢ przygotowywane w pomieszczeniach wykonawcy.

Zadaniem wykonawcy jest kompleksowe zywienie dzieci zgodnie z zasadami
racjonalnego zywienia dzieci w wieku od 6 do 16 lat (obiady) przygotowywane
W pomieszczeniach wykonawcy.

Przygotowanie obiadéw odbywac sie bedzie od dnia 18.09.2023 r. do dnia 14 czerwca
2024 r. w dni robocze (od poniedziatku do piagtku) z wytgczeniem wakacji zimowych
i letnich, swigt panstwowych oraz dni wolnych od zaje¢ dydaktycznych zgodnie
z kalendarzem szkolnym, w ilosciach wynikajagcych z cotygodniowych
harmonogramow skfadanych przez zleceniodawce.

Dodatkowym warunkiem spetnienia powyzszego wymogu jest praca szkoty w trybie
stacjonarnym. W trybie pracy zdalnej, w sprawie liczby zamawianych positkdw bedg
obowigzywaty dodatkowe ustalenia z dyrektorem szkoty.

Wykonawca w ramach S$wiadczonych wustug dostarcza positki do siedziby
zleceniodawcy w czasie uzgodnionym przez strony, s$rodkami transportu
dopuszczonymi do przewozu zywnosci w zakresie objetym zamowieniem
i odpowiadajgcym wymaganiom sanitarnym dotyczgcym Srodkow transportu
zZywnosci zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zZywienia (Dz.U. z 2016r. poz. 1760 ze zm.)

W przypadku zmiany organizacji pracy szkoty, positki bedg dostarczane w godzinach,
po wczesniejszym uzgodnieniu z dyrektorem.

Srednia szacunkowa iloé¢ positkéw w ciggu jednego dnia wynosi 100.

Podana powyzej ilos¢ positkdw jest szacunkowa, i w czasie obowigzania umowy moze
ulec zmianie.

Podstawe zaptaty naleznosci za ustuge bedzie stanowita faktura wystawiona
w oparciu o miesieczny wykaz zaméwionych positkdw potwierdzony przez osobe
upowazniong przez zleceniodawce.

Pfatnos¢ nastepowac bedzie na wskazane konto Wykonawcy i nastepowaé bedzie
w terminie 30 dni od otrzymania faktury.

Ustala sie wartos¢ zakupu produktdw niezbednych do przygotowania jednego positku
tzw. ,wsadu do kotta” na kwote 6,00 zt brutto oraz koszt wytworzenia positku 4,50 zt
brutto.

Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami
i przepisami prawa przez Wykonawce. Produkty do wyprodukowania positkow
powinny pochodzi¢ od wyspecjalizowanych dostawcow surowcow. Wartosc
odzywcza oraz jego kalorycznosé winny spetnia¢ normy przewidziane odpowiednimi
przepisami.

Wykonawca powinien zatrudnia¢ wykwalifikowang kadre pracownicza (kucharz,
dietetyk) posiadajgcg doswiadczenie i umiejetnosci w kierunku przygotowywania
positkow dla dzieci w ramach zywienia zbiorowego.
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Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie

z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2017 r.

poz. 149 ze zm.) tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy, tj. m.in.

Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkow

spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach

systemu os$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane

w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (tekst jednolity

Dz. U.z 2016 r. poz. 1154).

Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty

spozywcze okreélone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg byé

przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

Positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe i iloSciowe:

1) jadtospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj zupy nie moze powtarza¢ sie
w tygodniu, a drugiego dania w dekadzie;

2) positek dostarczony do szkoty to zupa wzbogacona wkfadka lub tzw. ,drugie
danie" (w systemie dwa razy zupa, trzy razy drugie danie);

3) do kazdego dania powinien by¢ dodatek w postaci owocéw (jabtko lub gruszka
lub banan lub kiwi lub pomarancza lub mandarynka lub truskawka lub boréwka
itp.) lub dodatek naturalny (jogurt lub serek lub galaretka itp.)

4) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcéw wysokiej
jakosci, swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig
substancji dodatkowych — konserwujgcych, zageszczajacych, barwigcych lub
sztucznie aromatyzowanych;

5) w jadfospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone,
rzadziej smazone; mieso powinno by¢ miekkie;

6) do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczow roslinnych
(ograniczone stosowanie ttuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw
i owocoéw, w tym takze nasion roslin stragczkowych, réznego rodzaju kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;

7) zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-miesnym z odpowiednig
iloscig Smietany (te ktére wymagajg Smietany);

8) zalecane jest réznicowanie smaku sosow;

9) wazna jest estetyka potraw i positkdw;

10) zamawiajacy zastrzega sobie, ze positki muszg spetnia¢é normy zywieniowe
dla odpowiedniej grupy wiekowej zgodnie z przepisami dotyczgcymi produkcji
Zywnosci.

11) positki powinny by¢ przygotowane ze sktadnikdw wczesniej nieprzetworzonych
(Swiezego miesa, ryb, surowych warzyw i owocoéw). W sezonie zimowym
dopuszcza sie przygotowania positkdw na bazie potproduktow;

12) nie dopuszcza sie produktéw typu instant, gotowych soséw i ziemniakow
w proszku (typu puree), itp.

Wykonawca bedzie przygotowywat positki zachowujgc wymogi sanitarno-

epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie

odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie
dzieci przed Powiatowym Panstwowym Inspektorem Sanitarnym.
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Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie
i bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, na bazie produktéw najwyzszej jakosci.
Obowigzkiem wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty,
godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej
za pobieranie tych probek.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
wykonawce przepisdw dotyczgcych technologii produkcji, gotowych positkdw, jakosci
wykonywanych ustug oraz stosowanych srodkéw dezynfekcyjnych.

Koszty zwigzane z wydawaniem positkdw, myciem naczyn, sprzataniem stotéwki
ponosi¢ bedzie zleceniodawca.

Obowigzkiem wykonawcy jest odebranie i zagospodarowanie we wtasnym zakresie
odpaddéw pokonsumpcyjnych (w tym samym lub nastepnym dniu), po ustaleniu
terminu odbioru z dyrektorem szkoty.

Wszystkie niezbedne do realizacji niniejszej umowy zezwolenia wykonawca uzyskuje
samodzielnie i na wtasny koszt.

Wykonawca ponosi petne koszty realizacji przedmiotu zamdwienia, w szczegdlnosci
zakupu towarow do przygotowywania positkdw.

Zywienie dzieci sporzadzane bedzie na podstawie zatwierdzonego przez dyrektora
szkoty jadtospisu dekadowego (10-ciodniowego), ktéry bedzie udostepniony
na terenie szkoty.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos$¢ z tytutu niewykonania lub nienalezytego
wykonania zamowienia.

Wykonawca zobowigzuje sie realizowa¢ przedmiot zamodwienia z nalezyta
starannoscia.



