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Zalgcznik nr 1
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiajacego :

Wynajem polowego punktu zywnoSciowego w celu zabezpieczenia potrzeb osrodka szkolenia
w ramach szkolenia podstawowego podchorazych Akademii Wojsk Ladowych w m. Zagan

Adres przedsigwziecia:

m. Zagan

Termin realizacji: minimalny gwarantowany 30 dni z mozliwos$cig przedtuzenia
Przewidywany termin od 05.09.2023 do 05.10.2023 r.*

*ostateczny termin zostanie okreslony do dnia 11.08.2023 r.

Nazwa i kody CPV:

70310000-7 — Uslugi wynajmu lub sprzedazy obiektow budowlanych
Zamawiajacy:

Akademia Wojsk Ladowych
imienia generala Tadeusz KoS$ciuszki
ul. Czajkowskiego 109, 51-147 Wroclaw

DATA OPRACOWANIA: czerwiec 2023 8l



I. Przedmiot zamoéwienia

Wynajem polowego punktu zywnosciowego w celu zabezpieczenia potrzeb o$rodka szkolenia
w ramach szkolenia podstawowego podchorazych Akademii Wojsk Ladowych w m. Zagan(w
terminie od 05.09.2023 do 05.10.2023 r.)

II.  Zakres uslugi

1. Przedmiotem zaméwienia jest wynajem obiektu do organizacji polowego punktu
Zywnosciowego.

2. Obiekt do organizacji polowego punktu zywnosciowego obejmuje:

Punkt wydawczy — hala namiotowa klimatyzowana przeznaczona do spozywania
positkéw przez 350 oséb jednoczes$nie (zywienie ok. 1000 oséb w trzech
zmianach), wyposazona w calos¢ sprzgtu niezbednego do wydawania i spozywania
positkéw (stoliki, krzesta, tace, ciag wydawczy z regatami, witryny chtodnicze).

Zaplecze kuchenne namioty/kontenery klimatyzowane z przeznaczeniem do
produkcji positkéw ($niadanie, obiad, kolacja) dla 1000 os6b (przyktadowy
jadtospis na koncu dokumentu), wyposazone w cato$¢ sprzetu niezbednego
w procesie produkcji positkéw m.in.:

a) urzadzenia do obierania warzyw o wydajnosci 250-300 kg/h,

b) trzy kotly warzelne 500 L i jeden 300 L,

c) trzy piece konwekcyjno-parowe 20 GN 1/1 z wdzkiem,

d) wilki do migsa o wydajnosci 300-400 kg/h,

e) mieszalki do farszu, migsa, suréwek o pojemnosci okoto 150 kg,

f) szatkownice o wydajnosci 500kg/h,

g) dziesigc stoléw roboczych e stali nierdzewnej o wymiarach ok. 200x60 cm,

h) cztery pétautomatyczne krajalnice do sera i wedlin (z mozliwoscig ustawienia
ilosci plastrow),

1) kotleciarka do migsa o wydajnosci okoto 1000 porcji/h,

j) regaly magazynowe ze stali nierdzewnej o lgcznej dhugosci okoto 10-12
metrow.

Zaplecze  kuchenne  wyposazone w  obiekt  (namiot/kontener)
z przeznaczeniem do mycia sprzetu gastronomicznego.

Magazyn przykuchenny wyposazony w:

a) dwie szafy chlodnicze,

b) regaly magazynowe ze stali nierdzewnej o tgcznej dlugosci okoto 5-6
metréw,

c) lodéwke wraz z pojemnikami na przechowywanie probek zywnosci

z ostatnich 3 dni. -
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Kontenery magazynowe 5 chtodni kontenerowych o orientacyjnych wymiarach
zewnetrznych:
- dlugos¢ okoto 6 m (+-10%):

- szerokos¢ okoto 2,4 m (+-10%):

- wysoko$¢ okoto 2,6 m (+-10%):

- wysoko$¢ otworu drzwiowego do 2,3 m.

Kontenery wyposazone w o$wietlenie wewnetrzne oraz agregat chlodniczy
umozliwiajacy utrzymanie temperatury w przedziale od -20°C do +20°C. Kazdy
kontener musi posiada¢ odptyw umozliwiajacy odprowadzenie wody w sposéb
rownomiemny z calej powierzchni podlogi. Kontenery wyposazone w regaly
magazynowe przystosowane do przechowywania zywnosci.

Punkt wydawczy i zaplecze kuchenne musza by¢ wyposazone w podtoge.

Wykonawca zapewni min. 3 szkolenia, w zakresie obslugi przedmiotu
zamoOwienia (w tym sprzetu i wyposazenia) dla pracownikéw Zamawiajacego
w terminach uzgodnionych z Zamawiajacym. Szkolenie musi si¢ odbyé po
zamontowaniu w  miejscu  wskazanym  przez  Zamawiajgcego
namiotow/hal/konteneréw oraz sprzetu i wyposazenia.

Lokalizacja miejsca: Zamawiajacy umozliwia wizje lokalng w celu zapoznania si¢
z terenem lokalizacji obiektu do organizacji polowego punktu zywnosciowego
w terminie 22.06.2023 r. w m. Zagan. Osoba wyznaczona do kontaktu ............
nrtel. ...

Podstawowe obowigzki Wykonawcy w ramach realizacji przedmiotu zaméwienia
obejmuja:

a) dostawe obiektu do organizacji polowego punktu zywnosciowego
spelniajgcego wymagania Zamawiajacego. Dostawa obiektu uwzglednia:
transport, rozladunek oraz ustawienie ich w miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego. Podlaczenie wszystkich urzadzen. Obiekt musi zostaé
ustawione w sposob stabilny, tak aby nie powodowat zagrozenia dla zdrowia
1 zycia ludzi.

b) dostosowanie obiektu polowego punktu zywno$ciowego do wymogow
sanitarnych, HACCP, oraz ustawy z dn. 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnoscl 1 zywienia (tj. Dz.U.2022.0.2132 t.j z p6Z. zmianami).

c) elektryczne przewody przylaczeniowe kazdego kontenera nalezy doprowadzié
do rozdzielnicy zlokalizowanej w odleglosci nieprzekraczajacej 20 m od
kontenerow.

d) demontaz, zaladunek i wywdz polowego punktu zywnoSciowego oraz
uporzadkowanie terenu po demontazu po zakonczeniu umowy.

e) dostosowanie si¢ do zalecen Wojskowego Osrodka Medycyny Prewencyjnej
(WOMP) w zakresie dopuszczenia obiektu do uzytkowania.




5. Wynajmujgcy zapewni interwencje serwisanta w czasie do 24 godzin w celu
usunigcia awarii, lub w przypadku stwierdzenia braku mozliwosci usuniecia awarii
wymiang/naprawe poszczegolnego kontenera/sprzetu w czasie do 48 godzin.

6. Wynajmujacy zapewnia staly telefoniczng opieke konsultanta technicznego
dostgpnego 24/7.

7. Wszelkie szkody, ktore wystgpily w czasie montazu/demontazu obiektu do
organizacji polowego punktu zywnosciowego obcigzajag Wykonawce.

8. Dostarczenie energii elektrycznej i wody zapewnia Zamawiajacy.
III.  Wymogi ogélne

1. Wszystkie urzadzenia chtodnicze i mroZnicze muszg byé wyposazone
w termohigrometry wraz ze $wiadectwem wzorcowania.

2. Ustuga musi by¢ zorganizowana w sposob zapewniajacy ciaglo$é proceséw
technologicznych, przestrzeganie wymogow sanitarnych i przepiséw BHP. Proces
technologiczny produkcji kuchennej obejmuje: pobranie surowca, przygotowanie
oraz obrobke surowca, obrobke potproduktéw i przygotowanie potraw,
przechowywanie w wlasciwych warunkach termicznych oraz ich dystrybucje.
Proponowana oferta musi zawiera¢ szczegbtowy wykaz wynajmowanego sprzetu
oraz schemat rozmieszczenia wraz z parametrami technicznymi.

3. Najemca zapewnia dostegp do mediow (prad, woda, system odprowadzania
sciekow). W ofercie prosze przedstawi¢ zapotrzebowanie na energie elektryczng do
zasilenia wynajmowanych urzgdzen.

4. Za proces produkcji potraw odpowiada personel Akademii Wojsk Ladowych.
Poszycia namiotdw/malowanie konteneréw nie moze zawiera¢ widocznych
elementéw reklamowych. Kolor poszycia namiotdéw/malowania konteneréw nie
moze by¢ jaskrawy. Ostateczny kolor zostanie uzgodniony z zamawiajacym.

5. W przypadku niedopuszczenia przez WOMP obiektu do uzytkowania
w okreslonym umowg terminie oplata za najem rozpocznie si¢ po usunigciu usterek
1 dopuszczeniu obiektu do uzytkowania. Koszt najmu zostanie pomniejszony
o kwote najmu wynikajacg z liczby dni w ktorych obiekt nie zostal dopuszczony do
uzytku

IV.  Przedmiot umowy zostanie zrealizowany w terminie:

a) dostawa i montaz obiektu musi nastapi¢ przez wykonawce z takim wyliczeniem
aby obiekt mogt w petni funkcjonowac od dnia 05.09. 2023r Nalezy uwzglednié
dopuszczenie obiektu przez WOMP (w porozumieniu
z Zamawiajacym).

b) $wiadczenie przedmiotu zamoéwienia :
— zakres minimalnym 30 dni — od dnia dostawy i montazu obiektu do
przewidywany termin 05.09-05.10.2023 r.

sr. b



— zakres maksymalny 60 kolejnych dni

Ostateczny termin zostanie podany przez Zamawiajacego w terminie do

dnia 11.08.2023 r.

Nalezy poda¢ wynagrodzenie za okres minimalny §wiadczenia przedmiotu

zamoOwienia tj. 30 dni.

Wynagrodzenie za kazdy kolejny dzien ponad 30 dni wynajmu
wynikajacy z przedluzenia okresu minimalnego zostanie wyliczone

zgodnie ze wzorem

w, = e L
=—X
b= 30

Gdzie:
Wp — Wynagrodzenie za okres jednego dnia
Wp — Wynagrodzenie za okres 05.09-05.10.2023 r.

L—  Liczba dni o ktére zostanie przedluzony okres wynajmu obiektu



Sniadanie 1
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Sniadanie 1

P Marwa surowsas

Wersja Mnoknfc

Porcjs

A Pkl kalangoziang ra miakuy (7] 11

2 Cokea rwykly kropny (1) 11 i
3 Chile = 2iarnami L‘l?v 11
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Snladanie 2
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Sniadanie 1
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