Zatacznik nr 2 do SWZ Jadtospis przyktadowy - Opis przedmiotu zamdéwienia

Lp. Opis positku Gramatura | Kalorie | Wegloworany | Ttuszcze | Biatka
1 2 3 4 5 6 7
Kotlet schabowy 100 g
" T 1000 -
1. Jziemniaki ttuczone 200 g 1500 50-55% 30-35% | 15%
buraczki zasmazane 100 g
Zupa ogoérkowa ze Smietang 500 g 1000
2. |kietbasa szynkowa 100 g 1200 50-55% 30-35% | 15%
kajzerki 2 szt 150 g
Udko z kurczaka 100 g 1000 -
3. [ryz biaty 200 g 1200 50-55% 30-35% | 15%
satatka po zydowsku 100 g
Krupnik 500 g
- 1000 -
4. [Jkotlet mielony 100 g 1200 50-55% 30-35% | 15%
chleb staropolski 150 g
Ryba smazona 100 g o
5. [ziemniaki ttuczone 200 g 1200_ 50-55% 30-35% 15%
suréwka z kapusty kiszonej, marchewki 100 g
Barszcz ukrainski 500 g 1000 -
6. [rybasmazona 100 g 1200 50-55% 30-35% | 15%
chleb zytni 150 g
Kotlet z piersi kurczaka 100 g T
7. |ryz biaty 200 g 120 o- 50-55% 30-35% | 15%
suréwka z marchweki 100 g
Kapusniak 500 g 1000
8. [kietbasa torurska 100 g 1200 50-55% 30-35% | 15%
kajzerki 2 szt 150 g
Karkdwka w sosie 100 g B
9. [Jziemniaki tluczone 200 g p ) 50-55% 30-35% | 15%
surowka colestaw 100 g Lo
Zurek staropolski z jajkiem 500 g 1000
10. [biata kietbasa 100 g 1200 50-55% 30-35% 15%
chleb razowy 150 g
Kotlet mielony 100 g
- — 1000 -
11. Jziemniaki ttuczone 200g 1200 50-55% 30-35% | 15%
marchewka z groszkiem zasmazana 100 g
Zupa pomidorowa 500¢g 1000 -
12. Jkotlet schabowy 100 g 1200 50-55% 30-35% 15%
chleb pszenno-zytni 150 g
Kotlet panierowany z indyka 100 g S
13. Jziemniaki ttuczone 200 g 1200 50-55% 30-35% | 15%
suréwka z selera 100 g
Zeberka wieprzowe 100 g
- — 1000 -
14. Jziemniaki ttuczone 200 g 1200 50-55% 30-35% | 15%
suréwka z biatej kapusty 100 g

Przedmiotem zamdwienia jest przygotowanie i dostarczanie gotowych positkéw
profilaktyczno-regeneracyjnych dla pracownikéw pracujacych na wolnym
powietrzu od podpisania umowy przez 12 miesiecy.

Positki profilaktyczne to zupa z wktadkg migsng lub drugie danie, wydawane
naprzemiennie, co drugi dzien, zgodnie z Jadtospisem, stanowigcym zatgcznik nr 2
do niniejszej SWZ.

Positki powinny spetnia¢ ponizsze kryteria:

zawierac¢_od 1000 do 1200 kcal;

muszg by¢ ciepte, opakowane w szczelne jednorazowe chronigce ciepto
pojemniki;w ktérych bedzie pakowany positek typu drugie danie, powinien
uniemozliwia¢ taczenie sie poszczegdlnych czesci sktadowych positkow;

chleb dodawany do positkéw powinien by¢ krojony;

suréwka pakowana osobno;

wktadki nie moga by¢ sktadnikiem zupy;

do kazdej porcji positku muszg by¢ dotaczone osobno zapakowane jednorazowe -
tyzki, widelec, néz;

Wykonawca zobowigzuje sie do regularnego odbioru resztek pokonsumpcyjnych
oraz opakowan, w ktérych byty dostarczone positki.

llos¢ zamawianych zestawow (positkéw): dziennie 16 sztuk

Szacunkowa ilo$¢ zamawianych zestawoéw (positkdw) w trakcie realizacji umowy:
4 160 sztuk.

Minimalna dzienna ilo$¢ zamawianych zestawéw (positkdw): 10 szt

Termin realizacji zamdwienia: Zamawiajacy wymaga, aby zamowienie zostato
realizowane w terminie: od podpisania umowy przez 12 miesiecy.

Dostawy pod adres:

Gtéwna siedziba: Politechnika Warszawska, Budynek Stotéwki, ul. Rektorska 2, 00-
614 Warszawa, pok.21.

Pozostate miejsca:

Politechnika Warszawska, Gmach Biurowy, ul. Noakowskiego 18/20;

Poltechnika Warszawska, Stadion Syrenk, ul. Stefana Batorego 10a.
Jednoczesnie moze zostac¢ wskazane inne miejsce dostawy, gdzie beda
wykonywane prace na zewnatrz przez pracownikéw danej Sekcji, jednak w

obrebie do 5 km od gtéwnej siedziby Budynku Stotéwki. W jednym dniu moze by¢
podanych kilka miejsc dostaw. Zamawiajacy poinformuje Wykonawce pocztg e-
mail z 2-dniownym wyprzedzeniem o miejscach dostarczenia positkdw.

Ustuga nie bedzie realizowana w dniach wolnych od pracy ustalonych decyzja
Rektora Politechniki Warszawskiej, o czym Wykonawca zostanie poinformowany z
3-dniowym wyprzedzeniem. Wykonawca ustugi nie bedzie pobierat optaty w wyzej
wymienionym terminie.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany ilosci positkéw (np. z powdu
choroby pracownika), o ktérej powiadomi Wykonawce z 1 - dniowym
wyprzedzeniem lub w przypadku zatrudnienia dodatkowego pracownika przy
zachowaniu wszystkich warunkdéw.

Gwarancja na przydatnos¢ do spozycia: Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca
udzielit minimum_48 - godzinnej gwarancji na przydatnos¢ do spozycia
dostarczonyc positkéw przechowywanych w warunkach chtodniczych - liczonej od
godziny odbioru positku przez Zamawiajacego.

L. Liczba ., . .| Positkbw
Miesigc o llos$¢ dni
pracownikéw razem

kwi.23 16 20 320
maj.23 16 23 368
cze.23 16 22 352
lip.23 16 21 336
sie.23 16 23 368
wrz.23 16 21 336
paz.23 16 22 352
lis.23 16 22 352
gru.23 16 21 336
sty.24 16 23 368
lut.24 16 21 336
mar.24 16 21 336
Suma zestawow (positkow) | 4160

elektroniczny podpis osoby/osdb

uprawnionych do wystapienia w

imieniu Wykonawcy




