Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia
tryb podstawowy bez mozliwo$ci prowadzenia negocjacji, o warto$ci mniejszej niz progi unijne,

Numer referencyjny postgpowania:
SZP/DG-SZYW/37/2023
Zalacznik nr 3 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
CZESC NR 1 WARZYWA

1. Dostawy powinny by¢ realizowane zgodnie ze ztozonym zamoéwieniem.
2. Dostawy produktéw spozywczych odbywac¢ si¢ bgda sukcesywnie, w zaleznosci od biezacych
potrzeb Zamawiajacego, w dniach od poniedzialku do piatku, za wyjatkiem sobot i swigt, min.
2 razy w tygodniu.
3. Termin przydatnosci produktow spozywczych nie krotszy niz 7 dni od daty dostawy.
4. Warzywa muszg spetnia¢ nastepujgce wymagania minimalne, czyli musza by¢:
e Swieze;
e cale zdrowe (bez oznak chorobowych, zepsucia oraz przemrozenia, bez §ladow plesni);
e czyste/myte (pozbawiona nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, tj. nalezycie osuszona po
umyciu)
e jedrne, nieprzerosnigte, niezdrewniate
¢ smak i zapach: niedopuszczalny obcy w przypadku warzyw korzeniowych,
—na¢ powinna by¢ rowno ucigta na wierzchotku, bez uszkodzenia korzenia,
—warzywa powinny by¢ jednolite pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosSci
1 wielkosci,
—trwale.
e wolne od szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez szkodniki;
¢ wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego;
e wolne od jakichkolwiek obcych zapachdéw 1 smakdw;
e wystarczajgco rozwinigte i odpowiednio dojrzate;
e w stanie umozliwiajgcym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w Stanie
nieuszkodzonym;
o do kazdej partii dostawczej nalezy dotaczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:
—nazwe produktu,
—nazwe odmiany,
—klase produktu,
—nazwe dostawcy — producenta,
—adres,
—kraj pochodzenia,
—warunki przechowywania,
—mase¢ produktu
—pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
5. W przypadku dostaw produktow ,sezonowych” Wykonawca zobowigzany jest do
poinformowania Zamawiajacego o dostepno$ci i mozliwosci realizacji dostawy danego
produktu oraz o zaprzestaniu jego dostaw w wyniku zakonczenia sezonu.
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Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia
tryb podstawowy bez mozliwo$ci prowadzenia negocjacji, o warto$ci mniejszej niz progi unijne,

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
CZESC NR 2 OWOCE

1. Dostawy powinny by¢ realizowane zgodnie ze ztozonym zamowieniem.

2. Dostawy produktow spozywczych odbywaé si¢ beda sukcesywnie, w zaleznosci od biezacych
potrzeb Zamawiajacego, w dniach od poniedzialku do piatku, za wyjatkiem sobot i Swiat,
min. 2 razy w tygodniu.

3. Termin przydatnosci produktéw spozywezych nie krotszy niz 7 dni od daty dostawy.

4. Zamawiajacy bedzie sktadal zamowienie na owoce w ilosciach podanych w sztukach, ktore
Wykonawca bedzie rozliczat w kg.

5. Owoce muszg spetia¢ nastepujace wymagania minimalne, czyli muszg by¢:

e Swieze;
e cale zdrowe (bez oznak chorobowych, zepsucia oraz przemrozenia, bez §ladow plesni);
e czyste/myte (pozbawiona nieprawidlowej wilgoci zewnetrznej, tj. nalezycie osuszona po
umyciu)
e jedrne, nieprzerosnigte, niezdrewniate
¢ smak i zapach: niedopuszczalny obcy w przypadku warzyw korzeniowych,
—na¢ powinna by¢ rowno ucigta na wierzchotku, bez uszkodzenia korzenia,
—owoce powinny by¢ jednolite pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci
i wielkosci,
—trwate.
—Niedopuszczalne sa owoce: - nie w pelni rozwinigte lub niedojrzate, ktéore wiedna
w czasie skladowania oraz s3 kwasne i twarde co dyskwalifikuje je pod wzgledem
przydatnosci do spozycia, - przejrzale, - owoce, ktoére po wystawieniu z chtodni wykazuja
wady takie jak wewnetrzne zbrgzowienie, oparzeling przechowalniczg czy wady
spowodowane zbyt niskg temperaturg
e wolne od szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez szkodniki;
¢ wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego;
e wolne od jakichkolwiek obcych zapachdéw 1 smakdw;
e wystarczajgco rozwinigte i odpowiednio dojrzate;
e w stanie umozliwiajacym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w stanie
nieuszkodzonym;
o do kazdej partii dostawczej nalezy dotaczy¢ specyfikacje zawierajacg nastepujace informacje:
—nazwe produktu,
—nazwe odmiany,
—klase produktu,
—nazwe dostawcy — producenta,
—adres,
—kraj pochodzenia,
—warunki przechowywania,
—mase¢ produktu
—pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
6. W przypadku dostaw produktéw ,sezonowych” Wykonawca zobowigzany jest do
poinformowania Zamawiajacego o dostepno$ci i mozliwosci realizacji dostawy danego
produktu oraz o zaprzestaniu jego dostaw w wyniku zakonczenia sezonu.
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Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia
tryb podstawowy bez mozliwo$ci prowadzenia negocjacji, o warto$ci mniejszej niz progi unijne,

Numer referencyjny postgpowania:
SZP/DG-SZYW/37/2023
Zalacznik nr 3 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
CZESC NR 3- ZIEMNIAKI OBRANE

1. Dostawy powinny by¢ realizowane zgodnie ze zlozonym zamoéwieniem.

2. Dostawy produktow spozywczych odbywac si¢ beda sukcesywnie, w zaleznosci od biezacych
potrzeb Zamawiajacego, w dniach od poniedziatku do piatku, za wyjatkiem sobdt i $wiat, min.
3 razy w tygodniu.

3. Termin przydatno$ci produktow spozywczych nie krotszy niz 5 dni od daty dostawy.

4. Ziemniaki $wieze, jadalne, czyste, zdrowe, dojrzate, jednoodmianowe, niezzieleniale,
niezaparzone, niezaple$niate, o barwie typowej dla odmiany ( kremowa, jasnozolta, zolta),
o wyroéwnanej wielko$ci, bez uszkodzen mechanicznych, o dobrym smaku,.

5. Ziemniaki obrane, pakowane prézniowo dostarczane w opakowaniach 5 kg.

6. Artykuly zywnosciowe powinny by¢ opisane (nazwa, masa netto, dane producenta) oraz
posiada¢ widoczny na opakowaniu wazny termin przydatnosci do spozycia.

7. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania artykuldow zywno$ciowych identycznych
Z zaproponowanymi, w nieuszkodzonych opakowaniach.

Sekcja Zaméwier Publicznych Strona: 3 Z 6

tel. (61) 8310-142; 8310-242
email: zamowienia.publiczne@orsk.pl




Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia
tryb podstawowy bez mozliwo$ci prowadzenia negocjacji, o warto$ci mniejszej niz progi unijne,

Numer referencyjny postgpowania:
SZP/DG-SZYW/37/2023
Zalacznik nr 3 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
CZESC NR 4 —- PRODUKTY MLECZARSKIE

1. Dostawy powinny by¢ realizowane zgodnie ze ztozonym zamdwieniem.

2. Dostawy produktéw spozywczych odbywaé si¢ beda sukcesywnie, w zaleznosci od biezacych
potrzeb Zamawiajacego, w dniach od poniedzialku do piatku, za wyjatkiem sobot i swigt, min.
2 razy w tygodniu.

3. Termin przydatnosci ponizszych produktow spozywczych nie kréotszy niz 14 dni od daty dostawy.

Jogurt naturalny b/c powstaly z mleka pasteryzowanego oraz kultur bakterii mlekowych, bez
dodatkow smakowych, substancji zageszczajacych, skrobi modyfikowanej oraz mleka w proszku;
zawarto$¢ ttuszezu od 2% do 3%; opakowanie jednostkowe: kubek PCV z nadrukiem, o pojemnosci
max 200g, zamykany hermetycznie, z przykrywka z folii aluminiowej.

Kefir naturalny b/c powstaly z mleka oraz zywych kultur bakterii kefirowych, bez dodatkow
smakowych, substancji zageszczajacych, skrobi modyfikowanej oraz mleka w proszku; zawarto$¢
thuszczu od 2% do 4%; opakowanie jednostkowe: kubek PCV z nadrukiem, o pojemnosci max 200g,
zamykany hermetycznie, z przykrywka z folii aluminiowej.

Jogurt owocowy powstaty z mleka pasteryzowanego oraz kultur bakterii mlekowych, z widocznymi
kawatkami owocow uzytych do produkcji, nie mniej niz 8%; bez sztucznych dodatkéw smakowych,
substancji zageszczajacych, skrobi modyfikowanej oraz mleka w proszku, syropu glukozowo-
fruktozowego, gumy ksantanowej, gumy guar, zelatyny, aspartamu, acesulfamu, karagenu, maki,
zawartos¢ ttuszczu do 2,5%; opakowanie jednostkowe: kubek PCV; masa max do 200g

Jogurt pitny owocowy o lekko ptynnej konsystencji powstaty z mleka pasteryzowanego oraz kultur
bakterii mlekowych, z widocznymi kawatkami owocow uzytych do produkcji, nie mniej niz 8%; bez
sztucznych dodatkow smakowych, substancji zageszczajacych, skrobi modyfikowanej oraz mleka
w proszku, syropu glukozowo-fruktozowego, gumy ksantanowej, gumy guar, zelatyny, aspartamu,
acesulfamu, karagenu, maki, zawarto$¢ thuszczu do 2,5%; opakowanie jednostkowe: kubek PCV;
masa max do 400 ml.

Deserek owocowy (serek homogenizowany dla dzieci) smakowy gesty o smaku wanilii, truskawki,
maliny itp.,produkt uzyskiwany z mleka i dodatku roéznego rodzaju owocow, bez sztucznych
dodatkow smakowych, substancji zaggszczajacych, skrobi modyfikowanej oraz mleka w proszku,
syropu glukozowo-fruktozowego, gumy ksantanowej, gumy guar, zelatyny, aspartamu, acesulfamu,
karagenu, maki; zawarto$¢ ttuszczu do 2,5%; opakowanie jednostkowe: kubek PCV; masa max.
do 200g

Maslanka naturalna pasteryzowana na bazie mleka , mleka w proszku odtluszczonego, zywe kultury
bakterii powstaly z mleka oraz mleka w proszku odtluszczonego oraz kultur bakterii mlekowych,
jednolita, gtadka konsystencja, bez grudek lub osadu; charakterystyczny smak i zapach, lekko kwasny
do kwasnego, tagodny i orzezwiajacy, kolor biaty, bez konserwantow. Sktad: wytacznie maslanka,
zywe kultury bakterii. Cechy dyskwalifikujgce produkt: objawy psucia, zjetczenia, fermentacji,
zaple$nienia, obce zapachy. Masa max. do 400 ml
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Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia
tryb podstawowy bez mozliwo$ci prowadzenia negocjacji, o warto$ci mniejszej niz progi unijne,

Maslanka owocowa powstaly z mleka oraz mleka w proszku odtluszczonego oraz kultur bakterii
mlekowych, jednolita, gladka konsystencja, bez grudek lub osadu; charakterystyczny smak i zapach,
lekko kwasny do kwasnego, tagodny i orzezwiajacy; dodatek owocoéw uzytych do produkcji, nie mniej
niz nie mniej niz 4 %. Sktad: wylacznie maslanka, zywe kultury bakterii. Cechy dyskwalifikujace
produkt: objawy psucia, zjelczenia, fermentacji, zaplesnienia, obce zapachy. Masa max. do 400ml.
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Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia
tryb podstawowy bez mozliwo$ci prowadzenia negocjacji, o warto$ci mniejszej niz progi unijne,

Numer referencyjny postgpowania:
SZP/DG-SZYW/37/2023
Zalacznik nr 3 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
CZESC NR 5 - DROB

Nazwa asortymentu Opis produktu

Palka z kurczaka Porcjowana, bez naddatku skory i odpadow

Filet z kurczaka Z piersi kurczaka, bez skory, gatunek I

Porcje rosotowe Z kurczaka

Filet z indyka Z piersi indyka, bez skory, gatunek I

Watrobka z kurczaka Z llcurf:,zak.a, $wieza, oczyszczona z zewnetrznych naczyn krwionosnych i
drog z6lciowych, gatunek I

Udziec z kurczaka Gorna cze$¢ nogi, porcjowany, bez naddatku skory i odpadow

Zotadki z kurczaka Z kurczaka, $wieza, oczyszczona z zewnetrznych naczyn krwionosnych,
Gatunek |

Udko trybowane Bez skory, bez kosci

UWAGA: Przy odbiorze dostawy przez Zamawiajacego bedzie brana pod uwage waga netto
dostarczonego towaru tj. bez folii i osocza.

1. Dostawy powinny by¢ realizowane zgodnie ze ztozonym zaméwieniem.

2. Dostawy produktow spozywczych odbywac si¢ beda sukcesywnie, w zaleznosci od biezacych
potrzeb Zamawiajacego, w dniach od poniedzialku do piatku, za wyjatkiem sobot i $wiat,
min. 2 razy w tygodniu.

3. Termin przydatnos$ci produktow spozywczych nie krotszy niz 2 dni od daty dostawy.

Produkty drobiowe muszg spetnia¢ nastgpujace wymagania minimalne, musza by¢:

5. Swieze, niepoddane wczesniejszym procesom mrozenia, bez obcych zapachéw, nalotow, oznak
mechanicznych uszkodzen obecnosci szkodnikéw lub plesni.

6. smak i zapach charakterystyczny dla danego rodzaju produktu niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczacy
o nie$wiezosci lub inny obcy.

7. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczania produktow spozywczych we wlasnych
opakowaniach zwrotnych, ktore po przyjeciu, roztadunku i wykorzystaniu produktéw zostang
przez Wykonawce odebrane. Wykonawca nie bedzie obcigzal Zamawiajagcego kosztami
nieodebranych przez Niego opakowan zwrotnych.

8. Zamawiane produkty dostarczane bedg przez Wykonawce w plastikowych pojemnikach
/skrzyniach wykonanych z materiatow przeznaczonych do kontaktow z zywno$cig. Opakowania
jednostkowe dla produktéw muszg by¢ suche, czyste i bez uszkodzen mechanicznych i obcych
zapachow, zabrudzen, plesni oraz powinny zapewni¢ ochrone przed uszkodzeniami
mechanicznymi oraz zanieczyszczeniem, jak roéwniez odpowiednie warunki w czasie
przechowywania i transportu.

9. Do kazdego opakowania powinna by¢ dolgczona etykieta zawierajaca nastepujace dane: nazwe
produktu, nazwe dostawcy, producenta, adres, termin jego wytworzenia, termin przydatnosci do
spozycia, mas¢ netto, warunki przechowywania, oznaczenie partii produkcyjnej oraz pozostate
informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem. Jezeli produkt.

s
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