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Zatacznik nr 1 do umowy nr MOPS.272....2022
Opis przedmiotu zamdéwienia

Przedmiotem zamdwienia jest wustuga cateringu polegajgca na przygotowaniu
i dostarczeniu dwudaniowych positkdw wraz z deserem i kompotem dla dzieci w Placowkach
Wsparcia Dziennego w Dzierzgoniu, Minietach, Moranach i Prakwicach.

| PRZEDMIOT ZAMOWIENIA:
1) Ustuga cateringu — dozywiania obejmuje przede wszystkim przygotowanie positkow z

komponentow zakupionych przez Wykonawce w postaci:

a) zupy z pieczywem (1 porcja zupy gramatura min. 250 g; 1 porcja pieczywa

mieszanego min. 80 g.)

oraz

b) danie drugie, z zastrzezeniem, iz:

- danie miesne lub rybne winno sie sktadaé z : porcji miesa lub ryby (z wykluczeniem

pangi) o gramaturze minimum 100 g po obrdébce, z dodatku w postaci ziemniakéw lub

ryzu lub kaszy o gramaturze minimum 200 g po obrébce; suréwki (warzywa w formie

gotowanej lub/i surowej) o gramaturze minimum 100 g po obrdbce oraz kompotu

przygotowanego z owocéw sezonowych lub napoju, wody — 200 ml,

- danie pdtmiesne - typu gulasz lub potrawka z dodatkami, makaron z miesem

mielonym, pyzy z miesem, pierogi z miesem, gotgbki itp. o gramaturze minimalnej 250

g po obrdbce z ewentualnym dodatkiem w postaci suréwki (warzywa w formie

gotowanej lub/i surowej) o gramaturze minimum 100 g po obrébce oraz kompotu z

owocow sezonowych, napdj, woda — 200 ml,

- danie jarskie — typu nalesniki z serem lub konfiturg, kopytka w sosie, pierogi, pyzy,

knedle, danie z makaronem lub ryzem o gramaturze minimum 250 g po obrébce

oraz

c) deser — drozdzowka /ciasteczka kruche/ ciasteczka zbozowe/ ciasto drozdzowe z
owocami lub inne witasnego wypieku/ babki/budyn / kisiel/ koktajle owocowe/
kanapki/ jogurt/ owoce/ galaretki/ satatki owocowe/ flipsy kukurydziane/ wafle,

oraz

d) kompotu z owocdéw sezonowych, napéj, woda — 200 ml.

- w oparciu o jadtospis przygotowany przez Wykonawce i zaakceptowany przez Zamawiajgcego.
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przygotowanych przez siebie positkbw do nizej wymienionych Placéwek Wsparcia
Dziennego dla nastepujgcej szacunkowej liczby dzieci:

a) Placowka wsparcia Dziennego w Dzierzgoniu, ok. 50 oséb;

b) Placéwka wsparcia Dziennego w Minieta, ok. 10 oséb;

c) Placowka wsparcia Dziennego w Moranach, ok. 10 oséb;

d) Placéwka wsparcia Dziennego w Prakwicach, ok. 10 oséb;

3) tacznailo$¢ dzieci korzystajgca z obiadéw od dnia zawarcia umowy r. do marca 2023 .
wyniesie szacunkowo okoto 80 dzieci.

4) Wykonawca gwarantuje, ze wszystkie gotowe obiady dostosowane bedg do wieku
rozwojowego, uwzgledniajgc potrzeby zywieniowe dzieci i mtodziezy, a wiec beda
zawiera¢ zachowane normy kalorii, sktadniki pokarmowe, wartosci odzywcze i
mineralno-witaminowe obowigzujgce przy zywieniu dzieci i mtodziezy wedtug

wytycznych Instytutu Zywnoéci i Zywienia.

Il WYMAGANIA JAKOSCIOWE POSIEKOW:

1) Zamawiajgcy nie dopuszcza dan miesnych z wykorzystaniem podrobdéw oraz kaszanki.

2) Zamawiajgcy nie dopuszcza dan pétmiesnych w postaci bigosu, fasolki po bretorisku,
potraw sporzadzonych na bazie podrobdw, kietbasy oraz tazankéw z kapusta.

3) Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci przygotowania potraw i napojow na bazie
suszu.

4) Owoce i warzywa uzyte do przygotowania positku muszg by¢ swieze, Zamawiajgcy
dopuszcza w sporadycznych przypadkach uzycie warzyw i owocéw mrozonych.

5) Positki muszg by¢ urozmaicane, na bazie produktéw zgodnych z obowigzujgcym
systemem zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci w gastronomii - HACCP.

6) Positki muszg spetnia¢ wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla
dzieci w wieku przedszkolnym, nie moga by¢ przygotowane z pétproduktéw.

7) Positki muszg by¢ wysokiej jakosci zaréwno co do wartosci odzywczej, gramatury jak i
estetyki oraz uwzgledniac polska tradycje kulinarng. Przy planowaniu positkéw nalezy
uwzglednia¢ wartos¢ energetyczng oraz normy produktéw.

8) Wykonawca zobowigzuje sie do zupetnego wyeliminowania produktow

przetworzonych na poczet naturalnych i wartosciowych produktéw spozywczych.
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nie zezwala réwniez na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych produktow:
konserw, produktéw z glutaminianem sodu, paréwek oraz z dodatkiem preparatéw
biatkowych (soja) i/lub skrobi modyfikowanej oraz MON — mieso oddzielone
mechanicznie. Zamawiajacy nie dopuszcza rdowniez produktéw mastopodobnych,
seropodobnych, sokéw zageszczonych.

9) Zupy muszg by¢é gotowane na wywarze miesno-warzywnym lub warzywnym.
Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci serwowania zup przygotowanych na bazie
proszku lub wywaru z kosci, a takze stosowania wywardw stanowigcych efekt uzycia
substancji typu , kostki rosotowe” lub tym podobne.

10) Wyklucza sie sporzadzenie jakikolwiek potraw w proszku z wyjatkiem budyniu, kisielu i
galaretki.

11) Do przygotowania positkbw nalezy uzywac produktow wysokiej jakosci i zawsze
Swiezych, posiadajgcych aktualne terminy waznosci, nabytych w Zrédtach dziatajgcych
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi.

12) Owoce podawane dzieciom majg by¢ w catosci, niedopuszczalne jest dzielenie jednego
owocu pomiedzy kilkoro dzieci.

13) Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji
dodatkowych, konserwujgcych, zageszczajacych, barwigcych lub  sztucznie
aromatyzowanych. Do przygotowania positku zalecane jest stosowanie ttuszczéow
roslinnych (ograniczone stosowanie ttuszczow zwierzecych), stosownie duzej ilosci
warzyw i owocéw, w tym takze nasion strgczkowych, réinego rodzaju kasz,

umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli.

11l POZOSTALE WYMAGANIA:

1. Wykonawca pokrywa wszystkie koszty zwigzane z przygotowaniem, porcjowaniem
positkdw, w szczegdlnosci koszty zakupu artykutdw spozywczych, koszt obstugi i
przygotowania positkdow, koszty transportu, koszt uzyskania stosownych zezwolen,
podatkow, koszty utrzymania personelu itp.

2. Wykonawca zobowigzany jest dostarczyé positki wtasnym srodkiem transportu,

spetniajgcym wymagania konieczne do zapewnienia witasciwych warunkéw
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utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw, przy
zachowaniu wymogdéw okreslonych w przepisach sanitarnych.

Stan positkéw i sposéb dowozenia musi spetnia¢ wymogi Panstwowej Stacji Sanitarno-
Epidemiologicznej. Wykonawca do kazdej dostawy produktéw (co do ktérych jest
wymagane posiadanie tego dokumentu) dostarczy HDI — Handlowy Dokument
Identyfikacyjny. Ponadto Wykonawca oswiadcza, ze towary i produkty uzyte w
przedmiocie umowy spetniajg normy polskie i inne wymagania okreslone dyrektywami
europejskimi.

Positki winny by¢ przygotowywane zgodnie z racjonalnego zywienia, sporzadzane z
petnowartosciowych swiezych artykutdw spozywczych posiadajgcych aktualne terminy
waznosci.

Positki muszg by¢ dostosowane do obowigzujgcych przepisdw prawa, w szczegélnosci
do wymogow okreslonych w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w
sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan , jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz.U.
22016 r. poz. 1154).

Wykonawca zobowigzany jest przygotowaé positki we witasnej, spetniajgcej wymogi
norm sanitarnych kuchni, a nastepnie dostarczyc i przekazaé personelowi placéwek.
Wykonawca sporzgdzajgc jadtospis obowigzany jest wspottworzyé go z dietetykiem.
Wykonawca bedzie zobowigzany do przygotowania i przedstawienia Zamawiajgcemu,
z co najmniej tygodniowym wyprzedzeniem jadfospisdw dozywiania w poszczegdlnych
dniach. Jadtospisy bedg sporzadzane na okresy miesieczne do kazdego jadtospisu musi
zosta¢ dotgczona lista wystepujgcych alergendw oraz kalorycznos¢ kazdego z positkdw
dostosowanych do grupy wiekowej dzieci (od 6 do 15 roku zycia). Positki muszg
charakteryzowac sie wysokg jakoscig, posiadaé wtasciwe walory smakowe, estetyczne
oraz wiasciwg temperature.

Wykonawca zobowigzany jest do niezwtocznego wywieszenia zaakceptowanego
jadtospisu w miejscu do tego wyznaczonym w kazdym punkcie zywieniowym wraz z
wyszczegblniong gramaturg, kalorycznoscig positkdw oraz wystepujgcych w nich

alergendw.
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11. Warto$¢ kaloryczna positkéw powinna byé zgodna z zaleceniami Instytutu Zywnosci i
Zywienia, a takze z obowigzujagcymi przepisami prawa dotyczacymi zywienia
zbiorowego.

12. Wykonawca na kazde zgdanie Zamawiajgcego, zobowigzany jest przedstawic tabele
kalorycznos$ci, wykaz alergenéw serwowanych positkdw.

13. Minimalna temperatura positkdbw w chwili ich podania dzieciom winna wynosi¢ dla
zupy 75° C, dla drugiego dania 65°C, a czas przechowywania positku w termosie nie
moze przekracza¢ 2 godzin. Za czas przechowywania positku w termosie rozumie sie
czas, od momentu zatadowania positku do termosu w miejscu przygotowywania
gorgcego positku, do czasu wydawania gorgcego positku.

14. Godziny dostarczenia positkéw Wykonawca ustali z Zamawiajgcym, jednak dostawy do
wszystkich placéwek, nalezy realizowac¢ nie wczesniej niz od godz. 14:30 i nie pdiniej
niz do godziny 16:30.

15. Zamawiajgcy zapewnia naczynia i sztu¢ce do spozywania wydawanych positkow.

16. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialne] za pobieranie tych prébek.

17. Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ wymagany standard sanitarno-
epidemiologiczny w catym procesie wytwarzania positkdw oraz ich dowozu.

18. Wykonawca odpowiada prawnie za prowadzone zywienie dzieci przed Panstwowym
Powiatowym Inspektorem Sanitarnym.

19. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$é cywilng, administracyjng oraz karng za
jakos¢ dostarczanych positkdw raz skutki wynikajgce z zaniedban przy przygotowaniu,
transporcie, moggace mieé¢ negatywny wptyw na zdrowie zywionych dzieci.

20. W przypadku awarii lub innych nie przewidzianych zdarzen Wykonawca jest
zobowigzany zapewnic positki o nie gorszej jakosci na swdj koszt z innych Zrédet.

21. W cenie oferty nalezy uwzglednié koszt positkéw standardowych i dietetycznych (w
przypadku wystgpienia takiej sytuacji).

22. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonania badan sprawdzajgcych, jakos¢

przygotowywanych positkdw, pod wzgledem kalorycznosci, gramatury, temperatury
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Mycie i dezynfekcja pojemnikéw, termosow, w ktérych zywnosé bedzie dostarczana do
placéwek lezy po stronie Wykonawcy.

Do obowigzkow Wykonawcy nalezy codzienny odbiér i utylizacja resztek
pokonsumpcyjnych i odpadkéw z biezgcego dnia we wtasnym zakresie i na wtasny koszt
zgodnie z przepisami o ochronie srodowiska.

Przewidywana ilo$¢ goracych positkow dwudaniowych z kompotem i deserem w
okresie realizowania zamdwienia wyniesie szacunkowo okoto 11 000 sztuk.

Liczba dzieci korzystajgcych z positkdw jest iloscig szacunkowg i moze ulec zmianie w
trakcie obowigzywania umowy. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci
positkdéw w skali dziennej, miesiecznej czy tez w catym wskazanym okresie w zaleznosci
od potrzeb, a Wykonawcy z tego tytutu nie przystuguje zadne roszczenie.

Zamawiajgcy ma prawo do zmniejszenia ilosci przedmiotu zamowienia z tym, ze
gwarantuje Wykonawcy zakupu 50% przedmiotu zamowienia.

Ustugi w zakresie dozywiania swiadczone bedg od poniedziatku do pigtku
z wytaczeniem dni ustawowo wolnych od pracy w czasie pobytu dzieci w placéwce.
W rzadkich przypadkach dozywienie dzieci w placoéwkach odbedzie sie w soboty lecz
nie wiecej niz 5 razy.

Termin wykonania zaméwienia obejmuje okres od dnia zawarcia umowy do dnia
31.03.2023.

Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodnos¢ z warunkami jakosciowymi opisanymi dla
przedmiotu zamowienia. W przypadku zgtoszenia uzasadnionej reklamacji -
Wykonawca jest zobowigzany o dostarczenia positku bez wad niezwtocznie, nie pdzniej
jednak niz w ciggu 1 godziny od momentu powiadomienia — telefonicznie, za pomoca
faksu lub poczty elektroniczng, przez Zamawiajgcego, niezalezenie od kar umownych
okreslonych w umowie.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zwrotu positkdw w przypadku stwierdzenia ich
ztej jakosci, tj. positkdw niezdatnych do spozycia z powodu uzycia przeterminowanych
produktow (np. stwierdzenia plesni, niewfasciwego koloru, niedogotowanych,
zanieczyszczonych itp.). W miejsce zwréconych positkdw Wykonawca zobowigzany jest
niezwtocznie dostarczyé petnowartosciowe positki nie pdznij niz w ciggu 1 godziny od

momentu otrzymania wiadomaosci.
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na bazie produktédw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

33. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzadzong przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zamdwienia. Personel Wykonawcy winien posiadac
biezgce przeszkolenie z zakresu BHP oraz aktualne ksigzeczki zdrowia.

34. Wykonawca oswiadcza, ze posiada petne uprawnienia potrzebne do swiadczenia ustugi
wydane przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

35. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami i
przepisami prawa a w szczegdlnosci ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeristwie
zywnosci i zywienia (Dz.U.2020.0.2021 t.j.).

36. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepiséw dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych

ustug.

IV ROZLICZENIA:

1. Rozliczenie finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajagcym odbywac sie bedzie na
podstawie faktycznie dostarczonych positkdw i ich cen jednostkowych.

2. Cena jednego positku winna zawiera¢ koszt przygotowania i dostarczenia positku oraz
utylizacje resztek pokonsumpcyjnych.

3. Warunki rozliczenia za dostarczone positki:
a) rozliczenie za dostarczone positki beda realizowane jeden raz na miesigc na
podstawie zestawienia liczby dostarczonych positkéw i dni zywieniowych,
b) zestawienia nalezy wykonaé indywidualnie dla kazdej z placéwek i dostarczy¢ do 5
kazdego miesigca nastepujgcego po miesigcu w ktdrym realizowano dostawy positkdw,
c) zaptata za dostarczone positki nastgpi przelewem na konto Wykonawcy w terminie
14 dni po otrzymaniu poprawnie wystawionej faktury,

4. Nabywca: Gmina Dzierzgon, ul. Plac Wolnosci 1, 82-440 Dzierzgon, NIP 579-2069-701

5. Ptatnik: Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej w Dzierzgoniu, ul. Plac Wolnosci 1, 82-440

Dzierzgon



