ZP.272.10.2024 Zatgcznik nr 3 do SWZ

Szczegotowy opis przedmiotu zamdwienia
Sukcesywne dostawy miesa i wedlin na potrzeby ZAZ w Czarnem

1. Przedmiotem zamédwienia jest dostawa miesa i wedlin na potrzeby Zaktadu Aktywnosci
Zawodowej w Czarnem wg ilosci i asortymentu okreslonego wg ponizszego zestawienia.
2. Produkty miesne objete dostawg powinny spetnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne i zasady
systemu HACCP w zaktadach zywienia zbiorowego, tj. miedzy innymi:
— normy jakosciowe lub atesty,
— oznakowanie, miedzy innymi date minimalnej trwatosci i termin przydatnosci do spozycia,
— odpowiedni sposdb przewozenia towardw — zachowanie rozdzielnosci transportu,
— dostarczany asortyment musi by¢ pozbawiony uszkodzen o charakterze fizycznym
i biochemicznym obnizajgcym jego wartos¢ uzytkowa,
— odpowiednig temperature podczas transportu i warunki sanitarne pojazdu.
3. Wykonawca wypetniajgc formularz cenowy w odpowiednich, wyznaczonych do tego pozycjach

formularza wpisze nazwe oferowanego asortymentu/produktu/oferowane parametry
(gramature) oraz producenta lub importera/dystrybutora oferowanego produktu.
INSTRUKCJA wypetnienia Formularza cenowego

Wykonawca oprécz podania cen jednostkowych i wyliczenia wartosci zamowienia jest
zobowigzany wypetni¢ Formularz cenowy, zatgcznik nr 2 do niniejszej SWZ, rubryka nr 3 -
Oferowany asortyment w nastepujacy sposoéb:
Wykonawca wpisuje nazwe produktu, oferowane parametry, zgodne z wymaganiami
Zamawiajgcego.
Wykonawca zobowigzany jest wpisaé, powyzsze informacje w celu potwierdzenia wymagan
Zamawiajgcego. Ponizej przyktadowe zapisy:

—  Filet z piersi indyka, bez skdry bez kosci, zawartos¢ 100% miesa, klasa A.

— Porcje rosotowe ze skrzydetkami, sktad min. szyja, korpus z kregostupem, klasa A

—  Tuszka z kurczaka patroszona bez podrobdw, sztuka min. 1800 g do 2500 g.
Powyiszy sposéb opisu dotyczy kaidej pozycji asortymentu i jest zobowigzujacy dla
Wykonawcy.

4. Nazwy wiasne uzyte w tabelach nalezy rozumied jako nazwy preferowanego typu asortymentu.

5. W przypadkach, kiedy w opisie przedmiotu zamoéwienia wskazane sg znaki towarowe, patenty,
pochodzenie, zrddto lub szczegdlny proces, charakteryzujgce okreslone produkty, oznacza to, ze
Zamawiajgcy nie moze opisa¢ przedmiotu zamdwienia w wystarczajgco precyzyjny i zrozumiaty
sposob i jest to uzasadnione specyfikg przedmiotu zamdwienia. W takich sytuacjach ewentualne
postuzenie sie powyzszymi wskazaniami, nalezy odczytywac z wyrazami ,lub réwnowazny”.

6. llekro¢ w Zatgczniku nr 2 do SWZ — Formularz cenowy oraz 3 do SWZ -Szczegétowy opis
przedmiotu zamodwienia, wskazuje sie na znaki towarowe, nazwy handlowe produktéw, tylekroé
dopuszcza sie zaoferowanie przez Wykonawce wyrobdow réwnowaznych, tj. takich, ktére spetniajg
wymagania okreslone w kolumnie ,, Asortyment”.

7. Sposdb transportu oraz opakowanie produktéw muszg zapewnia¢ zabezpieczenie przed
uszkodzeniami. Za zniszczenia powstate z powodu nienalezytego opakowania oraz/lub transportu
odpowiedzialnos¢ ponosi Wykonawca.



10.

11.

12.

13.

Wykonaweca dostarczy przedmiot umowy w odpowiednich opakowaniach oraz specjalistycznym
transportem (tzn. ze dostawa przedmiotu umowy wykonywana bedzie srodkami transportu
spetniajgcymi wymogi sanitarne, zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeristwie
zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. 2023 poz. 1448) przystosowanym do przewozu zywnosci, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami, zapewniajgcym nalezyte zabezpieczenie jakosciowe dostarczanego
przedmiotu umowy przed zanieczyszczeniem, czynnikami pogodowymi, uszkodzeniami itp.
Wykonawca zapewni jego zatadowanie i roztadowanie na wtasny koszt.

Dostawy do kuchni Zamawiajgcego przy ul. Zamkowej 17.

Zamawiajgcy w szczegdlnosci wymaga zastosowania obnizonych temperatur w trakcie
transportu przedmiotu umowy tj.

a) Mieso Swieze chtodzone powinno by¢ przewozone w temperaturze od -1°C do +7°C;

b) Podroby, mieso drobne i mielone chtodzone — w temperaturze -1°C do +3°C..

lub w wyznaczonej na etykiecie lub/i w dokumentach przewozowych, a Wykonawca
zobowigzuje sie do ich przestrzegania przy kazdej dostawie przedmiotu umowy.

W przypadku, gdy realizacja przedmiotu umowy w obrebie ktérejkolwiek z pozycji
asortymentowych zawartych w formularzu cenowym Wykonawcy, stanie sie niemozliwa do
zrealizowania, w szczegdlnosci z powodu wycofania asortymentu z dystrybucji, Zamawiajgcy
dopuszcza zmiane tego asortymentu na jego odpowiednik o takich samych lub lepszych
parametrach, w cenie nie wyzszej niz warto$¢ asortymentu zastepowanego, pod warunkiem
uzyskania przez Wykonawce zgody Zamawiajgcego.

Wysokos¢ wynagrodzenia wynikac¢ bedzie z liczby faktycznie dostarczonych przez Wykonawce
jednostek przedmiotu zamdéwienia przemnozonej przez ceny jednostkowe brutto okreslone
w formularzu cenowym oferty Wykonawcy.

W ramach przedmiotu umowy Zamawiajgcy, uprawniony jest do skorzystania z prawa opcji
polegajgcego na dodatkowych dostawach o maksymalnie 20% dla kazdej z pozycji
asortymentowych, na zasadach i trybie opisanym ponizej:

1) Zamawiajgcy moze z opisanego w SWZ prawa opcji skorzystac lub skorzysta¢ w czesci;

2) Zamowienie realizowane w ramach opcji jest jednostronnym uprawnieniem
Zamawiajgcego, dlatego tez nieskorzystanie przez Zamawiajgcego z prawa opcji nie
stanowi podstawy dla Wykonawcy do dochodzenia jakichkolwiek roszczen w stosunku do
Zamawiajgcego;

3) Zamodwienie objete prawem opcji Wykonawca bedzie zobowigzany wykonac po uprzednim
otrzymaniu zawiadomienia od Zamawiajgcego, ze zamierza z prawa opcji skorzystaé,
zawierajgcego liczbe zamawianych poszczegdlnych pozycji asortymentowych w ramach
przedmiotowego uprawnienia Zamawiajgcego;

4) Zasady dotyczace realizacji zamowienia objetego prawem opcji bedg takie same jak te,
ktére obowigzujg przy realizacji zamdwienia podstawowego. Zamawiajgcy zastrzega
rowniez, ze ceny jednostkowe objete opcjg bedy identyczne, jak w zamodwieniu
podstawowym;

5) Zamawiajacy zastrzega, ze wielko$s¢ 20% przewidziana w ramach prawa opcji jest
wielkoscig maksymalng, dotyczy kazdej pozycji asortymentowej, a ilosci te mogg ulec
zmniejszeniu w zaleznosci od potrzeb Zamawiajgcego w trakcie trwania umowy;

6) Zamawiajacy jest uprawniony do skorzystania z prawa opcji po wykorzystaniu ilosci
okreslonej zamdéwieniem podstawowym dla kazdej z pozycji asortymentowe;.



ZESTAWIENIE MIESA | WEDLIN DLA ZAKtADU AKTYWNOSCI ZAWODOWEJ W CZARNEM

ASORTYMENT
(Nazwy producentéw oraz marki handlowe zostaty uzyte »
L.p. przyktadowo w celu identyfikacji oczekiwarn Zamawiajacego, co JM. ILOSC
do wymaganej minimalnej jakosci przedmiotu zamodwienia i nie
sg zobowigzujgce)
Produkty drobiowe
1 Tuszka z kurczaka sztuka min. 1800g do 2500g kg 700
) Porcje rosotowe ze skrzydetkami sktad min. szyja, korpus K 2 000
z kregostupem , 2 skrzydetka kl. A &
3 Udko kurczaka, klasa A kg 1500
Filet z piersi kurczaka podwadjny, bez skéry, bez kosci z
4 . ‘s . kg 1500
poledwiczkg, zawartos¢ 100% miesa, klasa A
Filet z piersi indyka, bez skdry, bez kosci, zawartos¢ 100%
5 . kg 10
miesa, klasa A
Filet z piersi kacze, pojedynczy, bez kosci, ze skdrg swiezy
6 kg 10
luz, klasa A,
Watroba drobiowa, najwyzszej jakosci, lekko ggbczasta,
miekka, ciemno-bordowego koloru. Barwa bez
7 AR . . L kg 400
jasniejszych i ciemniejszych przebarwien, btyszczaca
powierzchnia, $liska w dotyku.
8 Krakowska sucha drobiowa min. 100 % miesa kg 30
9 Filet pieczony z kurczaka zawartos¢ 100% miesa kg 150
10 Filet pieczony z indyka zawarto$é min. 70 % miesa kg 80
11 Filet z indyka wedzony min. 75 % miesa kg 200
12 Szynka delikatesowa z indyka min. 90% miesa kg 310
13 Kabanos ekstra drobiowy min. 100% miesa kg 120
14 Kietbasa Lisdwka drobiowa min. zawartos¢ 100 miesa % kg 20
15 Kietbasiak pieczony min. 90% miesa kg 100
16 Kietbasa z piersi kurczaka min. 85 % miesa kg 10
17 Kurczak gotowany min. 75 % miesa kg 150




18 Filet parzony z indyka min. 70% miesa kg 130
19 Filet naturalnie parzony min. 95% miesa kg 110
20 Kietbasa szynkowa drobiowa zawartos¢ miesa min. 80% kg 130
21 Piers gotowana zawartos¢ miesa min. 55% miesa kg 200
22 Poledwica miodowa zawartos¢ miesa min. 45% kg 70
i o
23 Indyk pa.rzc')ny zawartos¢ min. 80 % ke 200
np. z pasieki
24 | Szynka delikatna z kurczaka min. 85% miesa kg 200
25 Pieczen drobiowa min. 80% kg 150
26 | Tatrzanska drobiowa min. 100 % miesa kg 150
27 Piers wedzona zawartosé¢ miesa min. 50% kg 150
. . . o
)8 KL!rczak w galarecie, mieso z kurczaka min. 15%, warzywa ke 200
min. 15 %
29 Kurczak w konserwie min. 65% miesa kg 30
30 |Poledwica z pasieki min. 95% miesa kg 100
31 Kebab z piersig kurczaka min.75% miesa drobiowego kg 30
32 Cienkie paréwki drobiowe min. 70% miesa kg 200
33 | Serdelki drobiowe zawartos¢ min.80 % miesa kg 400
34 | Podudzie z kurczaka wedzone kg 250
35 Pasztet z indyka zawarto$¢ miesa min. 50 % kg 100
36 Pasztet drobiowy zapiekany z dodatkami min. 45 % miesa kg 65
Produkty wieprzowe i wotowe
37 |topatka b/k 100%miesa kg 200
38 |topatka b/k vac 100%miesa kg 3500
39 |topatka mielona 100 % miesa kg 100
40 | Schab b/k ekstra odbtonowany vac 100% miesa kg 700
41 |Schab b/k 100% miesa kg 100




42 Szynka b/k myszka vac 100%miesa kg 50
43 Karkéwka b/k vac 100%miesa kg 1400
44 | Karkéwka b/k 100% miesa kg 100
45 Wotowina b/k zrazowa 100%miesa kg 10
46 |Zeberka wieprzowe paski kg 400
47 Poledwiczka surowa vac 100%miesa kg 40
48 Flaki krojone wotowe , min. 80 % zotgdkéw wotowych kg 100
49 Golonka surowa kg 40
50 |Boczek surowy kg 30
51 \Ijj:l;irzg\i)l(\:/zku wedzonego min. 70% stanowi boczek ke 100
5o \I?v(i):;t::om\;\;edzony parzony min. 80% stanowi boczek ke 200
53 Smalec wieprzowy kg 60
Kaszanka czarna cienka kasza gryczana min. 15%, krew
54 wieprzowa min. 10%, mieso wieprzowe min. 10%, kg 250
watrdbka
55 Pasztet luksusowy zawartosé miesa min. 70% kg 100
56 Pasztetowa wiejska zawartos¢ miesa min. 45 % kg 750
57 Paréwka bydgoska min. 55 % miesa kg 200
58 Paréwki cielece min. 75% miesa kg 350
59 Parowki z szynki min. 80% miesa kg 800
60 Kietbasa biata z szynki powyzej 70 % miesa parzona kg 300
61 Kietbasa biata z szynki powyzej 80 % miesa, surowa kg 10
62 Kietbasa slaska extra min. 80 % miesa kg 1300




Kietbaski $lagskie a’la frankfurterki wedzone zawartosc

63 | miesa 100% ke 100
64 Kietbasa mysliwska sucha min. 100% miesa kg 10
65 Kietbasa toruniska min. 80 % miesa kg 150
66 Baleron wieprzowy mieso wieprzowe min. 70% kg 100
67 |Szynkowa Geesowska zawartos¢ miesa min. 95 % kg 120
68 Kabanosy wieprzowe min. 100% miesa kg 10
69 Kietbasa schabdwka zawartosé miesa min. 90% kg 50
70 Kietbasa krotoszyriska min. 70% miesa kg 200
71 Kietbasa extra tatrzariska min. 100% miesa kg 150
72 Kietbasa zywiecka min. 65% miesa kg 100
73 Krakowska sucha ekstra min. 100% miesa kg 10
74 Kietbasa piwna min. 70% miesa kg 100
75 Kietbasa debowa wp. zawartos¢ 100% miesa kg 100
76 Kietbasa polska w naturalnym jelicie min. 95% miesa kg 10
77 Krakowska parzona min. 70% miesa kg 200
78 | Szynkowa min. 80 % miesa kg 200
79 Konserwa turystyczna gramatura 300 g min. 90 % miesa szt. 50
80 | Szynka konserwowa min.65% miesa kg 100
81 |topatka pieczona min. 80 % miesa kg 250
82 Metka fososiowa min. 45% kg 100
83 Ogondwka wedzona parzona min. 70% miesa kg 450




84 Salami oryginalne min. 100% miesa kg 10
85 | Salceson wtoski min. 85% miesa kg 100
86 Schab cyganski, poledwica wieprzowa min. 60% kg 150
87 | Schab pieczony zawartos¢ miesa min. 60% kg 200
88 Poledwica sopocka min 65% miesa kg 880
89 Poledwica wisniowa min 70% miesa kg 200
90 |Schab biaty min. 75%miesa kg 10
91 Szynka gotowana min. 65% miesa kg 100
92 Szynka z kotta min. 100 % miesa kg 100
93 Szynka biata parzona zawartos¢ miesa min.75% kg 150
94 | Szynka ze spizarni zawartos¢ miesa min. 75% kg 90
95 Szynka wp. zawarto$¢ miesa min. 70% kg 200
97 | Szynka wedzono-parzona min. 100% miesa kg 150
98 | Szynka z czarnuszkg min. 100% miesa kg 100
99 Szynka od szwagra min. 100% miesa kg 150
100 | Pyzdra szynkowa, schabowa min. 90% miesa kg 180
101 |Szynka zrazowa min. 75 % miesa kg 100




