Załącznik nr 1.3 do SWZ

Nr sprawy Szp/FZ – 56/2021
Zadanie 3

Zestawienie wymaganych minimalnych parametrów techniczno – użytkowych 

Przedmiot zamówienia:  Myjnia – dezynfektor  (Oddział AiIT) – 1 szt 
Oferowany model ………………………………………………………….........................

Producent …………………………………………………………………………................

Kraj pochodzenia …………………………………………………………………...............

Rok produkcji …………………………………………………………………….................

	LP.
	WYMAGANE PARAMETRY I WARUNKI
	OPIS PARAMETRÓW OFEROWANYCH*

(należy dokładnie opisać oferowane parametry oraz podać ewentualne zakresy)

	1.
	Urządzenia fabrycznie nowe, nie powystawowe, Klasa wyrobu I, rok produkcji 2021
	

	2.
	Model wolnostojący, prosty w obsłudze
Wymiary   szer. 450- 600mm (  maksymalny wymiar wnęki 660 mm) x głębok.460- 600 mm (maksymalnie) x  wys. 1000-1800mm lub zbliżone
	

	3
	Obudowa  wykonana ze stali nierdzewnej lub ze stali kwasoodpornej
	

	4
	Komora wewnętrzna ze stali kwasoodpornej wykonana w postaci monolitu, bez połączeń. Dopuszcza się łączenie laserowe komory.
	

	5
	System myjący złożony musi być złożony co najmniej   z  pięciu dysz  w tym minimum
dwóch stałych i minimum trzech obrotowych. Urządzenie ma spełniać wymogi normy ISO 15883-1 oraz ISO 15883-3 i gwarantować doskonałe mycie naczyń, posiadać także badania potwierdzające skuteczność eliminacji clostridium difficile.
	

	6
	Sposób otwierania drzwi gwarantujący
bezpieczeństwo obsługi.
	

	7
	Urządzenie z wyświetlaczem wskazującym proste komunikaty tekstowe lub kontrolki informujące o przebiegu procesu.
	

	8
	Urządzenia wyposażone w minimum jeden program, uniwersalny dla wszystkich rodzajów naczyń oraz mycia-dezynfekcji.
	

	9
	Wbudowana wytwornica pary
	

	10
	Para wodna dostarczana wszystkim dyszami wodnymi
	

	11
	Specjalne uszczelnienie zapobiegające emisji pary podczas pracy urządzenia
	

	12
	Wbudowany syfon kanalizacyjny
	

	13
	Dezynfekcja termiczna zgodna z normą PN-EN ISO 15883-3 potwierdzona certyfikatem zewnętrznej instytucji.
	


	14
	Minimalny, bezpieczny załadunek komory:                2 baseny sanitarne z przykrywką , typu pantofelek  i  1-2 kaczki ( zgodnie z potrzebami  oddziału) lub 2 – 3 miski o wymiarach: średnica min. 340 mm , wysokość min. 130 mm 
	

	15
	Urządzenie, w którym opróżnienie naczyń następuje  poprzez ich załadunek do komory mycia, przed zamknięciem drzwi lub poprzez zamknięcie drzwi.
	

	16
	Dezynfekcja termiczna ( możliwość dezynfekcji termiczno-chemicznej).
	

	17
	Schładzanie naczyń po umyciu-gotowe do ponownego użycia.
	

	18
	Wewnętrzna automatyczna dezynfekcja termiczna wszystkich rur doprowadzających wodę oraz dysz.
	

	19
	Dodatkowo 2 opk (a 5 l) preparatu dedykowanego, myjąco -dezynfekującego – na 1 aparat
	

	20
	Przyłącze wody ciepłej i zimnej.
	

	21
	Poziom emitowanego hałasu nie większy niż 54dB.
	

	22
	Optyczne lub akustyczne informacje o usterkach.
	

	23
	Wszystkie dysze z e stali nierdzewnej, bez elementów plastikowych
	

	24
	Orurowanie wykonane z miedzi
	

	25
	Moc pompy wody max 490 W
	


*)  w kolumnie należy opisać  parametry oferowane i  podać ewentualne zakresy 

Parametry określone w kolumnie nr 2 są parametrami granicznymi, których nie spełnienie spowoduje odrzucenie oferty. Brak opisu w kolumnie 3 będzie traktowany jako brak danego parametru w oferowanej konfiguracji urządzeń.    
