INSPEKTORAT WSPARCIA Sit. ZBROJNYCH
SZEFOSTWO StLUZBY ZYWNOSCIOWEJ

MINIMALNE WYMAGANIA JAKOSCIOWE

TRUSKAWKI

opracowatf:

Wojskowy Oérodek Badawczo-Wdrozeniowy Stuzby Zywnosciowej
04-470 Warszawa, ul. Marsa 112
tel. 261 815 139, fax. 261 815 336



1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki

przechowywania i pakowania truskawek.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sg podczas produkgji i obrotu
handlowego truskawek przeznaczonych dla odbiorcy.
1.2 Dokumenty powotlane

Do stosowania ninigjszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie

ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami).

— PN-R-750210woce swieze - Badanie jakosci

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogolne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie cbowigzujgcego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne

Wedtug Tablicy 1.
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne, fizyczne

Metody badan

Lp. Cechy Wymagania wedlug

1 | Wyglad Zdrowe (bez oznak gnicia, sladow plesni), czyste
(praktycznie wolne od zanieczyszczenia gleba), niemyte,
wolne od szkodnikow i uszkodzen wyrzadzonych przez
choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej; z kielichem i Swiezg, zielong szyputka;
dopuszczalne sa nieznaczne wady ksztattu, drobne
wady powierzchniowe spowodowane uciskiem, wady
barwy (biata plamka, nie wieksza niz jedna dziesigta
czes¢ powierzchni owocu) pod warunkiem Zze nie
wplywajg one ujemnie na ogdéiny wyglad produktu, jego
jakosé, prezentacje w opakowaniu PN-R-75021

Barwa Charakterystyczna dla odmiany

Ksztatt Charakterystyczny dla odmiany

Smak i zapach Niedopuszczalny obcy

| W N

Jednolitosc Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, jakosci; dopuszczalna nieznaczna
niejednolito$¢ pod wzgledem wielkosci

6 | Srednica owocéw, mierzona
W najszerszym przekroju,
mm, nie mnigj niz 18

Postanowienia dotyczgce tolerancji zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

2.3 Wymagania chemiczne
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Zawarto$¢ zanieczyszczern w produkcie, dozwolonych substancji dodatkowych oraz pozostatosci

pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia truskawek deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mnigj

niz 2 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metodg wizualng na zgodno$c z pkt. 5.1 5.2.

4.2 Sprawdzenie masy netto

Wykonac metodg wagowa na zgodnosc z deklaracjg producenta.
4.3 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizycznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 1.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie

Na kazdym opakowaniu nalezy poda¢ nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwa odmiany,

- nazwe dostawcy — producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania,

— klase jakosci handlowej

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie
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Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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INSPEKTORAT WSPARCIA Sit. ZBROJNYCH
SZEFOSTWO StUZBY ZYWNOSCIOWEJ

MINIMALNE WYMAGANIA JAKOSCIOWE

SLIWKI

opracowat:

Wojskowy Osrodek Badawczo-Wdrozeniowy Stuzby Zywnosciowej
04-470 Warszawa, ul. Marsa 112
tel. 261 815 139, fax. 261 815 336



1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki

przechowywania i pakowania sliwek.

Postanowienia minimalnych wymagan jakosciowych wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu

handlowego sliwek przeznaczonych dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie

ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami).

— PN-R-750210woce $wieze - Badanie jakosci

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogélne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne

Wedtiug Tablicy 1.
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne, fizyczne

: Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedtug
1 | Wyglad Cate, dostatecznie rozwinigte, odpowiednio dojrzate, zdrowe
(bez oznak gnicia i plesni), czyste, wolne od szkodnikow i
szkdd wyrzgdzonych przez szkodniki i choroby, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;
dopuszczalne sg nastepujgce wady pod warunkiem ze nie
wplywajg one ujemnie na ogbiny wyglad produktu, jego
jakos¢, prezentacje w opakowaniu:
- nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, zabarwienia,
- wady skorki o podituznym ksztatcie, o diugosci
nieprzekraczajgcej jednej trzeciej maksymalnej $rednicy

owocCcu
- inne wady skorki, ktérych catkowita powierzchnia nie moze
przekraczaé jednej szesnastej powierzchni owocu PN-R-75021
2 |Barwa Charakterystyczna dla odmiany, jednolita,
3 | Smak i zapach Niedopuszczalny obcy
4 | Jednolitosc Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,

odmiany, jakoéci i wielkosci

5 | Srednica owocow,
mierzona w
najszerszym przekroju
poprzecznym, mm, nie

mniej niz

- dla odmian 35
wielkoowocowych

- dla innych odmian 28
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Postanowienia dotyczgce tolerancji zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
2.3 Wymagania chemiczne

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostalosci pestycyddéw zgodnie z aktualnie

obowiazujacym prawem.
3.Trwatosc¢

Okres przydatnosci do spozycia $liwek deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

7 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badan

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykonac¢ metodg wizualng na zgodno$é z pkt. 5.1 5.2.

4.2 Sprawdzenie masy netto

Wykonac¢ metodg wagowa na zgodnos¢ z deklaracjg producenta.
4.3 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizycznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 1.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé
czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

Nie dopuszcza sig stosowania opakowar zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie

Na kazdym opakowaniu nalezy poda¢ nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe odmiany,

— nazwe dostawcy — producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

- warunki przechowywania

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
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5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.
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INSPEKTORAT WSPARCIA SIt. ZBROJNYCH
SZEFOSTWO SLUZBY ZYWNOSCIOWEJ

MINIMALNE WYMAGANIA JAKOSCIOWE

CZERESNIE

opracowat:

Wojskowy Osrodek Badawczo-Wdrozeniowy Stuzby Zywnos$ciowej
04-470 Warszawa, ul. Marsa 112
tel. 261 815 139, fax. 261 815 336



1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszymi minimalnymi wymaganiami jakosciowymi objeto wymagania, metody badan oraz warunki

przechowywania i pakowania czeresni.

Postanowienia minimainych wymagan jakosciowych wykorzystywane sg podczas produkciji i obrotu

handlowego czeresni przeznaczonych dla odbiorcy.

1.2 Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego dokumentu sg niezbedne podane nizej dokumenty powotane. Stosuje sie

ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tacznie ze zmianami).

— PN-R-750210woce $wieze - Badanie jakosci

2 Wymagania

2.1 Wymagania ogolne

Produkt powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujacego prawa zywnosciowego.

2.2 Wymagania organoleptyczne, fizyczne

Wedtug Tablicy 1.
Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne, fizyczne

: Metody badan
Lp. Cechy Wymagania wedlug

1 | Wyglad Cate, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), odpowiednio dojrzate
( ale nie przejrzate), czyste, praktycznie wolne od szkodnikéw,
wolne od szkod wyrzadzonych przez szkodniki, pozbawione
nieprawidiowej wilgoci zewnetrznej; wolne od oparzelin
stonecznych, obi¢ i wad spowodowanych gradem:;
dopuszczalne nieznaczne wady ksztattu i barwy pod
warunkiem, ze nie wplywajg one ujemnie na ogolny wyglad
produktu, jego jakos¢, jakos¢ przechowywania, prezentacje w| PN-R-75021

opakowaniu
2 |[Barwa Charakterystyczna dla odmiany, jednolita
3 | Smak i zapach Niedopuszczalny obcy
4 | Jednolitosc Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,

odmiany, jakosci i wielkosci

5 | Srednica owocow,

mierzona w najszerszym
przekroju, mm, nie mnigj 17
niz

Postanowienia dotyczace tolerancji zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

2.3 Wymagania chemiczne
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Zawartos¢ zanieczyszczenn w produkcie oraz pozostatosci pestycydow zgodnie z aktualnie

obowigzujacym prawem.
3.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia czere$ni deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej

niz 7 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

4. Metody badarn

4.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykonac metodg wizualng na zgodnoéé z pkt. 5.1 5.2.

4.2 Sprawdzenie masy netto

Wykona¢ metoda wagowa na zgodno$¢ z deklaracja producenta.
4.3 Oznaczanie cech organoleptycznych, fizykochemicznych
Wedtug norm podanych w Tablicy 1.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

5.1 Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

Nie dopuszcza sig¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

5.2 Znakowanie

Na kazdym opakowaniu nalezy podac nastepujgce informacje:

— nazwe produktu,

— nazwe dostawcy — producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywa¢ zgodnie z zaleceniami producenta
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