Zatacznik nr 4/ nr 2 do umowy

Lp.

Nazwa artykutu

cpv

llos¢

Chleb pszenno-zytni:

— krojony (grubos¢ kromki 11-13 mm),

— bochenki o wadze netto 500 g;

—porcjowany, jednolitego gatunku, ksztattu i gramatury;

— pakowany w worki foliowe dopuszczone do kontaktu z zywnoscig;

— opakowanie jednostkowe powinno by¢ zaklejone folig (nie dopuszcza sie
klips6w z metalowymi elementami);

Cechy charakterystyczne: swiezy, dobrej jakosci, o jednolitej konsystencji,
zwartej, wolny od wad eliminujacych go od spozycia, dostarczane partie
danego towaru w ramach czesciowych dostaw winny by¢ jednakowego
gatunku, gramatury, rodzaju oraz terminu przydatnosci do spozycia.
Minimalny okres przydatnosci do spozycia: 3 dni od daty dostawy.

Cechy wykluczajgce: obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt
stony, niestony, chleb stechty, mdty, zanieczyszczenia mechaniczne, chleb o
skorce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzony, spalony, niedopieczony,
o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszagcym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli; objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, uszkodzenia
mechaniczne, bochenki zdeformowane, zgniecione; obecnos¢ szkodnikéw,
brak oznakowania bochenkéw;

Opakowanie i oznakowanie dostawy:
Pieczywo powinno by¢é pakowane w kosze plastikowe (opakowanie

zbiorcze), ktére bedg zwracane Wykonawcy przy nastepnej dostawie.
Pieczywo przed za foliowaniem musi by¢ koniecznie odpowiednio
wystudzone. Oznakowanie na opakowaniu powinno zawiera¢ m.in: nazwe
rodzajowq produktu, wykaz sktadnikéw, mase netto, nazwe producenta,
adres, informacje o ciescie, data minimalnej trwatosci, procentowg
zawartos¢ sktadnikdw, oznaczenie partii produkcyjnej, jesli nie jest tym
oznaczeniem data minimalnej trwatosci (wszystkie wyroby muszg by¢
oznakowane etykietkg zawierajgcg wszystkie niezbedne informacje
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami).

15811100-7

72 500,00 kg

Chleb pszenny:

— krojony (grubos¢ kromki 11-13 mm);

— bochenki o wadze netto 500 g;

—porcjowany, jednolitego gatunku, ksztattu i gramatury;

— pakowany w worki foliowe dopuszczone do kontaktu z zywnoscig;

— opakowanie jednostkowe powinno by¢ zaklejone folig (nie dopuszcza sie
klips6w z metalowymi elementami);

Cechy charakterystyczne: swiezy, dobrej jakosci, o jednolitej konsystencji,
zwartej, wolny od wad eliminujacych go od spozycia, dostarczane partie
danego towaru w ramach czesciowych dostaw winny by¢ jednakowego
gatunku, gramatury, rodzaju oraz terminu przydatnosci do spozycia.
Minimalny okres przydatnosci do spozycia: 3 dni od daty dostawy.

Cechy wykluczajgce: obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt
stony, niestony, chleb stechty, mdty, zanieczyszczenia mechaniczne, chleb o
skorce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzony, spalony, niedopieczony,
o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli; objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, uszkodzenia
mechaniczne, bochenki zdeformowane, zgniecione; obecnos¢ szkodnikéw,
brak oznakowania bochenkéw;

15811100-7

1.000,00 kg




Lp.

Nazwa artykutu

CPV

llos¢

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Pieczywo powinno by¢ pakowane w kosze plastikowe (opakowanie
zbiorcze), ktére beda zwracane Wykonawcy przy nastepnej dostawie.
Pieczywo przed za foliowaniem musi byé koniecznie odpowiednio
wystudzone. Oznakowanie na opakowaniu powinno zawieraé¢ m.in: nazwe
rodzajowg produktu, wykaz sktadnikdbw, mase netto, nazwe producenta,
adres, informacje o ciescie, data minimalnej trwatosci, procentowg
zawartos¢ sktadnikdw, oznaczenie partii produkcyjnej, jesli nie jest tym
oznaczeniem data minimalnej trwatosci (wszystkie wyroby muszg by¢
oznakowane etykietkg zawierajgcg wszystkie niezbedne informacje
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami).

Chleb razowy:

— krojony (grubos¢ kromki 11-13 mm);

— bochenki o wadze netto 400 g;

— porcjowany, jednolitego gatunku, ksztattu i gramatury;

— pakowany w worki foliowe dopuszczone do kontaktu z zywnoscig;

— opakowanie jednostkowe powinno by¢ zaklejone folig (nie dopuszcza sie
klipséw z metalowymi elementami);

Cechy charakterystyczne: swiezy, dobrej jakosci, o jednolitej konsystencji,
zwartej, wolny od wad eliminujacych go od spozycia, dostarczane partie
danego towaru w ramach czesciowych dostaw winny by¢ jednakowego
gatunku, gramatury, rodzaju oraz terminu przydatnosci do spozycia.
Minimalny okres przydatnosci do spozycia: 3 dni od daty dostawy.

Cechy wykluczajgce: obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt
stony, niestony, chleb stechty, mdty, zanieczyszczenia mechaniczne, chleb o
skorce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzony, spalony, niedopieczony,
o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszgcym sie, z obecnoscig grudek maki
lub soli; objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, uszkodzenia
mechaniczne, bochenki zdeformowane, zgniecione; obecnos¢ szkodnikdw,
brak oznakowania bochenkéw;

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Pieczywo powinno by¢ pakowane w kosze plastikowe (opakowanie
zbiorcze), ktére bedg zwracane Wykonawcy przy nastepnej dostawie.
Pieczywo przed za foliowaniem musi by¢ koniecznie odpowiednio
wystudzone. Oznakowanie na opakowaniu powinno zawieraé¢ m.in: nazwe
rodzajowq produktu, wykaz sktadnikéw, mase netto, nazwe producenta,
adres, informacje o ciescie, data minimalnej trwatosci, procentowg
zawartos¢ sktadnikdw, oznaczenie partii produkcyjnej, jesli nie jest tym
oznaczeniem data minimalnej trwatosci (wszystkie wyroby muszg by¢
oznakowane etykietkg zawierajgcg wszystkie niezbedne informacje
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami).

15811100-7

2 000,00 kg

Butka pszenno-zytnia:

—waga lszt.50g

— pakowane w worki foliowe dopuszczone do kontaktu z zywnoscig np. po
20 szt.;

— opakowanie jednostkowe powinno by¢ zaklejone folig (nie dopuszcza sie
klipsow z metalowymi elementami);

- na kazdym opakowaniu zbiorczym musi znajdowac sie informacja o pro-
dukcie i dacie waznosci;

15811000-6

18 000,00 szt.




Lp.

Nazwa artykutu

CPV

llos¢

Cechy charakterystyczne: okragte, swieze, dobrej jakosci, o jednolitej
konsystencji, zwartej, wolne od wad eliminujacych go od spozycia,
dostarczane partie danego towaru w ramach czesciowych dostaw winny
by¢ jednakowego gatunku, gramatury, rodzaju oraz terminu przydatnosci
do spozycia. Minimalny okres przydatnosci do spozycia: 3 dni od daty
dostawy.

Cechy wykluczajgce: obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt
stony, niestony, butki stechte, mdte, zanieczyszczenia mechaniczne, butki o
skorce oddzielajacej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone,
o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sig, z obecnoscig grudek maki
lub soli; objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, uszkodzenia
mechaniczne, bochenki zdeformowane, zgniecione; obecnosé¢ szkodnikéw,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Pieczywo powinno by¢ pakowane w kosze plastikowe (opakowanie
zbiorcze), ktére bedy zwracane Wykonawcy przy nastepnej dostawie.
Oznakowanie na opakowaniu (badz dofaczony dokument) powinien
zawiera¢ m.in: nazwe rodzajowg produktu, wykaz sktadnikéw, mase netto,
nazwe producenta, adres, informacje o ciescie, data minimalnej trwatosci,
procentowg zawartos¢ sktadnikdw, oznaczenie partii produkcyjnej, jesli nie
jest tym oznaczeniem data minimalnej trwatosci (wszystkie wyroby muszg
by¢ oznakowane etykietkg zawierajacg wszystkie niezbedne informacje
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami).

Butka tarta:
— produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa;

Cechy charakterystyczne: struktura i konsystencja — sypka, bez grudek,
barwa naturalna, moze by¢ niejednolita, smak i zapach — charakterystyczny
dla suszonego pieczywa; Minimalny okres przydatnosci do spozycia — 1
miesigce od daty dostawy;

Cechy wykluczajgce: obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia
mechaniczne i organiczne, objawy plednienia, psucia, zawilgocenie,
obecnos¢ szkodnikow, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia;

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

Opakowanie: materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zywnoscig o gramaturze do 5 kg. Opakowanie powinno by¢ zaklejone folig
(nie dopuszcza sie klipséw z metalowymi elementami);

Oznakowanie na opakowaniu powinno zawiera¢ m.in: nazwe
dostawcy/producenta, adres, nazwe produktu, mase netto produktu, date
— termin produkcji i przydatnosci do spozycia.

15811000-6

1.000,00 kg




