Zatacznik nr 9 do SWZ

Dozywianie dzieci, uczniéw oraz oséb dorostych w Gminie Luzna w okresie wrzesien —

grudzien 2024 roku”.

1. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
1.1. Przedmiotem zamdwienia jest swiadczenie ustugi zywienia dla jednostek organizacyjnych Gminy
tuzna wg ponizszego wykazu:

1)

2)
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1.1.1.

Zespot Szkolno-Przedszkolny Nr 1 w tuznej, w sktad ktérego wchodza:

- Szkota Podstawowa Nr 1 im. Anny Leskiewicz w tuznej

- Samorzgdowe Przedszkole w Luznej;
Zespdt Szkolno-Przedszkolny w tuznej, w sktad ktérego wchodza:

— Szkota Podstawowa Nr 2 w tuznej

— Samorzgdowe Przedszkole w tuznej (oddziat Zaboréwka);
Zespot Szkolno-Przedszkolny w Woli Luzanskiej, w sktad ktérego wchodza:

— Szkota Podstawowa im. Wactawa Potockiego w Woli Luzanskiej

— Samorzgdowe Przedszkole w Woli Luzanskiej;
Szkota Podstawowa im. Swietej Krolowej Jadwigi w Biesniku (z oddziatem przedszkolnym);
Szkota Podstawowa im. Jana Pawta Il w Biesnej (z oddziatem przedszkolnym);
Szkota Podstawowa im. ks. Stanistawa Pekali w Szalowej;
Samorzgdowe Przedszkole w Szalowej;
Samorzadowy Ziobek ,Zakatek Malucha” w tuzne;j;
Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej w Luzne;j.

Ustuga zywienia dla:

— Szkoty Podstawowej Nr 1 im. Anny Leskiewicz w Luznej,

— Szkoty Podstawowej Nr 2 w tuznej,

— Szkoty Podstawowej im. Wactawa Potockiego w Woli tuzanskiej,

— Szkoly Podstawowej im. Swietej Krélowej Jadwigi w Biesniku,

— Szkoty Podstawowej im. Jana Pawfa Il w Biesnej,

— Szkoty Podstawowej im. ks. Stanistawa Pekali w Szalowej,

— Gminnego Osrodka Pomocy Spotecznej w Luznej

dotyczy przygotowania i dowiezienia obiadu 2-daniowego sktadajgcego sie z zupy, drugiego
dania, kompotu i owocu lub warzywa.

W Szkole Podstawowej Nr 1 im. Anny Leskiewicz w tuznej Wykonawca zobowigzany bedzie
réwniez do podania obiadéw.

Ustuga zywienia dla:

— Samorzgdowego Przedszkola w tuznej,

— Samorzgdowego Przedszkola w tuznej (oddziat Zaboréwka),

— Samorzgdowego Przedszkola w Woli Luzanskiej,

— Samorzgdowego Przedszkola w Szalowej,

— oddziatu przedszkolnego w Szkole Podstawowej im. Swietej Krélowej Jadwigi w Biesniku,
— oddziatu przedszkolnego w Szkole Podstawowej im. Jana Pawta Il w Biesnej

dotyczy przygotowania i dowiezienia positkow w formie $niadania, obiadu 2-daniowego
sktadajgcego sie z zupy, drugiego dania, kompotu i owocu lub warzywa oraz podwieczorku.

W Samorzagdowym Przedszkolu w Zespole Szkolno-Przedszkolnym Nr 1 w tuznej Wykonawca
zobowigzany bedzie réwniez do podania positkéw.

1.1.3.

Ustuga zywienia dla:
— Samorzgdowego Ziobka ,Zakatek Malucha” w tuznej,

dotyczy przygotowania, dowiezienia i podania positkéw w formie pierwszego i drugiego
Sniadania, obiadu 2-daniowego sktadajgcego sie z zupy, drugiego dania, kompotu i owocu lub
warzywa oraz podwieczorku.

1.2. Positek bedzie wydawany dzieciom, uczniom i dorostym zgodnie z dostarczonymi przez Jednostki



wymienione w ust.1 pkt.1.1 listami oséb zywionych potwierdzonymi przez Dyrektora Jednostki.

1.3.1. Wykonawca moze korzystaé z pomieszczen z osobnym wejsciem o powierzchni 134,89 m?
znajdujgcym sie w budynku nalezgcym do Zespotu Szkolno-Przedszkolnego Nr 1 w Luznej.

1.3.2. Pomieszczenia te posiadajg czesciowe wyposazenie kuchenne nalezgce do Zamawiajgcego, tj.:
stoty do pracy, blaty do pracy, regaly, poiki, basen jednokomorowy, szafka ubraniowa, okap,
obieraczka, miynek do odpadéw, kuchnia gazowa.

Pozostata cze$¢ wyposazenia pomieszczen w urzgdzenia kuchenne lezy po stronie Wykonawcy.

1.3.3. Wykonawca dokona przejecia pomieszczen w Zespole Szkolno-Przedszkolnym Nr 1 w Luznej
na podstawie protokotu zdawczo-odbiorczego.

1.3.4 W ramach niniejszej umowy Wykonawca zobowigzany jest do wyposazenia pomieszczen
w urzadzenia kuchenne zapewniajgce prawidtowe i zgodne z wymaganiami Zamawiajgcego
wykonanie umowy, nie pézniej niz do 7 dni od dnia rozpoczecia swiadczenia ustugi.

1.3.5 W okresie od dnia 02.09.2024 r. do czasu wyposazenia pomieszczen w sposob okreslony
w ust. 1.3.4, Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia positkdw w ilosci i jakosci przewidzianej
w niniejszym OPZ, ktéry zatgcznik nr 1 do umowy w sprawie zamowienia i w cenach jednostkowych
okreslonych w ofercie Wykonawcy.

1.3.6 Wykonawca jest zobowigzany do dnia 31.12.2024 r. usung¢ nalezgce do niego wyposazenie
0 ktérym mowa w ust. 1.3.4 i oprézni¢ pomieszczenia o ktérych mowa w ust. 1.3.1.

1.4 Udostepniane pomieszczenia moga by¢ uzytkowane wytgcznie w celu przygotowania i wydawania
positkow.

1.5 Wykonawca moze korzysta¢ z lokalu o ktérym mowa powyzej od poniedziatku do pigtku
od godz. 6.00 do godz. 16.00 w dniach wydawania positkw.

1.6 Zamawiajgcy bedzie realizowat zamdwienia bez wykorzystywania pomieszczenia wskazanego
w ust. 1.3.1 dla przygotowywania positkow. Wykonawca bedzie przygotowywat positki i napoje tego
samego dnia ze swiezych, naturalnych, mato przetworzonych produktéw zgodnie z wymaganiami
szczegbtowymi okreslonymi ponize;.

1.7. Szkoly, Przedszkola i Ztobek dysponujg wtasnymi naczyniami, z wyjgtkiem Zespotu Szkolno-
Przedszkolnego Nr 1 w tuznej, gdzie positek w bedzie wydawany przez Wykonawce w naczyniach
bedgcych wiasnoscig Wykonawcy wg zestawienia:

a) talerze gtebokie — 150 szt.

b) talerze ptytkie — 150 szt.

c) widelce — 150 szt.

d) tyzki stotowe — 150 szt.

e) dzbanki szklane — 10 szt.

f) waza — 5 szt.

g) potmiski — 15 szt.

h) koszyki na pieczywo — 15 szt.

1.7.1. Positki dla osdb dorostych winny by¢ pakowane w jednorazowe pojemniki na zywnosc¢.

1.8. Zywienie bedzie udzielane:

a) w zakresie ucznidw szkét - 5 razy w tygodniu od poniedziatku do pigtku w okresie
od 2 wrzesnia 2024 r. do 20 grudnia 2024 r. tj. 78 dni (z wytagczeniem dni wolnych
od nauki oraz dni, w ktérych zajecia zostang wstrzymane decyzjg wiadz lub Dyrekcji Szkoty),

b) w zakresie dzieci z oddziatéw przedszkolnych - 5 razy w tygodniu od poniedziatku do pigtku
w okresie od 2 wrzesnia 2024 r. do 31 grudnia 2024 r. tj. 83 dni (z wylgczeniem dni wolnych
od zaje¢ wychowania przedszkolnego oraz dni, w ktérych zajecia zostang wstrzymane
decyzjg wiadz lub Dyrektora Przedszkola),

c) w zakresie dzieci z ztobka - 5 razy w tygodniu od poniedziatku do pigtku w okresie od 2
wrzesnia 2024 r. do 31 grudnia 2024 r. tj. 83 dni (z wylgczeniem dni wolnych, w tym
wstrzymanych decyzjg wtadz lub Dyrektora Ztobka),



d) w zakresie osob dorostych klientéow GOPS w tuznej - 5 razy w tygodniu od poniedziatku do
pigtku w okresie od 2 wrzesnia 2024 r. do 20 grudnia 2024 r. tj. 78 dni (z wytgczeniem dni
Swigtecznych).

1.9. Przewidywane zapotrzebowanie na positki to :
a) okoto 191 obiadéw dziennie dla ucznidw szkot oraz dorostych klientow GOPS i obejmuje caly
zakres realizacji zadania (tgcznie 78 dni x 191 = 14 898 obiaddéw), w tym:

- Szkota Podstawowa Nr 1 im. Anny Leskiewicz w tuznej — 68 obiadow,

- Szkota Podstawowa Nr 2 w tuznej — 18 obiaddw,

- Szkota Podstawowa im. Wactawa Potockiego w Woli L.uzanskiej — 40 obiadéw,
- Szkota Podstawowa im. Swietej Krélowej Jadwigi w Biesniku — 10 obiadéw,

- Szkota Podstawowa im. Jana Pawfa Il w Biesnej — 12 obiaddw,

- Szkota Podstawowa im. ks. Stanistawa Pekali w Szalowej — 40 obiaddw,

- Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej w tuznej — 3 obiady

b) okoto 216 kpl. petnego wyzywienia przedszkolnego ($niadanie, obiad i podwieczorek) dziennie i
obejmuje caty zakres realizacji zadania (tgcznie 83 dni x 216 = 17 928 kpl.)., w tym:

— Samorzgdowe Przedszkole w tuznej — 79 kpl.

— Samorzgdowe Przedszkole w tuznej (oddziat Zaboréwka) — 25 kpl.

— Samorzgdowe Przedszkole w Woli Luzanskiej — 33 kpl.

— Samorzgdowe Przedszkole w Szalowej — 64 kpl.

— oddziat przedszkolny w Szkole Podstawowej im. Swietej Krolowej Jadwigi w Biesniku— 9 kpl.
— oddziat przedszkolny w Szkole Podstawowej im. Jana Pawta Il w Biesnej — 6 kpl.

c) okoto 24 kpl. petnego wyzywienia w ztobku ($niadanie |, $niadanie Il, obiad i podwieczorek)
dziennie i obejmuje caty zakres realizacji zadania (tgcznie 83 dni x 24 = 1 992 kpl.).

Powyzsze wartosci liczbowe sg danymi szacunkowymi, w zwigzku z czym zastrzega sie, ze ilo$¢
positkbw moze ulec zmianie. Wskazana zmiana moze nastgpi¢ na skutek zmniejszenia lub
zwiekszenia sie liczby ucznidw, dzieci i os6b dorostych korzystajgcych z zywienia oraz w przypadku
nieobecnos$ci czasowej osdb zywionych.

Ewentualne ograniczenia zakresu umowy nie mogg przekroczy¢ 70% catkowitego zakresu umowy.

1.10  Wartos¢ zuzytych produktéw (wsad do kotta) nie moze by¢ nizsza niz:
($rednio w czasie dekady tj.10 positkébw nastepujgcych po sobie):

a) dlajednego obiadu szkolnego — 8,00 zt brutto,

b) dla przedszkolnego positku catodziennego - 9,50 zt brutto,
c) dla catodziennego positku w ztobku — 9,50 zt brutto,

d) dlajednego obiadu dla oséb dorostych — 9 zt brutto.

Sprawdzenia wartosci wsadu do kotta Zamawiajgcy dokona poprzez zsumowania wartosci wsadéw do
kotta dla 10 positkéw szkolnych, przedszkolnych, ztobkowych i dla oséb dorostych przedstawionych
przez Wykonawce w jadtospisie i podzielnie przez 10.

W trakcie realizacji zamowienia na kazde zgdanie Zamawiajgcego Wykonawca jest zobowigzany do
udokumentowania wartosci wsadu do kotta w okresie dekady (10 positkdw nastepujgcych po sobie)
poprzez przedstawienie kalkulacji oraz faktur za zakupione produkty potwierdzone za zgodnosc¢
z oryginatem w terminie okreslonym przez Zamawiajgcego.

1.11 Cena jednego obiadu brutto oraz cena jednego kompletnego positku przedszkolnego
i zZtobkowego catodziennego brutto, stanowigca wynagrodzenie jednostkowe Wykonawcy, uwzglednia
wartos¢ wsadu do kotta o ktdrym mowa w ust. 1.10. oraz pozostate koszty wynikajgce z prawidtowego
i zgodnego z niniejszym OPZ wykonania ustugi w tym wszelkie optaty i podatki oraz koszty osobowe.

1.12. Jednostki wymienione w ust. 1 pkt. 1.1 przyjmujg na siebie obowigzki:
1) prowadzenia dokumentacji zwigzanej ze sprzedazg positkdw oraz inkasowanie ptatnosci,



2) zapfaty za obiady uczniéw i oséb dorostych oraz catodzienne positki przedszkolne
i ztobkowe przelewem na konto w terminie 14 dni od dnia wystawienia faktur,

wystawianych w ostatnim dniu danego miesigca odrebnymi fakturami:
a) za positki szkolne,

b) za catodzienne positki przedszkolne,

c) za catodzienne positki zZtobkowe,

d) za obiady (gorgce positki) przedszkolne i ztobkowe dofinansowywane przez Gminny

Osrodek Pomocy Spotecznej w Luznej,

e) za positki szkolne dofinansowywane przez Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej
w Luznej

f) za positki szkolne dofinansowywane przez Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej

w Gorlicach,
g) za obiady dla oséb dorostych dofinansowywane przez Gminny Osrodek Pomocy

Spotecznej w tuznej.

Dane do faktur dla obstugiwanych Jednostek Organizacyjnych:

Nabywca

Odbiorca

Gmina tuzna
tuzna 634

38-322 Luzna

NIP 738-102-23-14

Samorzagdowe Przedszkole w Szalowej
Szalowa 12
38-331 Szalowa

Szkota Podstawowa im. Sw. Krélowej Jadwigi w Bie$niku
Biesnik 102
38-331 Szalowa

Szkota Podstawowa im. Jana Pawta |l w Biesnej
Biesna 70
38-350 Bobowa

Zespot Szkolno-Przedszkolny w tuznej
tuzna 90
38-322 Luzna

Zespot Szkolno-Przedszkolny w Mszance
Mszanka 31
38-322 tuzna

Zespot Szkolno-Przedszkolny w Woli Luzanskiej
Wola tuzanska 52
38-322 tuzna

Szkota Podstawowa im. Ksiedza Stanistawa Pekali w Szalowej
Szalowa 16
38-331 Szalowa

Zespot Szkolno-Przedszkolny nr 1 w Luznej
tuzna 723
38-322 tuzna

Samorzgdowy Ztobek "Zakatek Malucha" w Luznej
tuzna 723
38-322 tuzna

Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej w Luznej
tuzna 1
38-322 tuzna




Gmina Gorlice Gminny Os$rodek Pomocy Spotecznej
ul. 11 Listopada 2 ul. Lukasiewicz 6

38-300 Gorlice 38-300 Gorlice

NIP 738-213-17-49

1.13. Positki wydawane lub dostarczane bedg w godzinach uzgodnionych z Dyrektorami Jednostek,
w tym obiad w godzinach 10.30 — 12.30, z jednoczesnym zastrzezeniem bezwzglednego
przestrzegania temperatur serwowanych potraw, o ktérych mowa w pkt 1.17.

W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty/ przedszkola/ztobka moze
nastgpi¢ zmiana godzin wydawania positkbw po wczesniejszym, jednodniowym uprzedzeniu
i uzgodnieniu z Wykonawca.

1.14. Wykonawca zobowigzuje sie do prowadzenia stotéwki na nastepujgcych zasadach:

Positki i napoje majg byé przygotowywane tego samego dnia ze Swiezych, naturalnych, mato
przetworzonych produktéw. Réznorodne pod wzgledem zawartosci produktow i sktadnikow
odzywczych bez konserwantéw i wzmacniaczy smakow, szczegodlnie glutaminianu sodu i potasu,
benzoesanu sodu, substancji zakwaszajgcych i stodzikow. W jadtospisie powinny przewazac potrawy
gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone. Do przygotowania positku zalecane jest:
stosowanie ttuszczow roslinnych (ograniczone stosowanie ttuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej
ilosci warzyw i owocow, w tym takze nasion roslin strgczkowych, r6znego rodzaju kasz, umiarkowane
stosowanie cukru i soli. Wazna jest estetyka potraw i positkow.

1.15. Positki muszg spetnia¢ warunki:
Obiad powinien by¢ dwudaniowy z kompotem oraz owocem lub warzywem.

1. Pierwsze danie — zupa wraz z oddzielnie podawanym chlebem (jezeli dodatkiem do zupy jest
chleb). Zupy powinny by¢ przygotowywane na wywarze warzywno-miesnym codziennie.
Nalezy wyszczegdlni¢ z jakich sktadnikow sg sporzgdzane. Zamawiajgcy nie dopuszcza
mozliwosci serwowania zup przygotowanych na bazie koncentratu z puszki, zup instant. Nie
dodawaé do zup maki (z wyjgtkiem zuru). Zupy winny by¢ przygotowywane w oparciu
0 warzywa sezonowe.

2. Drugie danie: w 10 kolejnych dniach zywieniowych winno by¢ positkiem:

- 4x danie miesne: sztuka miesa, z mies chudych drobiowych, wotowych, wieprzowych.
W przypadku dan miesnych nalezy serwowac¢ cate sztuki miesa.

Zamawiajgcy dopuszcza danie z miesa mielonego (kotlet mielony) jako danie miesne .

- 2x danie potmiesne zawierajgce min 50% miesa drobiowego/wieprzowego/wotowego,
np. gulasze miesno-warzywne, gotgbki, eskalopki z fileta drobiowego z warzywami, spaghetti
bolognese. Nie dopuszcza sie stosowania gotowych soséw ze stoika, proszku czy puszki .

- 2x danie jarskie,

- 2x danie z ryby (raz w tygodniu), ryba ma by¢ podawana w filecie, zupie lub kotlecie rybnym
przygotowanym przez Wykonawce. Zamawiajgcy nie wyrazg zgody nha serwowanie ryb
przetworzonych, w ktérych zawartos¢ ryby jest trudna do oszacowania oraz nie dopuszcza
stosowania nastepujgcych gatunkow ryb: tilapia, panga,. Zalecane gatunki to dorsz, sola,
miruna, morszczuk, sandacz, halibut, sledz, makrela.

Drugie dania mogg réwniez stanowi¢ pierogi z réznym nadzieniem, nalesniki z réznym
nadzieniem, makaron z sosem lub twarogiem, krokiety, tazanki, racuchy, ryz z truskawkami lub
makaron.

Do omaszczenia dan nalezy stosowaé wylgcznie masto o min. 82% zawartosci ttuszczu. Nie
dopuszcza sie omaszczania olejem rafinowanym.

3. Suréwki z min. 2 skladnikéw warzywnych, owocowych. Suréwki z surowych warzyw i owocow
réwniez warzyw na ciepto (duszone, gotowane, pieczone, na parze) np. fasolka szparagowa,
kalafior, brokut, buraki, $wieza kapusta itp. Nalezy wyszczegdlni¢ z czego robiony jest
dressing. Mozna nie podawac suréwki z daniem jarskim. Do pozostatych Il dan nalezy suréwki



zastosowaé. Jako surdowke dopuszcza sie warzywo naturalnie kiszone (np. ogorki, kapusta,
nie dopuszcza sie warzyw kwaszonych sztucznie). W przypadku warzyw kiszonych
dopuszcza sie suréwke jednoskifadnikows.

Jadlospis na 10 dni musi zawiera¢ co najmniej 4 rézne suréwki.

4. Jadtospis na 10 dni w zakresie dan miesnych musi zawiera¢ co najmniej 3 rézne dodatki (np.
ziemniaki, kasza, ryz itp.).

5. Do kazdego Il dania doda¢ owoc lub warzywo. Serwowa¢ owoce sezonowe. Nalezy
wyszczegolni¢ nazwy owocdw lub warzyw w Jadtospisie.

6. Kompoty: do przygotowania kompotu nalezy uzywaé owocéw. Dopuszcza sie stosowanie
owocow Swiezych i/lub mrozonych (mrozone - w okresie zimowo-wczesnowiosennym).
Napoje: niegazowana woda z cytryng, woda ze sSwiezg mietg. Niedopuszczalne jest gotowanie
kompotéw na bazie suszu, koncentratow.

7. Wykonawca bedzie zobowigzany do przedktadania kazdorazowo jadtospisu na kolejnych 10
dni zywieniowych.

1.16. Wykonawca bedzie zobowigzany do takiej organizacji procesu produkcyjnego (np. porcjowanie
miesa, zawijanie krokietéw, przygotowywanie nalesnikdéw), aby zapewni¢ minimalng wartos¢
kaloryczng i wage dla kazdej porcji. Kalorycznos¢ i waga kazdej porcji mogg by¢ wieksze niz porcja
standardowa, ale nie mogg byé mniejsze. Nalezy to bra¢ pod uwage przy kalkulowaniu kosztow
surowca i kosztow pracy. Wykonawca nie moze ttumaczyé odstepstw od zgdanej kalorycznosci i wagi
porcji organizacjg pracy czy zbyt duzym naktadem pracy.

Zestaw zup, ktére mozna uwzglednia¢ w jadtospisie:
e  zurek (z jajkiem , kietbasg , pieczywem)

pomidorowa (z ryzem , makaronem , lanym ciastem , pieczywem)

ogérkowa (z ryzem , pieczywem )

grochowa (z zacierka , pieczywem)

kapusniak (z ziemniakami, pieczywem)

fasolowa (z pieczywem )

jarzynowa z ziemniakami

krupnik (z kasza , pieczywem)

rosot (z makaronem/lanym ciastem )

ziemniaczana (z pieczywem )

kalafiorowa (z pieczywem)

cebulowa (z pieczywem)

barszcz z ziemniakami

brokutowa (z pieczywem)

gulaszowa (z pieczywem)

rybna (z ryzem/kaszg)

a) positki muszg spetnia¢ normy Instytutu Zywnosci i Zywienia oraz normy zywieniowe dla
odpowiedniej grupy wiekowej (gramatura, kaloryczno$¢) zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé¢ srodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach.

Temperatury potraw serwowanych powinny wynosi¢ odpowiednio:
« dla potraw na zimno (suréwki, satatki, zimne sosy, chtodniki, napoje zimne, desery zimne itp.) 4°C
+ dla zup na gorgco minimum 75°C
* gorgcych dan gtéwnych (dania miesne, drobiowe, podrobowe, rybne itp.) minimum 63°C
b) w zakresie positkobw przedszkolnych/ztobkowych :

Sniadania winny sktada¢ sie z:



Sniadanie

1) zup mlecznych (z naturalnych kasz, ptatkéw, zabrania stosowania sie
stodzonych chrupek $niadaniowych wysokoprzetworzonych);

2) do tego kanapki - pieczywo razowe, wieloziarniste i pszenno-zytnie i inne,
z jajkiem, serem biatym, z6ttym, rybg i przetwory w formie pasty, z wedling

Il $niadanie suchg (szynka gotowana wieprzowa, drobiowa), parowki (min. 90 % miesa) na

gorgco;

3) warzywa: pomidor, ogoérek kiszony, swiezy, satata, szczypior, rzodkiewka,
papryka i inne;

4) do smarowania pieczywa masto i dodatkowo stodkie dodatki typu powidto,
dzem, midd;

5) herbata owocowa, herbata zwykia (stodzona lub niestodzona — jesli tego
zyczy sobie rodzic dziecka) lub napdj mleczny np. kakao, kawa zbozowa na
mleku;

6) owoc (owocu nie nalezy dzieli¢ pomiedzy kilkoro dzieci, z wyjgtkiem owocéw
typu arbuz, melon).

Podwieczorek powinien skiada¢ sie z:

Podwieczorek

1) kanapki zawsze z 1 dodatkiem warzywnym ;

2) kanapki z wedling wieprzowg lub drobiows, jajkiem, serem biatym, zéttym,
satatkami warzywnymi, paréwki (min. 90 % migsa) na gorgco, jajecznica ze
szczypiorkiem, butka masdlana z miodem, dzemem, owoce i Kkoktajle
owocowe z owocOw mrozonych, sezonowych;

3) herbata zwykta, owocowa, napoje mleczne;

4) 1 x w dekadzie wypiek wiasny (ciasto, ciastka) lub deser mleczny
z sokiem/musem owocowym lub przetworzone owoce z dodatkiem
zbozowym;

5) truskawki, jagody, maliny, chatka z miodem, dzemem, sokiem, soki
owocowe: pomararniczowy, bananowy, multiwitamina, jabtkowy, karotka,
jogurty i desery owocowe, serek wiejski, kanapki (pieczywo razowe,
wieloziarniste i pszenno-zytnie i inne; Nie nalezy serwowa¢ na deser
stodyczy typu batoniki, wafelki, herbatniki i ciastka gotowe, zakupione u
producenta.

c)

d)

Jadtospis bedzie uktadany odrebnie przez Wykonawce w zakresie positkow szkolnych, oséb
dorostych oraz catodziennych positkow przedszkolnych i zZtobkowych na okres dwdéch tygodni
wraz z kalorycznoscig oraz gramaturg i dostarczany Dyrektorowi Jednostki najpdzniej
w ostatnim dniu roboczym tygodnia poprzedzajgcego.

Zamawiajgcy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajéw tych samych positkbw w ciggu 2
tygodni. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo kontroli jako$ci, ilodci oraz gramatury
przygotowywanych produktéw. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia parametrow
okreslonych w obowigzujgcych przepisach, kosztami badania Zamawiajgcy obcigzy
Prowadzgcego.

W Zespole Szkolno-Przedszkolnym Nr 1 w tuznej positki bedg podawane przez kelneréw.
Wykonawca jest zobowigzany do nakrycia stotéw oraz do ich uprzatniecia podczas godzin
positkow, a takze do czyszczenia krzeset i stotow oraz zamiecenia i umycia podiogi stotowki
po zakonczonych positkach.

Drugie danie podawane bedzie na talerzu w postaci gotowej porcji, zupa w wazie, kompot

w kubku.




1.17. Transport positkbw powinien odbywaé sie w termosach zapewniajgcych witasciwg ochrone
i temperature oraz jakos¢ przewozonych potraw $rodkami transportu przystosowanymi do
przewozenia zywnosci oraz posiadajgcymi dopuszczenie przez Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego.

1.18. Naczynia transportowe, w ktorych przewozona jest zywnos¢ muszg byc czyste, bez uszkodzen,
bez znaczgcych zmian fizycznych mogacych przyczyni¢ sie do zagrozenia epidemiologicznego,
a pojemniki zamykane szczelnie, tak by podczas transportu positki w postaci ptynnej nie ulegty
rozlaniu.

1.19. Przygotowanie positkow nalezy wykonywaé z nalezytg staranno$cig przy zachowaniu

odpowiednich norm higieny i wymagan dotyczgcych srodkéw spozywczych stosowanych w ramach

zywienia zbiorowego oraz przestrzegania norm ilosciowych. Positki muszg byé sporzgdzone zgodnie

z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia zbiorowego. Swiadczenie ustug zywieniowych

winno byé zgodne z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.].

Dz.U. z 2019 poz. 1252), rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. (Dz.U. 2016

poz.1154) oraz Gtéwnego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Zywnosci i Zywienia w sprawie norm

wyzywienia zywienia, jakie obowigzujg w zaktadach zywienia zbiorowego oraz jakosci zdrowotnej

zywnosci z uwzglednieniem zalecen dotyczgcych:

a. wyposazenia (stan techniczny i sanitarny pomieszczen i urzgdzen),

b. personelu (kwalifikacje i niezbedne badania lekarskie),

c. cyklu produkcyjnego i jego poszczegdlnych etapdéw (przestrzegania zasad sanitarno-
epidemiologicznych na kazdym etapie: produkcji positkéw, wydawania positkow, skladowania
i magazynowania produktow),

d. w zakresie jakosci ustug (w sposob gwarantujgcy jakos¢ positkdw zgodng z zalecanymi normami
dotyczacymi zawartosci sktadnikow pokarmowych zapewniajgcych réznorodnosc diety, wiasciwy
stan dostarczania positkdw tj. positki winny by¢ gorgce, Swieze, smaczne i estetyczne).

1.20. Wykonawca zobowigzany jest przestrzegaC norm na skfadniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Jadtospisy winne byé zaopatrzone w informacje
o alergenach zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia
25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci.

1.21. Wykonawca zobowigzany jest do odbioru odpadéw pokonsumpcyjnych z wszystkich Jednostek,
niezaleznie od ich iloSci.

1.22. Rozliczenie finansowe Wykonawcy ustugi z Jednostkami odbywaé sie bedzie na podstawie
faktycznie wydawanych positkow i ich ceny jednostkowej. W przypadku wzmozonej zachorowalno$ci
lub nieobecnosci uczniéw, dzieci lub dorostych Zamawiajgcemu przystuguje prawo do ograniczenia
ilosci positkdw, z zastrzezeniem poinformowania Wykonawcy co najmniej z jednodniowym
wyprzedzeniem.

1.23. Szczegdtowy harmonogram dostarczania i wydawania positkéw zostanie ustalony z Wykonawcg
przy podpisaniu umowy.

1.24. Dostawa positkéw odbywac sie bedzie srodkiem transportu Wykonawcy i na jego koszt i ryzyko.
Kazdorazowo na prosbe Zamawiajgcego Wykonawca jest zobowigzany do przedtozenia Ksigzki
kontroli sanitarnej samochodu.

1.25. Wykonawca odpowiedzialny bedzie za wiasciwe przechowywanie srodkéw spozywczych,
utrzymanie temperatury i innych warunkéw przechowywania, stan opakowan i naczyn itd., higiene
produkcji, sposéb transportu positkow. Ponadto Wykonawca odpowiedzialny bedzie za utrzymanie
porzadku i czystosci w pomieszczeniach wydawania positkéw Zespole Szkolno-Przedszkolnym Nr 1
w tuzne;.

1.26. Wykonawca zatrudnia we wtasnym imieniu wszelkie osoby przygotowujgce i podajgce obiad
posiadajgce odpowiednia wiedze i doswiadczenie.

1.27. Osoby przygotowujgce positki, dostarczajgce oraz podajgce powinny mie¢ aktualne badania



lekarskie. Wykonawca dostarczy swojemu personelowi komplet odziezy pracowniczej niezbednej do
wykonywania zadan (fartuch, czepek, rekawiczki).

1.28. W razie stwierdzenia brakéw lub niezgodnosci w dostawie Wykonawca ma obowigzek
dostarczy¢ positek zgodnie z zamodwieniem w ciggu godziny. W przypadku awarii lub innych
nieprzewidzianych zdarzehn Wykonawca jest zobowigzany zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci z
innych zrédet, na swoj koszt.

1.29. Odpowiedzialno$¢ za catosé zywienia ponosi Wykonawca.

1.30. Wykonawca zobowigzany jest do pobierania i przechowywania probek pokarmowych ze
wszystkich przygotowanych i dostarczonych positkéw kazdego dnia przez 48 godzin z oznaczeniem
daty, godziny, zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych
prébek. Prébki potraw powinny byé zawsze udostepniane organom Sanepidu na ich zgdanie.

1.31. Wykonawca jest zobowigzany posiada¢ wazng decyzje (zezwolenie, opinig, protokdt) lub inny
dokument wilasciwego Inspektora Sanitarnego o dopuszczenie do przygotowywania positkow
w zbiorowym zywieniu, w tym zezwolenie na prowadzenie cateringu. Zamawiajgcy zastrzega sobie
prawo wgladu w posiadang przez Wykonawce dokumentacje.

1.32. Wykonawca bedzie ponosit petng odpowiedzialno$¢ za przestrzeganie zasad wynikajgcych
z systemu HACCAP oraz zapewnienie wiasciwej jakosci zdrowotnej zywnosci, a takze za
przestrzeganie zasad dotyczgcych przygotowania i dostarczania positkbw zgodnie z wymogami
i przepisami sanitarno-epidemiologicznymi.

1.33. Koszty leczenia ucznia, jakie powstang na skutek zatrucia pokarmowego z winy Wykonawcy, a
takze zwigzane z =zatruciem roszczenia odszkodowawcze ucznia, bedg obcigzaly catkowicie
Wykonawce.

1.34. Wykonawca przy realizacji niniejszego zamdwienia zobowigzuje sie do przestrzegania ogdinie
obowigzujgcych przepisow dotyczacych ochrony danych osobowych pozyskanych w zwigzku
z realizacjg zamowienia.

1.35. Optaty za media tj. energia elektryczna, woda, gaz bedg ponoszone przez Wykonawce
wg faktycznego zuzycia, na podstawie wskazar podlicznikow.

Optata za Scieki obliczana bedzie na podstawie faktury wystawionej dla Szkoty, w wysokosci 25%
warto$ci.

Miesieczny czynsz za wynajem pomieszczen wynosi 497,74 zt brutto (vat 23% tj. 93,07 zi).

Sredniomiesieczny koszt ww. mediéw wraz z optatg za wynajem pomieszczen w roku 2023 wynidst
4 200,00 z! brutto.

1.36. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupetniajgcego do wysokosci
rzeczywiscie poniesionej szkody.

1.37. Z tytulu niewykonania lub nienalezytego wykonania zamoéwienia Zamawiajgcy zastrzega sobie
prawo naliczenia kar umownych okreslonych w § 10 umowy.



