Zalacznik Nr 1

Opis przedmiotu zamodwienia (OPZ)

Przedmiotem zamdwienia jest:

~Przygotowanie i dowdz goracych jednodaniowych positkéw uczniom, w dni nauki szkolnej w godzinach
ustalonych szczegdtowo z dyrektorami poszczegdinych szkét oraz trzech positkow dziennie dla dzieci
uczeszczajgcych do przedszkoli”. Zamowienie dotyczy zespotdw szkolno-przedszkolnych i szkét
podstawowych dla ktorych organem prowadzacym jest Gmina DZzwierzuty.

1) Zapotrzebowanie w poszczegdlnych placéwkach:

- Zespot Szkolno-Przedszkolny w Dzwierzutach:

dzienna ilo$¢ positkow szkolnych: 55/ liczba dni zywieniowych w roku szkolnym okoto: 180

dzienna ilo$¢ positkdw przedszkolnych (liczba dni zywieniowych w roku szkolnym okoto 215)

0 $niadanie: 75,
o] obiad: 75,
o] podwieczorek: 30

- ZespOt Szkolno-Przedszkolny im. Ziemi Mazurskiej w Orzynach:

dzienna ilo$¢ positkdw szkolnych: 35/ liczba dni zywieniowych w roku szkolnym okoto: 180

dzienna ilo$¢ positkdw przedszkolnych (liczba dni zywieniowych w roku szkolnym okoto: 215)

o} $niadanie: 45,
0] obiad: 45,
o] podwieczorek: 30

+ Szkota Podstawowa w Rumach:

dzienna ilo$¢ positkdw szkolnych: 23/ liczba dni zywieniowych w roku szkolnym okoto: 180
dzienna ilo$¢ positkéw przedszkolnych (obiad): 7

2) Zamawiajacy zastrzega, ze wskazana liczba dni jest liczbg szacunkowg, w szczegdlnosci moze ona
ulec zwiekszeniu lub zmniejszeniu w przypadku zamkniecia placowek, w tym z uwagi na tzw. dni
dyrektorskie.

3) Zywienie dzieci odbywaé sie bedzie od poniedziatku do pigtku w dni nauki szkolnej i/badz
prowadzonych zaje¢ przedszkolnych w roku szkolnym 2023/2024, 2024/2025, 2025/2026.

4) Wykonawca jest zobowigzany do przygotowywania i dostarczenia obiadéw w ilosci wynikajgcej z
zapotrzebowania zgtoszonego na dany dzien. Zamawiajgcy zawiadomi Wykonawce o kazdorazowej
zmianie liczby dzieci zgtaszajacych zapotrzebowanie na obiad w placdwce szkolnej/przedszkolnej,
niezwtocznie po otrzymaniu informacji o rezygnacji z zapotrzebowania na obiad, nie pdzniej jednak niz
do godz. 14.00. Zgtoszenie, o ktérym mowa w zdaniu poprzednim jest skuteczne od dnia nastepujgcego
po dniu jego przekazania Wykonawcy. Sposéb i forma dokonywania zgloszen zostanie uzgodniona z
wybranym Wykonawca.

5) Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania i dowozu positkdw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa, zgodnie z normami HACCP (System Analizy
Kontroli i Krytyczne Punkty Kontroli) i zasadami GHP/GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej/Dobrej Praktyki



Higienicznej), zgodnie z przepisami obowigzujacego prawa, w szczegdlnosci z ustawg z dnia 25 sierpnia
2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2019 r. poz., 1252 ze zm.) oraz wydanych
na jej podstawie aktéw wykonawczych, w szczegdlnosci Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca
2016 r. w sprawie grup $rodkoéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w
jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ Srodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154) oraz
aktualnymi normami i zaleceniami zywieniowymi dla grup wiekowych dzieci szkolnych.

6) Wykonawca jest zobowigzany do dowozu positkdw w pojemnikach gastronomicznych dopuszczonych
do eksploatacji przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego, posiadajgcych odpowiednie
atesty Panstwowego Zaktadu Higieny, Zaktadu Badania Zywnosci i Przedmiotéw Uzytku Panstwowego
Zakfadu Higieny oraz pozwalajgcych na zachowanie wymaganej temperatury positkdw, przy czym obiady
dla ucznidéw szkoty podstawowej i obiady dla dzieci przedszkolnych powinny by¢ dowozone w osobnych
pojemnikach gastronomicznych,

7) W ramach positku dla szkét nalezy przygotowac jednodaniowy goracy positek, tj. zupa lub drugie
danie na przemian - w kazdym tygodniu: 2 razy zupa, 3 razy drugie danie mgczne, migsne lub rybne (z
zastrzezeniem, ze Wykonawca jest zobowigzany do podawania ryby nie rzadziej niz raz w tygodniu) z
suréwka, pétmiesne lub jarskie, (danie jarskie lub pdtmiesne nie czesciej niz raz na 10 dni) zgodnie z
normg zywienia dzieci w wieku szkolnym.

8) Positki powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcdw wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych,
matoprzetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych, konserwujacych, zageszczajacych,
barwigcych i sztucznie aromatyzowanych:

» w jadtospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone,

e zupy powinny by¢ sporzadzane na wywarze warzywno-miesnym (zabrania sie gotowania wywaru lub
rosotu z korpuséw drobiu, na bazie proszku lub wywaru z kosci),

e ZUpy oraz sosy powinny by¢ przygotowywane z naturalnych sktadnikéw, bez uzycia koncentratow
spozywczych, z wylgczeniem koncentratdéw z naturalnych sktadnikdéw spozywczych,

» kompot nie powinien zawiera¢ wiecej niz 10 g cukru w 250 ml,

» do smazenia powinien by¢ uzywany olej roslinny (rzepakowy),

¢ uzyte do sporzadzenia positkow artykuty spozywcze muszg posiadac aktualne terminy waznosci,

» wyklucza sie sporzadzanie potraw z proszku, produktéow typu ,instant” oraz gotowych potproduktow,

e wyklucza sie stosowanie nastepujgcych produktéw: konserwy jakiegokolwiek typu, produkty z
glutaminianem sodu i innymi wzmacniaczami smaku, produkty mastopodobne i seropodobne, soki
zageszczone, mieso odkostnione mechanicznie (MOM) oraz wedliny z dodatkiem preparatéw biatkowych
(soja) i/lub skrobi modyfikowanej, barwniki, sery topione, margaryna,

« positki powinny pozwalac¢ na ich estetyczne podanie;

9) Positki nie odpowiadajgce normom (gramatura, wartos¢ kaloryczna) beda niezwtocznie wymieniane,
a w przypadku braku takiej mozliwosci positki w kolejnym dniu lub w kolejnych dniach nastepujgcych
po zakwestionowanej dostawie positkdw, bedy wzbogacone o dodatkowe pozycje zywieniowe,
standardowo nie przewidziane w typowym codziennym positku,

10) W ramach positkdw dla przedszkoli nalezy przygotowac trzy positki: $niadanie, obiad i podwieczorek.

produkty mleczne (zupa mleczna, owsianka, kasza manna z sokiem, pfatki), mleko-pochodne, kanapki
(z twarozkiem, serem, wedling, pastg jajeczna, dzemem, jajkiem itd.), herbata lub kakao.



Obiad (ciepty positek):

zupa i drugie danie z surowka (marchewka, mizeria, satata, buraczki, kapusta pekinska, warzywa
gotowane), ogdrek korniszon lub surdwka z kapusty kiszonej (nie czesciej niz raz w tygodniu);

drugie danie zamiennie;

-miesne,

-rybne (nie rzadziej niz raz w tygodniu),
-pOtmiesne,

-jarskie (makaron, kopytka, pyzy itp.).

Dodatkowo kazdorazowo kompot lub sok owocowy.
Podwieczorek:

kanapka lub stodka butka (nie czeSciej niz raz w tygodniu) deser mleczny (nie czesciej niz raz w
tygodniu), placki (drozdzowe, z owocami, nalesniki itp.) lub gofry.

Zamawiajacy zastrzega, ze wskazane menu stanowi jedynie otwarty katalog proponowanych
positkéw i moze zostaé poszerzone o dodatkowe pozycje w uzgodnieniu pomiedzy Zamawiajacym i
Wykonawcg. Wykonawca moze zaoferowaC odmienne menu, lecz o réwnowaznej wartosci
energetycznej poszczegolnych sktadnikow.

11) Przyblizona wielko$¢ porcji na osobe dla szkét: 400 ml. (zupa) +2 kromki chleba, 500g (drugie
danie). Dla przedszkoli odpowiednio mniejsze porcje obiadowe, ale w sumie z pozostatymi positkami
dajgce odpowiednig warto$¢ energetyczng;

12) Positki przygotowywane dla szkét o kalorycznosci kazdego nie mniejszej niz 450 kcal, dla przedszkoli
o wartosci energetycznej okoto 1000 kcal (75% zapotrzebowania dziennego przedszkolaka);

13) W przypadku, gdy wsrod dzieci sg osoby ze szczegdlnymi potrzebami zywieniowymi, wymagajacymi
odmiennej diety, Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia positku odpowiedniego dla danej
choroby;

14) Wykonawca zobowigzany jest do sporzadzenia i dostarczenia dziesieciodniowego jadtospisu
pracownikowi wyznaczonemu przez dyrektora placowki do kontaktu z Wykonawcg w celu jego
akceptadji;

15) Sposdb serwowania positkdw w poszczegdinych placéwkach:

- Zespot Szkolno-Przedszkolny w Dzwierzutach:

o] $niadanie wyporcjowane, podawane dzieciom przedszkolnym na zastawie stotowej,
o} obiad podawany w stotéwce szkolnej w godzinach ustalonych z dyrektorem placéwki,
o] podwieczorek wyporcjowany, serwowany dzieciom przedszkolnym do sali.

- ZespOt Szkolno-Przedszkolny im. Ziemi Mazurskiej w Orzynach:

o] $niadanie dostarczane na godz. 8.30 w termosach lub termoportach.
o] obiad dostarczany tacznie z podwieczorkiem.

Positki dostarczane w uzgodnieniu z dyrektorem placéwki w termosach lub naczyniach jednorazowych
ze sztu¢cami jednorazowymi lub w innych tozsamych naczyniach zgodnych z normami. Wykonawca
zobowigzany jest do dostarczenia naczyn i sztuc¢cow jednorazowych lub innych tozsamych naczyn



zgodnych z normami do serwowania positkdw na swoj koszt. Wykonawca zobowigzany jest do odbioru
wiasnym transportem, na wtasny koszt odpaddw pokonsumpcyjnych i uzytych naczyn jednorazowych.

-+ Szkota Podstawowa w Rumach:

Positki dostarczane w uzgodnieniu z dyrektorem placéwki w termosach lub naczyniach jednorazowych
ze sztuccami jednorazowymi lub w innych tozsamych naczyniach zgodnych z normami. Wykonawca
zobowigzany jest do dostarczenia naczyn i sztu¢céw jednorazowych lub innych tozsamych naczyn
zgodnych z normami do serwowania positkdw na swoéj koszt. Wykonawca zobowigzany jest do odbioru
wiasnym transportem, na wiasny koszt odpaddw pokonsumpcyijnych i uzytych naczyni jednorazowych.

16) Wykonawca, ktorego oferta zostanie wybrana, jest zobowigzany do zawarcia z Gming Dzwierzuty
odptatnej umowy najmu pomieszczen o tgcznej powierzchni 231,03 m2  (kuchnia 177,7 m2 i 1/3
powierzchni stotéwki 53,33 m2) znajdujacych sie na terenie szkoty przy ul. Sienkiewicza 2A, 12-. 120
Dzwierzuty, w ktérej zamowienie bedzie realizowane dla wszystkich placowek objetych zamdéwieniem.

17) Koszt jednego positku obejmuje naczynia i sztu¢ce jednorazowego uzytku, koszt dowozu do placéwki
oSwiatowej, a takze odbiér odpaddw pokonsumpcyjnych i uzytych naczyn jednorazowych.

18) Wykonawca zapewnia osobe z uprawnieniami do wydawania positkdw na terenie placowki majacej
siedzibe w Dzwierzutach, przy ul. Sienkiewicza 2A;

19) Wykonawca bierze odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo i higiene pracy osob, ktdre uczestniczg w
realizacji zamdwienia;

20) Wykonawca jest zobowigzany do pobierania i przechowywania probek positkdw, we wiasnym
zakresie, zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 roku w sprawie
pobierania i przechowywania prébek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego w
zwigzku z art. 72 ust. 5 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia.



