
Załącznik nr 10 do SWZ 
 

Oświadczenie Wykonawcy 
 
dot. Pakiet nr 4 – pieczywo: 
 
- Nazwa produktu: Chleb razowy 0,5 kg na naturalnym zakwasie, bez polepszaczy 

 

- Opis produktu: Pieczywo pszenno-żytnie 

 

- Składniki: Mąka ŻYTNIA (42%) (w tym razowa 23,8), woda, mąka PSZENNA (29%), drożdże, sól 

 

- Cechy organoleptyczne produktu: 

➢ Barwa: Skórka jasno brązowa, lekko chropowata. Miękisz o barwie brązowej, ściśle przylegający 
do skórki. 

➢ Kształt: Prostokątny 
➢ Konsystencja: miękisz: równomierna porowatość 
➢ Smak i zapach: Zapach swoisty dla tego produktu. Smak swoisty dla danego rodzaju pieczywa i 

użytych dodatków, niedopuszczalny stęchły, obcy. 
 

- Skład chemiczny (na 100g produktu): 

➢ Tłuszcz 1,4 g 
➢ w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,3 g 
➢ Węglowodany 46 g 
➢ w tym cukry 1,1 g 
➢ Białko 6,5 g 
➢ Błonnik 5,1 g 
➢ Sól 1,0 g 

 

- Wartość odżywcza w 100g produktu: 990 kJ/223 kcal 

 

- Charakterystyka zanieczyszczeń zależna od zagrożeń typowych dla użytych surowców: 

➢ Zanieczyszczenia fizyczne  -  niedopuszczalne 
➢ Zawartość metali ciężkich - Pb nie więcej niż 0,1 mg/kg, Cd nie więcej niż 0,05 mg/kg. 
➢ Zawartość akryloamidu nie więcej niż 100μg/kg 
➢ Zawartość mikotoksyn - Deoksyniwalenol – nie więcej niż 500μg/kg, 
➢ Zearalenon – nie więcej niż 50 μg/kg. 

 

- Charakterystyka materiału opakowaniowego: Pakowane w worki foliowe HDPE, w pojemniki 

przeznaczone do kontaktu z żywnością 

 

- Warunki przechowywania: w suchym i chłodnym miejscu 

 

- Data minimalnej trwałości: 4 dni 

 



 

 

 

 

- Wzór etykiety: 

 

 
 

 

- Transport: Transport czystymi, szczelnymi środkami transportu dopuszczonymi przez PPIS do przewozu 

żywności 

 

- Przeznaczenie produktu: Do powszechnego spożycia z wyjątkiem dzieci poniżej trzeciego roku życia 

i osób uczulonych na gluten 
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