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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

ktorego przedmiotem jest realizacja szkolen specjalistycznych dla uczniéw i szkolen zawodowych
dla nauczycieli w ramach projektu , Inwestycja w przysztos¢” cz. I-111

I. Przedmiot zamowienia:

Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga realizacji szkolen specjalistycznych dla uczniéw i szkolen
zawodowych dla nauczycieli z Zespotu Szkét Zawodowych im. Stanistawa Staszica w Wysokiem
Mazowieckiem w ramach projektu ,Inwestycja w przysztos¢” cz. I-11I, UDA-RPPD.03.03.01-20-0206/18-
00, ktory jest realizowany przez Biatostocka Fundacje Ksztatcenia Kadr z Powiatem
Wysokomazowieckim w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Podlaskiego na
lata 2014-2020, O$ priorytetowa IIl. Kompetencje i kwalifikacje, Dziatanie 3.3 Ksztatcenie zawodowe
mtodziezy na rzecz konkurencyjnosci podlaskiej gospodarki, Poddziatanie 3.3.1 Ksztatcenie zawodowe
mtodziezy na rzecz konkurencyjnosci podlaskiej gospodarki.

II. OKreslenie przedmiotu za pomoca kodéw CPV:
80210000-9 - ustugi edukacji technicznej i zawodowej na poziomie szkoty sredniej - Cz. I-11

80530000-8 - ustugi szkolenia zawodowego - Cz. III

III. W ramach zaméwienia Wykonawca zobowigzany jest do:
Przedmiotem zamoéwienia jest organizacja i przeprowadzenie szkolen:

I cze$¢ zamowienia - kurs Prawo jazdy kat. B.

e Grupa docelowa: Uczniowie Zespotu Szkét Zawodowych im. Stanistawa Staszica w Wysokiem
Mazowieckiem

e Miejsce realizacji: Wysokie Mazowieckie

e Termin realizacji: od podpisania umowy do 31 grudnia 2021 r.

e Liczba uczestnikdw: 4-5 oséb.

e Wymiar godzin: 30 godzin zaje¢ teoretycznych (dydaktycznych) oraz 30 godzin zajec
praktycznych (zegarowych). Zajecia powinny odbywac sie w dni wolne od nauki szkolnej (np.
weekendy, wakacje) lub w godzinach popotudniowych, aby umozliwi¢ uczestnictwo osobom
uczgcym sie.

e Program szkolenia przeprowadzony zostanie na podstawie ustawy z dnia 20 czerwca 1997 r.
Prawo o ruchu drogowym (t,j. Dz.U. z 2017 r. poz. 1260 z p6zn. zm.), ustawy z dnia 5 stycznia
2011 r. o kierujacych pojazdami (tj. Dz.U. z 2017 r. poz. 978 z p6zn. zm.), Rozporzadzenia
Ministra Infrastruktury i Budownictwa z dnia 4 marca 2016 r. w sprawie szkolenia oséb
ubiegajacych sie o uprawnienia do kierowania pojazdami, instruktoréw i wyktadowcow (t.j. Dz.U.
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z 2016 r., poz. 280 z pdézn. zm.) oraz Rozporzadzenia Ministra Infrastruktury i Budownictwa z
dnia 24 lutego 2016r. w sprawie egzaminowania os6b ubiegajacych sie o uprawnienia do
kierowania pojazdami, szkolenia, egzaminowania i uzyskiwania uprawnien przez egzaminatorow
oraz wzorow dokumentéw stosowanych w tych sprawach (Dz.U. z 2016 r. poz. 232).

W cenie nalezy uwzglednié: koszt przeprowadzenia kursu, ubezpieczenie NNW, stosowne
badania lekarskie, materialty dydaktyczne (skrypt/podrecznik, testy w formie elektronicznej na
ptycie CD/DVD, notes, dtugopis, teczka), koszty wydania zaswiadczenia, koszt przeprowadzenia
wewnetrznego egzaminu teoretycznego i praktycznego, koszt egzaminu panstwowego (pokrycie
kosztéw optaty pierwszego egzaminu panstwowego teoretycznego i praktycznego).

Istnieje mozliwos¢ dotaczenia uczniéw do grupy innych uczestnikow realizujacych kurs o tej
samej tematyce.

II cze$¢ zamowienia - Kurs kierowca wozkow jezdniowych z napedem silnikowym

Grupa docelowa: Uczniowie Zespotu Szkdét Zawodowych im. Stanistawa Staszica w Wysokiem
Mazowieckiem

Miejsce realizacji: Wysokie Mazowieckie

Termin realizacji: od podpisania umowy do 31 grudnia 2021 r.

Liczba uczestnikow: 5-7 oséb.

Wymiar godzin: min. 60 godzin szkoleniowych?, z czego minimum 30 godzin zaje¢ praktycznych.
Zajecia powinny odbywa¢ sie w dni wolne od nauki szkolnej (np. weekendy, wakacje) lub w
godzinach popotudniowych, aby umozliwi¢ uczestnictwo osobom uczacym sie.

Program kursu powinien by¢ zgodny z normami Urzedu Dozoru Technicznego oraz zgodnie z
Rozporzadzeniem Ministra Edukacji Narodowej z dnia 11.01.2012 r. w sprawie ksztalcenia
ustawicznego w formach pozaszkolnych (Dz.U. Z 2012r. Poz. 186 ze zmianami.).

Wykonawca powinien zapewni¢ sale na przeprowadzenie kursu w cze$ci teoretycznej oraz
niezbedny sprzet do przeprowadzenia czeSci praktycznej kursu.

Organizacja egzaminu panstwowego przed komisjg Urzedu Dozoru Technicznego.

Wydanie uczestnikom Legitymacji wydanej przez Urzedu Dozoru Technicznego, w terminie do 7
dni od daty zdania egzamindw.

W koszt kursu nalezy doliczy¢ optate za badania, ktére nalezy przeprowadzi¢ na poczatku
szkolenia.

W koszt nalezy wliczy¢ optate za egzamin na zdobycie uprawnien - Legitymacji wydanej przez
UDT

III cze$¢ zamowienia - Kursy gastronomiczne

Kurs barmanski
Grupa docelowa: Uczniowie Zespotu Szkdét Zawodowych im. Stanistawa Staszica w Wysokiem

Mazowieckiem

Miejsce realizacji: Wysokie Mazowieckie

Liczba uczestnikéw: 17-19 os6b, w podziale na 2 grupy szkoleniowe po $rednio 8-10 oséb kazda
Wymiar godzin: min. 40 godzin szkoleniowych? Zajecia powinny odbywa¢ sie w dni wolne od
nauki szkolnej (np. weekendy, wakacje) lub w godzinach popotudniowych, aby umozliwié
uczestnictwo osobom uczacym sie.

1 1 godzina szkoleniowa = 45 minut
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e Zajecia praktyczne powinny stanowi¢ minimum 80% czasu przeznaczonego na realizacje
szkolenia.

e Minimalny zakres programu szkolenia powinien obejmowac:

— Techniki pracy i funkcje sprzetu barowego (m.in. oméwienie sprzetu barowego, miary
barowe, rodzaje i podziat szkta barowego, wyposazenie baru).

— Podstawy miksologii ( m.in. rozréznianie typéw koktajli oraz moktajli, koktajle klasyczne,
receptury i historia).

— Uzycie réznych technik do przygotowywania koktajli (shake, stir, blend, building,
Throwing).

— Techniki pracy za barem przy uzyciu (jiggera, tyzka, shaker).

— Wprowadzenie Working Flair (free pouring, wykorzystanie sprzetu barmanskiego).

— Praktyczne podstawy zagadnienn home made oraz infuzowania.

— Dekorowanie - jak dobra¢ odpowiednie sktadniki dekoracji do wybranego szkta oraz
koktajlu.

e Wykonawca powinien zapewnic sale na przeprowadzenie kursu. Zajecia praktyczne powinny
odbywac sie w placdwkach gastronomicznych, restauracjach lub odpowiednio przystosowanym i
wyposazonym pomieszczeniu gastronomicznym.

e Wykonawca powinien zapewni¢ niezbedne narzedzia i produkty gwarantujace odpowiedni
poziom szkolenia.

Kurs cukierniczy

e Grupa docelowa: Uczniowie Zespotu Szkét Zawodowych im. Stanistawa Staszica w Wysokiem
Mazowieckiem

e Miejsce realizacji: Wysokie Mazowieckie

e Termin realizacji: od podpisania umowy do 31 grudnia 2021 r.

e Liczba uczestnikéw: 3-4 osoby, 1 grupa szkoleniowa

e Wymiar godzin: min. 40 godzin szkoleniowych3 Zajecia powinny odbywac¢ sie w dni wolne od
nauki szkolnej (np. weekendy, wakacje) lub w godzinach popotudniowych, aby umozliwié
uczestnictwo osobom uczacym sie.

e Zajecia praktyczne powinny stanowi¢ minimum 80% czasu przeznaczonego na realizacje
szkolenia.

e Zakres ramowy kursu: Ciasta biszkoptowe. Kremy lub pianki, musy, mleczka. Serniki.
Przygotowanie i podstawy pracy z karmelem. Podstawy pracy z czekolada Torty na bazie ciast
biszkoptowych. Podstawy dekorowania

e Wykonawca powinien zapewni¢ sale na przeprowadzenie kursu. Zajecia praktyczne powinny
odbywac sie w placowkach gastronomicznych lub odpowiednio przystosowanym i wyposazonym
pomieszczeniu gastronomicznym.

e Wykonawca powinien zapewni¢ niezbedne narzedzia i produkty gwarantujgce odpowiedni
poziom szkolenia.

2 1 godzina szkoleniowa = 45 minut
3 1 godzina szkoleniowa = 45 minut
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3. Kurs cukierniczy dekorowania ciast i tortow oraz wytwarzanie lodow-praktyczne
szkolenie cukiernicze

e Grupa docelowa: Nauczyciele Zespotu Szkét Zawodowych im. Stanistawa Staszica w Wysokiem
Mazowieckiem

e Miejsce realizacji: Wysokie Mazowieckie lub inne miasto w Polsce (w tym przypadku po stronie
Wykonawcy lezy zagwarantowanie nauczycielom zwrotu kosztéw dojazdu, zakwaterowania i
wyzywienia).

e Termin realizacji: od podpisania umowy do 31 grudnia 2021 r.

e Liczba uczestnikéw: 3-4 osoby

e Wymiar godzin: min. 32 godziny szkoleniowe* Zajecia powinny odbywac¢ sie w dni wolne od nauki
szkolnej (np. weekendy, wakacje) lub w godzinach popotudniowych.

e Zajecia praktyczne powinny stanowi¢ minimum 80% czasu przeznaczonego na realizacje
szkolenia.

e Zakres ramowy kursu: Dekorowanie ciast i tortéw: wprowadzenie do tematu-receptury,
produkty, barwniki, akcesoria, rodzaje czekolady i zasady jej obrébki; ksztaltowanie umiejetnosci
tynkowania, uzyskiwania kantu, najnowsze trendy w sugarcraftingu, struktury dekoracyjne na
bazie kremu z czekolady, zastosowanie czekolady w dekoracjach-drip cake, wachlarze,
dekorowanie tortéw wybranymi technikami, sktadanie tortu pietrowego - gléwne zasady.
Wytwarzanie lodow: surowce do produkcji loddw, sktad i alergeny w lodach, produkcja lodéw.

e Wykonawca powinien zapewni¢ sale (pracownie gastronomiczne/cukiernicze) na
przeprowadzenie kursu z niezbednym wyposazeniem lub pomieszczenia w lokalach
gastronomicznych w przypadku przeprowadzenia kursu w firmach.

e Wykonawca powinien zapewni¢ wszystkie sktadniki i produkty spozywcze do przeprowadzenia
zajec praktycznych.

e Istnieje mozliwo$¢ dotgczenia nauczycieli do grupy innych uczestnikéw realizujgcych kurs o tej
samej tematyce.

Wykonawca w ramach kazdej z czesci zamdéwienia zobowigzany jest:

1. Opracowac¢ program szkolenia obejmujgcy co najmniej opis zagadnien wymaganych w danej cze$ci
zamOwienia. Program szkolenia stanowi czes¢ oferty Wykonawcy. Brak zalaczenia dokumentu
bedzie skutkowalo odrzuceniem oferty jako iz jej tre$S¢ jest niezgodna z warunkami
zamoOwienia.

2. Zorganizowac i przeprowadzi¢ szkolenie zgodnie z programem.

3. Zorganizowa¢ i przeprowadzi¢ szkolenie zdalne w catosci lub czeSciowo w zakresie zajeé
teoretycznych i praktycznych (nie dotyczy zaje¢ praktycznych w czesci 1 zaméwienia - kurs Prawo
jazdy kat. B i czesci Il zaméwienia - Kurs kierowca w6zkéw jezdniowych z napedem silnikowym) w

sytuacji wydania zaleceni sanitarnych lub prawnych ograniczen w gromadzeniu sie z powodéw
sanitarnych zwigzanych z COVID-19 aktualnych na dzien realizacji szkolenia lub na wniosek
Zamawiajacego Kierujacego sie kazdorazowo bezpieczenstwem uczestnikéw szkolen w odniesieniu
do biezacych, lokalnych uwarunkowan epidemicznych lub indywidualnych potrzeb zwigzanych z
aktualng sytuacjg epidemiczng zgtaszanych przez uczestnikdw projektu.

4. Zapewni¢ do prowadzenia szkolenia osoby o kwalifikacjach odpowiadajgcych przedmiotowi
szkolenia - w uzasadnionych przypadkach za pisemng zgoda Zamawiajgcego moze nastapi¢ zmiana

41 godzina szkoleniowa = 45 minut
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0s6b prowadzacych szkolenie. Wykonawca winien wskaza¢ w swojej ofercie imiona i nazwiska osdb,
ktére prowadzi¢ beda szkolenia.

Zapewni¢ ubezpieczenie NNW uczestnikom na czas odbywania szkolenia, ubezpieczenie nastepstw
nieszczesliwych wypadkéw (NNW). Minimalna suma ubezpieczenia na 1 osobe ubezpieczong wynosié¢
powinna 20 000,00 zi. Najpdzniej na 1 dzien przed rozpoczeciem szkolenia Wykonawca zobowigzany
jest dostarczy¢ do Zamawiajgcego kopie optaconej polisy.

Zapewni¢ uczestnikom materiaty szkoleniowe i dydaktyczne niezbedne do realizacji szkolenia.
Wykonawca musi zapewni¢ warunki zgodne z aktualnymi zaleceniami w sprawie procedur
bezpieczenstwa w okresie pandemii COVID-19 na podstawie:

e Ustawy z dnia 5 grudnia 2008r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb zakaznych u
ludzi (Dz. U.z 2019r. poz. 1239 ze zm.),

e Ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019r. poz. 59 ze
zm.),

e Ustawa z dnia 2 marca 2020 r. o szczegdlnych rozwiazaniach zwigzanych z zapobieganiem,
przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19, innych choréb zakaZnych oraz wywotanych nimi
sytuacji kryzysowych Dz.U. 2020 poz. 374.

Zapewni¢ uczestnikom szkolenia miejsce realizacji szkolenia zgodne ze wskazanym w danej czeSci
zamOwienia, w tym pomieszczenia do odbywania szkolenia spetniajgce ponizsze warunki:
e przestronne i przewiewne,
e przystosowane do liczby os6b przewidzianych do przeszkolenia,z uwzglednieniem
wymogow sanitarnych zwigzanych z COVID-19 aktualnych na dzien realizacji szkolenia.
e posiadajace oSwietlenie naturalne i sztuczne,
e wyposazone w pomoce dydaktyczne dostosowane do prowadzenia szkolenia, bedacego
przedmiotem zamoéwienia,
e posiadac¢ zaplecze sanitarne z uwzglednieniem wymogéw sanitarnych zwigzanych z COVID-
19 aktualnych na dzien realizacji szkolenia
e zapewnienie warunkdéw sanitarnych zwigzanych z ograniczeniem ryzyka COVID-109.
W przypadku szkolen, w ktorych w czesci praktycznej niezbedne jest wykorzystanie komputerow z
oprogramowaniem Wykonawca powinien zapewni¢ sale szkoleniowe wraz z niezbednym sprzetem
komputerowym i oprogramowaniem do przeprowadzenia kursu. Na jednego ucznia/nauczyciela
powinno przypada¢ jedno stanowisko komputerowe.
Wykonawca powinien skalkulowa¢ cene w taki sposob, by zapewnié¢ przez caly okres realizacji
umowy warunki zgodne z aktualnymi zaleceniami w sprawie procedur bezpieczenistwa w okresie
pandemii COVID-19 na podstawie ustaw wymienionych w ust.7. W zwigzku z brakiem mozliwosci
przewidzenia na tym etapie rozwoju sytuacji epidemicznej Wykonawca powinien wkalkulowaé¢ w
cene ofertowg ryzyka zwigzane z zapewnieniem wszystkich warunkéw, w szczeg6lnosci srodkéw
ochrony osobistej lub form organizacji adekwatnych do aktualnych na dzien realizacji ustugi zalecen
formutowanych w ramach tych ustaw, z zastrzezeniem, iz ryzyka dodatkowych kosztéw spetnienie
tych zalecen kazdorazowo leze¢ bedzie po stronie Wykonawcy.

. W kazdym dniu szkolenia zapewni¢ uczestnikom przerwe kawowg lub obiad w sytuacji, gdy liczba

godzin realizowanych jednego dnia przekraczaé bedzie 6 godzin szkoleniowych (nie dotyczy godzin
realizowanych w formule zdalnej):
e serwis kawowy - kawe, herbate, wode, mleko, cukier, cytryne, drobne stone lub stodkie
przekaski typu paluszki, ciastka,
e goracy positek - obiad sktadajacy sie z drugiego dania oraz napoju,
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e produkty podawane podczas serwisu kawowego i goracego positku musza spetniaé
normy zywieniowe oraz sanitarno-epidemiologiczne z uwzglednieniem wymogéw
sanitarnych zwigzanych z COVID-19 aktualnych na dzien realizacji szkolenia,

e serwis kawowy i positek, zostanie podany uczestnikowi pod warunkiem, ze uczestnik
podpisze oswiadczenie, ze korzysta z serwisu kawowego i/lub positku na wtasng
odpowiedzialnos¢ i nie bedzie roscit pretensji do Wykonawcy i/lub Zamawiajgcego w
przypadku zachorowania na COVID-19

Wykonawca w dniu rozpoczecia szkolenia przekaze wszystkim uczestnikom szkolenia harmonogram
zaje¢ szkoleniowych oraz zapozna uczestnikéw szkolenia z programem szkolenia.

Zamawiajacy przekaze Wykonawcy imienng liste uczestnikéw szkolenia. Wykonawca jest
zobowigzany poinformowac wszystkich uczestnikéw szkolenia znajdujacych sie na liscie przekazanej
przez Zamawiajacego, o planowanym terminie rozpoczecia realizacji szkolenia i pozostawaé w
kontakcie z uczestnikami szkolenia w trakcie jego realizacji

Wykonawca zobowigzany jest pisemnie informowaé¢ Zamawiajagcego o wszelkich planowanych
zmianach w harmonogramie zaje¢ - przed ich dokonaniem,

W przypadku odwotania zaje¢ z przyczyn niezaleznych od Wykonawcy - pisemnie informowac
Zamawiajacego o odwotaniu zaje¢ najpdzniej w dniu zaistnienia okolicznos$ci, a takze o propozycji
zmian w harmonogramie, wynikajacych z odwotania zaje¢,

Niezwtocznie poinformowa¢ Zamawiajacego o:

— niezgtaszaniu sie uczestnikow;

— przerwaniu szkolenia lub rezygnacji uczestnika;

— innych sytuacjach, ktére moga mie¢ wptyw na realizacje programu szkolenia i umowy.

Prowadzi¢ dokumentacje przebiegu szkolenia sktadajaca sie z:

— listy obecnosci - zgodnie ze wzorem przekazanym przez Zamawiajacego,

— listy obecno$ci na egzaminie - zgodnie ze wzorem przekazanym przez Zamawiajgcego,

— wyniki egzaminéw (np. w formie zestawienia wynikow testéw, sprawozdania),

— rejestru wydanych zaswiadczen lub innych dokumentéw potwierdzajacych ukoniczenie
szkolenia i uzyskanie umiejetnos$ci lub kwalifikacji, zawierajacego: numer, imie i nazwisko
oraz nazwe szkolenia i date wydania zaswiadczenia,

— podpis osoby upowaznionej przez instytucje szkoleniowa przeprowadzajaca szkolenie;

Szkolenie winno zakonczy¢ sie egzaminem ze zdobytej wiedzy.
Wyda¢ zaswiadczenia o ukonczeniu kursu
W/w zaswiadczenia powinny zawierac:

— imie i nazwisko;

— nazwe instytucji szkoleniowej przeprowadzajacej szkolenie;

— nazwe szkolenia;

— miejsce i date wydania zaswiadczenia lub innego dokumentu potwierdzajacego ukonczenie
szkolenia i uzyskanie kwalifikacji;

— wymiar godzin zaje¢ edukacyjnych;

Przekaza¢ Zamawiajacemu, w terminie do 10 dni od dnia zakonczenia szkolenia, nastepujace
dokumenty:

— imienng liste obecnosci uczestnikow szkolenia (w kazdym dniu szkolenia),

— listy obecno$ci na egzaminie - zgodnie ze wzorem przekazanym przez Zamawiajacego,

— wyniki egzaminéw (np. w formie zestawienia wynikéw testéw, sprawozdania),
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— kserokopie zaswiadczen o ukonczeniu przez uczestnikéw szkolenia oraz dokument
potwierdzajacy uzyskanie uprawnien (jesli dotyczy).

21. Przetwarza¢ dane osobowe o0séb skierowanych na szkolenie, uzyskane w zwigzku z realizacja
niniejszej umowy, tylko w zakresie niezbednym do realizacji tej umowy, zgodnie z rozporzadzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony os6b
fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu
takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogolne rozporzadzenie o ochronie danych).
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