
                                                       





  Załącznik nr 4 do SWZ
Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi restauracyjnej dla 250 osób podczas
Wojewódzkich Obchodów Dnia Rodziny, na terenie miasta Łodzi,  w dniu 31.05.2023 r.
(Ostateczne miejsce realizacji usługi zostanie podane na 3 tygodnie przed uroczystością).

W ramach zamówienia Wykonawca zobowiązany jest do:

1. Przygotowania, dowozu i podania potraw, o których mowa w menu, na miejsce realizacji usługi.
Posiłki, określone w menu, powinny być dostarczone do miejsca realizacji usługi, najpóźniej 
45 minut przed rozpoczęciem uroczystości.

2. Świadczenia usługi restauracyjnej wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych. 

3. Przestrzegania przepisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowania  artykułów spożywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia).

4. Estetycznego podawania posiłków.

5. Zapewnienia obsługi kelnerskiej przez cały czas trwania uroczystości – zapewnienie odpowiedniej liczby kelnerów - dostosowanej do ilości uczestników. 

6. Nakładania i wydawania posiłków oraz napoi przez obsługę kelnerską (usługa ma formułę bufetu szwedzkiego obsługiwanego przez obsługę kelnerską).

7. Zapewnienia, ustawienia i przygotowania (nakrycie, ozdobienie) w sposób estetyczny stołów, w formie szwedzkiego bufetu, tak aby zapewnić uczestnikom uroczystości swobodny dostęp 
do ułożonych na nim posiłków. 

8. Zapewnienia, ustawienia i przygotowania (nakrycie, ozdobienie) w sposób estetyczny 35 stolików koktajlowych o wysokości co najmniej 110 cm, w tym 2 stoły dla osób niepełnosprawnych, poruszających się na wózkach inwalidzkich.
9. Świadczenia usługi restauracyjnej na zastawie ze szkła bądź porcelany (nie może być jednorazowa bądź wykonana z materiału plastikowego, papierowego lub podobnego), 
z użyciem sztućców platerowych, serwetek papierowych, obrusów materiałowych - zapewnienie zastawy dla każdego uczestnika uroczystości.

10. Bieżącego sprzątania stołów i zastawy podczas trwania uroczystości oraz zebranie naczyń oraz resztek pokonsumpcyjnych najpóźniej 30 min. po zakończeniu uroczystości. 

Szczegółowe informacje dotyczące menu 

A)   Serwis kawowy, w formie bufetu szwedzkiego, w systemie ciągłym, przez cały czas trwania uroczystości, od godziny 10.00, obejmujący: 
· kawę w ekspresie ciśnieniowym – bez ograniczeń na osobę, przynajmniej 4 ekspresy, ustawione w różnych miejscach; 
· herbaty w saszetkach - 3 rodzaje: zielona, czarna, owocowa oraz wrzątek w 2 warnikach do zaparzania herbaty – bez ograniczeń na osobę;

· cukier, mleko lub śmietanka do kawy w dzbanuszku/kubeczku, cytryny w plastrach - bez ograniczeń na osobę;

· woda mineralna niegazowana w dzbankach z cytryną i miętą - bez ograniczeń na osobę; 

-      mieszanka  ciastek, podanych na półmiskach/paterach,  w tym: 

- kruche babeczki z czekoladą - 2 szt./os. 

- małe pączki z marmoladą - 2 szt./os.
- rogaliki z nadzieniem różanym  - 2  szt./os
B)   Poczęstunek, przygotowany wstępnie na godz. 11.00, , w tym:

· kanapki koktajlowe (co najmniej 80 g/szt., w tym kromka co najmniej 20 g/szt.) 

-  chleb żytni, masło, ser brie/camembert, sałata, papryka, oliwka zielona – 2 szt./os.;

-  chleb wieloziarnisty, masło, salami, sałata, czarna oliwka, ser żółty –  2 szt./os.;
- chleb pszenny, masło, szynka wieprzowa bądź drobiowa, pomidor, ogórek, sałata – 2 szt./os.;.

· babeczki wytrawne, podane na paterach, różne rodzaje:

- z sałatką jarzynową, posypane szczypiorkiem – 2 szt./os;
- z pastą z tuńczyka, ze świeżą papryką – 2 szt./os;
- z pastą serowo-pieczarkową, posypane pietruszką – 2 szt./os.

Ostateczne godziny rozpoczęcia oraz poczęstunku zamawiający przekaże drogą mailową na trzy dni przed Uroczystością. 
