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Zalacznik nr 6 do SWZ - postepowanie nr 5B10.291.1.97.2024.MRO

Ustuga przygotowywania i dostarczania positkow wraz z zapewnieniem obstugi kelnerskiej na potrzeby

organizowanych ,,V Pomorskich Warsztatow Naukowych — Zdolni z Pomorza” na Uniwersytecie Gdanskim.

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Na wykonanie ustugi przygotowywania i dostarczania positkow ($niadan, obiadow i kolacji), wraz z zapewnieniem obstugi
kelnerskiej, na potrzeby organizowanych w dniach 15-20 wrzes$nia 2024 r. - ,V Pomorskich Warsztatéw Naukowych
- Zdolni z Pomorza” w Uniwersytecie Gdanskim dla 280 uczestnikéw.

I. Okreslenie przedmiotu zamoéwienia:

1. Przedmiotem zaméwienia jest ustuga polegajaca na zapewnieniu wyzywienia wraz z serwisem dla maksymalnie 280
0s06b [ucznidw szkét podstawowych (klasy 7-8), ponadpodstawowych oraz nauczycieli] podczas pieciodniowych
warsztatéw naukowych pt.: ,V Pomorskie Warsztaty Naukowe — Zdolni z Pomorza”.

2. W formularzu przedmiotowo cenowym Zamawiajgcy wskazuje szacowane ilosci poszczegoélnych positkdw, bedace
jednoczesnie zamowieniem.

3. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmniejszenia liczby positkow (nie wigcej jednak niz 10% poczgtkowo

zgtoszonej liczby positkdw) na poszczegdlne dni realizacji ustugi (korekta dotyczgca danego dnia bedzie podana

z wyprzedzeniem co hajmniej 48 godzin).

4. Termin realizacji ustugi: Ustuga realizowana bedzie w dniach 15-20 wrzesnia 2024 roku w godzinach podanych
w harmonogramie. Harmonogram zostanie udostepniony Wykonawcy po podpisaniu umowy.

5. Miejsce realizacji ustugi: Ustuga realizowana bedzie na Wydziale Nauk Spotecznych Uniwersytetu Gdanskiego
w Gdansku, ul. Jana Bazynskiego 4, 80-952 Gdansk, sale i korytarze przynalezne do Instytutu Psychologii. Ustuga
cateringowa realizowana bedzie w miejscu zapewnionym przez Zamawiajgcego. Wykonawca nie ponosi kosztow
zwigzanych z wynajmem powierzchni.

6. Swiadczenie ustug zywienia powinno odbywaé sie zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych,
z petnowartosciowych swiezych produktéw z waznymi terminami przydatno$ci do spozycia. Ustuga musi uwzglednia¢
zapewnienie wyzywienia oprécz diety ogodlnej, réowniez mozliwos¢ dostarczenia czesci positkow dla diety:

wegetarianskiej, weganskiej, bezglutenowej oraz bezlaktozowej. Zamawiajagcy przekaze informacje

o specjalnych potrzebach diety, z podaniem liczby positkéw, z co najmniej 48 godzinnym wyprzedzeniem.
7. W ramach ustugi wykonawca zapewni positki: $niadania, obiady i kolacje, zgodnie z wymaganiami okreslonymi
w opisie. Sniadania, obiady oraz kolacje bedg odbywaty sie czesciowo w formie przygotowanych positkéw oraz

czesciowo w formie bufetowe;.
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1) Tabela nr 1 $Sniadanie:
Sniadanie od poniedziatku (16 wrze$nia) do pigtku (20 wrzesénia) w godzinach: 8:15 — 9:00 (45 minut).
Jednostka miary
LP Pozycja menu gramatura/na 1 osobe/ SZAI‘EOO%A(/:'?NE
i- lub porcje
1 2 3 4
DANIA SNIADANIOWE
DANIA NA CIEPLO
(na kazdy dzien jedna pozycja, kazdego dnia inna)
1 Parowki gotowane min. 80% miesa (drobiowa i wieprzowa) nie mniej niz 100 g 280
2 Paréwki smazone min. 80% migsa (drobiowa i wieprzowa) nie mniej niz 100 g 280
3 Jajecznica nie mniej niz 100 g 280
4 | Jajka gotowane nie mniej niz50 g 280
5 Jajko sadzone nie mniej niz50 g 280
DANIA NA ZIMNO
(sumarycznie na 5 dni - kazdego dnia po 1/5 z kazdej pozycji)
Satatka jarzynowa - tradycyjna nie mniej niz80 g 500
Twardg z rzodkiewka i szczypiorkiem nie mniej niz80 g 500
8 | Twardg na stodko (waniliowy) nie mniej niz80 g 500
ZIMNE ZAKASKI (PODANE NA POLMISKACH)
(sumarycznie na 5 dni - kazdego dnia po 1/5 z kazdej pozycji)
9 Pieczywo min. 2 rodzaje (pszenne, razowe, zytnie itp.) nie mniej niz75g 1400
Ser z6tty min. 2 rodzaje (1x typu holenderskiego i 1x typu . I
10 szwajcarskiego) nie mniej niz30 g 1400
- - — o -
11 V\l_edllna min. 2 rodzaje min. 82% miesa, (1x drobiowa, 1x nie mniej niz 30 g 1400
wieprzowa)
12 | Warzywa min. 2 rodzaje (ogoérek, pomidor, papryka itp.) nie mniej niz30 g 1400
13 | Dzem min. 2 rodzaje (malinowy, sliwkowy, owoce lesne itp.) nie mniej niz30 g 1400
14 | Masto min. 82% nie mniej niz 30 g 1400
15 | Ptatki (kukurydziane, czekoladowe) nie mniej niz30 g 700
16 | Mleko nie mniej niz 100 ml 700
NAPOJE CIEPLE
(sumarycznie na 5 dni - kazdego dnia po 1/5 z kazdej pozycji)
17 | Kawa $wiezo parzona z termoséw nie mniej niz 200 ml 200
18 | Herbata czarna z termosow nie mniej niz 200 ml 1200
19 | Dodatki: cukier biaty, mleko, $wieza cytryna - 1400
Wykonawca w ramach zaméwienia zapewnia mozliwos¢ wymiany na wersje:
SNIADANIE, DIETA SPECJALNA
— zestaw: min.3 rézne produkty/ sktadniki w zestawie - nie mniej niz 300 gr/zestaw
] (sumarycznie na 5 dni)
WEGETARIANSKIE warzywa, owoce, nasiona roslin
20 | strgczkowych, produktow zbozowych i ttuszczéw roslinnych, zestaw 10
mleko ijego przetwory (sery, jogurty itp.) oraz jajka i miod.
21 WEGANSKIE d!eta bezmigsna, wykluczajgca wszystkie zestaw 10
produkty odzwierzece
29 BE;GLQTENC_)WA dieta z wykluczeniem glutenu, zestaw 10
zawierajgca pieczywo bezglutenowe
23 BEZ_LAI_(TOZOV_\/A dieta z wykluczeniem laktozy, zestaw 10
zawierajgca nabiat bez laktozy
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2) Tabelanr 2 Obiad:
Obiad od poniedziatku (16 wrzes$nia) do pigtku (20 wrzesnia) w godzinach: 14:00 — 15:00 (1 godzina).
Jednostka miary
LP Pozycja menu gramatura/na 1 osobe/ SZAI\I(-:(())%/\(/:,?NE
i- lub porcje
1 2 3 4
DANIA OBIADOWE
ZUPY
(na kazdy dzien jedna pozycja, kazdego dnia inna)
1 Zupa jarzynowa nie mniej niz 200 ml 140
2 | Ogorkowa nie mniej niz 200 ml 140
3 Kapusniak nie mniej niz 200 ml 140
4 Rosét nie mniej niz 200 ml 140
5 Pomidorowa z makaronem lub ryzem nie mniej niz 200 ml 140
DANIA OBIADOWE MIESNE
(na kazdy dzien jedna pozycja, kazdego dnia inna)
6 Pulpety w sosie koperkowym nie mniej niz 100 g 280
7 Kotlet schabowy nie mniej niz 100 g 280
8 Kotlet jajeczny nie mniej niz 100 g 280
9 Kotlet mielony nie mniej niz 100 g 280
10 | Pieczone udko z kurczaka nie mniej niz 100 g 280
DODATKI SKROBIOWE
(na kazdy dzien jedna pozycja, kazdego dnia inna)
11 | Ziemniaki puree nie mniej niz 150 g 280
12 | Ziemniaki zapiekane nie mniej niz 150 g 280
13 | Ryz z warzywami nie mniej niz 150 g 280
14 | Kasza peczak z pieczarkami nie mniej niz 150 g 280
15 | Makaron w sosie $mietanowym nie mniej niz 150 g 280
DODATKI OBIADOWE: warzywne, suréwki, sataty i inne
(na kazdy dzien jedna pozycja, kazdego dnia inna)
16 | Groszek z marchewka na ciepio nie mniej niz 80 g 280
17 | Buraczki zasmazane z sokiem z cytryny nie mniej niz80 g 280
18 | Suréwka colestaw z biatej kapusty nie mniej niz 80 g 280
19 | Mizeria nie mniej niz 80 g 280
20 | Zestaw surdwek (2 rodzaje warzyw) nie mniej niz80 g 280
NAPOJE ZIMNE
(sumarycznie na 5 dni - kazdego dnia po 1/5 z kazdej pozycji)
21 | Woda mineralna niegazowana w butelce 0,5 0,51 1400
22 | Kompot w dzbankach 11 700
Wykonawca w ramach zaméwienia zapewnia mozliwos¢ wymiany na wersje:
OBIAD, DIETA SPECJALNA
— zestaw: zupa nie mniej niz 200 ml + drugie danie min.3 ré6zne produkty/ skiadniki w zestawie: danie
gléwne, dodatek skrobiowy, dodatek obiadowy - nie mniej niz 350 gr/zestaw
(sumarycznie na 5 dni)
WEGETARIANSKIE warzywa, owoce, hasiona roslin
23 | strgczkowych, produktow zbozowych i ttuszczéw roslinnych, zestaw 10
mleko ijego przetwory (sery, jogurty itp.) oraz jajka i miéd.
o WEGANSKIE c_ileta bezmiesna, wykluczajgca wszystkie zestaw 10
produkty odzwierzece
o5 | BEZGLUTENOWA dieta z wykluczeniem glutenu, zestaw 10
26 BEZ_LAKTOZOWA dieta z wykluczeniem laktozy, zawierajgca zestaw 10
nabiat bez laktozy
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3)

Tabela nr 3 Kolacja:

Kolacja od niedzieli (15 wrzes$nia) do czwartku (19 wrzesnia) w godzinach: 19:00 — 21:00 (2 godziny).

Jednostka miary
LP Pozycja menu gramatura/na 1 osobe/ SZAI\I(-:(())%/\(/:,?NE
i- lub porcje
1 2 3 4
DANIA KOLACYJNE
ZIMNE ZAKASKI (PODANE NA POLMISKACH)
(sumarycznie na 5 dni - kazdego dnia po 1/5 z kazdej pozycji)
Pieczywo min. 2 rodzaje (pszenne, razowe, zytnie itp.) nie mniej niz 75 g 1400
> Ser z_olty min. 2 rodzaje (1x typu holenderskiego i 1x typu nie mniej niz 30 g 1400
szwajcarskiego)
- - — YR -
3 V\/_edllna min. 2 rodzaje min. 82% migsa, (1x drobiowa, 1x nie mniej niz 30 g 1400
wieprzowa)
4 | Warzywa min. 2 rodzaje (ogérek, pomidor, papryka itp.) nie mniej niz 30 g 1400
5 | Dzem min. 2 rodzaje (malinowy, $liwkowy, owoce lesne itp.) nie mniej niz 30 g 1400
6 | Masto min. 82% nie mniej niz 30 g 1400
CIEPLE DANIA
(na kazdy dzien jedna pozycja, kazdego dnia inna)
Ryz z jabtkiem nie mniej niz 100 g 280
Zapiekanka makaronowa nie mniej niz 100 g 280
Tortilla z kurczakiem i warzywami nie mniej niz 100 g 280
10 | Makaron z sosem bolognese nie mniej niz 100 g 280
11 | Zapiekanka ziemniaczana nie mniej niz 100 g 280
NAPOJE CIEPLE
(sumarycznie na 5 dni - kazdego dnia po 1/5 z kazdej pozycji)
12 | Herbata czarna z termosow nie mniej niz 200 ml 1400
13 | Dodatki: cukier bialy, $wieza cytryna - 1400

Wykonawca w ramach zaméwienia zapewnia mozliwos¢ wymiany na wersje:
KOLACJA, DIETA SPECJALNA
— zestaw: min.3 rézne produkty/ sktadniki w zestawie - nie mniej niz 300 gr/zestaw
(sumarycznie na 5 dni)

WEGETARIANSKIE warzywa, owoce, nasiona roslin
14 | strgczkowych, produktéw zbozowych i ttuszczéw roslinnych, zestaw 10
mleko i jego przetwory (sery, jogurty itp.) oraz jajka i miéd.

WEGANSKIE dieta bezmiesna, wykluczajgca wszystkie

15 . zestaw 10
produkty odzwierzece

16 BEZGLQTENQWA dieta z wykluczeniem glutenu, zestaw 10
zawierajgca pieczywo bezglutenowe
BEZLAKTOZOWA dieta z wykluczeniem laktozy, zawierajgca

17 zestaw 10

nabiat bez laktozy

Wykonawca zapewni wysoki poziom $wiadczonych ustug, w szczegdlnosci m.in. poprzez:

a) dostarczanie positkow przygotowywanych ze swiezych produktow i przyrzadzanych najp6zniej poprzedniego dnia
($niadania i obiad) i tego samego dnia (kolacja), zgodnie z opisem przedmiotu zamowienia,
z zapewnieniem minimalnej temperatury odpowiednio: 75°C dla zup, 63°C dla drugich dan, 80°C dla goracych
napojow, 4°C dla satatek, surowek oraz utrzymywanie $wiezosci positkdw oraz zachowanie odpowiedniej
temperatury ich podania przez caty okres $wiadczenia ustugi,

b) dostarczanie sprzetu niezbednego do serwowania lub wykonania umowy np. obrusy Iub pokrowce w kolorze
biatym tj. wyprasowane bez plam i dziur, bemary i kociotki gastronomiczne, podgrzewacze, termosy,
warniki, dzbanki do napojéw, maselniczki, tace, niezbedne lodéwki, filizanki, zastawa stotowa itp.

c) serwowanie positkdw uczestnikom wydarzenia w naczyniach wielokrotnego uzytku,

d) zapewnienie odpowiedniej ilosci obstugi kelnerskiej, min. 1 kelner na 60 uczestnikéw, obstuga kelnerska
ubrana w schludne, jednolite ubiory,

e) zapewnienie odpowiedniej ilosci zamykanych koszy z wymiennymi workami na odpadki,

f) posprzatanie pomieszczenh dedykowanych do swiadczenia ustugi po jej zakonczeniu fgcznie z usunieciem
i wywozem na wiasny koszt odpadow.
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