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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1.Przedmiotem zamowienia jest realizacja zamowienia publicznego pn.: ,,Sukcesywna dostawa ryb mrozonych, warzyw i produktéw garmazeryjnych mrozonych
do Zaktadu Karnego w Siedlcach” w nizej wymienionych szacunkowych ilosciach:

Wymagania ogolne
I. Jako$¢ przyjmowanego surowca musi odpowiada¢ normom handlowym oraz wymaganiom specyfikacji wewnetrznej zamawiajgcego, czyli wiasciwosci srodkéw
spozywczych okreslonych jako pozgdane — stan idealny do matych odchylen.
1. Jako$¢ organoleptyczng zywnosci, ktérej nie mozna ocenic¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy produkcji. W przypadku nie spetnienia wymagan surowiec
zostaje zwrécony do dostawcy a fakt odnotowany w formularzu reklamacyjnym.
Ill. Znakowanie artykutéw spozywczych w jezyku polskim, musi zapewnic ich petng identyfikowalnos¢.
W przypadku nieodpowiedniego oznakowania oraz srodkéw spozywczych po dacie minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia
nastgpi odmowa przyjecia, odnotowana w formularzu reklamacyjnym.
IV. Materiat opakowaniowy i transportowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig
V. Dostawca musi funkcjonowac zgodnie z aktualnymi wymaganiami prawa zywnosciowego.
VI. Sposdb dostawy oraz dostarczana zywnos¢ musi byé zgodna z wszystkimi wymaganiami prawa zywnosciowego:
VI.1. Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustalajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego,
powotujgce Europejski Urzad ds. Bezpieczeristwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczerstwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31 z 1.02.2002, str. 1;
Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463), zwane dalej ,rozporzgdzeniem nr 178/2002”
VI.2. Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegdlne przepisy dotyczace higieny w
odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 55), zwane dalej "rozporzgdzeniem nr 853/2004"
VI.3. Ustawa z dnia 4 kwietnia 2019 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2019 r. poz. 824, z 2020 r. poz. 148, 285)
VI.4. Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi z dnia 30.09.2015 w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji oraz dla niektérych produktéw
pochodzenia zwierzecego wprowadzanych do sprzedazy bezposredniej (Dz. U. Z 2015 r. poz.1503) oraz wszelkie akty wykonawcze obowigzujace w zakresie
nieregulowanym w rozporzadzeniu 853/2004

LP NAZWA KOD CPV M SZAfL%"gEOWA CHARAKTERYSTYKA OPAKOWANIE
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Wyréb rybny, gteboko mrozony o temp.|opakowania do 6 kg, oznakowanie
Burgery rybne panierowane 15229000-9 kg 500 ponizej -18°C w S$rodku geometrycznym;|opakowania musi zawieraé: nazwe
1 |produkt mrozony minimalna zawarto$¢ miesa z ryb powyzej|dostawcy — producenta, adres, nazwe
35%, bez dodatkéw smakowych, wstepnie|produktu, date termin produkcji i
obsmazone; burgery jednolite o wyréwnanej|przydatnosci do  spozycia, warunki
wielkosci, ksztatcie i wadze, okragte, masa|przechowywania.

netto pojedynczego krazka 50-60g lub 110g —
120g; konsystencja farszu jednolita, miekka,
nie rozpadajgca sie po obrébce cieplnej,




cechy dyskwalifikujace:

- kotlety czesciowo lub w catosci rozmrozone,
- niewtasciwy smak i zapach oraz tekstura po
przyrzadzeniu;

- zanieczyszczenia mechaniczne lub
organiczne

Kalafior mrozony

15331100-8

kg

120

Rézyczki kalafiora 100%warzywa zamrozone
tuz po zbiorach, btyskawicznie gteboko
mrozone i przechowywane w niskich
temperaturach; produkty nie zawierajgce
sztucznych barwnikdw i wzmacniaczy smaku;
rézyczki  kalafiora bez obecnosci lisci
wierzchnich; rézyczki barwy biatej lub
kremowej, bez zlepiericéw trwatych

etykietowana i pakowana w worki lub
kartony po max 10 kg, Oznakowanie
opakowania musi zawieraé: nazwe
dostawcy producenta, adres, nazwe
produktu, mase netto produktu, date
termin produkcji i przydatnosci do
spozycia, warunki przechowywania.

Fasolka szparagowa mrozona

15331100-8

kg

120

Fasolka 100%, warzywa zamrozone tuz po
zbiorach, btyskawicznie gteboko mrozone i
przechowywane w niskich temperaturach;
produkty nie  zawierajagce  sztucznych
barwnikéw i wzmacniaczy smaku; barwa
stragczka zielony, ciety;

etykietowana i pakowana w worki lub
kartony po max 10 kg, Oznakowanie
opakowania musi zawieraé: nazwe
dostawcy producenta, adres, nazwe
produktu, mase netto produktu, date
termin produkcji i przydatnosci do
spozycia, warunki przechowywania.

Leczo mrozone

15331100-8

150

warzywa zamrozone tuz po zbiorach, min 7
sktadnikéw np.: papryka, por, seler, marchew,
cukinia, cebula, kukurydza, warzywnych,
btyskawicznie gteboko mrozone i
przechowywane w niskich temperaturach;
produkty  nie  zawierajgce  sztucznych
barwnikéw i wzmacniaczy smaku;

etykietowana i pakowana w worki lub
kartony po max 10 kg, Oznakowanie
opakowania musi zawieraé: nazwe
dostawcy producenta, adres, nazwe
produktu, mase netto produktu, date
termin produkcji i przydatnosci do
spozycia, warunki przechowywania.

Mieszanka 7 sktadnikowa
mrozona

15331100-8

kg

200

warzywa zamrozone tuz po zbiorach,
btyskawicznie gteboko mrozone i
przechowywane w niskich temperaturach;
produkty nie zawierajace sztucznych
barwnikéw i wzmacniaczy smaku; mieszanka
warzywna — min. 7 réznych warzyw np.:
fasolka, cebula, papryka, marchew, por, seler,
kietki ; W opakowaniu, warzywa ciete w
paski.

etykietowana i pakowana w worki lub
kartony max 10 kg, Oznakowanie
opakowania musi zawieraé: nazwe
dostawcy producenta, adres, nazwe
produktu, mase netto produktu, date
termin produkcji i przydatnosci do
spozycia, warunki przechowywania.




2.Dostarczany towar winien by¢ swiezy, z okresami waznosci odpowiednimi dla danego asortymentu, wysokiej jakosci, tj. I-go gatunku, bez wad
fizycznych i jakosciowych.

3.Dostarczany towar powinien cechowa¢ sie wysokimi walorami smakowymi.

4.0Oferowane artykuty spozywcze muszg spetnia¢ parametry jakosciowe dla danego asortymentu przez PN, spetnia¢ wymogi sanitarno-
epidemiologiczne i zasady systemu HACCP.

5.Termin przydatno$ci do spozycia w chwili dostawy do Zamawiajgcego nie moze by¢ krétszy niz % okresu, w ktérym towar zachowuje
zdatnosc¢ do spozycia okreslong na opakowaniu lub w odpowiedniej normie.

6.Wykonawca gwarantuje i ponosi odpowiedzialnos¢ za to, ze wszystkie produkty posiadajg aktualne dopuszczenia do stosowania zgodnie z
przeznaczeniem wedtug prawa polskiego.

7.Dostarczane produkty powinny by¢ w estetycznych opakowaniach, bez zanieczyszczen oraz obcych zapachow i smakow, bez fizycznych
uszkodzeh dyskwalifikujgcych produkty (tzn. pokruszenie, ubytki, uszkodzone opakowanie).

8.Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu przedtozenia pisemnego potwierdzenia jego kontroli jakosci.

9.W przypadku, gdy jakiekolwiek produkty dostarczone do Zamawiajgcego bedg miaty wady lub dane zamowienie czesciowe nie zostanie
zrealizowane w petnym zakresie, Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia produktéw wolnych od wad i/lub brakujgcych najdalej
nastepnego dnia po otrzymanej informacji, bez ponoszenia przez Zamawiajgcego z tego tytutu jakichkolwiek dodatkowych kosztow.

10.W przypadku nie dokonania jego wymiany na towar wiasciwy Zamawiajgcy ma prawo dokonania zakupu zamdéwionego towaru w dowolnej
jednostce handlowej. Koszty powstate z tego tytutu obcigzajg Wykonawce.

11.W przypadku kiedy Wykonawca dostarcza produkt réwnowazny, cigzy na nim obowigzek dotgczenia do oferty atestow i Swiadectw
wystawionych przez upowaznione do tego instytucje potwierdzajgce identycznos$¢ sktadu, wartosci odzywczej (w tym wartosci energetycznej),
smaku, zapachu, konsystencji i koloru.

12.W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiajgcego gramaturze dopuszcza sie zaproponowanie przedmiotu zaméwienia w
opakowaniach o innych lecz zblizonych wielko$ciach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczy¢ warto$¢ opakowania do
gramatury podanej/wymaganej przez Zamawiajgcego.

13.W przypadku niezgodnosci dostarczanych produktéw z wymogami i opisem Zamawiajgcy odmowi odbioru tych produktow a Wykonawca
poniesie koszty zgodnie z zapisem w pkt.10

14.Transport artykutow

(1)Przedmiot zamoéwienia musi by¢ dostarczony odpowiednim, dostosowanym do asortymentu srodkiem transportu petnigcym wymagania
sanitarne, w opakowaniach gwarantujgcych bezpieczny transport i magazynowanie.

(2)Dostawy realizowane bedg transportem Wykonawcy do siedziby Zamawiajgcego.

15.Wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamédwienia, w szczegolnosci transport czy ubezpieczenie pokrywa Wykonawca.

16.Zaméwienie winno by¢ realizowane sukcesywnie wg potrzeb Zamawiajgcego do wyczerpania kwoty brutto wynikajgcej z umowy.

17.Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ wprowadzenia zmian do umowy w zakresie zwiekszania wartosci dostaw wytgcznie w przypadku zmiany
stawki podatku VAT. Cena jednostkowa netto pozostaje niezmienna.

18.Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmniejszenia ilosci dostarczanych artykutow spozywczych o 30% wartosci umowy catkowitej brutto z
zachowaniem cen jednostkowych. Podane w opisie przedmiotu zamowienia ilosci stanowig szacunkowe zapotrzebowanie, jakie Zamawiajgcy
przewiduje zakupi¢ w okresie zapotrzebowania.

19.Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwosc¢ nie zrealizowania catosci zamdwienia okreslonego w przedmiocie umowy, bez ponoszenia
konsekwenc;ji finansowych, na co Wykonawca wyraza niniejszym zgode.

20.Terminy oraz czestotliwos¢ i miejsce dostaw: ZK Siedlce ul. Pitsudskiego 48, 08-110 Siedlce — max 2 razy w miesigcu.

e Asortyment i wielko$¢ dostawy ustalane bedg kazdorazowo w zamdwieniu czesciowym, sktadanym z wyprzedzeniem min. 2 dni (nie
liczac dni swigtecznych, ustawowo wolnych od pracy i sobét).

e Wykonawca bedzie dostarczat przedmiot umowy, w ciggu 2 dni liczonych od momentu ztozenia telefonicznego zaméwienia do miejsca
dostawy, w ustalonych godzinach.



21.Za dostarczang zywno$¢ odpowiada Wykonawca do czasu odbioru przedmiotu zaméwienia przez Zamawiajgcego.



